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Zatgcznik nr 1 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamdwienia sa sukcesywne dostawy miesa na potrzeby Aresztu Sledczego w Koszalinie,

Oddziatu Zewnetrznego w Koszalinie Aresztu Sledczego w Koszalinie oraz Oddziatu Zewnetrznego
w Dobrowie Aresztu Sledczego w Koszalinie.

Lp. Przedmiot zamoéwienia llos¢ Jednostka miary Kod CPV

1. | Mieso gulaszowe wieprzowe 15 000 kg 15113000-3
2. | Mieso gulaszowe drobiowe 600 kg 15112000-6
3. | Watroba wieprzowa 2 000 kg 15114000-0
4. |Smalec wieprzowy 2 000 kg 15412100-0

2. Wymagania Zamawiajgcego dotyczace jakosci przedmiotu zamdwienia:

1) Mieso gulaszowe wieprzowe kat. Il A:

>
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mieso gulaszowe wieprzowe Swieze;

powierzchnia nie zakrwawiona, bez opitkdw kosci, przekrwien, bez skdry i szczeciny;

powierzchnia tkanki miesniowej i ttuszczowej potyskujaca, sucha lub lekko wilgotna;

surowiec do produkcji miesa wieprzowego powinien pochodzi¢ ze zwierzat rzeznych-swin uznanych
przez Weterynaryjng Inspekcje Sanitarng za zdatne do spozycia bez zastrzezen;

barwa: mieso jasnorézowe do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcien szary
lub zielonkawy, barwa ttuszczu biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym;

konsystencja: jedrna i elastyczna;

smak i zapach: charakterystyczny dla okreslonego rodzaju, swoisty, bez oznak zaparzenia i psucia
(niedopuszczalny zapach jetki, stechty, kwasny);

niedopuszczalna oslizgto$¢, nalot plesni, mieso czyste, bez Sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen,

okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz cztery
dni, liczone od daty dostawy do magazynu zywnosciowego;

materiat opakowaniowy przeznaczony do kontaktu z zywnoscig;

opakowania jednostkowe powinny zabezpieczaé produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
opakowania powinny byc¢ czyste, bez obcych zapachdw, sladéw plesni i uszkodzern mechanicznych;

nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach;
opakowania transportowe powinny stanowié¢ pojemniki do 25 kg kazdy, wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscig. Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt
przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢é czyste, bez obcych zapachdéw, sladow plesni,
zataman i innych uszkodzen mechanicznych.
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2) Mieso gulaszowe drobiowe:

3)

>
>

mieso gulaszowe drobiowe Swieze;

kawatki miesa kurczat o wielkos$ci nie mniejszej niz 5x5cm, trybowane, bez skory, bez kosci i Sciegien
czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi, powierzchnia moze
by¢ wilgotna;

surowiec do produkcji miesa drobiowego powinien pochodzi¢ ze zwierzat rzeznych-kurczat uznanych
przez Weterynaryjng Inspekcje Sanitarng za zdatne do spozycia bez zastrzezen;

barwa: naturalna, mieso jasnorézowe, nie dopuszcza sie wylewdéw krwawych;

konsystencja: jedrna i elastyczna;

smak i zapach: charakterystyczny dla okreslonego rodzaju, swoisty, bez oznak zaparzenia i psucia
(niedopuszczalny zapach jetki, stechty, kwasny);

niedopuszczalna oslizgtos¢, nalot plesni, mieso czyste, bez sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen,

okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosié¢ nie mniej niz cztery
dni, liczone od daty dostawy do magazynu zywnosciowego;

materiat opakowaniowy przeznaczony do kontaktu z zywnoscig;

opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
opakowania powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw, sladéw plesni i uszkodzer mechanicznych;

nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach;
opakowania transportowe powinny stanowié¢ pojemniki do 25 kg kazdy, wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt
przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw, sladow plesni,
zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Watroba wieprzowa:

>
>
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watroba wieprzowa $wieza;

jeden z elementéw podrobéw wieprzowych; sktada sie z czterech ptatéw oddzielonych od siebie
trzema gtebokimi wcieciami, pozbawiona woreczka zétciowego;

surowiec powinien pochodzi¢ ze zwierzat rzeznych-swin uznanych przez Weterynaryjng Inspekcje
Sanitarng za zdatne do spozycia bez zastrzezen;

powierzchnia gtadka, lekko btyszczaca i wilgotna, dopuszcza sie zmatowienie powierzchni watroby
spowodowane czesciowym obeschnieciem, czysta, bez s$ladéw jakichkolwiek zanieczyszczen,
doktadnie oczyszczona ze skrzepow krwi;

barwa: brgzowowisniowa;

konsystencja: jedrna;

struktura: nieznacznie ziarnista;

smak i zapach: charakterystyczny dla okreslonego rodzaju, swoisty, bez oznak zaparzenia
i rozpoczynajgcego sie psucia, niedopuszczalny zapach obcy;

okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz cztery
dni, liczone od daty dostawy do magazynu zywnosciowego;

materiat opakowaniowy przeznaczony do kontaktu z zywnoscig;

opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,

opakowania powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw, sladéw plesni i uszkodzerh mechanicznych;
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nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach;
opakowania transportowe powinny stanowié¢ pojemniki do 25 kg kazdy, wykonane z materiatéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt
przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw, sladéw plesni,
zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Smalec wieprzowy:

» produkt pochodzacy z wytopu Swiezych, oczyszczonych tkanek ttuszczowych $win. Tkanki ttuszczowe
bez kosci, skéry, organéw wewnetrznych, tchawicy, duzych naczyn krwionosnych, ttuszczu
zeskrobanego, zbieranego, zsedymentowanego, wyttoczonego oraz tkanek miesniowych i krwi;

» surowiec do produkcji smalcu powinien pochodzi¢ ze zwierzat rzeznych-swin uznanych przez
Weterynaryjng Inspekcje Sanitarng za zdatne do spozycia bez zastrzezen;

» do produkcji smalcu winno sie stosowa¢ miedzy innymi: sadto, stonine, ttuszcz drobny, ttuszcz
z pachwiny, ttuszcz z podgardla;

» smalec wieprzowy przeznaczony dla przemystu spozywczego moze zawiera¢ smalec rafinowany,
stearyne smalcowg i smalec uwodorniony, moze réwniez byé przedmiotem proceséw modyfikacji;

» barwa: biata do biatej z odcieniem jasnoniebieskim lub jasnokremowym;

» konsystencja: stata, miekka, smarowna;

» struktura: jednorodna, gtadka, dopuszczalna lekka kaszkowatos¢;

» smak i zapach: charakterystyczny dla okreslonego rodzaju ttuszczu i sposobu wytopu, wolny od obcych
zapachow i posmakéw, dopuszczalny lekko skwarkowy;

> okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz jeden
miesigc, liczony od daty dostawy do magazynu zywnosciowego;

» materiat opakowaniowy przeznaczony do kontaktu z zywnoscig;

> opakowania jednostkowe powinny zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem,
opakowania powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdéw , sladéw plesni i uszkodzern mechanicznych;

» nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach;

> opakowania transportowe powinny stanowi¢ pojemniki do 25 kg kazdy, wykonane z materiatéw

przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig. Opakowania transportowe powinny zabezpiecza¢ produkt
przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachoéw, sladéw plesni,
zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

3. Oznakowanie przedmiotu zamdwienia powinno zawiera¢ co najmniej:

1)
2)
3)
4)
5)

nazwe producenta, adres;

nazwe produktu, znak identyfikacyjny, numer partii produkcyjnej;

pojemnos$¢ opakowania, waga netto;

date - termin produkcji i termin przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do: dzien..., miesigc..., rok...);
warunki przechowywania.
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