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Opis oraz warunki zamowienia

Zatacznik nr 2 do SWZ
DKW.2232.6.2024.ML

»Sukcesywne dostawy warzyw swiezych, kwaszonych, owocow oraz ziemniakéw do Zaktadu

Karnego w Siedlcach”

Czes¢ | - WARZYWA

Lp. Nazwa artykutu j.m. Szacunkowa ilo$¢

1 Buraki ¢wiktowe kg 6 500
2 Cebula biata kg 6 000
3 Kapusta biafa kg 8000
4 Kapusta czerwona kg 2500
5 Marchewka kg 20000
6 Ogorek krotki swiezy kg 50
7 Papryka swieza mix koloréw kg 50
8 Pietruszka — korzen kg 800
9 Pomidor kg 100
10 | Por Kg 500
11 | Seler korzen kg 2500

1. Burak ¢wiktowy

— musi by¢ dostarczony w stanie swiezym, pochodzacy z odpowiednich gleb, nieprzenawozony

i zebrany w odpowiednim terminie agrotechnicznym.

Wymagania jakosciowe:

e wyglad korzeni: czyste, cate bez uszkodzen, zdrowe, bez jakichkolwiek oznak nieswiezosci
i zepsucia, posortowane, ksztatt kulisty lub lekko sptaszczony charakterystyczny dla danej

odmiany;
e zabarwienie przekroju: ciemnoczerwone;
e srednica korzeniod 5 cm.
e opakowanie : worek do 50 kg.

2. Cebula biata
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— musi by¢ dostarczona w stanie $wiezym, pochodzaca z odpowiednich gleb, nieprzenawozona
i zebrana w odpowiednim terminie agrotechnicznym.

Wymagania jakosciowe:

e wyglad: czysta, zdrowa, cata bez uszkodzen, jedrna, dojrzata, bez jakichkolwiek oznak
nieswiezosci i zepsucia, posortowane, z szyjkg zaschnietg, okryta co najmniej dwiema
warstwami suchej tuski, w tym jednej nie popekanej;

o ksztatt kulisty lub lekko sptaszczony;

e barwa tuski suchej —jasnozotta do jasnobrgzowej;

e barwa tuski miesistej — kremowa lub kremowo zielonkawa;

e korzenie catkowicie zaschniete;

e powinna by¢ zachowana jednolitos¢ odmiany, Srednica nie mniej niz 4 cm

e opakowanie : worek do 50 kg.

3. Kapusta biata
— musi by¢ dostarczona w stanie $wiezym, pochodzaca z odpowiednich gleb, nie przenawozona
i zebrana we wiasciwym terminie agrotechnicznym.

Wymagania jakosciowe:
o wyglad gtowek: cate, Swieze, czyste, zdrowe, jedrne, bez jakichkolwiek oznak nieswiezosci
i zepsucia, posortowane z lis¢mi przycietymi, prawidtowo wyksztatcone, okragte i Sciste,
o $wiezym wygladzie z usunietymi zwiednietymi lis¢mi;
e jednolite odmianowo, zblizone pod wzgledem wielkosci i $rednicy, Srednica nie mniejsza
niz15cm
e opakowanie: worek do 50 kg.

4. Kapusta czerwona
— musi by¢ dostarczona w stanie swiezym, pochodzgca z odpowiednich gleb, nie przenawozona
i zebrana we wiasciwym terminie agrotechnicznym.

Wymagania jakosciowe:
o wyglad gtowek: cate, Swieze, czyste, zdrowe, jedrne, bez jakichkolwiek oznak nieswiezosci
i zepsucia, posortowane z lisémi przycietymi, prawidtowo wyksztatcone, okragte i Sciste,
o $wiezym wygladzie z usunietymi zwiednietymi lis¢mi;
e jednolite odmianowo, zblizone pod wzgledem wielkosci i Srednicy, srednica nie mniejsza
niz15cm
e opakowanie: worek do 50 kg.
5. Marchew
— dostarczona w stanie $wiezym, pochodzaca z odpowiednich gleb, nieprzenawozona i zebrana

we wiasciwym terminie agrotechnicznym.

Wymagania jakosciowe:
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e korzenie marchwi muszg by¢ zdrowe, cate, czyste, jedrne, niepopekane bez jakichkolwiek
oznak nieswiezosci i zepsucia, niesparciate, posortowane, bez bocznych rozgatezien;

e barwa korzeni marchwi musi by¢ jednolita, typowa dla odmiany;

e ksztatt marchwi musi by¢ stozkowy, gtadki o swiezym wygladzie;

e nie moze zawiera¢ domieszek innych odmian- musi by¢ zachowana jednolitos¢ odmiany;

e srednica mierzona w najszerszym przekroju od 2 cm;

e nie dopuszcza sie korzeni o z6ttym zabarwieniu;

e marchew musi by¢ wolna od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego

e opakowanie: worek do 50 kg.

6. Ogérek krotki Swiezy
— musi by¢ dostarczony w stanie $wiezym, pochodzacy z odpowiednich gleb, nie przenawozony
i zebrany we wtasciwym terminie agrotechnicznym.

Wymagania jakosciowe:

e 0ogorki powinny by¢ dobrej jakosci posiadac cechy charakterystyczne dla danej odmiany,

e wyglad: Swieze, jedrne, czyste, cate, zdrowe o komorach nasiennych bez pustych
przestrzeni,

e |ekkie otarcia skérki pod warunkiem ze sg zabliznione;

e barwa: zielona, typowa dla odmiany,

e smak i zapach: swoisty, niedopuszczalny obcy;

e minimalna dtugosé ogdrkéw - dla ogdrkdw o masie 250-500g — 100 mm, - dla ogdrkdw o
masie 180 - 300g — 70 mm; minimalna waga ogoérkéw, g: - gruntowych — 180 g - odmian
spod oston — 250 g; jednolitos¢: Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, jakosci i wielkosci.

e Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscig do max 30 kg.

7. Papryka Swieza mix koloréw
— musi by¢ dostarczona w stanie $wiezym, pochodzaca z odpowiednich gleb, nie przenawozona
i zebrana we wiasciwym terminie agrotechnicznym.

Wzmagania jakosciowe:

e papryka stodka; w odmianach barwy: mix koloréw np. czerwona, zielona, z6tta; papryka
powinna by¢ dobrej jakosci, posiadaé cechy charakterystyczne dla danej odmiany, ksztatt
i barwe w powigzaniu ze stopniem dojrzatosci.

e papryka powinna by¢ jedrna, niepomarszczona,

e wyglad: charakterystyczna dla danej odmiany; swieza, czysta, twarda, dobrze rozwinieta,
cata, zdrowa (bez objawdw gnicia, $laddow plesni), bez uszkodzen mechanicznych

e barwa: charakterystyczna dla danego gatunku papryki

e smak i zapach: swoisty, niedopuszczalny obcy; jednolitos¢: w kazdym opakowaniu papryka
powinna by¢ jednolita pod wzgledem pochodzenia, odmiany lub typu handlowego, jakosci
i wielkosci, barwy.
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o dopuszczalne jest pakowanie w jednym opakowaniu papryki o réznej barwie, jesli
zachowana jest jednolitos¢ pod wzgledem pochodzenia, typu handlowego, jakosci
i wielkosci.

e Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscig do max 30 kg.

8. Pietruszka korzen
— musi by¢ dostarczona w stanie swiezym, pochodzacych z odpowiednich gleb, nie przenawozona
i zebrana w odpowiednim terminie agrotechnicznym.

Wymagania jakosciowe :
e wyglad korzeni : cate, czyste, zdrowe, ksztattne, bez jakichkolwiek oznak nieswiezosci
i zepsucia, posortowane, niezwiedniete, niesparciate, bez rozgatezien i narosli;
e zabarwienie charakterystyczne dla danej odmiany;
e $rednica korzeni w najszerszym miejscu od 3 cm
e opakowanie: worek do 50 kg.

9. Pomidor
— musi by¢ dostarczony w stanie $wiezym, pochodzgcy z odpowiednich gleb, nie przenawozony
i zebrany we wtasciwym terminie agrotechnicznym.

Wymagania jakosciowe:

e powinny mie¢ jedrny migzsz oraz charakterystyczny dla danej odmiany ksztatt, wyglad
oraz stopien rozwoju. Niezaleznie od stopnia dojrzatosci migzsz pomidordow powinien by¢
jedrny tzn. odporny na zwykty nacisk palcéw.

e pomidory powinny mie¢ bardzo regularny ksztatt, a jakiekolwiek deformacje s3
niedopuszczalne; wyglad: charakterystyczne dla danej odmiany;

e zdrowe, cate, czyste, praktycznie wolne od szkodnikow i wolne od uszkodzen przez nich
wyrzgdzonych, pozbawione nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej i widocznych zazielenien,;

e barwa: charakterystyczna dla danego gatunku, odmiany

e smak i zapach: swoisty, nie-dopuszczalny obcy;

e jednolitos¢: w kazdej jednostce opakowania pomidory powinny by¢ jednolite, tej samej
odmiany tej samej jakosci i wielkosci.

e opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscig do max 30 kg.

10. Por
— musi by¢ dostarczony w stanie $wiezym, pochodzgcy z odpowiednich gleb, nieprzenawozony
i zebrany we witasciwym terminie agrotechnicznym.

Wymagania jakosciowe:
e wyglad: caty, swiezy, czysty, zdrowy, jedrny, bez jakichkolwiek oznak nieswiezosci
i zepsucia, posortowane, z lis¢mi przycietymi do dtugosci nie przekraczajgcej dwdch
dtugosci czesci wybielonej (cebuli rzekomej), prawidtowo wyksztatcony, prosty i Scisty;
e cebula o $wiezym wygladzie z usunietymi zwiednietymi lub uschnietymi lis¢mi;
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jednolity odmianowo, zblizony pod wzgledem wielkosci i $rednicy, srednica czesci
wybielonej nie mniejsza niz 2 cm;
opakowania: worek do 5 kg lub skrzynka do 10 kg

11. Seler korzen

— musi by¢ dostarczony w stanie $wiezym, z odmian péznych, pochodzgcych z odpowiednich gleb,
nie przenawozony i zebrany w odpowiednim terminie agrotechnicznym.

Wymagania jakosciowe :

wyglad korzeni: cate, czyste, zdrowe, ksztattne, niezwiedniete, niesparciate, bez
jakichkolwiek oznak nieswiezosci i zepsucia, posortowane z krétko przycietymi korzeniami
bocznymi, o migzszu biatym lub kremowo - biatym bez pustych komor wewnetrznych;
$rednica korzeni od 10 cm

opakowanie: worek do 50 kg.

Czesé Il OWOCE

Lp.

Nazwa artykutu j.m. Szacunkowa ilo$¢

Jabtka polskie (cortland lub delikates) kg 3500

1.Jabtka polskie

— muszg by¢ zebrane we wtasciwym terminie agrotechnicznym.

Wymagania jakosciowe :

odmiany jabtek konsumpcyjnych pétstodkich, dostarczone w stanie Swiezym, z odmian
odpowiednich do pory roku

owoce: zdrowe, cate, czyste, jedrne, nie popekane, dojrzate, bez jakichkolwiek oznak nie-
Swiezosci i zepsucia, posortowane;

barwa jednolita, typowa dla odmiany;

owoce ksztattne, niezwiedniete o gtadkim i Swiezym wygladzie;

dostawa partii przedmiotu zaméwienia jednolita pod wzgledem gramatury i wygladu, nie
moze zawiera¢ domieszek innych odmian- musi by¢ zachowana jednolitos¢ odmiany $red-
nica mierzona w najszerszym przekroju poprzecznym od 5 cm, waga 1 sztuki od 80 g do
150 g;

smak i zapach charakterystyczny dla w/w owocdw, bez posmakdw i zapachdw obceych;
owoce wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego

opakowania: skrzynka do 15 kg

Czesc¢ lll - KISZONKI
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Nazwa artykutu j.m. Szacunkowa ilo$¢
Kapusta kwaszona (waga po odcieku) kg 1 000
Ogorek kwaszony kg 100

1. Kapusta kwaszona
—muszg by¢ zebrane we witasciwym terminie agrotechnicznym.

Wymagania jakosciowe :

e barwa kapusty kiszonej musi by¢ biata do kremowej — jednolita, nie dopuszcza sie kapusty
0 z6ttym zabarwieniu;

e nie moze zawiera¢ domieszek innych odmian;

e smak i zapach swoisty dla kiszonych warzyw, bez oznak proceséw gnilnych;

e oznakowanie uwzgledniajgce warunki przechowywania oraz termin przydatnosci do spozy-
cia

e opakowania: pakowana w pojemniki (beczki plastikowe) posiadajgce atest PZH na mozli-
wos$¢ kontaktu z zywnoscig o wadze (sucha masa — bez jej zalewy) od 80 kg do 110 kg net-
to, ktore beda zwracane po ich oprdznieniu.

2. Ogoérek kwaszony
— muszg by¢ zebrane we wtasciwym terminie agrotechnicznym.

Wymagania jakosciowe :
e wyglad: caty, petny w srodku, jednolity odmianowo, zblizony pod wzgledem $rednicy oraz
wielkosci;

e smak i zapach swoisty dla kiszonych warzyw, bez oznak proceséw gnilnych;
e oznakowanie uwzgledniajgce warunki przechowywania oraz termin przydatnosci do spozy-
cia

e opakowania: pakowane w pojemniki (beczki plastikowe) posiadajgce atest PZH na mozli-

wosc¢ kontaktu z zywnoscig o wadze od 70 kg do 100 kg netto, ktére bedg zwracane po ich
oprdznieniu.

Czes¢ IV - ziemniaki

Nazwa artykutu j.m. Szacunkowa ilo$¢

ziemniaki jadalne biate kg 50 000

1. Ziemniaki
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— dostarczone w stanie $wiezym, powinny pochodzi¢ z odpowiednich gleb Izejszych, racjonalnie
nawozonych mineralnie (nieprzenawozone azotem), zebrane we witasciwym terminie
agrotechnicznym, przechowywane w temperaturze i wilgotnosci powietrza zalecanej dla danego
gatunku.

Wymagania jakosciowe :

e wyglad bulwy ziemniaka: okragto — owalny, ksztattny (regularny charakterystyczny dla
danej odmiany), skérka mocna i gtadka, czysta bez uszkodzen mechanicznych, muszg by¢
dojrzate, zdrowe, czyste, suche, nie zaparzone, bez uszkodzen, posortowane,
niezazielenione;

e zabarwienie przekroju: migzsz kremowy o matej zdolnosci do ciemnienia bulw surowych
a tym samym po dokonaniu obrébki termicznej;

e musi by¢ zachowana jednolitos¢ odmiany t. j: tego samego pochodzenia, tej samej
odmiany, jakosci i wielkosci;

e wymagana $rednica: poprzeczna min. 4 cm i podtuzna min. 6 cm.

Warunki realizacji zamowienia

1. podane ilosci sg ilosciami szacunkowymi

1. zamawiajgcy gwarantuje ztozenie zamodwien na dostawe przedmiotu zamowienia na
poziomie nie mniejszym niz 70% wartosci brutto umowy (realizacja umowy w pozostatym
zakresie uzalezniona bedzie od faktycznych potrzeb zamawiajgcego wynikajgcych ze
zmiennej liczby stanu zywionych )

2. towar musi odpowiada¢ warunkom jakosciowym zgodnym z obowigzujgcym prawem
zywnos$ciowym, zasadami GMP/GHP oraz systemem HACCP

3. waga produktu netto ma odpowiadac¢ faktycznie zamodwionej i zafakturowanej (bez
opakowan typu: skrzynki.) ilosci towaru

4. wykonawca dostarczy towar spetfniajgcy wymogi okreslone w SWZ i wytworzony zgodnie
z obowigzujgcymi  przepisami prawa tj.. ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2022r. poz. 24 z pdzn. zm.)

5. dostawa towaru do Zaktadu Karnego w Siedlcach ul. Pitsudskiego 47:
a) CZESCI -1 xw tygodniu
b) CZESCIl —1 xw tygodniu
c) CZESCIIl —1xw tygodniu
d) CZESCIV —1xw tygodniu

w godz. 8:00 — 12:00, transportem i na koszt wykonawcy, w ilosciach podanych

telefonicznie lub mailem na 2 dni przed planowang dostawg (zamawiajgcy dopuszcza, po
uprzednim uzgodnieniu, mozliwo$¢ zmiany dnia i godziny dostawy)

N7f\l
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6. W przypadku stwierdzenia niezgodnosci dostawy z zamdwieniem (ilos¢; jakos¢ produktu)
w czasie roztadunku, kontrahent zobowigzany jest dostarczy¢ brakujacg lub
niepetnowartosciowg czesé¢ zamowienia w okresie 2 dni od dnia dostawy.

7. Warunki ptatnosci — faktura VAT z odroczonym 30 dni terminem ptatnosci

Zasady reklamac;ji towaru:

1. kazdorazowy odbiér dostawy bedzie poprzedzony kontrolg, co do ilosci i jakosci dostarcza-
nego towaru przez przedstawiciela zamawiajgcego (w obecnosci kierowcy) z chwilg dostar-
czenia towaru. Zamawiajacy jest zobowigzany przy odbiorze towaru sprawdzi¢ jego ilosc,
jakos$é i stan opakowan oraz zbadad jakos¢ towaru organoleptycznie.

2. zamawiajgcy ma prawo odmowy przyjecia catej partii towaru lub jej czesci w przypadku,
gdy w trakcie oceny wizualnej i organoleptycznej zostanie stwierdzona zta jakos$¢ produk-
tow, widoczne uszkodzenia spowodowane niewfasciwym zabezpieczeniem produktow, zty-
mi warunkami transportowymi lub niewtasciwym stanem higienicznym $rodkow transpor-
tu przewozacych przedmiot umowy.

3. w przypadku stwierdzenia wad jakos$ciowych dostarczanego towaru, negatywnej oceny or-
ganoleptycznej (np.: plesn, obcy zapach, niewtasciwy wyglad lub uszkodzone opakowanie),
wykonawca zobowigzuje sie do wymiany zakwestionowanej partii towaru w ciggu 24 go-
dzin (dopuszcza sie mozliwos¢ wydtuzenia terminu za obopdlng zgoda stron). Wykonawcy
nie przystuguja z tego tytutu zadne roszczenia wobec zamawiajgcego.

4. wykonawca zobowigzany jest do odebrania od zamawiajgcego wadliwego przedmiotu za-
mowienia na swoj koszt, w terminie wyznaczonym przez zamawiajgcego. Wykonawcy nie
przystuguja z tego tytutu zadne roszczenia wobec zamawiajgcego.



