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zatgcznik nr 7 do SWZ/ zatgcznik nr 1 do umowy

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Przedmiotem zaméwienia jest Swiadczenie ustugi w zakresie zakwaterowania i calodziennego

wyzywienia funkcjonariuszy, skierowanych do ochrony porzadku publicznego wokét terminala

LNG w Swinoujsciu.

USLUGI HOTELARSKIE

Lokalizacja na terenie nadmorskim woj. zachodniopomorskiego w miejscowosci
Miedzyzdroje w hotelu/ osrodku/ obiekcie spetniajgcym wymogi okreslone w rozporzgdzeniu
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 roku w sprawie obiektéw hotelarskich i
innych obiektéw, w ktorych swiadczone sg ustugi hotelarskie (Dz. U. z 2017 r., poz. 2166).
Pokoje jedno-, dwu-, trzy- osobowe wyposazone w jednoosobowe, pojedyncze t6zka z
postaniem ( poduszka, kotdra i komplet poscieli), z tazienkami (z cieptg i zimng wodg).
Zapewnienie wiasciwej temperatury w pokojach.

Zamawiajgcy przed podpisaniem umowy dopuszcza mozliwos¢é przeprowadzenia wizji
lokalnej w obiekcie Wykonawcy, ktérego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza
celem weryfikacji oferty w zakresie jej zgodnosci z opisem przedmiotu zaméwienia.
Przestrzeganie czystosci, higieny, przepiséw sanitarnych i p.poz.

Zagwarantowanie Zamawiajgcemu prawa d zmiany ostatecznej liczby funkcjonariuszy,
najpozniej na 2 dni przez terminem, bez ponoszenia z tego tytutu dodatkowych optat.
Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu informacje o obiekcie na etapie sktadania oferty.
Wykonawca zapewni bezptatny parking na minimum 10 furgonow.

W cenie pobytu opfata klimatyczna (jesli dotyczy).

USLUGI GASTRONOMICZNE

. Wykonawca zobowigzuje sie do zatrudniania przez caly okres realizacji zamdwienia

przynajmniej jednego kucharza z minimum 3-miesiecznym doswiadczeniem zawodowym
(podanym w petnych miesigcach), zgodnie ze ztozong ofertg. W przypadku zmiany na
stanowisku kucharza Wykonawca zobowigzany jest poinformowa¢ Zamawiajgcego o tej

zmianie z podaniem imienia i nazwiska nowego kucharza.

. Wykonawca zapewni: naczynia stotowe oraz sztu¢ce (metalowe) serwetki papierowe, czyste

obrusy. Wszystkie positki bedg serwowane w formie szwedzkiego stotu.



Positki majg by¢ majg by¢ przygotowywane wedtug dziennej normy zywieniowej (tzw. wsad
do kotta) obowigzujacej w resorcie spraw wewnetrznych i administracji, ktéra wynosi 30 zt,
Dzienna norma zostata wyliczona na podstawie tzw. normy zasadniczej szkolnej ,SZ”
wynoszgcej 25 zt, powiekszonej o 5 zt,, zgodnie z rozporzgdzeniem Ministra Spraw
Wewnetrznych i Administracji z dnia 9 lutego 2023 r. zmieniajgce rozporzgdzenie w sprawie
otrzymywania wyzywienia przez policjantéw (Dz. U. z 2023 r., poz.306).

Sporzadzajgc positki nalezy kierowaé sie nastepujgcym podziatem dziennej normy
zywieniowej:

1) $niadanie - 25% wartosci dziennej normy zywieniowe;,

2) obiad - 50% warto$ci dziennej normy zywieniowej,

3) kolacja - 25% wartosci dziennej normy zywieniowe;.

Positki majg by¢ urozmaicone, smaczne, zdrowe, przygotowywane ze swiezych produktow
spozywczych, zgodnie z zasadami higieny i technologii produkcji z zachowaniem wymogow
sanitarno — higienicznych i zasadami racjonalnego zywienia oraz o odpowiedniej wartosci
odzywczej. Wartos¢ energetyczna dziennej normy zywieniowej powinna zawiera¢ nie
mniej niz 3200 kcal.

Positki w zalezno$ci od czasu stuzby majg byé wydawane w godzinach 6.00-20.00:

1) $niadanie — 6.00-8.00

2) obiad — 13.00-15.00

3) kolacja — 18.00-.20.00

Struktura positkéw:

1) $niadanie — jadtospis moze uwzglednia¢ np. pieczywo pszenne (w tym buiki), zytnie,
ciemne, masto, wyroby wedliniarskie (zréznicowane — wieprzowe, drobiowe), produkty
mleczne w tym: musli lub pfatki z mlekiem, kawe, herbate, dzem, jogurt, jajka, parowki lub
kietbaski na ciepto, sery zotte, biate, twarogi, sery wedzone, topione, warzywa surowe

w tym: pomidory, ogérki swieze, kiszone, konserwowe, rzodkiewke, papryke, szczypior,
sataty; pasty rybne, miesne, jajeczne; dodatki: ketchup, musztarda, majonez.

2) obiady — muszg sktadac¢ sie z dwdch dan tj. zupa i drugie danie oraz deseru. Jadtospis
powinien uwzglednia¢ minimum pie¢ obiadow miesnych w ramach tzw. drugiego dania

z uwzglednieniem miesa wieprzowego, drobiowego, wotowego, jeden obiad z rybg, jeden
obiad bezmiesny w postaci: pierogéw, nalesnikéw, makaronoéw itp. Do obiadu oprécz
ziemniakow, ryzu, kasz dodatkiem muszg by¢ gotowane warzywa lub suréwka.

Deser np. owoc (jabtko, banan, gruszka), drozdzéwka lub batonik.

3) kolacja — jadtospis musi uwzglednia¢ dania ciepte, satatki, pieczywo pszenne (w tym
buiki), zytnie, ciemne, masto, wyroby wedliniarskie (zréznicowane — wieprzowe, drobiowe),
kawe, herbate, dzem, jogurt, sery zoite, biate, twarogi, sery wedzone, topione, warzywa

surowe w tym: pomidory, ogérki Swieze, kiszone, konserwowe, rzodkiewke, papryke,



10.

11.

szczypiorek, sataty; pasty rybne, miesne, jajeczne; dodatki: ketchup, musztarda, majonez.
Wykonawca zobowigzany jest do uwzglednienia podczas podawania positkow napojow do
Sniadania i kolacji np. herbata, kawa; do obiadu: soki, woda.
Wykonawca zobowigzany jest do:
e przestrzegania wiasciwych przepisobw sanitarnych, zgodnie z Ustawg z dnia
25.08.2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t .j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2132),
¢ okazania na zadanie Zamawiajgcego aktualnych orzeczen lekarskich do celow
sanitarno — epidemiologicznych oséb przygotowujgcych positki, zgodnie z Ustawg z
dnia 5 grudnia 2008 r. 0 zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb zakaznych
u ludzi (t. j. Dz. U. z 2022 r. poz.1657) oraz Ustawa z dnia 25.08.2006 r.
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2132).
e pobierania i przechowywania z kazdego positku prébek zywnosci na potrzeby
kontroli sanitarno — epidemiologicznej, zgodnie z rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia
z dnia 17 kwietnia 2007 r. w sprawie pobierania i przechowywania prébek zywnosci
przez zaktady zywienia zbiorowego typu zamknietego (Dz. U. z 2007 r. Nr 80, poz.
545), w przypadku ztozenia reklamaciji pod wzgledem jakosci positkdw przez osobe
upowazniong ze strony Zamawiajgcego, lub wystgpienia zatrucia pokarmowego,
Wykonawca natychmiast powiadamia Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego na obszarze wojewddztwa Wykonawca zobowigzany bedzie do
niezwtocznego przekazania probek do badania mikrobiologicznego na wiasny koszt
i po otrzymaniu wyniku dostarczenie Zamawiajgcemu,
Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ za utrzymanie wtasciwej jakosci surowcéw
zywienia, poprzez: odpowiednig gramature ,wartos$¢ energetyczng i odzywcza, temperature
positkdw, czystos¢ mikrobiologiczna potraw, dobdr wtasciwych surowcéw, dobdr wiasciwych
proceséw technologicznych.
Regulowanie ptatnosci za zrealizowane ustugi nastepowac bedzie na podstawie faktury VAT
przelewem z konta Zamawiajgcego na konto Wykonawcy w terminie 21 dni od daty
otrzymania przez Zamawiajgcego prawidtowo wystawionej (pod wzgledem merytorycznym,

formalnym i rachunkowym) faktury.

12. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢é zmiany norm zywieniowych w przypadku zmiany

13.

14.

przepisow prawnych okreslajgcych wysokos¢ norm zywienia.
Wszystkie koszty niezbedne do prawidiowej realizacji zamowienia stanowig koszty
Wykonawcy i zawarte bedg w cenie brutto wynikajgcej ze ztozonej oferty.

Termin realizacji przedmiotu zaméwienia: od dnia podpisania przez okres 5 miesiecy.



