
Przedszh o le Lei n a Dr u iyna
w l{umionkach

ul. Poranncj Rosy 2
62-AT Karniorrki

NI[': 777-32-91 -807 R[CiON: 361991360

Zapytanie ofeftowe

:
Znak: 3 / 2024/PK/OWOCE, WARZYWA

Przedszkole Le6na Dru2yna w Kamionkach zaprasza do zlo2enia oferty na zadanie pod nazwq:

ZAKUP I DOSTAWA OWOCOW I WARZYW

i

a
Do zapytania nie majq zastosowania przepisy i procedury okre6lone ustawq z dnia 11 wrze6nia 20t9 r. - Prawo

zam6wie6 publicznych (Dz. U. 22023t.pol.1605) zwanej dalej ustawq Pzp. Zgodnie zart.2 ust. l pkt 1ww.

ustawy niniejsze zam6wienie podlega wylqczeniu od stosowania ustawy Pzp.

SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAU6WIENIA

I). Przedmiot zm6wienia:

Zakup i sukcesywna dostawa owoc6w i warzyw dla Przedszkola Le6na Dru2yna

w Kamionkach w okresie od l maja 2O24r, do 31 sierpnia 2024r,, zgodnie z zapotrzebowaniem

Zamawiajqcego.

Wskazane w zalqcznikach do formularza ofertowego ilo5ci oraz asortyment poszczeg6lnych artykul6w

sq szacunkowe i mogq ulec zmianie w razle zaistnienia takiej potrzeby ze strony Zamawiajqcego. '
Przedmiot zam6wienia dostarczony przez Wykonawcg musi byd pierwszego gatunku, pozbawiony wad,

posiada6 niezbgdne dokumenty badafi i dopuszczenia do obrotu oraz certyfikaty i atesty wymagane

przepisami i normami. Wykonawca zagwarantuje Zamawiajqcemu, 2e przedmiot zam6wienia bgdzie

wolny od cech powszechnie uznawanych za wady jako6ciowe takie jak : gorzki, kwa6ny, zbyt slony smaky

stqchly, wydzielajqcy nieprzyjemnq won, zniszczony mechanicznie, z objawami ple6ni, psucii

zwilgocenia i ususzki.

Przedmiot zam6wienia oraz spos6b jego przewozu i przechowywanie musi by6 zgodne z obowiqzujqcymi

przepisami:

a) ustawq z dnia 25.08.2006 r. o bezpieczeristwie zywnoSci i2ywienia (Dz. U, 22023 r. nr.0, poz

t44B) oraz aktami wykonawczymi wydanymi na podstawie tej ustawy - zwanE dalej ustawq

o bezpiecze6stwie 2ywno5ci,

b) ustawq z dnia 2t grudnia 2000 r. o jako6ci handlowej artykul6w rolno-spo2ywczych (Dz. tJ. z

2023r., poz.1980),
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)
c) ustawq z dnia 16.12.2005 r. o produktach pochodzenia zwierzgcego (Dz. U. 2OZ3 r. poz.BTZ) -

zwane dalej ustawq o produktach pochodzenia zwierzgcego,

d) rozporzqdzeniem Ministra Rolnictwa iGospodarki Zywno6ciowej z dnia 10.03.1999 r. w sprawie

bezpieczefistwa i higieny pracy przy uboju zwierzqt i przetw6rstwie miqsa (Dz. U. z l99gr. nr 25,
poz.226),

e) rozporzqdzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia B stycznia 2015r. w sprawie

znakowania Srodk6w spo2ywczych (Dz. U. z2Ol5 poz.29),

f) rozporzqdzenie (WE) NR 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady UE z dnia 29 kwietnia 2004

r. (D2.U.UE.1.2004.139.55) zwane dalej rozp. 85312004.

Zamawiajqcy informuje, i2 ilekro6 w szczeg6lowym opisie przedmiotu zam6wienia i jego zalqcznikach,

przedmiot zam6wienia jest opisany:

a) ze wskazaniem znak6w towarowych, nazw wlasnych, patent6w lub pochodzenia 2r6dla lub

szczeg6lnego procesu, kt6ry charakteryzuje produkty lub uslugi dostarczane przez konkretnego

Wykonawcg co prowadziloby do uprzywilejowania lub wyeliminowania niekt6rych Wykonawc6w

lub produkt6w, oznacza to, 2e Zamawiajqcy nie mo2e opisa6 przedmiotu zam6wienia

w wystarczajqco precyzyjny i zrozumialy spos6b i jest to uzasadnione specyfikq przedmiotu

zam6wienia. W takich sytuacjach ewentualne wskazania na znaki towarowe, patenty,

pochodzenie , Zrodlo lub szczeg6lny proces, nale2y odczytywa6 z wyrazami,,lub r6wnowa2ne"

b) poprzez odniesienie siq do norm, ocen technicznych, speryfikacji technicznych i system6w

referencji technicznych, o kt6rych mowa w art. 101 ust. 1 pkt 2 oraz ust. 3 ustawy, to przyjmuje

siq, ze dopuszcza siq rozwiqzania r6wnowazne opisywanym, a wskazane powyzej odniesienia

na le2y odczytywa6 z wyr azami,,l u b r6wnow a2ne" .

Oznacza to, 2e dopuszcza sig zaoferowanie wyrob6w nie gorszych ni2 opisywanych, tj. spelniajqcych

wymagania techniczne, funkcjonalne i jako6ciowe, co najmniej takie jak wskazane w dokumentacji

niniejszego postgpowania.

Szczeg6lowe wymagania dotyczqce przedmiotu zam6wienia zamieszczono w zal4czniku nr 7 -
Szczeg6lowy opis przedmiotu za m6wienia.

a

Tryb udzielenia zam6wienia:

zam6wienie w trybie zapytania ofeftowego

lodzaj i przedmiot zgodnie ze Wsp6lnym Slownikiem Zam6wieri CPV:

Kod CPV: 15300000-1 - owoce, warzywa i produKy podobne
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II). Nazwa iadres Zamawiajqceqo:

Przedszkole Le6na Dru2yna w Kamionkach

ul. Porannej Rosy 2, 62-023 Kamionki

NIP : 7773291807, REGON : 367991360

e-mail: ksiegowosc@przedszkolekamionki.kornik.ol;

intendent@przedszkolekamionki. kornik.pl

III). Termin realizacii:

IV). Warunki udzialu w postepowaniu:

w zapytaniu

Cywilnego

oferty, stanowiqcej zalqcznik nr 2 do Zapytania, w tym m.in.:

a) posiadajq uprawnienia do wykonywania okre6lonej dzialalno6ci lub czynno6ci, je2eli przepisy

prawa nakladajq obowiqzek ich posiadania

b) posiadajq wiedzq i do6wiadczenie do wykonania zam6wienia

c) dysponujq odpowiednim potencjalem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania

zam6wienia

d) znajdujq siq w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajqcej wykonanie zam6wienia r

V). Dane dotyczace zloienia ofeftv:

reprezentowania Wykonawcy. Ka2da zapisana strona oferty powinna by6 parafowana przez

osobq umocowanq do reprezentowania Wykonawcy
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Wykonawca skladajqc ofertq zobowiqzany jest zlo?y(, nastqpujqce dokumenty:

1. wz6r oferty wg zalqczonego wzoru - zalqcznik nr 2 do Zapytania

2. zaparafowany szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia - zalqcznik nr 1 do Zapytania

3. zaparafowany wz6r Umowy - zalqcznik nr .l do Zapytania

Ofertg nale2y zlo2yC

. za po6rednictwem platformy zakupowej Open Nexus, znajduiqcej siq pod adresem

http : //platformazakupowa. pl

i

a
VI). Opis sposobu obliczenia cenv i krvterium ocenv ofeft:

ofeirtg zawierajqcq najni2szq ceng. Cena ofetowa winna obejmowa6 wszystkie koszty zwiqzane

z iealizacjq zam6wienia, lqcznie z kosztami transportu, Za ceng ofefi uwa2a6 siq bqdzie cenq

brutto (lqcznie z naleznym podatkiem VAT)

VII). Udzielanie wvia6nieri:

Wszelka korespondencja dotyczqca prowadzonego posl-qpowania odbywa6 sig bqdzie drogq elektronicznq

poprzez platformq zaku powq.

WyjaSnienia tre6ci specyfikacji istotnych warunk6w zarn6wienia bqdq niezwlocznie, jednak nie p62niej,

ni?na2 dni przed uplywem terminu skladania.

Wniosek o wyja6nienie tre5ci zapytania ofertowego Wykonawcy przesylajq przez platformq zakupowq

poprzez przycisk,,WySlij wiadomo56".

Zamawiajqcy odpowiadajqc na zapytania przesyla jednocze6nie tre56 wyja5nienia wszystkim

Wykonawcom, kt6rym dostarczono niniejszq Specyfikacjq Istotnych Warunk6w Zam6wienia (bez

ujawnienia 2r6dla zapylania)

Zamawiajqcy przedlu2y, w razie zaistnienia takiej koniecznoSci, termin skladania ofert okre6lony w pkt.

V, w celu umozliwienia Wykonawcom uwzglqdnienia w przygotowywanych ofertach otrzymanych

wyjaSniefi lub zmian. W tym przypadku wszelkie prawa i zobowiqzania Zamawiajqcego i Wykonawcy

odno6nie wczeSniej ustalonego terminu bqdq podlegaly nowemu terminowi

,
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VIII). Udostepnianie ofeft lub wqlad do ofeft:

a

a

a) Nastqpuje na wnioseK w trybie dostgpu do informacji publicznej, zgodnie 7 ar!, 13 usfawy z dnia

6 wrzeSnia 2001 r. o dostgpie do informacji publicznej'(Dl.U.2022 r. nr. 0 poz'.9O2zezm.),

b) Wniosek o udostqpnienie informacji publicznej nale2y przesla6 na adres poczty elektronicznej:

ksieqowosc@przedszkolekamionki.kornik.pl 
:

IX). Informacie dodatkowe:

za po6rednictwem platformy zakupowej

zostanie poinformowany odrqbnq wiadomo6ciq

a

kolejnq ofertq najkorzystniejszq spo6r6d zlo2onych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny

przeprowadzania bez podania przyczyny

X), Dane osobowe os6b reorezentujacvch Zamawiajaceoo, uprawnionych do

bezpo6rednieqo kontaktowania sie z Wvkonawcami:

tel, 790 77 5 034, adres e-mail : ksiegowosc@przedszkolekamionki. kornik. ol

XI). Zalaczniki:

1. Zalqcznik nr 1 - Szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia

2. Zalqcznik nr 2 - Wz6r oferty

3. Zalqcznik nr 3 - Wz6r umowy

Kamionki, dnia 27.03.2O24 r.
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frredszkole Lei na D ru?Stna
w Kamionkaah

ul. Porannej Rosy 2
62-023 Kamionki

NIP: 777-32-91-807 RTCON: 367991360 Znak 3 I 2024 I PK/OWOCE, WARZYWA
.

Zal1czniknr 1 Szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia
, ,,.,,,i,,,i,.,,,:i I I

a

Szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia: :

Przedmiotem zam6wienia jest sukcesywna dostawa owoc6w i warzyw do kuchni

przedszkolnej na potrzeby wyzywienia Dzieci w Przedszkolu Le6na Druzyna w Kamionkach,

Kod CPV: 15300000-1- owoce, warzywa i produkty podobne

I. Szczeg6lowy opis przedmiotu zam6wienia

1. Przedmiotem zam6wienia sq dostawy artykul6w spo2ywczych okre6lonych, co do rodzaju

i ilo6ci w interaktywnym formularzu ofertowym, stanowiqcym zalqcznik nr 2 do Zapytania. "
(Szczeg6lowy opis znajduje siq r6wniez poni2ej). Wskazane w tym formularzu ilo6ci nale2y

traktowai jako szacunkowe.

2. Zamawiajqcy w trakcie realizacji umowy moze dokonywa6 przesuniq6 ilo6ciowych asortymentu

wedlug bie2qcych potrzeb i celowo6ci ich zakupu pod warunkiem nieprzekroczenia kwoty

umowy. :
3. Przedmiotem zam6wienia sE dostawy artykut6w spo2ywczych powszechnie dostqpnych

o ustalonych standardach jako6ciowych. Dostarczone produkty oznakowane majq by6 zgodnie

z wymogami rozporzqdzenia w sprawie znakowania poszczeg6lnych rodzaj6w 5rodk6w

spo2ywczych (Dz. U. z 2015, poz. 29 ze zm.) tzn. muszE zawiera6:

a) nazwg Srodka spo2ywczego :
b) dotyczqce skladnik6w wystqpujqcych w Srodku spo2ywczym

c) datg minimalnej trwalo6ci albo termin przydatno5ci do spo2ycia

d) dane identyfikujqce:

o producenta Srodka spo2ywczego

o kraj w kt6rym wyprodukowano Srodek spo2ywczy :
e) zawarto56 netto lub liczbg sztuk 5rodka spozywczego w opakowaniu

a

a
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,

warunki przechowywania (w przypadku gdy jako6i produktu zalezy od jego

przechowywania)

oznaczenie partii produkcji

klasg jakoSci handlowej

Szczeg6lowe wyma ga n ia zwiqza ne z r ealizacjq przed m iotu za m6wi en ia :

a) Wskazane w formularzu nazwy towar6w sE standardem oczekiwanym przez

Zamawiajqcego;

b) wykonawca zobowiqzany jest zaoferowa6 artykuly spozywcze zgodnie

zzalqcznikiem nr 2 do Zapytania lub produkty r6wnowazne;

c) Zamawiajqcy dopuszcza zaoferowanie produkt6w r6wnowa2nych. Zastosowanie nazw

producent6w slu2y jedynie doprecyzowan i u za m6wienia;

d) Pod pojqciem produktu r6wnowa2nego Zamawiajqcy rozumie produkty o nie gorszych

parametrach jako5ciowych, posiadajqcych te same walory organoleptyczne (smak,

zapach, barwa, estetyka, konsystencja) oraz zawierajqce w skladzie co najmniej te

same surowce uzyte do produkcji, co artykuly okre6lone przez Zamawiajqcego;

W przypadku zaoferowania produkt6w r6wnowaznych, nalezy mie6 na uwadze,

iZ Zamawiajqcy uzna takie produkty za r6wnowazne, jeSli ich jakoSi, sklad, aromat bqdE

co najmniej na takim samym poziomie co produkty wskazane w opisie przedmiotu zam6wienia.

Pojemno56, gramatura produktu nie moze odbiegad od pojemno5ci, gramatury sugerowanej przez

Zamawiajqcego. W przypadku zaoferowania produktu o wyzszej lub ni2szej niz wskazania przez

Zamawiajqcego pojemno6ci gramaturze, Wykonawca zobowiqzany jest do wskazania takiej iloSci sztuk

zamawianego produktu, kt6ra po pomnozeniu bqdzie wynosi6 ilo56 jakq 24daZamawiajqcy (informacjg

o wy2szej lub ni2szej gramaturze naleZy podai w uwagach do zal7cznika nr 2 ,,Wz6r oferty",

f)

e)

h)

)

,

)
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a

Spis produkt6w spoiywczych 01.05.2024 r. - 31.08.2O24 r.

a

a

Lp. Nazwa towaru J.m Ilo56

1. Arbuz kg. 100

2. Banan kg. 200

3. Brzoskwinia kg. 28

4. Cytryna kg. 10

5. Gruszka kg. L2

6. Jablko Champion kg. 200

7. Melon kg BO

B. Stiwt<i kg. 30

9. Truskawki kg. BO

10. Brokuly pqczek 10

11. Buraki kg. 40

L2. Cebula 26lta kg. 15

13, Czosnek gl6wka 26

14. Cukinia kg, 40

15. Kalarepa szt. 180

16. Kapusta biala kg. 82

t7. Kapusta pekiriska szt. 9

18. Kapusta czerwona kg. 45

19. Kalafior kg. 10

20. Koperek pgczek t75

21. Marchew kg. 3s0

22. Natka pietruszki pqczek 160

23. Og6rek Swiezy kg. t4t
24. Papryka kg. 103

25. Pieczarki kg. 32

26. Pietruszka korzeri kg. 184

27. Pomidor kg. 111

28, Por Swie2y szt. 70

29. Rukola/Roszponka op. 10

30. Rzodkiewka pqczek 380

a
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II. Szczeg6lowy opis:

31. Salata maslowa/lodowa szt. 4t

32. Seler kg. 230

33. Szczypiorek pgczek 24

34. Ziemniaki kg. 800

L.p.
a

Nazwa produktu Wymagania

a

)

1.
Arbuz

Owoce w klasie I; zdrowe; czys;te; bez ubytk6w i uszkodzeri powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeh obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzeri spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqzszu powinny by6 odpowiednie do

danego stopnia dojrzaloSci, nie popqkane, bez nadmlernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopie6 rozwoju i jako56

banan6w powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i manipulacje, oraz

dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzel, ple5ni i uszkodzeh

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

)

a

,

2. Banan

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytkdw i uszkodzeri powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza siq

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeh obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzeri spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny by6 odpowiednie do

danego stopnia dojrzaloSci, nie popqkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief rozwoju ijako56

banan6w powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i manipulacje, oraz

dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpiecza( produkt przed uszkodzeniem izanieczyszczeniem,

powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi, ple5ni i uszkodzefi

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

)

il
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3, Brzoskwinia

Owoce w klasie I; zdrowe; cryste; bez ubytk6w i uszkodzef powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych g

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda lry; nie dopuszcza s(
owoc6w z objawami gnicia lub zepsuci-a, ktore czynig je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczef obrych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzef spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny by6 odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego zawilgo..niu

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri rozwgju ijako56

melon6w powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad transport i manipulacje, oraz

dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56. Opakowania

zbiorczepowinny zabezpieczaeprodukt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniern,

powinny byd czyste, bez obrych zapach6w, zabrudze(t, ple6ni i uszkodzei

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

4. Cytryna

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzef powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwi1zanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda4; nie dopuszcza st!

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi 
-do 

spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczei obdych; wolne

od szkodnik6w orazwolne od uszkodzefi spowodowanych przez szkodniki, jgdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqZszu powinny by6 odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocen$

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w, Stopief rozwoju ijako6d

brzoskwiri powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i manipulacje, oraz

dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczae produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,

powinny byd czyste, bez obrych zapach6w, zabrudzefr, ple6ni i uszkodzq!

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.,

5. Gruszka

Owoce w klasie I; zdrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzefi powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiEzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzedairy; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycii

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczefi obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzefi spowodowanych przez szkodlniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny by6 odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieh rozwoju ijako*
cytryn powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transpott i manipulacje, oraz

a



)

I

i

dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako66. opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,

powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzel, pleSni i uszkodzeri

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

)

6.

)

a

Jablko Champion

Owoce w klasie I; zdrowe; czys;te; bez ubytk6w i uszkodzeri powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza siq

owoc6w z objawami gnicia Iub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeh obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzeh spowodowanych przez szkodniki, jgdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny by6 odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri rozwoju i jako56

jablek powinien byd taki, aby nrogly: wytrzyma6 transport i manipulacje, oraz

dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,

powinny by6 czyste, bez obr:ych zapach6w, zabrudzefi, ple6ni i uszkodze6

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

,

7.

2

Melon

Owoce w klasie I; zdrowe; czys;te; bez ubytk6w i uszkodzeh powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, parkowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza sig

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeri obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodze6 spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny byd odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief rozwoju i jako56

jabtek powinien byi taki, aby nrogly: wytrzymai transport i manipulacje, oraz

dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq jako56. Opakowania

zbiorcze powinny zabezpiecza(. produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem,

powinny by6 czyste, bez obrych zapach6w, zabrudzefi, ple6ni i uszkodzefi

mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

?

B.

,

Stiwri

Owoce w klasie I; zdrowe; czys;te; bez ubytk6w i uszkodzeri powstalych zar6wno

podczas wzrostu, zbioru, p;rkowania jak i innych operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza siq

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spozycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczefi obcych; wolne

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodze6 spowodowanych przez szkodniki, jgdrne

,

,
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i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miqZszu powinny,byd odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiei rozwoju ijakoi6

nektarynek powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i manipulacj8,

oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqca jako56,

Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza(, produkt 'przed uszk6dzeniem i

zaniecryszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzed, ple5ni

i uszkodzeh mechanicznych, Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcegq.

9.
Truskawki

OwoCe w nasie I; idrowe; czyste; bez ubytk6w i uszkodzeri powstalych zar6wn-o

podczas wzrosttl, zbioru, pakowania jak i innych .operacji zwiqzanych z

przygotowaniem ich do przechowywania lub sprzeda2y; nie dopuszcza siq

owoc6w z objawami gnicia lub zepsucia, kt6re czyniq je niezdatnymi do spo2ycia,

; praktycznie wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczeri obcych; wolne
a

od szkodnik6w oraz wolne od uszkodzeh spowodowanych przez szkodniki, jqdrne

i dostatecznie dojrzale; barwa i smak miq2szu powinny by6 odpowiednie do

danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego zawilgocenia

powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri rozwoju ijako56

nektarynek powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i manipulacje,

oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq ;aXoSZ.

Opakowania zbiorcze powinny zabezipieczai produkt ,przed uszk6dzeniem i

zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi, ple6ni

i uszkodzeh mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb Zamawiajqcego.

10. Brokuly

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5nj,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrz1dzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obrych zapach6w i/lub smak6w. Stopieji

rozwoju i jako56 cebuli powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obrych zapach6w, zabrudzen,

ple5ni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrz$

Zamawiajqcego.

a
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11.

,

I Buraki
l.r.':
i ; 'l 

.;

I

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 6lad6w ple5ni,

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 cebuli powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56, Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza( produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzel,

pleSni i uszkodzef mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

)

t2.,

)

Cebula 26lta

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzaloSci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obrych zapach6w i/lub smak6w. Stopief

rozwoju i jako56 cebuli powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jakoSi. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple5ni i uszkodzefi mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

,

13.

)

Czosnek

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dqrzale; barwa i smak powinny byc

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 cebuli powirrien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple6ni i uszkodzed mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

)

I



t4. Cukinia

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dqrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmierneqp

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiefi

rozwoju ijako6d czosnku powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad.transport i

manipulacje, oraz dotrze(, do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieeat produK przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefl,

ple6ni i uszkodzef mechanicznych. Pakowane na gl6wki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

15. Kalarepa

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite p&

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzaloSci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 kalafiora powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje, oraz dotrzei do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqfr

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

16. Kapusta biala

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSrf,

zmarznigcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapachow i/lub smakow. Stopidll

rozwoju i jako56 kalafiora powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje, oraz dotrze( do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzerl

ple6ni i uszkodzefi mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzet

Zamawiajqcego.

il
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77.

)

Kapusta pekiriska

i;:
r1

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 kalafiora powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza( produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze1,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

,

18.

)

Kapusta czerwona

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo5ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiei

rozwoju i jako56 kalafiora powinien byd taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczac produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obrych zapach6w, zabrudzefi,

ple6ni i uszkodzef mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

2

19.

,
Kalafior

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byd

odpowiednie do danego stopnia dojrzaloSci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief

rozwoju i jako66 kalafiora powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje, oraz dotrze(. do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza( produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obrych zapach6w, zabrudzefi,

ple5ni i uszkodzeh mechanicznych, pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

t,
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20. Koperek

Warzywa w klasie I; Swie2e, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d pruez ni.j
wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane,, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obrych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 koperku powinien byd taki, aby mogly: wytrzyma6 transport"i

manipulacje, oraz dotrze(, do miejsca prueznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza6,produkt pized,usikodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcyih zapach6w, ',zabrudzefi,

ple6ni i uszkodzef mechanicznych. Pakowane na pgczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

21. Marchew

Zamawiajqcego.

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolnei od szkodnik6w ,i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byd

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkan e, bez nadmiernegfi

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopiefi

rozwoju i jako56 marchwi powinien byd taki, aby mogly: wytzyma6ttransport i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca prueznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieeat produK przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obrych zapach6w, zabrudzel,

ple6ni i uszkodzefi mechanicznych Pakowane na kilogramy wg potrzeb

22. Natka pietruszki

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nit
wyrzEdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obrych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 natki pietruszki powinien byi taki, aby mogly: wytrzyma6

transport i manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqt

zadowalajqcq jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudzel, ple6ni i uszkodzef mechanicznych Pakowane na pgczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

a
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23. Og6rek Swie2y

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 og6rk6w powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje, oraz dotrze( do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai, produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzel,

ple6ni i uszkodzeri mechanicznych Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

)

24.

2

Papryka

Warzylva w klasie I; 5wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief

rozwoju i jako56 papryki powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad transport i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza(, produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudze1,

ple6ni i uszkodzef mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

)

)
'25.

)

Pieczarki

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopief

rozwoju i jako56 papryki powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje, oraz dotrze( do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza( produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obrych zapach6w, zabrudzefi,

pleSni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.
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26. Pietruszka korzeri

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez ni.I

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatelznie dojrzale; barwa i:smak pbwinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nddmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obrych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako6i korzenia pietruszki powinien byi taki, aby mogly: wytrzymS

transport i manipulacj e, oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako56. Opakowania zbio,rcze powinny zabezpieczai produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obrychizapach6w,

zabrudzef, ple6ni i uszkodzeri mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg

potrzeb Zamawiajqcego. a

27. Pomidor

Zamawiajqcego.

Warzywa w klasie I; Swieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple5ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny byd

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkan e, bez nadmiernegi

zawilgocenia powierzchniowego, bez obrych zapachdw i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju ijako56 pomidor6w powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad transport i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza( produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzei,

ple6ni i uszkodze6 mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

28, Por 5wie2y

Warzywa w klasie I; 6wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

zmarznigcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez niqfl

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite po0

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smakow. Stopieri

rozwoju i jako56 por6w powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport.i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqd!

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczai produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny byd czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple6ni i uszkodzeh mechanicznych Pakowane na sztuki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

. i.,,
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29.

,

Rukola/Roszponka

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d pftez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 rukoli/roszponki powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6

transport i manipulacjet oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc

zadowalajqcq jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczac produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w,

zabrudzen, ple5ni i uszkodzef mechanicznych. Pakowane w opakowania po 4009.

)

30.

)

,

Rzodkiewka

Warzywa w klasie I; 5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglqdem odmiany i wielko5ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popgkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 rzodkiewek powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza( produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obrych zapach6w, zabrudzel,

ple6ni i uszkodze6 mechanicznych. Pakowane na pgczki wg potrzeb

Zamawiajqcego.

)

31,

2

Salata
maslowa/lodowa

Warzywa w klasie I;

zmarzniqcia), czyste,

5wie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w pleSni,

jgdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopieri

rozwoju i jako56 salaty powirrien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza(, produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple5ni i uszkodzefi mechanicznych. Pakowane na sztuki wg potrzeb

ZamawiajAcego.

)

)
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32. Seler

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 6lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pq)

wzglqdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkang, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w. i/lub smak6w. Stopief

rozwoju i jako56 salaty lodowej powinien by6 taki, aby mogly: wytrzymad

transport i manipulacj e, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowuj|

zadowalajqcq jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpieczae produkt przed

uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obrych,zapach6w,

zabrudzefi, ple6ni i uszkodzei mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg

potrzeb Zamawiajqcego.

33. Szczypiorek

Warzywa w klasie I; 5wieze, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ry

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d przez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewngtrznej, jednolite pod

wzglgdem odmiany i wielko6ci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by6

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmierneg.o

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stoplefl

rozwoju i jako56 selera powinien by6 taki, aby mogly: wytrzyma6 transport i

manipulacje, oraz dotrzed do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza( produkt przed uszkodzeniem

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzery

ple6ni i uszkodzefi mechanicznych Pakowane na pgczki wg potrze$

Zamawiajqcego.

34. Ziemniaki

Warzywa w klasie I; Swie2e, cale, zdrowe (bez oznak gnicia, 5lad6w ple6ni,

zmarzniqcia), czyste, jqdrne, wolne od szkodnik6w i szk6d pnez nich

wyrzqdzonych, pozbawione nieprawidlowej wilgoci zewnqtrznej, jednolite pofl

wzglgdem odmiany i wielkoSci, dostatecznie dojrzale; barwa i smak powinny by'i

odpowiednie do danego stopnia dojrzalo6ci, nie popqkane, bez nadmiernego

zawilgocenia powierzchniowego, bez obcych zapach6w i/lub smak6w. Stopie6

rozwoju i jako66 szczypiorku powinien byd taki, aby mogly: wytrzyma6 transport

i manipulacje, oraz dotrze6 do miejsca przeznaczenia zachowujqc zadowalajqcq

jako56. Opakowania zbiorcze powinny zabezpiecza(produkt przed uszkodzenieil

i zanieczyszczeniem, powinny by6 czyste, bez obcych zapach6w, zabrudzefi,

ple5ni i uszkodzef mechanicznych. Pakowane na kilogramy wg potrzeb

Zamawiajqcego.

mgr KuYotinu Lqkowska

DYN.EKTOR
Pzedszkol{ t,}do" n uzyna

w x4$ rmih

mgr M a rta Kla me c i-M uczek
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Przedszkole I-e ina D r w4yna
w f{amionkach

ul. I'orannej Rosy 2
(t2-023 Kamionki

NIP: 777-32-91 -807 RECON: 367 991360

:

.i,:,]
ZnaK 3/ 20.24l PK/OWOCE, WARZYWA

Zalqcznik nr 3 Wz6r umowy \
a

uMowA NR .../2024

NA DOSTAWE ARTYKUT.OW SpOzyWCZyCH

zawata w dniu w Kamionkach pomiqdzy:

Przedszkolem Le6na Druiyna w Kamionkach z siedzibq przy ulicy Porannej Rosy 2, 62-02g

Kamionki reprezentowanym przez Martg Klameckq - Muczek - Dyrektora Przedszkola Le6na :
Druiyna w Kamionkach zwanym dalej Zamawiajqcym

re preze ntow any m przez..

zwanym dalej Wykonawcq.

W wyniku przeprowadzenia postqpowania (dla kt6rego nie majq zastosowania przepisy )
i procedury okre5lone ustawq z dnia 11 wrzeSnia 2OL9 r. - Prawo zam6wief publicznych

(Dz. U. z 2023 r. poz. 1605) zwanej dalej ustawq Pzp. Zgodnie z art. 2 ust. 1 pkt 1 ww. ustawy

niniejsze zam6wienie podlega wylqczeniu od stosowania ustawy Pzp,) w trybie przetargu

ograniczonego, zawarto Umowq o nastqpujqcej tre6ci:

51
Przedmiot umowy

1' 1. Przedmiotem niniejszej Umowy jest dostawa sukcesywna, w miarg potrzeb artykut6w :
spo2ywczych (zwanych dalej ,,Towarami"), na warunkach i zasadach okre5lonych w opisie

przedmiotu zam6wienia, zgodnie ze zlo2onq ofeftq, stanowiqcq integralnq czg5i do niniejszej

umowy - zalEcznik nr 7 do Umowy.

2. Towary muszq spelnia6 wymagania zwarte w aktualnie obowiqzujqcych aktach prawnych dotyczqcych \
2ywno6ci. .

a

a

a



2

s2
Zmiany ilo6ciowe Towar6w

i 1. Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo dokonywania zmian co do ilo6ci w ramach asortymentu

wymienionego w zalqczniku nr 1 do Umowy w zale2no6ci od rzeczywistych potrzeb wynikajqcych

z dzialalnoSci Zmawiajqcego w okresie realizacji Umowy.

2. Zmiany mogq byd dokonywane w granicach warto5ci Urnowy.

a
" 3. Wykonawca zrzeka sig dochodzenia roszczeri z tytulu nie wykonania Umowy w caloSci.

53

: 
aeny Towar6w

1, Warto66 niniejszej Umowy, zgodnie ze zlo2onq ofertq, wynosi

zlotych brutto, (slownie: ..,,,,,.............).

2. Szczegolowe ceny jednostkowe okre5la wypelniony formularz cenowy, stanowiqcy zat7cznik nr 2
do niniejszej Umowy.

i
3. Ceny Towar6w wyszczeg6lnione w zalqczniku nr 2 nie ulegnq zmianie przez caly okres trwania

niniejszej Umowy.

4. Wykonawcy przysluguje wynagrodzenie za dostarczone Towary w terminie 14 dni od daty

, wystawienia faktury VAT lub rachunku przez Wystawcg. Zaplata nastApi przelewem 5rodk6w pieniqznych

' na wskazany przez Wystawcq rachunek bankowy.

5. Za dziefi zaplaty uwa2a sig dzief obciq2enia rachunku Lrankowego Zamawiajqcego.

, 6. Faktury VAT lub rachunki zgodnie zposzczegolnymi zam6wieniami bqdq wystawiane na:

NABYWCA: ODBIORCA:

MIASTO I GMINA XONruTX PRZEDSZKOLE LESNA DRUzYNA W KAMIONKACH

PLAC NIEPODLEGT.OSCI 1 UL. PORANNEJ ROSY 2

62 - 035 XOnrurX 62- O23 KAMIONKT

? NTP:t7t 27 L7 606

7. Faktury VAT lub rachunki dostarczane bgdq wraz z Towarem bezpo5rednio do siedziby Przedszkola

Le6na Druzyna w Kamionkach bqd2 przesylana pocztE trerdyryjnq lub drogq elektronicznq na adres e-

, 
mail: ksieqowosc@przedszkolekamionki.kornik.pl

l,il,h'l
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8. Przedszkole Le6na Dru2yna w Kamionkach informuje, i2 w zwiqzku z wej6ciem w 2ycie ustawy

z dnia 9 sierpnia 20t9 r. o zmianie ustawy o podatku od towar6w i uslug oraz niekt6rych innych ustaw

(Dz. U. z 20t9 r.r poz. 1751), od dnia 1 listopada 20L9 r. bqdzie dokonywad platno6ci

od 15.0OOrO0 zl brutto naleinego wynagrodzenia Wykonawcy :
z zastosowaniem mechanizmu podzielonej platno6ci tzw. "split payment".

s4
Zgloszenie zapotrzebowania przez Zamawiajqcego

1. Zamawiajqcy bqdzie zamawial Towary przez osoby upowaZnione, tqlefonicznie lub pocztE

elel<tronicznq na adresy wskazane w $ 11 pkt. 3, sukcesywnie od poniedzialku do piqtku w godzinach

od 7:00 do 14:00, w ilo6ciach i asortymencie zale2nym od potrzeb Zamawiajqcego. I

a

a

5s
Odbi6r Towar6w

1. Dostawy Towar6w odbywa6 sig bqdq w dniach od poniedzialku do piqtku z wyjqtkiem 6wiqt i dni

wolnych od pracy Przedszkola Le6na Dru2yna w Kamionkach, w godzinach od 6:00 do 14:00. r

2. Towary zostanq dostarczane przez Wykonawcq na adres:

Przedszkole Le6na Dru2yna w Kamionkach ul. Porannej Rosy 2, 62-023 Kamionki.

3. Wykonawca zobowiqzuje sig dostarczy6 Towary do Zamawiajqcego wlasnym transportem, na sw6j i
koszt i ryzyko. Wykonawca zobowiqzuje siq do wyladunku Towar6w i ich dostarczenia do zaplecza .

4. Towary dostarczone bqdq zgodnie z zasadami HACCP i GHP (Dobrej Praktyki Higienicznej) oraz

w spos6b zapewniajqcy utrzymanie clqgu chlodniczego od Wykonawcy do Zamawiajqcego, Srodkiem 
a

transportu posiadajqcym aktualnq ksiq2kg kontroli sanitarnej. .

5. Przekazanie Towar6w potwierdzane bqdzie podpisami przedstawiciela Zamawiajqcego

i przedstawiciela Wykonawcy na dokumencie dostawy WZ i/lub faktury VAT/rachunku.

6. Zamawiajqcy nie przyjmie Towar6w niezam6wionych, zniszczonych, uszkodzonych, '
przeterminowanych, z oznakami zepsucia oraz nienadajqcych siq do u2ytku zgodnie z przeznaczeniem.

ut,
t
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56
Czas obowiqzywania Umowy

^ 1. Umowa zostaje zawarta za czas okre6lony i obowiqzuje od dnia 01.05.2024 r.)* do dnia 31.08.2024 r.

2. Umowa wygasa przed terminem okre6lonym w ust. 1, w przypadku wcze6niejszego calkowitego

wykorzystania asofimentu wskazanego w zalqczniku nr 1 do niniejszej Umowy lub warto6ci przedmiotu

Umowy, okre6lonej w 5 3 ust. 1 Umowy.

97
Reklamacje

1. Zamawiajqry zastrzega sobie prawo'zlo2enia reklamacji Towaru, nieodpowiadajqcego wymaganiom

, jakoSciowym, i zqdania od Wykonawcy wymiany Towaru rra pelnowarto6ciowy.

2. \N przypadku stwierdzenia niewla6ciwej jakoSci lub ilo6ci Towaru, Zamawiaiqcy powiadomi o tym

niezwlocznie Wykonawcg, kt6ry w ciEgu 24 godzin od chwili zawiadomienia zrealizuje reklamacjq

poprzez wymlang Towaru na wolny od wad lub uzupelnienie jego brak6w.

)* 3. W przypadku spornych spraw dotyczqcych reklamacji - Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo

do pobrania pr6bek Towaru w celu zbadania w Powiatowej Stacji Sanitarno - Epidemiologicznej

lub Wojew6dzkim Inspektoracie Jako6ci Handlowej Artykut6w Rolno - Spozywczych wla6ciwych

miejscowo dla Zamawiajqcego wydane przezwlw instytucje bgdzie ostatecznq podstawq do okreSlenia

p jako5ci Towaru.

4. Koszty bada6, o kt6rych mowa w ust. 3 poniesie Wykonawca, je6li ocena jakoSci badanego Towaru

oka2e sig negatywna, w innym przypadku koszty badari pr:niesie Zamawiajqcy.

s8
Kary umowne

1. Zamawiajqcy zaplaci Wykonawcy karg umownq w razie odstqpienia od Umowy przez Wykonawcq

wskutek okoliczno6ci, za kt6re odpowiada Zamawiajqcy .- w wysoko6ci 10 o/o warto6ci brutto czq6ci
a. niezrealizowanejUmowy.

2. Wykonawca zaplaci zamawiajqcemu karg umownE w wysoko5ci:

. 10 o/o warto5ci brutto czqsci niezrealizowanei Umowy, w przypadku rozwiAzania przez

Wykonawcg Umowy zprzyczynt za kt6re Zamawiajqcy nie ponosi odpowiedzialno6ci;

i

,
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. 10 o/o warto6ci brutto czgsci niezrealizowanej Umowy, w przypadku rozwiqzania przez :
Zamawiajqcego Umowy z przyczynt za kt6re odpowiada Wykonawca;

. 20 o/o wafto6ci brutto reklamowanego Towaru, w przypadku niezrealizowania reklamacji,

o kt6rej mowa w $ 7 ust. 2.

3. Zamawiajqcy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania za zasadach og6lnych )
przewidzianych w Kodeksie Cywilnym w przypadku, je6li szkoda wynikla z niewykonanla lub

nienale2ytego wykonania umowy przewylsza karg umownq.

4. Wykonawca wyraza zgodg na potrqcenie z nale2no6ci za dostawg Towar6w, kar umownych nale2nych \
Zamawiajqcemu na mocy powyzszych postanowie6 zawartych w ust. 2.

5e
Odstqpienie od Umowy ;

1. Zamawiajqcemu przysluguje prawo jednostronnego natychmiastowego rozwiqzania Umowy

i naliczania kar umownych, w przypadku wystqplenia jednej z n/w przeslanek:

' trzykrotnego zawinionego przez Wykonawcq uchybienia terminowi dostawy,

, dwukrotnego naruszenia norm jako6ciowych dostarczanych Towar6w,

. otrzymania przez Zamawiajqcego kopii decyzji wydanej przez wta6ciwy organ urzqdowej :
kontroli zywno6ci o wstrzymaniu produkcji lub unieruchomieniu zakladu,

' zaniechania realizacji dostaw z przyczynt za kt6re odpowiada Wykonawca.

510
Rozwiqzanie Umowy

1. Umowg mozne rozwiqzai kazda ze Stron:

. Zamawiajqcy - z zachowaniem jednomiesigcznego okresu wypowiedzenia,

. Wykonawca - z zachowaniem dwumiesiqcznego okresu wypowiedzenia.

s11
Postanowienia koficowe

1. Zmiany niniejszej Umowy wymagajq pisemnej formy pod rygorem niewa2no6ci.

2. Przeniesienie praw i obowiqzk6w Wykonawcy wynikajqcych z Umowy na osoby trzecie wymaga

uprzedniej zgody Zamawiajqcego pod rygorem niewazno6ci.

': : , 'l . ii I i.,
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3. Jako osoby uprawnione do kontaktowania sig w zwiqzku z wykonaniem Umowy, Strony wyznaczajq

nastgpujqce osoby:

' w imieniu Zamawiajqcego - p. Agnieszka Chmielewska - Gl6wny Ksiqgowy,

6L-22-76-02L, adres e-mail:tel. kom. 790-775-034 , tel.

ksiegowosc@przedszkoleka mionki. korni k. pl

. w imieniu Wykonawcy - p. t................... ,...1, tel. [.............,,.........],
adres e-mail t................... .....................1.

4. Strony zobowiqzujq sig do informowania z nalezytym wyprzedzeniem o ka2dorazowej zmianie danych

adresowych oraz danych kontaktowych wskazanych w ust. 2 niniejszego paragrafu.

5. W kwestiach nieuregulowanych Umowq zastosowanie znajdujq przepisy Kodeksu Cywilnego.

6. Wszelkie spory powstale na tle stosowania niniejszej Umowy rozpoznawane bgdq przez sqd

powszechny wlaSciwy miejscowo dla siedziby Zamawiajqcr:go.

7. Umowa zostala sporzqdzona w dw6ch jednobrzmiqcych egzemplarzach - dla Zamawiajqcego oraz dla

Wykonawry.

B. Zalqcznikami do niniejszej Umowy stanowiqcymijej integralnq czq56 sq:

1) zal7cznik nr 7 - szczegolowy opis przedmiotu zam6wienia,

2) zalEcznik nr 2 - oferta Wykonawcy wraz- z formularzem zestawienia cenowego.

,
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