Opis Przedmiotu Zamdwienia

Zatacznik nr 12 do SWZ

na potrzeby postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego prowadzonego w trybie przetargu
nieograniczonego o wartosci przekraczajgcej progi unijne pn.:

Dostawa pierwszego wyposazenia pawilonu zakwaterowania osadzonych

na terenie Aresztu Sledczego w Suwatkach
Znak sprawy: DKW/2232/4/2024

CZESC VIl — Dostawa wyposazenia kuchni

Lp. Nazwa wyposazenia llosé szt./kpl
1 | KOCIOt WARZELNY PAROWY 455 L 3
2 | KOCIOt WARZELNY PAROWY 300 L 4
3 | AGREGAT DO KOMORY CHtODNICZEJ 1
4 | KOCIOt WARZELNY ELEKTRYCZNY 300 L 1
5 | KOCIOt WARZELNY ELEKTRYCZNY 455 L 1
6 | PIEC KONWEKCYINO — PAROWY 1
7 | PATELNIA ELEKTRYCZNA UCHYLNA 2
8 | WILK DO MIELENIA MIESA 1
9 | SZATKOWNICA DO WARZYW 1
10 | KOMPLET TARCZ DO SZATKOWNICY DO WARZYW 1
11 | MIKSER RECZNY 1
12 | OBIERACZKA DO WARZYW 1
13 | TABORET ELEKTRYCZNY 3
14 | CHOCHLA 0,125 L 20
15 | CHOCHLA 0,25 L 20
16 | CHOCHLA0,5L 30
17 | CHOCHLA KUCHENNA 4000 ml 2
18 | CHOCHLA KUCHENNA 3500 ml 2
19 | ZESTAW DESEK DO KROJENIA HACCP 3
20 | FARTUCH WODOODPORNY 8
21 | GARNEK Z POKRYWKA 2
22 | LAMPA OWADOBOICZA 4
23 | LtOPATKA DO PRZEWRACANIA 20
24 | LYZKA CEDZAKOWA 20
25 | NOZ DO KROJENIA MIESA 2
26 | NOZ KUCHARSKI 2
27 | NOZ DO OBIERANIA 6
28 | POJEMNIK DO ZYWNOSCI OKRAGLY Z POKRYWKA 10
29 | POJEMNIK GN 1/1 30
30 | POJEMNIK GN 1/1 PERFOROWANY 5
31 | POJEMNIK GN 1/3 20
32 | POJEMNIK GN 1/6 20
33 | POJEMNIK TERMOIZOLACYINY GN 1/1 20
34 | POJEMNIK TRANSPORTOWY EURO 200 15
35 | POJEMNIK TRANSPORTOWY EURO 200 AZUROWY 35
36 | POKRYWKA DO POJEMNIKA GN 1/1 20




37 POKRYWKA DO POJEMNIKA GN 1/3 20
38 POKRYWKA DO POJEMNIKA GN 1/6 20
39 PORCJONER 80
40 | REGAL MAGAZYNOWY 10
41 REKAWICE PIEKARSKIE 5
42 ROZGA DO MIESZANIA 300 MM 4
43 ROZGA DO MIESZANIA 540 MM 2
44 | SITO 2
45 | STOJAK NA DESKI 2
46 | STOt PRZYSCIENNY Z POtKA 2
47 | STOL ZE ZLEWEM DWUKOMOROWYM Z SZAFKA 1
48 | SZCZYPCE UNIWERSALNE 40
49 | SZPATUtA KATOWA 20
50 | SZUFELKA ALUMINIOWA 3
51 | TERMOS TRANSPORTOWY 25 L 25
52 | TERMOS TRANSPORTOWY 35 L 50
53 | UBIJAK DO ZIEMNIAKOW 4
54 | WANNA PRZECEDZAKOWA 2
55 | WANNA CEDZAKOWA 2
56 | WIADRO 2
L.p. PARAMETRY TECHNICZNE
1. KOCIOt WARZELNY PAROWY 455 L
Wymagane parametry:
KOCIOt WARZELNY PAROWY 455 L:
e obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j
e polerowane dno wewnetrzne kotta, wykonane ze stali AISI 316
e wysoki kominek
e tfoczona pokrywa z zawiasem samobalansujgcym
e ttoczone oznaczenia poziomu wywaru
e ogrzewany bezposrednio przez pare
1 e zawor spustowy 2”
e grupa bezpieczerstwa z manometrem
e cisnienie robocze w ptaszczu do 0,5bar
DANE TECHNICZNE:
Pojemnos$¢ uzytkowa [L] 455, Dtugosé [mm] 1200, Szeroko$¢ [mm] 1300, Wysoko$¢ robocza / catkowita
[mm] 1100 / 2134, Cisnienie robocze pary wodnej nasyconej [MPa] 0, 04+0,043, Temp. robocza pary
zasilajgcej [C] 110, Zuzycie pary [kg/h] 115, Przytgcze wody cieptej i zimnej baterii 2 x G1/2”, Przytacze pary
G1 1/4”, Przytacze kondensatu G1/2”, Odptyw wody z blatu @30
2. KOCIOt WARZELNY PAROWY 300 L
Wymagane parametry:
2 KOCIOt WARZELNY PAROWY 300 L:

e obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

e polerowane dno wewnetrzne kotta, wykonane ze stali AISI 316

e  wysoki kominek

e ttoczona pokrywa z zawiasem samobalansujgcym

e tfoczone oznaczenia poziomu wywaru

e zawor spustowy 2”

e grupa bezpieczestwa z manometrem

e cisnienie robocze w ptaszczu do 0,5bar
DANE TECHNICZNE:
Pojemnos¢ uzytkowa [L] 300, Dtugo$¢ [mm] 1200, Szeroko$¢ [mm] 1300, Wysokos$¢ robocza / catkowita
[mm] 900 / 1931, Cisnienie robocze pary wodnej nasyconej [MPa] 0, 04+0,043, Temp. robocza pary




zasilajgcej [C] 110, Zuzycie pary [kg/h] 100, Przytgcze wody cieptej i zimnej baterii 2 x G1/2”, Przytacze pary
G1 1/4”, Przytacze kondensatu G1/2”, Odptyw wody z blatu @30

3. AGREGAT DO KOMORY CHtODNICZE)

Wymagane parametry:

W sktad zestawu wchodzi: Agregat chtodniczy, chtodnica, elektroniczny sterownik przeznaczony do
montazu sciennego.

Agregat chtodniczy specyfikacja

Wymiary — Dtugos$é: [mm] 1100, Wysokosé: [mm] 805, Szerokosé: [mm] 450, Masa brutto: [kg]
100

Skraplacz: No x f [mm] 1x500, Catkowity przeptyw powietrza [m3/h]: 5705, Zasilanie
wentylatora [V/ph/Hz]: 200-240/1/50, Moc wentylatora [W] 230, Pobdr pradu wentylatora [A]
1,05

Sprezarka: Model sprezarki: C-3R463L4AAL, Wydajnos¢ objetosciowa / Displacement [m3/h] 5,8
Zasilanie [V/ph/Hz] 220-240/1/50, Prad: MCC [A]: 11,5, LRA [A]: n/a, Rodzaj oleju: FV68S
Napetnienie olejem / Oil charge [dm3]: 1,35, Grzatka karteru [W]: 35

Gtosnos$¢ Odlegtosé 10m [dBal: 36

Przytacza: ssanie [in]: %, ciecz [in]: 3/8

Zbiornik cieczy / liquid receiver [dm3]: 6,2

Zasilanie agregatu: Napiecie: 220-240/1/50, Minimalny przekréj przewodéw zasilajgcych: 3x
2,5mm2, Minimalne zabezpieczenie: C25

Wydajnos¢ (dochtodzenie: 0 K, przegrzanie: 10 K)
To [°C] -33 -30 -25 -20 -15 -10 -5
Tamb Qe P Qe P Qe P Qe P Qe P Qe P Qe P
[’d (kW] | (kW] | [kW] | [kW] | (kW] | [kW] | [kW] | [kW] | [kW] | [kW] | [kW] | [kW] | [kW] | [kW]
27 1,38 1,56 1,56 1,60 | 1,93 | 1,66 | 2,36 | 1,72 | 2,88 | 1,79 3,47 | 1,8 4,14 ] 1,93
32 1,29 1,65 | 1,48 | 1,7 1,85 | 1,77 | 2,29 | 1,84 | 2,81 | 1,92 3,40 | 2,00 | 4,06 | 2,08
38 1,23 1,79 | 1,41 1,83 | 1,78 | 1,92 | 2,22 | 2,00 | 2,73 | 2,09 3,31 | 2,18 | 3,96 | 2,28
43 1,19 1,91 1,37 197 | 1,72 | 2,05 | 2,15 | 2,14 | 2,65 | 2,24 | 3,21 | 2,34 | 3,84 | 2,46
Schemat chtodniczy:
M. LOomponent ROmponent
-~  Mcondl 1 | Compressor Spreiarka
e 15 /r;\' 2 | Condenser Skraplacz
3 | Liguid receiver Zbiornik czynnika
3 4 | Filter drier Filtr cdwadniacz
5 | Sight glass Wziernik
6 | LP mini pressure switch | Presostat kap. LP
7 | HP mini pressure switch | Presostat kap. HP
& | Check valve Zawdr zwrotny
9 9  Ball valve Zawor kulowy
g 10 | Shut off valve Zawdr odcinajgcy
! :i 12 11 | Shut off valve Zawdr odcinajgcy
1 12 | Schrader valve Zaworek serwisowy
4 13 | Solenoid valve (start Elektrozawdr
unload) (odcigzenie rozruchu)
14 | Thermal insulation lzolacja linii ssawnej
15 | Fan speed controller Regulator predkosci
wentylatora
5 16 | Solenoid valve Elektrozawdr
17  Capilary tube LI Kapilara wtrysku cieczy
(integrated with (zintegrowana ze
12 compressor) spreiarkg_
?v\‘ 10 LL | Liguid line outlet Linia cieczowa wylot
0 . SL | Suction line inlet Linia ssawna wlot
LL
12 12
thﬂ- 14 i
e 3@ —
SL
Chtodnica:
Waga 30 kg

Wydajnos¢ dla warunkéw Tev=-8/DT1=8K: 4,11 kW




Wydajnos$é dla warunkéw Tev=-25/DT1=7K: 3,00 kW

Rozstaw lamel: 6 mm

Srednica wentylatora: 300 mm

llos¢ wentylatoréow: 2

Moc wentylatoréw & pobdr pradu 230V: 0,23 kW/ 1,0 A

Electric defrost heaters: 2,92 kW

Przytgcze wejsciowe: 1/2"

Przytacze wyjsciowe: 7/8"

Wydajnos$¢ wentylatoréw: 3180 m3/h

Powierzchnia: 15 m2

Przeptyw powietrza: 9 m

Wymiary A: 1094 mm, Wymiary D: 460 mm, Wymiary F: 430 mm
Elektroniczny sterownik przeznaczony do montazu sciennego:
DANE TECHNICZNE:

Zabezpieczenie czotowe: IP 65

Obudowa: Babyblend FR 100

Wymiary: przéd 210x245 mm, gtebokos¢ 90 mm

Instalacja: montaz nascienny szablon otworéw 202x212 mm, gtebokos¢ 70 mm
Dopuszczalna temperatura otoczenia: -555 °C

Dopuszczalna temperatura sktadowania: -2085 °C

Dopuszczalna wilgotnos¢ otoczenia: 1090% (bez kondensac;ji)
Wejscie analogowe: trzy czujniki NTC

Wejscie cyfrowe: dwa beznapieciowe

Zakres pomiarowy: NTC : -50,0...110,0 °C

Wyjscia * 1 przekaznik SPST 2 HP 250 V~ * 1 przekaznik SPDT 1 HP250 V~ * 1 przekaznik SPST 8(3)A 250
V~ * 1 przekaznik SPDT 8(4)A 250 V~ * 1 przekaznik SPST 1HP 250 V~
Port szeregowy: RS-485

Port szeregowy TTL dla Karty Kopiujgcej

Rozdzielczos$é: 1 °C lub 0,1 °C

Doktadnosé: > 0,5 % w petnej skali + 1 cyfra

Zasilanie: 230 V~ 310%

Pobor pradu: 8 VA.

4. KOCIOt WARZELNY ELEKTRYCZNY 300 L

Wymagane parametry:

KOCIOt WARZELNY ELEKTRYCZNY 300 L:
e obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
e polerowane dno wewnetrzne kotta, wykonane ze stali AISI 316
e wysoki kominek
e tfoczona pokrywa z zawiasem samobalansujacym
e tfoczone oznaczenia poziomu wywaru
e ogrzewany posrednio przez ptaszcz wodny
e  zawor spustowy 2”
e automatyczne (elektrozaworem) napetnianie ptaszcza wodg uzdatniong
e cisnienie robocze w ptaszczu 0,5bar
e elektroniczna kontrola poziomu wody grzewczej — skuteczne zabezpieczenie przed praca ze zbyt
niskim poziomem wody grzewczej
e optyczna sygnalizacja standw alarmowych poziomu wody grzewczej
e dodatkowe zabezpieczenie termiczne przed przegrzaniem kotta
e dodatkowa ochrona elektrochemiczna ptaszcza wodnego
e najwyzszej jakosci elementy grzejne wykonane w catosci ze stali Incoloy 800
e stopien ochrony IPX4
e regulacja temperatury wywaru
DANE TECHNICZNE:
Pojemnos¢ uzytkowa [L] 300, Dtugo$é [mm] 1200, Szerokos$é [mm] 1300, Wysokos$¢ robocza / catkowita
[mm] 900/ 1934




Moc elektryczna [kW] 36,2, Zasilanie [V/Hz] 3N+PE 400/50, Przytgcze wody cieptej i zimnej baterii 2 x
G1/2”, Przytagcze wody uzdatnionej G3/4”, Odptyw wody z blatu $30

5. KOCIOt WARZELNY ELEKTRYCZNY 455 L

Wymagane parametry:

KOCIOt WARZELNY ELEKTRYCZNY 455 L
e  Korpus kotta warzelnego wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.
e System napetniania ptaszcza automatyczny
e Polerowane dno wewnetrzne kotta warzelnego, wykonane z wysokiej jakosci stali AISI 316.
e Ttoczona pokrywa z profesjonalnym zawiasem samobalansujgcym.
e  Grupa bezpieczeristwa z manometrem.
e  Wysokiej jakosci zawor spustowy 2".
e Elektroniczna kontrola poziomu wody grzewczej z optyczng sygnalizacjg stanow alarmowych.
e Najwyzszej jakosci elementy grzejne INCOLOY 800.
e Zabezpieczenie termiczne przed przegrzaniem kotta warzelnego.
e  Ochrona elektrochemiczna ptaszcza wodnego przed korozja.
e  Wysokiej jakosci bateria do napetniania kotta.
e Regulowane okragte nogi ze stali nierdzewne;j.
e Ttoczone oznaczenie poziomu wywaru.
e Regulacja temperatury wywaru.
e  Wysoki kominek.
e Cisnienie robocze w ptaszczu do 0,5bar.
e  Przytacze wody cieptej i zimnej 2 x G%".
e  Przytacze wody uzdatnionej G%".
e  Odptyw wody z blatu @30.
e Stopien ochrony IPX4.
DANE TECHNICZNE:
Wymiary 1200 x 1300 x 1100/2134 mm, moc 45,2 kW, zasilanie 400/50 V/Hz, wersja standard,
pojemnos¢ uzytkowa 455 L, system napetniania ptaszcza automatyczny

6. PIEC KONWEKCYJNO — PAROWY

Wymagane parametry:

PIEC KONWEKCYJNO — PAROWY

1. TECHNIKI GOTOWANIA Gorace powietrze 30 —300 °C 30 —-300 °C

2. Funkcja kombi - gorgce powietrze/para

3. Funkcja gotowania w parze 30 — 130 °C30—-130 °C

4. Bio-gotowanie 30 -98 °C30-98 °C

5. Regeneracja, system bankietowy - obrébka termiczna polegajgca na regeneracji i utrzymywaniu potraw
do momentu serwowania

6. Pieczenie nocne - oszczedno$c¢ czasu i energii

7. Timer pétek - mozliwosc ustawienia dowolnego czasu obrdébki na kazdej potce

8. Delta T pieczenie/gotowanie - idealne dostosowanie parametréw pieczenia duzych mies

9. Pieczenie niskotemperaturowe - minimalna utrata wagi, lepsza soczystos¢ i smak

10. Cook & Hold - piec automatycznie przechodzi w tryb podtrzymania po zakonczeniu obrébki termicznej
11. Golden Touch - funkcja zapiekania z efektem perfekcyjnej ztotobrazowej i chrupkiej skorki

12. Sous-vide, suszenie, pasteryzacja, konfitowanie, wedzenie - specjalne programy dla nowoczesnej
gastronomii

13. Automatyczny przedgrzew

14. Automatyczne chtodzenie

15. Manualne nawilzanie,Automatyczny start

16. Easy Cooking

17. WYPOSAZENIE Automatyczne mycie

18. Ksigzka kucharska (programy / kroki) 1000/20

19. Rekuperator

20. AHC (Active Humidity Control) - automatyczna regulacja wilgotnosci 21. ASGS (Advanced Steam
Generation System) - szybkie generowanie nasyconej pary

22. ACM - system automatycznego zarzgdzania pojemnoscig




23. Potrdjna szyba w drzwiach *** - minimalne straty ciepta, niskie zuzycie energii, jeszcze lepsze
chtodzenie drzwi

24. Dwukierunkowe obroty wentylatora - idealnie réwnomierny efekt pieczenia

25. Automatyczna klapka - system usuwania wilgoci, dla uzyskania lepszej chrupkosci i idealnego koloru o
zdublowane

26. 7 predkosci wentylatora*** - doktadne kontrolowanie cyrkulacji powietrza

27. Fan Stop - natychmiastowe zatrzymanie wentylatora przy otwarciu drzwi, minimalizuje utrate ciepta i
zwigksza bezpieczenstwo

28. Taktowanie wentylatora*** - 3 kroki dla jeszcze wiekszej rwnomiernosci

29. Solidna klamka - wygodne i bezpieczne otwieranie urzadzenia, antybakteryjne wykonanie

30. Prysznic reczny - zewnetrzne zrédio wody****

31. Sonda gotowania - precyzyjne pieczenie, stata kontrola temperatury wewnatrz potrawy**** 6
punktowa sonda

32. Stal nierdzewna AISI 304/316 - najwyzszej jakoSci wykonananie z powtokg o podwyzszonej trwatosci
33. Chemicznie wytrawiana komora gotowania - zaokraglone narozniki dla tatwego czyszczenia
34. Port USB - fatwe rejestrowanie lub wczytywanie danych

35. SERWIS System HACCP - tatwa i btyskawiczna analiza punktéw krytycznych

36. BCS (Boiler Control System)* - automatyczny system sterowania i kontroli bojlera

37. SDS System diagnostyki serwisowej - automatyczna informacja o btedach 3-09-2024 2/2

38. Interfejs LAN - zdalny dostep i zarzgdzanie danymi poprzez przegladarke internetowa

39. DODATKOWE WYPOSAZENIE Druga sonda temperatury

40. Lewostronnie otwierane drzwi**

41. Bezpieczne dwustopniowe otwieranie drzwi

42. Wbudowany, zwijany prysznic reczny*

43. Dodatkowy zestaw prowadnic 600x400 mm

Cechy produktu:

Pojemnos$¢ [GN] - 20x GN 1/1

Wytwarzanie pary - natrysk

Wymiary (mm) - 948x871x1858

Pojemnos¢ (kg) - 110

Waga (kg) - 235

Moc (kW) - 37,1

Zasilanie - 400V

Pojemnos¢ - /GN/ 20x GN 1/1

7. PATELNIA ELEKTRYCZNA UCHYLNA

Wymagane parametry:

PATELNIA ELEKTRYCZNA UCHYLNA:

e obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

e dno misy wykonane ze stali DUPLEX

e ptynnaregulacja temperatury

e zabezpieczenie termiczne ptyty grzewczej przed przegrzaniem

e  konstrukcja zapewniajgca tatwe utrzymanie w czystosci

e reczny mechanizm unoszenia misy zapewniajacy tatwe jej oprdznianie

e unoszona pokrywa z ergonomicznym uchwytem

e napetnianie misy wodg z panelu sterowania poprzez zintegrowang wylewke
DANE TECHNICZNE:
Materiat dna misy Duplex, Dtugos¢ [mm] 800, Szerokos¢ [mm] 730, Wysokosé [mm] 850, Powierzchnia
robocza misy [mm] 705x463 (0,33m2), Wymiary misy [mm] 705x463x195, Objetos¢ misy [L] 60, Zakres
regulacji temperatury [C] 120-280, Zasilanie; typ [V/Hz] 400/50; 3N+PE, Moc elektryczna [kW] 9,6, Przytgcze
wody G%”

8. WILK DO MIELENIA MIESA

Wymagane parametry:

WILK DO MIELENIA MIESA:
«  MA-GAWM22.1-U3
e system mielenia Unger 3- elementowy
* wydajno$¢ 250 kg/h




e standard CE w zakresie bezpieczenstwa i higieny

e obudowa silnika, taca zatadowcza oraz obudowa slimaka wykonana ze stali nierdzewne;j

e system rozdrabniajacy- Unger sktada sie z: 2 sitek (ptytka z wycieciami owalnymi - szarpak oraz
ptytka z otworami o srednicy 6mm — sitko) oraz nozyka tngcego dwustronnego, elementy
wykonane ze stali nierdzewnej

e zdejmowana gardziel i taca zatadowcza, bieg wsteczny

e przektadnia slimakowa o przetozeniu i=7,5

»  zasilanie jednofazowe lub tréjfazowe

e dtugos¢ 450 mm

*  szeroko$¢ 300 mm

e wysokos¢ 360 mm

« maksymalna predkos$¢ obrotowa 190 obr./min

*  moc catkowita 1,1 kW

* napiecie 400V

sitko o Srednicy oczek 3 mm oraz 4,5 mm

9. SZATKOWNICA DO WARZYW

Wymagane parametry:

9 SZATKOWNICA DO WARZYW:
e zespOdt silnikowy wykonany ze stali nierdzewne;j
e asynchroniczny silnik
* magnetyczny system bezpieczenstwa i hamulec silnikowy
e podajnik cylindryczny demontowalny
e dtugos¢ 360 mm
e szerokos$¢ 340 mm
e wysokos$¢ 690 mm
« maksymalna predkos$¢ obrotowa 375 obr./min
* moc catkowita 0,75 kW
* napiecie 400V
* wydajnos¢ 750 kg/h
*  otwédrwsadowy @ 58
+  otwdr wsadowy 227 cm?
10. KOMPLET TARCZ DO SZATKOWNICY DO WARZYW
Wymagane parametry
10 KOMPLET 6 TARCZ DO ZAMAWIANEJ SZATKOWNICY DO WARZYW:
e tarcza wiorki 3 mm (2 sztuki)
e tarcza stupki 2,5x2,5 mm (2 sztuki
e tarcza kostka 10x10x10 mm (2 sztuki)
11. MIKSER RECZNY
Wymagane parametry
11 MIKSER RECZNY
e do obrdébki srednich ilosci w naczyniach od 15 do 45 |
* wykonanego ze stali nierdzewnej dzwon i n6z nadajacy sie do catkowitego demontazu
e moc catkowita 0.35 kW
* napiecie 230V
«  min. predkos$¢ obrotowa 2300 obr./min
«  maks. predkos$¢ obrotowa 9600 obr./min
e dtugos¢ ramienia 300 mm
e zasilanie elektryczne
12. OBIERACZKA DO WARZYW
Wymagane parametry
12 OBIERACZKA DO WARZYW:

e podwadjna obieraczka do warzyw z ptuczka typ OZP15x2 przeznaczona do obierania ziemniakdw,




marchwi, burakéw

sktada sie z zespotu zbiornikdw, zespotu podstawy, zespotu napedowego, pokrywy, utozyskowania

watkéw, 2 komor obieraczki

w zestawie znajduje sie nascienny zespét zasilajacy z gniazdem i zabezpieczeniem silnika, rury

odptywowe, $Sciggacz talerza i zapasowy wtryskiwacz
zbiornik oraz wirujacy talerz wytozone masg Scierng
dtugos¢ 980 mm

szeroko$¢ 680 mm

wysokos¢ 925 mm

moc catkowita 0.55 kW

napiecie 400 V

wydajnos¢ 500 kg/h

wsad 20 kg

materiat stal nierdzewna

zasilanie elektryczne

13. TABORET ELEKTRYCZNY

Wymagane parametry

13 TABORET ELEKTRYCZNY:
e konstrukcja wykonana ze stali nierdzewne;j
e ptyta grzejna o $rednicy 400 mm, moc 5 kW
* regulowane nozki
e Szeroko$¢ 580 mm
* gtebokos¢ 580 mm
e wysokos$¢ 380 mm
e czestotliwos$¢ 50 Hz
*  napiecie 400V
14. CHOCHLA 0,125 L
Wymagane parametry
14 CHOCHLA 0,125 L:
e wykonana ze stali nierdzewnej w technologii monoblok
*  Pozbawiona jest spawow, wykonana z jednego kawatka stali
e ergonomiczny, zagiety uchwyt do zawieszenia
* mozna my¢ w zmywarce
e (#80x400 mm
15. CHOCHLA 0,25 L
Wymagane parametry
15 CHOCHLA 0,25 L:
* wykonana ze stali nierdzewnej w technologii monoblok
e Pozbawiona jest spawow, wykonana z jednego kawatka stali
e ergonomiczny, zagiety uchwyt do zawieszenia
* mozna my¢ w zmywarce
e (#100x430 mm
16. CHOCHLA 0,5 L
Wymagane parametry
16 CHOCHLA 0,5 L:

wykonana ze stali nierdzewnej w technologii monoblok
Pozbawiona jest spawdw, wykonana z jednego kawatka stali
ergonomiczny, zagiety uchwyt do zawieszenia

mozna my¢ w zmywarce

@120x555 mm

17. CHOCHLA KUCHENNA 4000 ml

Wymagane parametry

17

CHOCHLA KUCHENNA 4000 ml:




* wykonana ze stali nierdzewne;j
e dtugos¢ ramienia 940 mm, szerokos$¢ 240 mm, wysokos$¢ 240 mm

18. CHOCHLA KUCHENNA 3500 ml

Wymagane parametry

18 CHOCHLA KUCHENNA 3500 ml:
« wykonana ze stali nierdzewnej 18/10 z uchwytem z brzozowego drewna (Srednica uchwytu 30
mm)
e dtugos¢ 800 mm
(3250 mm
19. ZESTAW DESEK DO KROJENIA HACCP
Wymagane parametry
19 ZESTAW DESEK DO KROJENIA HACCP:
e wykonana z polipropylenu
* wymiary 450x300x13mm
e 1zestaw=5 desek
* w sktad zestawu wchodzg deski o kolorze: niebieski, zielony, biaty, z6tty, bragzowy
20. FARTUCH WODOODPORNY
Wymagane parametry
20 FARTUCH WODOODPORNY:
* wykonany z dzianiny poliestrowej powleczonej polichlorkiem winylu
* materiat odporny na dziatanie wody, ttuszczéw, srodkéw dezynfekujacych oraz uszkodzenia
mechaniczne
e grubosé materiatu 350 g/m?2
e wigzany z tytu
e regulacja dtugosci paska szyjnego
e kolor biaty lub szary
21. GARNEK Z POKRYWKA
Wymagane parametry
21 GARNEK Z POKRYWKA:
¢ wykonany ze stali nierdzewnej
e kapsutowe dno wielowarstwowe
e wzmochione nitowane uchwyty
e @450 mm
e pojemnos¢71,61+11
e wysokos$¢ 450 mm + 50 mm
22. LAMPA OWADOBOIJCZA
Wymagane parametry
22 | LAMPA OWADOBOICZA:
e obudowa ze stopu aluminium i ognioodpornego tworzywa ABS
o 2 3Swietléwki UVA
e wyjmowana tacka utatwiajgca czyszczenie
*  napiecie 2000-2500 V
¢ mozliwo$¢ montazu na suficie, $cianie lub postawienie
e do uzytku wewnatrz pomieszczen
e 230V
« 40W
¢ wymiary 485x90x310 mm £ 30 mm
23. tOPATKA DO PRZEWRACANIA
Wymagane parametry
23 tOPATKA DO PRZEWRACANIA:

e w catosci wykonana ze stali nierdzewne;j
e satynowa powierzchnia raczki
* wymiary 90 x 70 mm




e dtugosc 340 mm

24. tYZKA CEDZAKOWA

Wymagane parametry

24 tYZKA CEDZAKOWA:
e wykonana ze stali nierdzewnej monoblok
* mozna my¢ w zmywarce
(100 mm x 400 mm
25. NOZ DO KROJENIA MIESA
Wymagane parametry
25 NOZ DO KROJENIA MIESA:
e wykonany ze stali chromowo-molibdenowo-wanadowej
e twardos¢ 54-56 stopni HRC
* uchwyt z wtryskiwanego polipropylenu, bez nitéw
* wymienne klipsy do znakowania rekojesci w 7-miu kolorach zgodnie z normg HACCP
e dtugos¢ ostrza 210 mm
26. NOZ KUCHARSKI
Wymagane parametry
26 | NOZ KUCHARSKI:
* wykonany ze stali chromowo-molibdenowo-wanadowej
e twardos¢ 54-56 stopni HRC
e uchwyt z wtryskiwanego polipropylenu, bez nitéw
« wymienne klipsy do znakowania rekojesci w 7-miu kolorach zgodnie z normg HACCP
e dtugosé ostrza 300 mm
27. NOZ DO OBIERANIA
Wymagane parametry
27 NOZ DO OBIERANIA:
*  kuty z jednej czesci stali chromowo-molibdenowej
* rekojesc¢ z poliweglanu wzmocnionego wtéknem szklanym
o certyfikat NSF
*  mycie w zmywarce
e dtugosc¢ ostrza 100 mm
28. POJEMNIK DO ZYWNOSCI OKRAGLY Z POKRYWKA
Wymagane parametry
28 POJEMNIK DO ZYWNOSCI OKRAGLY Z POKRYWKA:
e wykonany z polipropylenu
e pojemnosc¢ 10 litrow
e $rednica 310 mm, wysoko$¢ 210mm
e pojemnik posiada podziatke
. z raczkami utatwiajgcymi przenoszenie
. zakres temperatur -5 ° C do +70° C
e komplet sktada sie z pojemnika oraz pokrywy
29. POJEMNIKGN 1/1
Wymagane parametry
29 POJEMNIK GN 1/1:
« wykonane ze stali nierdzewnej 18/10
e wysokos$¢ 200 mm
30. POJEMNIK GN 1/1 PERFOROWANY
Wymagane parametry
30 POJEMNIK GN 1/1 PERFOROWANY:

« wykonane ze stali nierdzewnej 18/10
e wysokos$¢ 200 mm
e perforowane dno

31. POJEMNIK GN 1/3




Wymagane parametry

31 POJEMNIK GN 1/3 :
* wykonane ze stali nierdzewnej 18/10
e wysokos¢ 200 mm
32. POJEMNIK GN 1/6
Wymagane parametry
32 POJEMNIK GN 1/6 :
* wykonane ze stali nierdzewnej 18/10
e wysokos¢ 200 mm
33. POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY GN 1/1
Wymagane parametry
33 POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY GN 1/1:
e pojemnosc 37 |
*  wymiary 675x400x290 mm
34. POJEMNIK TRANSPORTOWY EURO 200
Wymagane parametry
34 POJEMNIK TRANSPORTOWY EURO 200:
e wykonany z polipropylenu
e dnoiScianki petne
*  wymiar 600x400x200 mm
*  mozliwos$¢ sztaplowania
e zakres temperatur -402C do +60 2C
e pojemnosc 39 |
e tadownosc¢ 30 kg
e ergonomiczne uchwyty
«  kolor szary/niebieski/zielony ( przy zatozeniu, ze wszystkie zamodwione pojemniki bedg w tym
samym kolorze)
35. POJEMNIK TRANSPORTOWY EURO 200 AZUROWY
Wymagane parametry
35 POJEMNIK TRANSPORTOWY EURO 200:
e wykonany z polipropylenu
e dnoi$cianki azurowe
*  wymiar 600x400x200 mm
*  mozliwos$¢ sztaplowania
e zakres temperatur -402C do +60 2C
e pojemnosc 39 |
e tadownosc¢ 30 kg
e ergonomiczne uchwyty
«  kolor szary/niebieski/zielony ( przy zatozeniu, ze wszystkie zamoéwione pojemniki bedg w tym
samym kolorze)
36. POKRYWKA DO POJEMNIKA GN 1/1
Wymagane parametry
36 POKRYWKA DO POJEMNIKA GN 1/1:
° wykonane ze stali nierdzewnej 18/10
37. POKRYWKA DO POJEMNIKA GN 1/3
Wymagane parametry
37 POKRYWKA DO POJEMNIKA GN 1/3 :
° wykonane ze stali nierdzewnej 18/10
38. POKRYWKA DO POJEMNIKA GN 1/6
Wymagane parametry
38 POKRYWKA DO POJEMNIKA GN 1/6 :

e wykonane ze stali nierdzewnej 18/10

39. PORCIONER




Wymagane parametry

39 PORCJONER:
e dtugos¢ 240 mm
e $rednica 68 mm
e pojemnos¢ porcji 1/8 |
* wagaporcji87¢g
* wykonany ze stali nierdzewnej 18/10
40. REGAL MAGAZYNOWY
Wymagane parametry
40 REGAL MAGAZYNOWY:
e wykonany z kompozytu
e wymiary 915x540x(H)1830 mm
* 4 wentylowane potki
*  wytrzymatos¢ termiczna od -38 °C do +88 °C
* elementy segmentowe nadajace sie do mycia w zmywarce
41. REKAWICE PIEKARSKIE
Wymagane parametry
41 REKAWICE PIEKARSKIE:
« wykonane ze skéry
e 2-palczaste
e temperaturado2502C
42. ROZGA DO MIESZANIA 300 MM
Wymagane parametry
42 ROZGA DO MIESZANIA :
* 8 wrzecion
e uchwyt ze stali nierdzewnej z zawieszkg
e grubos¢ wrzeciona 2,2 mm
e dtugos¢ 300 mm
43. ROZGA DO MIESZANIA 540 MM
Wymagane parametry
43 ROZGA DO MIESZANIA :
e 8 wrzecion
* uchwyt ze stali nierdzewnej z zawieszka
e grubos¢ wrzeciona 2,2 mm
e dtugosc¢ 540 mm
44. SITO
Wymagane parametry
44 SITO:
¢ wykonane ze stali nierdzewnej
e druciany uchwyt
. @ 210 mm x 450 mm
* wielkos¢ oczka 0,5x0,5 mm
45. STOJAK NA DESKI
Wymagane parametry
45 STOJAK NA DESKI:
* na 6 desek o maksymalnej grubosci 20 mm
e wymiary 300x270x270 mm + 50mm
46. STOL PRZYSCIENNY Z POLKA
Wymagane parametry
46 | STOt PRZYSCIENNY Z POtKA:

* wykonany ze stali nierdzewnej
e wzmocnienie od spodu ptyta podwdjnie laminowang
e obrzeze ptyty z tytu ostoniete profilem ze stali nierdzewnej




e nogi stotu wykonane z profili kwadratowych

*  nogioraz potka taczone za pomocg Srub

e stopki regulowane w zakresie od +25 mm do - 5 mm
*  wymiary 1200x700x850 mm

47. STOL ZE ZLEWEM DWUKOMOROWYM Z SZAFKA

Wymagane parametry

47 STOt ZE ZLEWEM DWUKOMOROWYM Z SZAFKA:
e wykonany ze stali nierdzewnej
e wymiary 1200x700(h)x850mm
«  stopki regulowane + 25 mm/-5 mm
*  nogi stotu ze zlewem wykonane z profilu 40x40x1,2 mm
e stoét zakoriczony rantem h=40mm
e ptyta z przettoczeniem obnizajgcym o okoto 10 mm z przodu i bokdéw
e komora o wymiarach 400x400x(h)250 mm
*  komory po lewej stronie
» drzwi szafki suwane na zespotach jezdnych
48. SZCZYPCE UNIWERSALNE
Wymagane parametry
48 SZCZYPCE UNIWERSALNE:
* wyposazone w blokade
e  wymiar- dfugos¢ 240 mm = 30 mm
49. SZPATULA KATOWA
Wymagane parametry
49 SZPATULA KATOWA:
*  uchwyt z tworzywa
e dtugosé ostrza 143 mm +30 mm
* wymiar 77x283 mm = 20mm
50. SZUFELKA ALUMINIOWA
Wymagane parametry
50 SZUFELKA ALUMINIOWA:
e dtugos¢ 310 mm
e pojemnosc porcji 0.65 |
51. TERMOS TRANSPORTOWY 25 L
Wymagane parametry
51 TERMOS TRANSPORTOWY 25 L:
* wykonany ze stali nierdzewnej,
e pokrywa z silikonowg uszczelkg, odporng na scieranie, wyposazona w 6 zatrzaskéw,
e podstawa z elastycznego tworzywa zabezpieczajaca przed uszkodzeniami mechanicznymi,
* posiada wentyl odpowietrzajacy
52. TERMOS TRANSPORTOWY 35 L
Wymagane parametry
52 TERMOS TRANSPORTOWY 35 L
* wykonany ze stali nierdzewnej,
*  pokrywa z silikonowg uszczelkg, odporng na scieranie, wyposazona w 6 zatrzaskow,
e podstawa z elastycznego tworzywa zabezpieczajgca przed uszkodzeniami mechanicznymi,
e posiada wentyl odpowietrzajgcy
53. UBIJAK DO ZIEMNIAKOW
Wymagane parametry
53 UBIJAK DO ZIEMNIAKOW:

* wykonana ze stali nierdzewnej
* mozna my¢ w zmywarce
e 200x130mm, wysokos$¢ 810 mm

54. WANNA PRZECEDZAKOWA




Wymagane parametry

54 WANNA PRZECEDZAKOWA:
* wykonana se stali nierdzewnej
e pojemnosc 9l
e 2 uchwyty przytwierdzone nitami i podstawa
e @360 mm
e wysokos$¢ 185 mm + 20mm
55. WANNA CEDZAKOWA
Wymagane parametry
55 WANNA CEDZAKOWA:
e wykonana ze stali nierdzewne;j
e 2 uchwyty przytwierdzone nitami i podstawa
e @315mm
*  wysokos¢ 1120 mm £ 20mm
56. WIADRO
Wymagane parametry
56 WIADRO:
* wykonane ze stali nierdzewnej
. pojemnos¢ 12 |
e zrantem utatwiajgcym wylewanie ptynu
(310 mm x 300 mm £50mm
WYMAGANIA OGOLNE
57 Wszystkie dostarczane elementy objete gwarancjg minimum 24 miesigce
58 Wszystkie dostarczane elementy muszg by¢ fabrycznie nowe
59 Wykonawca dostarczy wszystkie elementy wyposazenia i zmontuje je w pomieszczeniach kuchni Aresztu

Sledczego w Suwatkach.




