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Opis przedmiotu zamoéwienia zadanie 2

Przedmiot zamoéwienia:

~Zadanie 2

Ustuga restauracyjna - uroczysty bankiet dla uczestnikéw konferencji naukowej
~Dobro, zto i mit trzeciej drogi w literaturze, kulturze i historii” 24-25 pazdziernika
2024 r.;

nr konferencji 7003/0195/24

1.

Przedmiot zamdwienia: ustuga restauracyjna na rzecz konferencji ,,Dobro, zto i mit

trzeciej drogi w literaturze, kulturze i historii”, ktora Swiadczona bedzie w

pomieszczeniach restauracyjnych.

Termin: Termin konferencji: 24-25 pazdziernika 2024 (2 dni), przy czym

Zamawiajacy moze odwota¢ organizowang Konferencje, informujac o powyzszym

Wykonawce na co najmniej 30 dni przed rozpoczeciem wydarzenia ze wzgledu na:

a) sytuacje epidemiczng zwigzang z COVID -19;

b) sytuacje zwigzang z dziataniami wojennymi (m. in. w panstwach sgsiadujgcych
z Polskq).

Miejsce: Wroctaw, restauracja wykonawcy przedmiotu zamowienia znajdujaca sie w
odlegtosci nie wiekszej niz 1000 m od Instytutu Filologii Polskiej (pl. Nankiera 15b).
Weryfikacja odlegtosci nastgpi w oparciu o wyznaczenie trasy wedtug modutu Google
Maps - po trasie pieszej. Kryterium odlegtosci niezbedne ze wzgleddw organizacyjnych;
uczestnicy konferencji muszg zdgzy¢ dojs¢ do restauracji i skorzystac z ustugi pomiedzy
zaplanowanymi w harmonogramie sesjami konferencji.

Ilo$¢ uczestnikéw: Spodziewana liczba uczestnikdw to 28 osdb, przy czym doktadna
liczba uczestnikéw zostanie wskazana Wykonawcy przez Zamawiajgcego po ich
rejestracji na konferencje, w terminie nie pozniej niz 14 dni roboczych przed
rozpoczeciem wydarzenia.

Organizator spotkania: jednostka organizacyjna Uniwersytetu Wroctawskiego,
odpowiedzialna za organizacje spotkania. Do kontaktéw z Wykonawcg, w tym do
akceptacji konkrethego menu na konferencje, upowaznieni bedg wskazani w umowie
przedstawiciele Uniwersytetu Wroctawskiego.

Zatrudnienie na umowe o0 prace: Zamawiajacy nie stawia zadnych wymagan
dotyczacych zatrudnienia w ramach stosunku pracy przez Wykonawce Ilub
ewentualnych Podwykonawcéw oséb do wykonania czynnosci zwigzanych z realizacjg
przedmiotu zamodwienia. Postepowanie Zamawiajgcego wynika z realizacji ustugi i czasu
jej realizacji. Natozenie na potencjalnych Wykonawcéw obowigzkéw zwigzanych z
zatrudnieniem pracownikow do realizacji krotkoterminowego =zadania, mogtoby
negatywnie wptyngé na =zainteresowanie postepowaniem Wykonawcoéw, czego
Zamawiajacy ze wzgledéw organizacyjnych nie moze zaakceptowac.
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Zakres swiadczonych ustug:

W ramach ustugi restauracyjnej Wykonawca $wiadczy ustugi obejmujace przygotowanie
i wydanie positkéw wraz serwisem kelnerskim oraz zapewnieniem zastawy i wyposazenia
niezbednego do realizacji zamowienia.

W ramach ustugi restauracyjnej Wykonawca zobowigzany jest do:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

Przygotowania i podania positkdw w sali, w ktérej bedzie sie odbywato spotkanie,
w tym:
a) wydanie produktow nie pézniej niz na 30 min. przed rozpoczeciem spotkania,
b) obstuga kelnerska, w tym: doktadanie na biezaco brakujacych sktadnikéw
(kawa, herbata, woda, positki) systematyczne zbieranie brudnych naczyn,
porzgdkowanie stotéw, usuwanie nieskonsumowanego jedzenia, wymiana
brudnej zastawy na czystg w ramach kazdego positku,
Zapewnienie wyposazenia niezbednego do organizacji spotkania, w tym: patery,
serwetniki, zastawa porcelanowa i szklana, sztu¢ce ze stali, dekoracje (obrusy,
serwetki)w ilosciach odpowiednich do ilosci 0sdb zgtoszonych na konferencje;
Przygotowania stotdw w sposéb uzgodniony z Organizatorem spotkania, w tym:
ustawienie stotéw, nakrycie ich obrusami, ustawienie zastawy stotowej i roztozenie
serwetek;
Swiadczenia ustug restauracyjnych wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajacych
normy jakosci produktdw spozywczych oraz przestrzegania przepisow prawa
polskiego w zakresie przechowywania, przygotowania oraz przewozenia artykutow
spozywczych;
Zapewnienia Swiezych positkdw, ktore bedg sie charakteryzowac¢ wysokg jakoscia,
w tym zapewnienia, aby ciepte positki/napoje itp. podawane byty odpowiednio
ciepte, a satatki/zimne przekaski/zimne napoje odpowiednio chtodne;
Zapewnienia obstugi kelnerskiej w ilosci zapewniajacej odpowiednig i sprawng
obstuge spotkania w ilosci uzaleznionej od rodzaju spotkania i zalecen Organizatora;
Przestrzeganie wysokich standardow estetycznych i jakosciowych obstugi
kelnerskiej, w tym: odpowiedni ubidr i prezentacja (estetyczne, jednolite i czyste
stroje kelnerskie) oraz odpowiednie zachowanie (wysoka kultura
osobista) i sprawnos$¢ pracownikow, tak aby w zadnym momencie spotkania nie
tworzyty sie kolejki i zatory, a estetyka stotéw i bufetow byta zawsze na wysokim
poziomie (uzyta zastawa i obrusy beda czyste i nieuszkodzone);
Wykonawca musi zapewni¢ nadzor nad korzystaniem z  positkéw,
tj. niedopuszczalne jest, aby wydawane byty one osobom spoza grona zaproszonych
gosci. Organizator spotkania wskaze osobe sprawujgcg nadzér nad prawidtowg jego
realizacjag po stronie Zamawiajacego. Osoba ta bedzie wspotpracowata
z Wykonawca w celu zapewnienia prawidtowego $wiadczenia ustugi;
Wykonawca przekaze Zamawiajacemu niewykorzystang a wcigz przydatng do
spozycia zywno$¢, zapakowang W opakowania przeznaczone do jej
przechowywania, niezwlocznie po zakonczeniu wydarzenia w kazdym dniu
konferenciji.
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B) Sposoéb rozliczenia ustugi restauracyjnej:

Wykonawca po wykonaniu ustugi restauracyjnej wystawi fakture na Zamawiajacego
i przesle na adres wskazany w umowie. Na fakturze powinien by¢é wpisany numer
umowy. Wynagrodzenie catkowite bedzie wyliczone jako iloczyn rzeczywistej liczby
uczestnikdéw konferencji oraz kwoty netto za jedng osobe, powiekszone o podatek VAT.
Do faktury Wykonawca dotaczy rozliczenie szczegotowe, tj. wykaz wydanego menu
zgodnego z zamodwieniem.

Naleznos¢ ptatna bedzie przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany
w umowie w terminie do 30 dni od daty prawidlowo wystawionej i dostarczonej faktury
VAT.

SZCZEGOLOWY OPIS USLUGI RESTAURACYINEJ I MENU

Wykonawca $wiadczy ustuge polegajacg na przygotowaniu i wydaniu positkdw wraz
serwisem kelnerskim oraz zapewnieniu zastawy i wyposazenia niezbednego do
realizacji zaméwienia. dla liczby osdb zgtoszonej przez Zamawiajgcego.
Szczegbétowe zamowienie:
a) Uroczysta kolacja (120 minut) 24.10.2024 godz. 20:00-22:00, w trakcie ktérej
serwowane beda:
- kawa parzona, herbata, mleczko, cukier bez ograniczen,
- woda mineralna gazowa i niegazowana bez ograniczen,
— napoje zimne (soki owocowe, zimne napoje gazowane) 300 ml/os.,
- I danie zupa - 2 rodzaje do wyboru: zupa miesna lub zupa wegetarianska 200-
250 ml/os.,
- danie gtébwne na ciepto, 2 rodzaje do wyboru (jedno miesne i jedno
wegetarianskie), 100-150g/porcja,
*(liczba dan miesnych oraz wegetarianskich zostanie podana najpdzniej 14 dni
przed wydarzeniem),
— satatki lub/i suréwki, 2 rodzaje, 150-200g/porcja,
- dodatki typu ziemniaki, kluski, makaron, kasza, frytki, 100g/porcja,
— deser - porcja ciasta 90g/os. - 28 porcji.
W koszt ustugi wliczone jest przygotowanie menu zgodnie z potrzebami Organizatora,
obstuga kelnerska, wydanie i przygotowanie stotdw dla zaproszonych gosci,
zapewnienie odpowiedniej ilosci zastawy z porcelany, szklanek, filizanek, kieliszkéw,
obrusdéw, serwetek, a takze inne koszty, ktére okazg sie niezbedne do prawidtowej
realizacji przedmiotu zamowienia.
Przyktadowe propozycje menu (oczekiwany standard):

Kawa parzona, mleczko, cukier

Herbata - paleta smakdw, cukier, cytryna

|t

Woda mineralna gazowana i niegazowana, cytryna, mieta

Zimne napoje gazowane stodkie, soki owocowe: jabtkowy, pomaranczowy
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Kuchnia polska:

e zupa krem z kurczaka;
e zupa krem z warzyw;

e sznycel ze schabu w panierce, pieczona noga z kurczaka, rolada drobiowa,
filet rybny w cie$cie warzywnym, pulpeciki weganskie;

e danie wegetarianskie: papryka lub cukinia faszerowana, risotto z
warzywami;

e ziemniaki z mastem i koperkiem, puree ziemniaczane, kopytka, kluski
Slaskie;

e surowki: mix satat, surowka z buraczkow;

e ciasta: sernik, jabtecznik, ciasto czekoladowe.




