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Załącznik nr 3 do SWZ
ZP.26.1.83.2023
Zadanie 2
Opis przedmiotu zamówienia
1. Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi gastronomicznej w dniu 13.11.2023 r.  w postaci uroczystej kolacji wraz z obsługą kelnerską dla Uniwersytetu Jana Długosza w Częstochowie (UJD) na potrzeby konferencji konsorcjum COLOURS w lokalu Wykonawcy.
2. Lokal powinien spełniać następujące standardy: lokal klimatyzowany, obsługa kelnerska w języku polskim i angielskim.
3. Lokal powinien być zlokalizowany na terenie Miasta Częstochowa w odległości nie większej niż 0,5 km piechotą od Ratusza Miejskiego w Częstochowie, Aleja Najświętszej Maryi Panny 45A, 42-200 Częstochowa. 
4. Wykonawca jest zobowiązany do przygotowania w dniu 13.11.2023 r. uroczystej kolacji wraz z obsługą kelnerską dla min. 50 osób – max. 70 osób, w formie zasiadanej, stół/stoły w jednym pomieszczeniu, posiłki metodą talerzową – w formie krótkiego menu z 3 zestawami dania głównego do wyboru dla każdego uczestnika.
5. Wykonawca zapewni zastawę białą, porcelanową lub ceramiczną, sztućce trwałe w odpowiedniej ilości oraz stoły, obrusy materiałowe wraz z dekoracją stołu oraz dopasowanymi serwetkami materiałowymi.
6. Posiłki podawane w ramach kolacji w dniu 13.11.2023 r. serwowane będą zgodnie z wymogami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2018 r., poz. 1541 z późn. zm.).
7. Uroczysta kolacja rozpocznie się o godzinie 19:00, sala gastronomiczna będzie dostępna dla gości do godziny 24:00.
8. [bookmark: _GoBack]Minimalne wymagania Zamawiającego dotyczące menu podczas uroczystej kolacji dla jednego uczestnika: przystawka, zupa, 3 zestawy dań głównych (2 mięsne plus 1 wegetariańskie) z dodatkami skrobiowym i warzywnym do wyboru z krótkiego menu, wino białe lub czerwone wg życzenia gości, deser; napoje wg życzenia gości – (bez ograniczeń: kawa, herbata, woda mineralna, soki).
9. Dania muszą być przygotowane na świeżo w dniu ich serwowania, wyklucza się przygotowanie dań z półproduktów.
10. Nie później niż na 3 dni przed rozpoczęciem świadczenia usługi gastronomicznej związanej z organizacją konferencji, Wykonawca zaproponuje do wyboru 3 wersje krótkiego menu obejmujące: 
a) przystawkę
b) zupę w wersji dla wegetarian
c) 3 zestawy dania głównego, obejmujące 2 dania mięsne z dodatkiem skrobiowym i warzywnym oraz 1 danie wegetariańskie,
d) deser
za pomocą poczty elektronicznej na adres e-mail Zamawiającego wskazany w umowie, spośród których Zamawiający wybierze 1 wersję krótkiego menu z przystawką, zupą, 3 zestawami dania głównego (w tym 1 wegetariańskiego) i deserem, która będzie proponowana uczestnikom kolacji i poinformuje Wykonawcę za pomocą poczty elektronicznej na adres wskazany w umowie, nie później niż na 2 dni przed rozpoczęciem świadczenia usług o wyborze wersji krótkiego menu.
11. Zamawiający poinformuje Wykonawcę nie później niż na 3 dni przed terminem realizacji usługi, o ostatecznej liczbie uczestników w zakresie usługi gastronomicznej, za pomocą poczty elektronicznej na adres e-mail wskazany w umowie.
[bookmark: _Hlk147743727]Propozycja menu - zestawu:
	[bookmark: _Hlk147999101]Cecha:
	Wymagane parametry jednej wersji krótkiego menu:

	Uroczysta kolacja 
	Przystawka (preferowana wegetariańska)
Zupa (preferowana wegetariańska)
3 zestawy dania głównego (w tym 1 wegetariańskie)
Deser
Kawa (z ekspresu ciśnieniowego), herbata (czarna, zielona, owocowa), woda mineralna z cytryną i miętą (bez ograniczeń)
Dania udekorowane: mikroliście (kiełki roślin), owoce, warzywa


Szczegółowa gramatura ze względu na porcję:
	L.p.
	Nazwa
	j.m.
	Minimalna gramatura

	1
	Przystawka
	Gram 
	120

	3
	Zupa
	Gram
	350

	4
	Porcja mięsa
	Gram
	180

	5
	Danie wegetariańskie
	Gram
	350

	6
	Dodatek skrobiowy
	Gram
	150

	7
	Dodatek warzywny
	Gram
	150

	8
	Deser
	Gram
	150

	9
	Woda mineralna
	Ml
	300

	10
	Sok pomarańczowy 
	Ml
	200

	11
	Sok jabłkowy
	Ml
	200

	12
	Kawa, herbata
	Ml
	200

	13
	Wino
	Ml
	200
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Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi gastronomicznej w dniu 13.11.2023 r.  


w postaci uroczystej kolacji wraz z obsługą kelnerską dla Uniwersytetu Jana Długosza w 


Częstochowie (UJD) na potrzeby konferencji konsorcjum COLOURS w lokalu Wykonawcy.
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