ZP.26.1.76.2023
Załącznik numer 3 do Specyfikacji Warunków Zamówienia

Opis przedmiotu zamówienia
Zadanie numer 2: Usługa zapewnienia kolacji wraz z serwisem kawowym i obsługą kelnerską w lokalu wykonawcy
	[bookmark: _GoBack]Cecha:
	Wymagane parametry:

	Wydarzenie
	Uroczysta kolacja podczas konferencji naukowej

	Liczba uczestników łącznie
	1. Minimalna liczba uczestników spotkania w dniu 24.10.2023 r. to 25 osób a maksymalna to 50 osób.

	
Uroczysta kolacja (bankiet)
24.10.2023 
	Przystawka Roladka z szynki szwardzwaldzkiej z camembertem, rucolą i suszonymi pomidorami na sałatach z dipem kaparowym
ZUPA Krem z białych warzyw
DANIE ZASADNICZE Kaczka w musie śliwkowym Policzki wołowe w sosie  De volaile
Gnocchi, Talarki ziemniaczane, Półmiski surówek
DESER lody z gorącymi wiśniami
ZIMNA PŁYTA Mięsa pieczone i sery, Sałatka z kurczakiem i cukinią, Sałatka z serem pleśniowym, Łosoś na sałatach , Sałatka z brokułów, Bruszczetta, Pieczywo, masło
Woda, soki, kawa, herbata, piwo, wino



Szczegółowa gramatura ze względu na porcję:
	L.p
	Nazwa
	j.m
	Minimalna gramatura

	1
	Roladki z szynki szwardzwaldzkiej z camembertem, rucolą i suszonymi pomidorami na sałatach z dipem koperkowym
	Gram
	100

	2
	Krem z białych warzyw
	ml
	300

	3
	Kaczka w musie śliwkowym
	Gram
	180

	4
	Policzki wołowe w sosie
	Gram
	180

	5
	De volaile
	Gram
	180

	6
	Gnocchi
	Gram
	120

	7
	Talarki ziemniaczane
	Gram
	100

	8
	Półmiski surówek
	Gram
	140

	9
	Lody z gorącymi malinami
	Gram
	150

	10
	Mięsa pieczone i sery
	Gram
	300

	11
	Sałatka z kurczakiem i cukinią
	Gram
	300

	12
	Sałatka z serem pleśniowym
	Gram
	300

	13
	Łosoś na sałatach 
	Gram
	300

	14
	Sałatka z brokułów
	Gram
	300

	15
	Bruszczetta
	Gram
	300

	16
	Pieczywo, masło
	Gram
	300

	17
	Woda
	ml
	300

	18
	Soki
	ml
	400

	19
	Kawa, herbata
	ml
	200

	20
	Piwo
	ml
	500

	21
	Wino
	ml
	200
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      ZP.26.1. 76 .2023   Załącznik numer 3 do Specyfikacji Warunków Zamówienia     Opis przedmiotu zamówienia   Zadanie numer 2: Usługa zapewnienia kolacji wraz z serwisem kawowym i obsługą  kelnerską   w lokalu wykonawcy  

Cecha:  Wymagane parametry:  

Wydarzenie  Uroczysta kolacja podczas k onferencj i naukowej  

Liczba  uczestników  łącznie  1.   Minimalna liczba uczestników   spotkania   w dniu 2 4 . 1 0.2023 r.  to  25   osób a  maksymalna to  50   osób .  

  Uroczysta  kolacja  (bankiet)   2 4 . 1 0.2023   Przystawka Roladka z szynki szwardzwaldzkiej z camembertem, rucolą i  suszonymi pomidorami na sałatach z dipem kaparowym   ZUPA Krem z białych warzyw   DANIE ZASADNICZE Kaczka w musie śliwkowym Policzki wołowe w sosie  De  volaile   Gnocchi,  Talarki ziemniaczane, Półmiski surówek   DESER  l ody z gorącymi wiśniami   ZIMNA PŁYTA Mięsa pieczone i sery, Sałatka z kurczakiem i cukinią, Sałatka z  serem pleśniowym, Łosoś na sałatach , Sałatka z brokułów, Bruszczetta,  Pieczywo, masło   Woda, soki ,   k awa, herb ata ,   p iwo ,   w ino  

  Szczegółowa gramatura ze względu na porcję:  

L.p  Nazwa  j.m  Minimalna  gramatura  

1  Roladki z szynki szwardzwaldzkiej z camembertem, rucolą i  suszonymi pomidorami na sałatach z dipem koperkowym  Gram  100  

2  Krem z białych warzyw  ml  300  

3  Kaczka w musie śliwkowym  Gram  180  

4  Policzki wołowe w sosie  Gram  180  

5  De volaile  Gram  180  

6  Gnocchi  Gram  120  

7  Talarki ziemniaczane  Gram  100  

8  Półmiski surówek  Gram  140  

9  Lody z gorącymi malinami  Gram  150  

10  Mięsa pieczone i sery  Gram  300  

11  Sałatka z kurczakiem i cukinią  Gram  300  

12  Sałatka z serem pleśniowym  Gram  300  

13  Łosoś na sałatach   Gram  300  

