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I. NAZWA PRODUKTU: FAVITA Ser kanapkowy klasyczny
FAVITA Ser kanapkowy z paprykg
FAVITA Ser kanapkowy ze szpinakiem i czosnkiem
FAVITA Ser kanapkowy z chrzanem i koperkiem

2. OPIS OGOLNY

FAVITA ser kanapkowy jest produkowany z sera solankowego jako surowca podstawowego oraz z innych produktow
mlecznych, przy uzyciu stabilizatoréw, z dodatkami smakowymi.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE

3.1. Dotyczace sposobu pakowania i transportu

3.1.1.  Opakowaniem bezposrednim sera kanapkowego FAVITA jest ostonka z tworzywa sztucznego (baton) lub folia
z tworzywa sztucznego w postaci sztywnej tacki przykrytej folia (plastry). Kazdy plaster przetozony jest przekladka
pergaminowa. Sery w plastrach pakowane sa w atmosferze ochronnej. Opakowania bezposrednie sa dopuszczone do
pakowania produktéw spozywczych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z pdznigjszymi
zmianami). Opakowaniem zbiorczym sa kartony.

3.12.  Transport realizowany $rodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem i uszkodzeniem,
w warunkach chtodniczych w temperaturze od +2°C do +8°C. Srodek transportu posiada pozwolenie na przewo6z
$rodkow spozywczych oraz aktualna ksiazke sanitarng pojazdu.

3.2. Dotyczace oznakowania

Oznakowanie opakowan bezpodrednich zawiera nastepujace informacje:
- nazwg produktu, Signature Not Verified —

- nazwe i adres producenta, Dokument ,RﬂodpigKnygLAndrzq
. orawsKl; Mona-Kontfa sp. Z 0.0.
- znak weterynaryjny w owalu: PL 20131601 WE Dt 20240822 10:62155 CET

- date minimalnej trwaloéci ,,Najlepiej spozy¢ przed: dzien, miesiac, rok”

- numer partii: numer zmiany produkcyjnej ( plastry)

- warunki przechowywania: w temperaturze od +2°C do +8°C

- skfadniki, warto$¢ odzyweza w 100g, informacjg: Pakowany w atmosferze ochronnej (plastry)
- mase netto (plastry)

e FAVITA Ser kanapkowy klasyczny. Termizowany
Sktadniki: ser solankowy 75% (mleko, sél, regulator kwasowosci: lakton kwasu glukonowego), masto, woda,
zelatyna wieprzowa, blonnik roslinny- bambusowy, stabilizatory: karagen, maczka chleba $wigtojaniskiego,
mleko w proszku odttuszczone, sol.

e FAVITA Ser kanapkowy z papryka. Termizowany
Sktadniki: ser solankowy 74% (mleko, sél, regulator kwasowosci: lakton kwasu glukonowego), woda,
7,7% papryka marynowana (papryka, ocet, cukier, s6l, stabilizator ES09), zelatyna wieprzowa, blonnik roslinny-
bambusowy, stabilizatory: karagen, maczka chleba $wigtojanskiego, masto, mleko w proszku odtluszczone.

e FAVITA Ser kanapkowy ze szpinakiem i czosnkiem. Termizowany
Sktadniki: ser solankowy 74% (mleko, sél, regulator kwasowosci: lakton kwasu glukonowego), woda,
7,7% szpinak, zelatyna wieprzowa, blonnik rodlinny- bambusowy, stabilizatory: karagen, maczka chleba $wietojanskiego,
masto, mleko w proszku odtluszczone, 0,15% czosnek, barwniki: kurkumina, E141,

e FAVITA Ser kanapkowy z chrzanem i koperkiem. Termizowany
Skfadniki: ser solankowy 74% (mleko, sdl, regulator kwasowoséci: lakton kwasu glukonowego), woda, 5,6% chrzan tarty,
zelatyna wieprzowa, btonnik roélinny- bambusowy, stabilizatory: karagen, maczka chleba $wietojafiskiego, masto,
mleko w proszku odtluszczone, sol, 0,2% koperek suszony.

4. PRZECHOWYWANIE

FAVITA ser kanapkowy przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachéw magazynie w temperaturze
od +2°C do +8°C nie dluzej niz 2 miesigce od daty produkeji (baton), nie dluzej niz 2 miesigce od daty pakowania
(plastry).
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5. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, FIZYKO-CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE

PARAMETRY

WYMAGANIA

Metoda badawceza

Wyglad

BATON | PLASTRY

opakowanie bezposrednie szczelne, nieuszkodzone

ksztalt poszczegdlnych jednostek
opakunkowych regularny,
powierzchnia gladka, dopuszcza
si¢ nieznaczne odchylenia od
regularnego ksztattu oraz lekkie
odcisnigeia spowodowane przektadka
opakowaniem bezposrednim Z pergaminu

plastry w ksztalcie kota
lub owalu, utozone
jeden nad drugim z

lekkim przesunigciem,
pomiedzy plastrami

ocena organoleptyczna

Konsystencja

zwarta, plastyczna, lekko migkka,
dopuszcza sig¢ nieliczne oczka pochodzenia
niefermentacyjnego

Barwa

biata do jasno kremowej,
charakterystyczna dla danego dodatku smakowego

Smak i zapach

lekko stony,
charakterystyczny dla danego dodatku smakowego

Zawartos¢ ttuszczu, %

standard: 14
tolerancja: £2,8

PN-73/A-86232,

Zawartos¢ wody, %

max. 65

metoda instrumentalna

Zawartos¢ bialka, %

standard: 12,0
tolerancja: +2,4

metoda Kjeldahla,
PE-EN ISO 8968-2,
metoda instrumentalna

Zawartosé soli, %

standard: 2,3
tolerancja: +0,46

w oparciu o jony sodu

Dioksyny + PCB

suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max. 40 ng/g tluszczu

wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. (wraz z péZniejszymi zmianami)

Zawartosé¢ standard: 9,0 ——
weglowodanow, % tolerancja: £2,0
pH 4,6 -5,0 instrukcja producenta
Aflatoksyna M1 max. 0,050 pg/kg ]
Metale Otéw (Pb) - max. 0,1 mg/kg
| wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. (wraz z péZniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r. (wraz z péZniejszymi zmianami)
suma dioksyn max. 2,0 pg/g thuszczu;

Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max. 4,0 pg/g thuszczu;

Bakterie z grupy coliw 1g |

koagulazo-dodatnie w 1g

. PN-ISO 4832
E.coli w 12 | <10 jlag PN-ISO 16649-2
i <10 jtk/g PN-EN ISO 6888-2

Salmonella

nieobecna w 25g

PN-EN ISO 6579-1

Listeria monocytogenes

nieobecna w 25g

Masa, kg/g

| PN-EN ISO 11290-1

ok.4kg (baton), 150g (plastry) lub inna

Wartos¢ odzywceza w 100g:

wartos¢ energetyczna: 8§75 kJ/210 keal; thuszez 14g (w tym kwasy nasycone 9,1g);
weglowodany 9,0g (w tym cukry 9,0g); biatko 12g; s6l 2,3g.

Pakowany w atmosferze ochronnej (plastry)
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6. Alergeny
; ; ; Mozliwo$é Wymaga
Lista alergendw zgodnie : S ;
z Rozporzadzeniem Parlam%ntu Eu%ﬂpejskiego i Rady (UE) Zawiera kzakgzenla e A
NR 1169/2011 rzyzowego | dodatkowego
Tak | Nie Tak Nie Tak | Nie
Zboza zawierajace gluten tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica khorasan), zyto,
jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe i produkty pochodne * * ¥
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X % X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy nerkowca,
orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech pistacjowy, orzechy X X X
makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne (lacznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/1
w przeliczeniu na SO, X * *
Lubin i produkty pochodne X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

7. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Postanowienia Rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci sledzenia zywnodci i produktéw paszowych wyprodukowanych
z organizméw zmodyfikowanych genetycznie, sg dotrzymane i nie wymagajg zadnego szczegdlnego oznakowania.

8. Promieniowanie jonizujgce
Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace $rodkéw spozywezych oraz sktadnikow
spozywczych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujgcego, sg dotrzymane i nie wymagaja zadnego
szczegblnego oznakowania.

9. Produkty spelniaja wymagania przepiséw prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z poZniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw
spozywczych (wraz z poZniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy niektdérych
zanieczyszczen w $rodkach spozywezych (wraz z péZniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r, w sprawie najwyzszych dopuszczalnych
poziomow pozostalosci pestycyddw w zywnodci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajgce
dyrektywe Rady 91/414/EWG (wraz z p6Zniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialéw i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (...) (wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnodci i paszy (wraz z poZniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci $ledzenia

i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...) (wraz z p6zniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Paiistw
Czlonkowskich dotyczacych $rodkéw spozywezych oraz sktadnikow $rodkaw spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania
jonizujgcego (wraz z péZniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie ustanowienia wspdlnotowego wykazu srodkéw
spozywezych oraz skladnikéw srodkéw spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujgcego (wraz z pézniejszymi zmianani).
Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16.12.2008r. w sprawie dodatkéw do zywnosci
(wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25.10.2011r, w sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat zywnosci (...) (wraz z pdZniejszymi zmianami).
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