Numer referencyjny: SP.271.1.2024

Załącznik Nr 1 do SWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA Z PODZIAŁEM NA PAKIETY

Jeżeli opis danej pozycji asortymentu nie stanowi inaczej podane parametry/ wymagania należy traktować jako minimalne. Wszelkie znaki towarowe, patenty lub wskazane pochodzenie, nazwy produktów oraz firm mają na celu wyłącznie wskazanie oczekiwanych przez zamawiającego parametrów technicznych i jakościowych. Wykonawca może zaoferować produkty „równoważne” z tym, że oferowane produkty winny posiadać co najmniej takie same parametry techniczne i jakościowe jak wskazane w dokumentach. Wykonawca oferujący produkty równoważne zobowiązany jest wskazać, że zaproponowane produkty spełniają wymagania określone przez Zamawiającego.
UWAGA !!! Powyższy dokument nie należy załączać do oferty. Jego dostarczenie wymagane jest dopiero przed podpisaniem umowy.
PAKIET NR 1:

Wędliny, ryby, jaja, mięso
	Lp.
	Nazwa artykułu
	J.m.
	Ilość*
	Cena brutto
	Wartość

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1. 1
	Boczek surowy (boczek wieprzowy min. 83,3%) świeży, nie mrożony; niedopuszczalna oślizgłość, nalot pleśni, zanieczyszczenia mechaniczne lub organiczne. Barwa mięśni: jasnoróżowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny odcień szary lub zielonkawy. Barwa tłuszczu: biała z odcieniem kremowym lub lekko różowym. Konsystencja jędrna i elastyczna. Zapach swoisty, charakterystyczny dla mięsa świeżego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynającego się psucia; niedopuszczalny zapach obcy oraz płciowy lub moczowy. Okres przydatności do spożycia boczku świeżego deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy. 
	Kg
	20
	
	

	2. 2
	Filet z kurczaka (mięso świeże klasa A kraj pochodzenia Polska)podwójny, pozbawiony skóry, kości, chrząstki, barwa i zapach charakterystyczny dla mięśni piersiowych, nie dopuszcza się wylewów krwawych. Element tuszki kurczęcej obejmujący mięsień piersiowo powierzchniowy i /lub głęboki bez przylegającej skóry, w całości lub podzielony na części. Mięśnie piersiowe pozbawione skóry, kości i ścięgien, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi, powierzchnia może być wilgotna, dopuszcza się niewielkie rozerwania i nacięcia mięśni powstałe podczas oddzielania od skóry i kośćca. Barwa naturalna, jasnoróżowa, charakterystyczna dla mięśni piersiowych, nie dopuszcza się wylewów krwawych w mięśniach. Zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach świadczący o procesach rozkładu mięsa przez drobnoustroje oraz zapach zjełczałego tłuszczu. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy. 
	Kg
	250
	
	

	3. 3
	Udziec z indyka(mięso świeże klasa A kraj pochodzenia Polska)Element tuszki indyczej  część udowa, z otaczającymi je mięśniami.

Udziec właściwie umięśniony, prawidłowo wykrwawiony i ocieknięty, mięso czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi, powierzchnia może być wilgotna, dopuszcza się niewielkie rozerwania i nacięcia mięśni powstałe podczas oddzielania od skóry i kośćca. Barwa naturalna, jasnoróżowa, charakterystyczna dla mięśni piersiowych, nie dopuszcza się wylewów krwawych w mięśniach. Zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa z indyka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach świadczący o procesach rozkładu mięsa przez drobnoustroje oraz zapach zjełczałego tłuszczu. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy. 
	Kg
	30
	
	

	4. 4
	Jajka (świeże klasy L) skorupki nie uszkodzone o czystym wyglądzie, swoistym zapachu, pakowane w wytłaczanki po 10szt 
	    szt
	2300
	
	

	5. 5
	Kiełbasa krakowska (mięso wieprzowe min. 71%)Baton wydłużony, walcowaty, ze skórką w kolorze ciemnobrązowym z odcieniem wiśniowym. Powierzchnia osłonki lśniąca, sucha w dotyku. Końce obustronnie zawiązane przędzą. Przekrój poprzeczny z widocznymi kawałkami mięsa.
	Kg
	10
	
	

	6. 7
	Kiełbasa swojska (mięso wieprzowe  min.96%)wędzona, parzona, w jelitach wieprzowych. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy. 
	Kg
	200
	
	

	7. 8
	Kurczak gotowany (filet z piersi kurczaka min. 85%)smak i zapach charakterystyczny dla gotowanego fileta z kurczaka, z wyczuwalnymi użytymi przyprawami.  Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy. 
	Kg
	10
	
	

	8. 9
	Kurczak świeży bez podrobów (kraj pochodzenia Polska)wypatroszony, w całości,  produkt uboju i obróbki poubojowej kurcząt - usunięto narządy wewnętrzne oraz głowę i łapy. Właściwie umięśniony, prawidłowo wykrwawiony i ocieknięty, linie cięcia równe, gładkie, powierzchnia powinna być czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzeń lub krwi; dopuszcza się niewielkie nacięcia skóry i mięśni przy krawędziach cięcia, nie dopuszcza się mięśni i skóry nie związanych ze sobą. Barwa mięśni naturalna, jasnoróżowa, nie dopuszcza się wylewów krwawych w mięśniach; skóra bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach świadczący o procesach rozkładu mięsa przez drobnoustroje oraz zapach zjełczałego tłuszczu. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy. 
	Kg
	220
	
	

	9. 10
	Łopatka bez kości (mięso świeże, miejsce chowu: Polska) powierzchnia gładka, niezakrwawiona, niepostrzępiona, bez opiłków kości, bez pomiażdżonych kości i przekrwień. Niedopuszczalne mięso galaretowate, oślizgłe, z nalotem pleśni lub z zanieczyszczeniami mechanicznymi bądź organicznymi bez fałdu skóry, z niewielkim przerostem tłuszczu, pełna, duża porcja. Klasa I. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy. 
	Kg
	250
	
	

	10. 
	Łopatka bez kości mielona (mięso świeże, miejsce chowu: Polska)  Opis jak wyżej. Niedopuszczalne mięso galaretowate, oślizgłe, z nalotem pleśni lub z zanieczyszczeniami mechanicznymi
	Kg
	400
	
	

	11. 11
	Makrela w pomidorach (puszka) 170g (filet z makreli w sosie pomidorowym konserwa rybna sterylizowana)
	Szt
	10
	
	

	12. 13
	Ćwiartka z kurczaka(klasa A świeże kraj) właściwie umięśnione, nie dopuszcza się wylewów krwawych w mięśniach,. Barwa mięśni naturalna, jasnoróżowa, nie dopuszcza się wylewów krwawych w mięśniach; skóra bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych oraz resztek upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny dla mięsa z kurczaka, niedopuszczalny zapach obcy, zapach świadczący o procesach rozkładu mięsa przez drobnoustroje oraz zapach zjełczałego tłuszczu. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 2 dni od daty dostawy. 
 pochodzenia Polska)
	Kg
	400
	
	

	13. 14
	Parówka cienka (mięso wieprzowe  min.83%) smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu bez dodatku MOM. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy. 
	Kg
	35
	
	

	14. 15
	Polędwica sopocka (polędwica wieprzowa min. 81%)wyrób ze schabu wieprzowego, wędzony, parzony, o powierzchni czystej i suchej oraz smaku i zapachu charakterystycznym dla danego asortymentu. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy 
	Kg
	5
	
	

	15. 16
	Polędwica z indyka (mięso z indyka min. 83%)smak i zapach charakterystyczny dla polędwicy z mięsa indyczego, z wyczuwalnymi użytymi przyprawami.  Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy. 
	Kg
	5
	
	

	16. 17
	Schab bez kości (mięso świeże, miejsce chowu: Polska) odcinek piersiowo-lędźwiowy bez słoniny, powierzchnia gładka, niezakrwawiona, niepostrzępiona, bez opiłków kości, bez pomiażdżonych kości i przekrwień. Niedopuszczalne mięso galaretowate, oślizgłe, z nalotem pleśni lub z zanieczyszczeniami mechanicznymi bądź organicznymi barwa jasno do ciemnoróżowej. Klasa I. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy 
	Kg
	250
	
	

	17. 20
	Słonina wieprzowa bez skóry barwa od jasnokremowej do białej, bez zanieczyszczeń mechanicznych i organicznych. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy 
	Kg
	8
	
	

	18. 
	Żeberkawieprzowe surowe Element świeży uzyskany z rozbioru półtuszy wieprzowej. Mięso z kością z

odcinka piersiowego półtuszy wieprzowej, w skład którego wchodzą żebra od

piątego do ostatniego, cięte na szerokość do 8 cm od linii odcięcia schabu. Mięśnie

międzyżebrowe wewnętrzne i zewnętrzne wraz z przerostami tłuszczu

podskórnego pozostawione. Bez przepony i złogów tłuszczu miękkiego
	Kg
	100
	
	

	19. 
	Żeberka wieprzowe wędzone Element uzyskany z rozbioru półtuszy wieprzowej poddany wędzeniu. Mięso z

kością z odcinka piersiowego półtuszy wieprzowej, w skład którego wchodzą

żebra od piątego do ostatniego. Produkt wieprzowy, wędzony tradycyjnie. Produkt

z którego 100g wyprodukowano z 120g mięsa wieprzowego.
	Kg 
	50
	
	

	20. 22
	Szynka bez kości (mięso świeże, miejsce chowu: Polska) odcięta z tylnej części półtuszy bez nogi. Klasa I. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy. 
	Kg
	250
	
	

	21. 23
	Szynka delikatesowa z fileta (filet z piersi kurczaka min. 85%) smak i zapach charakterystyczny dla szynki z mięsa drobiowego, z wyczuwalnymi użytymi przyprawami.  Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy. 
	Kg
	5
	
	

	22. 24
	Szynka jak ze wsi (mięso wieprzowe min. 86%) wędzona, parzona, wiązana sznurkiem o smaku i zapachu charakterystycznym dla szynki wędzono-parzonej. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy. 
	Kg
	5
	
	

	23. 25
	Szynka sołtysówka (szynka wieprzowa min. 87,3%)wędzona, parzona, o powierzchni czystej i suchej oraz smaku i zapachu charakterystycznym dla danego asortymentu. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy 
	Kg
	5
	
	

	24. 26
	Szynka z liściem (mięso wieprzowe min. 74%)wędzona, parzona, wiązana sznurkiem o smaku i zapachu charakterystycznym dla szynki wędzono-parzonej. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy. 
	Kg
	5
	
	

	25. 28
	Wołowina bez kości (mięso świeże, miejsce chowu: Polska) (lekko czerwona o niskiej zawartości żył  ścięgien i przerostów  powierzchnia gładka  niepostrzępiona, bez opiłków kości, bez pomiażdżonych kości. Niedopuszczalne mięso galaretowate, oślizgłe, z nalotem pleśni lub z zanieczyszczeniami mechanicznymi bądź organicznymi z młodego bydła świeża, niemrożona. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy.)
	Kg
	100
	
	

	26. 29
	Wołowina z kością (rosołowa) powierzchnia gładka, niepostrzępiona.  Niedopuszczalne mięso galaretowate, oślizgłe, z nalotem pleśni lub z zanieczyszczeniami mechanicznymi bądź organicznymi. Okres przydatności do spożycia deklarowany przez producenta powinien wynosić nie mniej niż 5 dni od daty dostawy)
	Kg
	40
	
	

	Razem
	


* Wskazana ilość produktów jest ilością planowaną ustaloną na potrzeby przeprowadzenia niniejszego postępowania. Zamawiający przewiduje w trakcie realizacji umowy zmniejszenie lub zwiększenie ilości planowanej o 15%.
PAKIET NR 2:
Produkty zbożowe
	Lp.
	Nazwa artykułu
	J.m.
	Ilość*
	Cena brutto
	Wartość

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1. 2
	Bułka tarta 500g Społem
	Szt
	120
	
	

	2. 10
	Kasza jęczmienna gruba 1kg
	Szt
	100
	
	

	3. 18
	Makaron kolanka 400g (typ Lubella najlepszej jakości z mąki makaronowej pszennej) (o jednolitej strukturze nie połamany) 
	Szt
	200
	
	

	4. 20
	Makaron łazanki 400g (typ Lubella najlepszej jakości z mąki makaronowej pszennej)(o jednolitej strukturze nie połamany) 
	Szt
	20
	
	

	5. 22
	Makaron nitki 400g  (typ Lubella najlepszej jakości z mąki makaronowej pszennej) (o jednolitej strukturze nie połamany) 
	Szt
	200
	
	

	6. 24
	Makaron razowy rurki 400g (typ Lubella najlepszej jakości z mąki makaronowej pszennej pełnoziarnistej)
	Szt
	100
	
	

	7. 26
	Makaron rurki 400g (typ Lubella  najlepszej jakości  z mąki makaronowej pszennej)
	Szt
	250
	
	

	8. 28
	Makaron spaghetti 400g (typ Lubella najlepszej jakości  z mąki makaronowej pszennej) (o jednolitej strukturze nie połamany) 
	Szt
	250
	
	

	9. 29
	Makaron świderki 400 g (typ Lubella  najlepszej jakości z mąki makaronowej pszennej)(o jednolitej strukturze nie połamany) 
	Szt
	250
	
	

	10. 33
	Mąka poznańska pszenna typ500 1kg
	Szt
	100
	
	

	11. 43
	Płatki ryżowe błyskawiczne 250g
	Szt
	100
	
	

	12. 46
	Ryż biały długoziarnisty 1kg
	Szt
	5
	
	

	13. 56
	Płatki Corn Flakes Pełne ziarno 500g (w skład których wchodzą: mąka kukurydziana pełnoziarnista 59,2% mąka kukurydziana 26,9% kaszka pszenna ekstrakt słodowy jęczmienny cukier sól otręby pszenne barwniki: karoten karmel, przeciwutleniacze mieszanka tokoferoli)
	Szt
	20
	
	

	Razem
	


* Wskazana ilość produktów jest ilością planowaną ustaloną na potrzeby przeprowadzenia niniejszego postępowania. Zamawiający przewiduje w trakcie realizacji umowy zmniejszenie lub zwiększenie ilości planowanej o 15%.
PAKIET NR 3:
Mleko i produkty pochodne
	Lp.
	Nazwa artykułu
	J.m.
	Ilość*
	Cena brutto
	Wartość

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1
	Jogurt  owocowy różne smaki 150g bez cukru (typ jogobella lub równoważny ) 
	szt
	800
	
	

	3
	Jogurt naturalny 370g (mleko, białka mleka, żywe kultury bakterii typ Zott) Zott (gładki kremowy nie kwaśny)
	szt
	20
	
	

	5
	Masło 200g (zawartość tłuszczu 82% śmietanka z mleka)
	szt
	400
	
	

	8
	Mleko 1l (zawartość tłuszczu 1,5% woreczek foliowy)
	szt
	240
	
	

	13
	Ser twarogowy biały KRAJANKA  KOSTKA (mleko pasteryzowane żywe kultury bakterii Wytworzony z mleka pasteryzowanego, ukwaszony szczepionkami mleczarskimi.
Bez dodatku substancji konserwujących, sztucznych barwników, substancji wzmacniających smak lub zapach.) Pierzchnica
	kg
	120
	
	

	14
	Ser żółty Gouda (ser podpuszczkowy dojrzewający w skład którego wchodzi mleko i kultury bakterii mlekowych) Włoszczowa
	kg
	25
	
	

	16
	Serek śmietankowy naturalny do smarowania 150g (nie spulchniany azotem (serek śmietankowy, białka mleka sól) 
	szt
	30
	
	

	17
	Serki topione 90g Hochland (różne smaki typ hochland lub równoważny ser kremowy topiony w bloczku)
	szt
	30
	
	

	18
	Śmietana 18%  200g (śmietanka pasteryzowana, żywe kultury bakterii) Rolmlecz
	szt
	1200
	
	

	Razem
	


* Wskazana ilość produktów jest ilością planowaną ustaloną na potrzeby przeprowadzenia niniejszego postępowania. Zamawiający przewiduje w trakcie realizacji umowy zmniejszenie lub zwiększenie ilości planowanej o 15%.
PAKIET NR 4:
 Owoce, przetwory, soki, warzywa, mrożonki
	Lp.
	Nazwa artykułu
	J.m.
	Ilość*
	Cena brutto
	Wartość

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1. 2
	Arbuz (świeży dojrzały bez oznak psucia i pleśni nie uszkodzony)
	   Kg
	10
	
	

	2. 3
	Awokado (świeże gatunek I)
	Kg
	100
	
	

	3. 4
	Banany (dojrzałe żółte bez plam gatunek I)
	Kg
	500
	
	

	4. 6
	Brzoskwinie (klasa 1 kaliber B)(świeże dojrzałe soczyste bez oznak psucia i pleśni)
	kg
	160
	
	

	5. 8
	Cytryna (klasa 1 kaliber 58- 67mm) (świeże bez oznak psucia i pleśni)
	kg
	100
	
	

	6. 9
	Czosnek (główka kaliber 50-55mm) (bez uszkodzeń i kiełków, bez oznak gnicia)
	szt
	80
	
	

	7. 10
	Dżem truskawkowy 100% owoc 220g (100g truskawek na 100g produktu, cukry pochodzące z owoców, substancja żelująca pektyny)
	szt
	40
	
	

	8. 11
	Dżem wiśnia 100% owoc 220g (100g wiśni na 100g produktu,cukry pochodzące z owoców, substancja żelująca pektyny)
	szt
	10
	
	

	9. 13
	Fasola Jaś 1000g (fasola biała sucha "piękny jaś")
	szt
	60
	
	

	10. 15
	Groch łupany 500g (suche nasiona)
	szt
	10
	
	

	11. 17
	Gruszki (klasa 1 kaliber 60- 70mm) (deserowe, średniej wielkości, bez oznak uszkodzeń i gnicia)
	kg
	200
	
	

	12. 18
	Kapusta kiszona (kiszona naturalnie bez dodatku octu NIE kwaszona)
	kg
	200
	
	

	13. 20
	Mandarynki (klasa 1 kaliber58- 69mm) (słodkie soczyste bez pestek)
	kg
	120
	
	

	14. 22
	Mus owocowy/warzywny tubka         100g- 120g 

(różne rodzaje i smaki)
	szt
	800
	
	

	15. 23
	Nektarynka (klasa 1 kaliber 61- 67mm  świeże dojrzałe soczyste bez oznak psucia i pleśni)
	kg
	80
	
	

	16. 24
	Ogórki kiszone (kiszone naturalnie NIE kwaszone)
	kg
	150
	
	

	17. 25
	Ogórki świeże szklarniowe/ gruntowe (klasa 1 kaliber 180- 350mm) (zdrowe, świeże bez uszkodzeń i oznak gnicia)
	kg
	180
	
	

	18. 26
	Owoc kiwi (klasa 1 kaliber 95- 105g świeże dojrzałe soczyste bez oznak psucia i pleśni))
	kg
	120
	
	

	19. 27
	Papryka mix kolorów (klasa 1 kaliber 80- 100mm zdrowe, świeże bez uszkodzeń i oznak gnicia)
	kg
	30
	
	

	20. 30
	Pomarańcze (klasa 1 kaliber 77- 88mm) zdrowe, bez uszkodzeń i oznak gnicia)
	kg
	440
	
	

	21. 32
	Pomidory (klasa 1 kaliber 67- 82mm świeże, dojrzałe bez zanieczyszczeń i uszkodzeń)
	kg
	50
	
	

	22. 36
	Powidła śliwkowe 290g (182g owoców  na 100g produktu)
	szt
	10
	
	

	23. 37
	Przecier pomidorowy 500g (kartonik bez dodatku soli i konserwantów, 100%przecier z pomidorów bez soli i kwasku cytrynowego)
	szt
	600
	
	

	24. 42
	Sałata masłowa (klasa 1 świeża, nie zwiędnięta, bez uszkodzeń i zanieczyszczeń)
	szt
	60
	
	

	25. 43
	Sałata lodowa (klasa 1 świeża, nie zwiędnięta, bez uszkodzeń i zanieczyszczeń)
	szt
	100
	
	

	26. 45
	Sok marchewkowo- owocowy 300ml (bez dodatku cukru typ kubuś lub równoważny w plastikowej butelce z dzióbkiem)
	szt
	800
	
	

	27. 52
	Śliwki suszone 100g (bez pestek bez substancji konserwujących, oleju i cukru)
	szt
	10
	
	

	28. 53
	Śliwki węgierki (świeże bez oznak psucia i pleśni)
	kg
	120
	
	

	29. 54
	Truskawki świeże gatunek I (świeże bez oznak psucia i pleśni)
	kg
	80
	
	

	30. 55
	Winogron jasny/ ciemny (świeży bez oznak psucia i pleśni)
	kg
	20
	
	

	31. 61
	Owoc kaki (świeży dojrzały bez oznak psucia i pleśni nie uszkodzony)
	kg
	120
	
	

	32. 
	Owoc mango (świeży dojrzały bez oznak psucia i pleśni nie uszkodzony)
	kg
	120
	
	

	33. 
	Grapefriut  (świeży dojrzały bez oznak psucia i pleśni nie uszkodzony)
	kg
	200
	
	

	34. 
	Pieczarka (owocniki mięsiste, zdrowe, średniej wielkości, czyste, jasne, bez oznak psucia)
	kg
	50
	
	

	35.
	Burak czerwony (kaliber 70-90mm)(świeży, zdrowy, czysty, bez uszkodzeń bez oznak gnicia)
	Kg
	80
	
	

	36.
	Cebula żółta (kaliber 50- 70mm)(świeża, czysta bez oznak przemrożenia bez zmian chorobowych bez uszkodzeń i kiełków, bez oznak gnicia)
	Kg
	150
	
	

	37.
	Cebula czerwona(świeża, czysta bez oznak przemrożenia bez zmian chorobowych bez uszkodzeń i kiełków, bez oznak gnicia)
	Kg
	15
	
	

	38.
	Jabłka ( klasa 1 kaliber 80- 85mm)(słodkie deserowe średniej wielkości, bez oznak uszkodzeń i gnicia)
	Kg
	550
	
	

	39.
	Kapusta czerwona (świeża, czysta bez oznak przemrożenia i bez zmian chorobowych)
	kg
	30
	
	

	40.
	Kapusta pekińska (kaliber 0,7- 1,7kg)(świeża o jędrnych liściach bez zmian chorobowych)
	Szt
	50
	
	

	41.
	Kapusta świeża(świeża, czysta bez oznak przemrożenia i bez zmian chorobowych)
	Szt
	30
	
	

	42.
	Koperek pęczek(kaliber 30- 40g) (świeży jędrny bez oznak gnicia)
	Szt
	80
	
	

	43.
	Marchew (kaliber 20- 40mm) (świeża, zdrowa, bez natki, czysta bez uszkodzeń, bez oznak przemrożenia, bez odleżyn gnilnych)
	Kg
	250
	
	

	44.
	Pietruszka (kaliber 25- 55mm) (świeża, zdrowa, bez natki, czysta bez uszkodzeń, bez oznak przemrożenia, bez odleżyn gnilnych)
	Kg
	200
	
	

	45.
	Pietruszka natka pęczek (kaliber 30- 40g)(świeża jędrna bez oznak gnicia)
	Szt
	120
	
	

	46.
	Por (kaliber 35mm+)(zdrowy, prawidłowo wykształcony, świeży)
	Szt
	80
	
	

	47.
	Rzodkiewka pęczek (świeża czysta jędrna bez uszkodzeń bez zmian chorobowych)
	Szt
	20
	
	

	48.
	Seler (kaliber 70- 120mm)(świeży, zdrowy, czysty bez uszkodzeń, bez oznak przemrożenia, bez odleżyn gnilnych)
	Kg
	100
	
	

	49.
	Szczypior pęczek (kaliber 30- 40g)(świeży jędrny bez oznak gnicia)
	Szt
	80
	
	

	50.
	Ziemniaki (świeży, zdrowy, czysty bez uszkodzeń, bez oznak przemrożenia, bez odleżyn gnilnych)
	Kg
	2200
	
	

	51.
	Ziemniak  młody (od maja do czerwca) (świeży, zdrowy, czysty bez uszkodzeń, bez oznak przemrożenia, bez odleżyn gnilnych)
	Kg
	160
	
	


* Wskazana ilość produktów jest ilością planowaną ustaloną na potrzeby przeprowadzenia niniejszego postępowania. Zamawiający przewiduje w trakcie realizacji umowy zmniejszenie lub zwiększenie ilości planowanej o 15%.

*  Ze względu na zmianę cen w okresie sezonowego występowania poszczególnych warzyw i owoców zamawiający zastrzega sobie cenę tych produktów regulować w zależności od pory roku. Nie wyższy jednak niż średnia przyjęta na dany asortyment w pakiecie.
PAKIET NR 5:
Produkty cukiernicze i pieczywo
	Lp.
	Nazwa artykułu
	J.m.
	Ilość*
	Cena brutto
	Wartość

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1. 1
	Bułka drożdżowa z jabłkiem/serem śliwką lub truskawką 100g
	szt
	500
	
	

	2. 3
	Bułka grahamka 70g
	szt
	100
	
	

	3. 4
	Bułka kajzerka 50g
	szt
	250
	
	

	4. 5
	Bułka razowa lub z dynią 80g
	szt
	100
	
	

	5. 8
	Chałka 280g
	szt
	20
	
	

	6. 11
	Chleb razowy 500g(krojony bez polepszaczy i substancji konserwujących na naturalnym zakwasie żytnim i drożdżach)
	szt
	100
	
	

	7. 12
	Chleb wieloziarnisty 500g(bez polepszaczy i substancji konserwujących na naturalnym zakwasie żytnim i drożdżach)
	szt
	30
	
	

	8. 13
	Chleb zwykły krojony 600g(bez polepszaczy i substancji konserwujących na naturalnym zakwasie i drożdżach)
	szt
	500
	
	

	Razem
	


* Wskazana ilość produktów jest ilością planowaną ustaloną na potrzeby przeprowadzenia niniejszego postępowania. Zamawiający przewiduje w trakcie realizacji umowy zmniejszenie lub zwiększenie ilości planowanej o 15%
PAKIET NR 6:
Pozostałe
	Lp.
	Nazwa artykułu
	J.m.
	Ilość*
	Cena brutto
	Wartość

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1. 2
	Barszcz biały/ żurek 500ml (butelka szklana naturalny bez konserwantów)
	Szt
	140
	
	

	2. 3
	Bazylia 10g Prymat
	Szt
	100
	
	

	3. 4
	Chrzan 180g (typu Krakus  lub równoważny skład którego wchodzi co najmniej 62% korzenia chrzanu)
	Szt
	80
	
	

	4. 5
	Cukier 1kg (kryształ)
	Szt
	120
	
	

	5. 11
	Herbata czarna granulowana 200g (Lipton)
	Szt
	10
	
	

	6. 12
	Herbata owocowa susz 100g(napar owocowy z maliną, herbatka z suszu owocowego)
	Szt
	10
	
	

	7. 15
	Kakao 80g (naturalne extra ciemne o zawartości tłuszczu kakaowego 10-12% wytwarzane z najwyższej jakości ziaren kakao Decomorreno)
	Szt
	10
	
	

	8. 16
	Kawa zbożowa 150g (zboża 78% (jęczmień żyto) cykoria typ INKA)
	Szt
	5
	
	

	9. 20
	Liść laurowy 6g Prymat
	Szt
	35
	
	

	10. 21
	Lubczyk suszony 8g Prymat
	Szt
	100
	
	

	11. 22
	Majeranek 8g Prymat
	Szt
	200
	
	

	12. 26
	Miód 1,40kg (miód prawdziwy wielokwiatowy)
	Szt
	30
	
	

	13. 28
	Olej 1l (100% olej rzepakowy z pierwszego tłoczenia filtrowany na zimno KUJAWSKI)
	Szt
	250
	
	

	14. 29
	Oliwa z oliwek 1l (extra virgin tłoczona na zimno)
	Szt
	10
	
	

	15. 33
	Papryka słodka 15g Prymat
	Szt
	200
	
	

	16. 34
	Papryka słodka wędzona 20g Prymat
	Szt
	50
	
	

	17. 35
	Pieprz czarny mielony 20g Prymat
	Szt
	100
	
	

	18. 37
	Pieprz ziołowy 20g Prymat
	Szt
	150
	
	

	19. 41
	Sól 1kg
	Szt
	80
	
	

	20. 42
	Warzywa suszone 100g (włoszczyzna suszona, suszona mieszanka bez soli i glutaminianu sodu)
	Szt
	30
	
	

	21. 45
	Zioła prowansalskie 10g Prymat
	Szt
	200
	
	

	22. 46
	Ziele angielskie 15g Prymat
	szt
	35
	
	

	Razem
	


* Wskazana ilość produktów jest ilością planowaną ustaloną na potrzeby przeprowadzenia niniejszego postępowania. Zamawiający przewiduje w trakcie realizacji umowy zmniejszenie lub zwiększenie ilości planowanej o 15%.

PAKIET NR 7:
Mrożonki
	Lp.
	Nazwa artykułu
	J.m.
	Ilość*
	Cena brutto
	Wartość

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1. 1
	Filet miruna bez skóry (filet bez ości (ryba  nie glazurowana, przekładana folią)
	kg
	200
	    
	

	2. 2
	Brokuły mrożone 2,5kg (warzywa sypkie, bez zanieczyszczeń, pochodzenia roślinnego i mineralnego, bez oznak rozmrażania)
	szt
	20
	
	

	3. 3
	Kalafior mrożony 2,5kg (warzywa sypkie, bez zanieczyszczeń, pochodzenia roślinnego i mineralnego, bez oznak rozmrażania)
	szt
	10
	
	

	4. 5
	Mieszanka kompotowa 2,50kg (owoce sypkie, bez zanieczyszczeń, pochodzenia roślinnego i mineralnego, bez oznak rozmrażania)
	szt
	100
	
	

	5. 8
	Mieszanka warzyw 7-składnikowa 2,5kg (warzywa sypkie, bez zanieczyszczeń, pochodzenia roślinnego i mineralnego, bez oznak rozmrażania (warzywa w zmiennych porcjach marchew pasternak kalafior fasolka szparagowa por kapusta brukselka groch zielony)
	szt
	16
	
	

	6. 10
	Fasolka szparagowa zielona cięta 2,5kg (warzywa sypkie, bez zanieczyszczeń, pochodzenia roślinnego i mineralnego, bez oznak rozmrażania)
	szt
	30
	
	

	7. 14
	Mini marchewka 2,5kg (warzywa sypkie, bez zanieczyszczeń, pochodzenia roślinnego i mineralnego, bez oznak rozmrażania)
	    szt
	20
	
	

	8. 
	Marchewka kostka 2,5kg  (warzywa sypkie, bez zanieczyszczeń, pochodzenia roślinnego i mineralnego, bez oznak rozmrażania)
	szt
	20
	
	

	9. 
	Marchewka z groszkiem 2,5kg (warzywa sypkie, bez zanieczyszczeń, pochodzenia roślinnego i mineralnego, bez oznak rozmrażania)
	szt
	20
	
	

	10. 15
	Brukselka 2,5kg (warzywa sypkie, bez zanieczyszczeń, pochodzenia roślinnego i mineralnego, bez oznak rozmrażania)
	szt
	8
	
	

	Razem
	


* Wskazana ilość produktów jest ilością planowaną ustaloną na potrzeby przeprowadzenia niniejszego postępowania. Zamawiający przewiduje w trakcie realizacji umowy zmniejszenie lub zwiększenie ilości planowanej o 15%.

