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Opis przedmiotu zamoéwienia

1. Przedmiotem zamdwienia jest: $wiadczenie ustugi gastronomicznej polegajacej na
przygotowaniu i podaniu positkéw: lunchéw i kolacji podczas dwéch konferencji naukowych
realizowane w ramach projektow: Rezyliencja wspdtpracy transgranicznej w Europie - analiza
poréwnawcza polsko-niemieckiego i niemiecko-francuskiego pogranicza (nr umowy PNFN nr
2022-05) oraz /ncreaseCorporatepoliticalresponsibility and Accountability (INCA) [Zwiekszenie
odpowiedzialnosci i rozliczalnosci politycznej korporacjij (nr umowy: 101061653 — INCA)
ZADANIE 1 KONFERENCJA WRZESNIOWA
1) Miejsce realizacji zamoéwienia: nie dalej niz 500 metréw od miejsca obu konferencji (Wroctaw,

PL. Uniwersytecki 1);
2) Liczba osob, ktére obejmuje zamdéwienie na kazdy positek: max. 90 oséb, minimum 80 oséb
- Zamawiajacy o$wiadcza, ze rzeczywista liczba positkéw wynikaé bedzie z biezacych potrzeb
Zamawiajacego i uzalezniona bedzie od liczby uczestnikdw obu konferencjioraz zmian w

harmonogramie;

— Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia odpowiedniej ilosci (uzgadnianej
w poszczegblnych dniach realizacji kazdego szkolenia - w zaleznosci od liczby
uczestnikéw konferencji obecnych na obradach) i jakosci poczestunku w porze

uzgodnionej z odpowiedzialnym pracownikiem Zamawiajgcego.

3) Termin realizacji zaméwienia: positki serwowane w dniach 10-11.09.2023,

— Zamawiajacy przekaze Wykonawcy telefonicznie lub elektronicznie plany konferencji w
tym planowane daty i godziny realizacji ustugi - w przypadku konferencji zaplanowanej
we wrzesniu do dnia 4 wrzesnia 2023 r.

— informacje o liczby 0s6b korzystajgcych z ustug gastronomicznych, oraz konkretne daty i
godziny realizacji ustugi beda zgtaszane do Wykonawcy w terminiedo dwéch dni przed
planowanym terminem poszczegdlnych blokéw konferencyjnych;

— Wykonawca jest zobowigzany dostosowaé sie do zmian harmonogramu wprowadzonych

przez Zamawiajacego;

5. Szczegotowy opis przedmiotu zaméwienia: Wyzywienie dla uczestnikow konferencji bedzie

serwowane wg nastepujacej specyfikacji:

- Zapewnienie kolacji w dniu 10.09.2023, sktadajgcego sie z zupy (np. zupy grzybowej, kremu z
pasternaka, etc.), dania gtdéwnego z dodatkami (np. falafele z czarng soczewicy, filet z Sandacza, filet
z kurczaka zagrodowego; dodatki: ziemniaki, kluski $laskie, warzywa sezonowe); bufetu stodkosci

(ciasta domowe, ciastka kruche, mini deserki np. tiramisu, panna cotta etc., nie mniej niz 300 g na
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osobe), napojéw takich jak woda, soki, kawa, herbata.

- Zapewnienie lunchu w dniu 11.09.2023, sktadajacego sig z zupy (np. zupa krem z zielonego groszku),
dania gtéwnego z dodatkami (np. filet z kurczaka w sosie serowym, grillowane poledwiczki wieprzowe
w sosie z grzybow lesnych, tédka z cukinii faszerowana szpinakiem i suszonymi pomidorami; dodatki:
ziemniaki gotowane z koperkiem, warzywa blanszowane ciescie sezamowym, satatka z sataty, ogdrka
zielonego i pomidora), ciasta domowego (pieczonego; 2 rodzaje), ciasteczek, kawy, wody mineralnej,

sokow.

- Wykonawca powinien uwzgledni¢ mozliwos¢ sporzadzenia wersji positku spetniajgcego specjalne
potrzeby zywieniowe uczestnikéw (zwigzane z alergiami, nietolerancjami pokarmowymi), o czym

zostanie poinformowany przez Zamawiajgcego w zamdéwieniu.

- Wykonawca zapewni sale restauracyjng umozliwiajgcy swobodne spozywanie positkdw przy stotach
(positki zasiadane), lub, po uprzednim ustaleniu, w formie bufetu; pomieszczenie powinno by¢

dostosowane do liczby zgtoszonych osdb uczestniczacych w poszczegdlnych positkach.

- Pomieszczenia, gdzie realizowana bedzie ustuga gastronomiczna powinny byé urzadzone w stylu

klasycznym, eleganckim, dostosowanym do powagi wydarzenia i go$ci w nim uczestniczacych.

- ,Realizujac zamdwienie Wykonawca bedzie przygotowywat i podawat positki zachowujac wymogi

sanitarno - epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcii.

ZADANIE 2 KONFERENCJA PAZDZIERNIKOWA
1. Miejsce realizacji zaméwienia: nie dalej niz 500 metrow od miejsca obu konferencji (Wroctaw,

PL. Uniwersytecki 1);
2. Liczba oséb, ktére obejmuje zaméwienie na kazdy positek: max. 30 oséb, minimum 20 oséb

— Zamawiajacy os$wiadcza, ze rzeczywista liczba positkow wynikaé bedzie z biezacych
potrzeb Zamawiajgcego i uzalezniona bedzie od liczby uczestnikéw obu konferencji oraz
zmian w harmonogramie;

— Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia odpowiedniej ilosci (uzgadnianej
w poszczeg6lnych dniach realizacji kazdego szkolenia - w zaleznosci od liczby
uczestnikéw konferencji obecnych na obradach) i jakosci poczestunku w porze

uzgodnionej z odpowiedzialnym pracownikiem Zamawiajacego.

3. Termin realizacji zamowienia: positki serwowane w dniach 25-27.10.2023,
— Zamawiajacy przekaze Wykonawcy telefonicznie lub elektronicznie plany konferencji w
tym planowane daty i godziny realizacji ustugi - w przypadku konferencji zaplanowanej
w pazdzierniku do dnia 18.10.2023 r.
— informacje o liczby 0s6b korzystajacych z ustug gastronomicznych, oraz konkretne daty i

godziny realizacji ustugi beda zgtaszane do Wykonawcy w terminie do dwdch dni przed
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planowanym terminem poszczegdlnych blokéw konferencyjnych;
— Wykonawca jest zobowigzany dostosowaé sie do zmian harmonogramu wprowadzonych

przez Zamawiajacego;

4. Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia: Wyzywienie dla uczestnikow konferencji bedzie
serwowane wg hastepujacej specyfikacji:

- Zapewnienie poczestunku powitalnego w dniu 25.10.2023 sktadajgcego sie z
przystawek typu finger food np. ciasto waniliowe z sosem owocowym, rollsy z tortilli
z serkiem koperkowo-mietowym, $wiezymi warzywami, babeczki koktajlowe z
kremem, roladki z baktazana z kozim serem i suszonymi pomidorami, wtoska
dojrzewajaca szynka rolowana z ricottg) oraz napojow
- Zapewnienie kolacji w dniu 26.10.2023, sktadajacej sie¢ z przystawki (np. Tatar
warzywny, majonez palony, szczypior/kawior pomidorowy/chipsy ziemniaczane), zupy
(np. krem z biatych warzyw), dania gtéwnego z dodatkami (np. schab w panko; dodatki:
ziemniaki z koperkiem, fasolka szparagowa z pomidorem cherry, curry z zielonymi
warzywami, pasta curry, dziki brokut, sezam, fasolka, tofu, kuskus pertowy), deseru
(np. tarta z biatg czekolada, yuzu i bezg wtoskg), napojow
- Zapewnienie lunchu w dniach 26-27.10.2023, sktadajacego sie z zupy (np. Krem z
pomidorow z bazylig), dania gtdwnego z dodatkami (np. Filet z miruny, kuskus pertowy
z warzywami, oliwa cytrusowa, taggiatelle z zielonymi warzywami, serem grana
padano), deseru (np. szarlotka na ciepto z dwiema gatkami lodéw waniliowych i bitg

$mietana), kawy, herbaty, wody mineralnej

- Wykonawca powinien uwzgledni¢ mozliwo$¢ sporzadzenia wersji positku spetniajgcego specjalne
potrzeby zywieniowe uczestnikéw (zwigzane z alergiami, nietolerancjami pokarmowymi), o czym

zostanie poinformowany przez Zamawiajgcego w zaméwieniu.

- Wykonawca zapewni sale restauracyjng umozliwiajgcy swobodne spozywanie positkdw przy stotach
(positki zasiadane), lub, po uprzednim ustaleniu, w formie bufetu; pomieszczenie powinno by¢

dostosowane do liczby zgtoszonych osdb uczestniczacych w poszczegdlnych positkach.

- Pomieszczenia, gdzie realizowana bedzie ustuga gastronomiczna powinny by¢ urzadzone w stylu

klasycznym, eleganckim, dostosowanym do powagi wydarzenia i gosci w nim uczestniczacych.

- Realizujac zamdwienie Wykonawca bedzie przygotowywat i podawat positki zachowujac wymogi

sanitarno - epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkow produkcii.



