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Przedmiotem zamodwienia:

Zatgcznik nr 2 do zapytania ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

ustuga zapewnienia przygotowania, dowozu i wniesienia do sali

wyzywienia/cateringu dla uczestnikéw szkolenia specjalistycznego , Elementy Dialogu Motywujacego w

pracy z osoba stosujgcg przemoc w rodzinie” realizowanego przez Dolnoslaski Osrodek Polityki

Spotecznej we Wroctawiu w ramach zadania Przeciwdziatanie przemocy w rodzinie (dotacja).

Przedmiot zamodwienia

Ustuga zapewnienia wyzywienia/cateringu swiadczona dla uczestnikéw
szkolenia specjalistycznego ,,Elementy Dialogu Motywujacego w pracy z
osobg stosujgca przemoc w rodzinie”.

Celem zamowienia jest zapewnienie ustug wyzywienia/cateringu w
okreslonym zakresie.

Liczba oséb

2 grupy po 17 oséb = 34 osoby

Termin realizacji

Kwiecien (Il potowa) — Czerwiec 2023r. (doktadne daty zostang podane po
ustaleniu z trenerem )

Liczba dni swiadczenia ustugi

Dla 1 grupy:
6 dni robocze Swiadczenia ustug w podziale na 2 zjazdy po 3 dni robocze tzn.
trzy dni robocze ciggiem w kalendarzu trwa jeden zjazd dla jednej grupy

liczacej 17 osdb, wymagaijacy dostarczenia positku o wskazanej godzinie.

tacznie dla 1 grupy: 6 dni roboczych swiadczenia ustug w podziale na 2 zjazdy
po 3 dni robocze dla 1 grupy liczacej 17 oséb

Ustuga wymaga dostarczenia positku w kazdym dniu roboczym, wskazanym
jako dwudniowy zjazd dla jednej grupy w terminach wskazanych w
pdzniejszym terminie.

Zakres ustugi

Zapewnienie ustugi wyzywienia/cateringu dla 1 grupy liczagcej 16 osdb, w tym:

1. przerwa lunchowa (w kazdym dniu szkolenia jedna przerwa) w skfad
ktérej wchodzg po 3 kanapkii po 2 satatki / na jedng osobe oraz po
jednej sztuce owocu na osobe:

OPIS DOT. POSItKU KANAPKI ORAZ SALATKI:

1. Wykonawca zapewni dowdz oraz podanie zestawu positku dla kazdego
uczestnika szkolenia, ztozonego z trzech kanapek oraz dwdch satatek wraz z
naczyniami i sztuécami jednorazowego uzytku.

2. Wykonawca zapewni dowdz oraz podanie positkow dla 1 grupy liczacej 17
0s6b w trakcie catego szkolenia, obejmujgcego tacznie 4 dni w podziale na 2
zjazdy po 2 dni kazdy.
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3. Podajac kanapki na pétmiskach papierowych, przybranych serweta
jednorazowego uzytku, Wykonawca utozy na odrebnych
talerzach/pétmiskach jednorazowego uzytku kanapki miesne i bezmiesne.

W kaizdym z dni $wiadczenia ustugi nalezy zapewni¢ lunch kanapkowy,
obejmujacy:

A. Kanapki (tartinki) dekoracyjnie przybrane na pieczywie.
Asortyment kanapek powinien skfadac sie z chleba typu: zytni
na zakwasie oraz pszenny, po 3 rodzaje kanapek po 3 szt. na
osobe. Nie dopuszcza sie chleba wypiekanego z pieczywa
mrozonego lub chleba tostowego.

Gramatura: min. 270 g/3 kanapki na osobe.

W tym 1 kanapka na 3 (tartinki) dla kazdego uczestnika, powinna
by¢ jarska (bez miesa, wedliny).

Kazda kanapka (poza ww. typem chlebem i mastem min. 82%)
powinna skfadad sie tacznie z min. 6 dodatkéw dekoracyjnych w

tym min. 3 skfadniki typu: pieczone miesa lub miesa pieczone

faszerowane lub pasztety drobiowe lub drobiowo-wieprzowe
min. 80% miesa w masie, wedliny*, nie moze zawiera¢c MOM —
miesa oddzielonego mechanicznie,) lub  ryby pieczone lub
wedzone typu tosos wedzony lub turiczyk lub makrela, pasty
serowe lub pasty rybne lub pasty warzywne ,jaja gotowane, sery
dtugo dojrzewajqgce lub ser plesniowy lub ser mozzarella, ser
riccotta, parmezan oraz min. 3 dodatki warzywne na jednej

tartince typu: satata dekoracyjna, oliwki czarne Ilub zielone,
ogorek swiezy lub kiszony Ilub  konserwowy, pomidorki
koktajlowe, papryka, ogorek, rzodkiewka, szczypior, koper lub
inne zaproponowane dodatki.

tacznie na 1 dzien szkolenia w jednej grupie, nalezy podac tacznie:

51 porcji kanapek w tym 17 jarskich.

Co stanowi na 3-dniowy zjazd w jednej grupie: 153 porcje kanapek,

w tym 51 jarskich na 3 dni szkolenia/ dla 1 grupy tgcznie liczacej 17

osob.

tacznie na 6 dni szkolenia w jednej grupie: (liczac 1 grupa/17 osdb/

2 zjazdy po 3 dni robocze ustugi) nalezy podac dla 17 oséb w grupie

we wszystkie dni ustugi facznie: 306 porcji kanapek, w tym 102

jarskich. Wskazana ogodtem liczba kanapek bedzie podawana w

podziale na 1 grupe na kazdy zjazd, termin warsztatéw.

B. Safatki gotowe porcjowane typu: z kurczakiem, gyros, grecka,
wtoska, nicejska, makaronowa, z tuniczykiem, z kaszg bulgur,
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warzywna tradycyjna ze sktadnikami typu: mix safaty lub rukola
lub roszponka lub szpinak, warzywa gotowane typu marchewka,
ziemniaki, brokut lub kalafior lub warzywa typu groszek,
kukurydza, ogdérek, pomidorki koktajlowe, wedliny typu boczek
pieczony lub szynka parmenska lub kurczak gotowany, sery typu:
feta lub plesniowe lub mozzarella, lub kozie lub inne zobtte,
owoce typu pestki granatu lub awokado, melon, gruszka, ananas
lub bakalie typu ptatki migdatéw, ryby typu tosos lub tunczyk,
sosy lub dressingi typu vinegrette, balsamiczny, francuski, wtoski,
majonezowo-jogurtowy lub ziota typu bazylia, mieta.

Gramatura: Jedna porcja satatki min. 150g.

Podczas jednego szkolenia dla jednej grupy (3 dni robocze)
nalezy zapewni¢ w kazdym dniu inny zestaw menu satatek oraz
kanapek.

tacznie na jedng grupe: 34 porcje satatek/1 dzien ustugi dla 17 oséb
(po dwie satatki na 1 osobe) w tym 17 porcji satatek jarskich oraz 16
porcji satatek miesnych.

Dla 1 grupy szkoleniowej liczacej 17 oséb (kazda otrzymuje dwie
satatki w kazdym dniu szkolenia) nalezy tacznie zapewnic¢ na 3 dni
szkolenia: 102 porcji satatek, w tym 51 porcje satatek miesnych i 51
porcje satatek jarskich.

C. W kazdym dniu szkolenia nalezy zapewnié¢ uczestnikom po

1 sztuce owocu typu: jabtko, banan, mandarynka, gruszka,
brzoskwinia.
Na jedng grupe 17 osdb/ na 1 dzien szkolenia nalezy poda¢ w
misie/paterze 17 sztuk tego samego owocu, po jednym dla
kazdego uczestnika szkolenia. Podczas jednego zjazdu trwajgcego
2 dni w kazdym dniu nalezy zapewnic¢ inny owoc dla catej grupy.

Dla 1 grupy/po 17 oséb na jeden 3 dniowy zjazd nalezy zapewnic
tacznie: 51 sztuk owocdw, co oznacza koniecznos$é zapewnienia w
trakcie 6 dni szkolenia 102 sztuki zréznicowanych owocéw, jednak
wymaga sie, aby dla jednej grupy w jednym dniu szkoleniowym
podawany byt ten sam owoc.

W kazdym dniu szkolenia inny owoc dla catej grupy np. jednego dnia
jabtka, drugiego dnia banan itp.

Owoce muszg by¢ zdatne do spozycia (Swieze, nieobrane, niegnijace,
nieprzejrzate, umyte).
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Kazdego dnia szkolenia, jeden uczestnik winien otrzymaé zestaw
lunchowy ztozony z: 3 kanapek oraz 2 satatek oraz 1 sztuki owocu (w
tym jedna kanapka i satatka jarskie).

Wyzywienie winno by¢ serwowane na naczyniach papierowych lub
plastikowych wraz ze sztuécami jednorazowego uzytku (widelce).
Kanapki podane na serwetach jednorazowego uzytku. W przypadku
owocow podanie 16 sztuk owocow tego samego rodzaju w misie lub
na paterze lub w wiklinowym koszyku.

D. Wykonawca zapewni dostarczenie na jeden zjazd trwajacy
3 dni 6 sztuk catych cytryn, ktére stanowig dodatek do napojow.
tacznie na 6 dni ustugi zapewni sie dostarczenie 12 cytryn, jednak
wymaga sie ich dostarczania sukcesywnie w kazdym zjezdzie.
Kazdorazowo w pierwszym dniu zjazdu. Nie dopuszcza sie
dostawy jednorazowo z uwagi na brak warunkéw do
przetrzymywania produktu przez Zamawiajgcego.

UWAGI:

1. W trakcie kazdego dnia szkoleniowego (tgcznie 6 dni robocze w podziale:
1 grupa szkoleniowa x 2 zjazdy na grupe x 3 dni kazdy zjazd) wymaga sie w
terminie kazdego dnia zjazdu zabezpieczenia wyzywienia dla 1 grupy/
grupa 17 oséb,

2. W trakcie kazdego dnia szkoleniowego w danej grupie (3 dni/zjazd),
serwowany bedzie inny zestaw satatek oraz zréznicowany asortyment
kanapek dla wszystkich uczestnikéw tj. nie powtdrzy sie dany typ satatki w
trakcie realizacji szkolenia jednej grupy. W kazdym dniu szkolenia nalezy
podac¢ dla wszystkich uczestnikéw ten sam owoc, jednak w ciggu 3 dni
szkolenia podawane owoce w danym dniu szkolenia nie powinny sie
powtarzad tj. jednego dnia mozna podac dla catej grupy jabtka, drugiego
banany, trzeciego brzoskwinie itp.

3. Wykonawca na min. 3 dni robocze przed szkoleniem dla kazdej z grup
przeSle Zamawiajgcemu w formie e-mail menu uwzgledniajace
proponowane menu na 3 dni szkolenia.

4. tacznie ustugi bedg sSwiadczone we wskazanych pdzniej terminach.
tacznie Wykonawca zapewni positki wraz z dowozem we wskazane ww.
dni ustugi,

5. Wymaga sie podania positkdw zgodnie z podang godzing przerwy w
trakcie szkolenia.,

6. Wykonawca zapewni sSwieze produkty oraz personel do wykonania
positkdw, posiadajgcy aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne do
realizacji ustugi.

Wykonaweca zapewni transport oraz wniesienie positkdw do sali
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szkoleniowej dla uczestnikéw szkolenia

Do obowigzkéw Zamawiajgcego nalezy:
1. Wskazanie terminu realizacji ustugi wraz z podziatem na zjazdy oraz
godziny przerwy lunchowej w kazdym dniu szkolenia,
Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy:

1. Dowodz na terenie Wroctawia, wniesienie i podanie positkow,
przygotowanych zgodnie ze standardami gastronomicznymi oraz
sanitarno-epidemiologicznymi  dla  wszystkich  uczestnikéw
szkolenia w dniach i godzinach wskazanych przez Zamawiajgcego,

Po wykonaniu ustugi ztozenie sprawozdania na wzorze wskazanym przez
Zamawiajgcego wraz z fakturg do 7 dni od zakonczenia ustugi.
Miejsce

miasto Wroctaw
ul. Trzebnicka 42-44, budynek nie posiada windy, wymaga sie wniesienia
positkdw do sali na IV pietro.

Zakres ustugi
wyzywienia/cateringu
(Swiadczonej w Sali wskazanej
przez Zamawiajgcego)

Wykonawca odpowiedzialny jest za zapewnienie wyzywienia/cateringu dla
uczestnikdw warsztatu — tacznie ustugi dla 1 grupy obejmujacej 17 oséb w
trybie 2 zjazdéw, kazdy zjazd po 3 dni robocze, tacznie 6 dni Swiadczenia
ustugi.

Codziennie wymaga to zabezpieczenia wyzywienia/cateringu dla 1 grupy/ 17
osob.

Informacje dodatkowe:
1. Szczegétowy harmonogram dni i godzin serwowania positkéw na
poszczegdlne zjazdy, zostanie przekazany Wykonawcy przez
Zamawiajgcego.

Wymagania dodatkowe

Do obowigzkéw Zamawiajgcego nalezy:

1. Wskazanie terminéw zjazdéw szkolenia wraz z podziatem na grupy oraz
godziny serwowania przerwy lunchowej w kazdym dniu szkolenia,

2. Monitoring realizacji ustugi.

Do obowigzkow Wykonawcy nalezy:

1. Dowdz, wniesienie, podanie przerw kanapkowych wraz z naczyniami
jednorazowego uzytku, przygotowanych zgodnie ze standardami
wyzywienia/cateringu dla wszystkich uczestnikéw w dniach i godzinach
wskazanych w harmonogramie w trakcie poszczegdlnych zjazdéw.

2. Po wykonaniu ustugi ztozenie sprawozdania na wzorze wskazanym przez
Zamawiajgcego wraz z fakturg do 7 dni od ostatniego dnia szkolenia.




