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»30th ERES Annual Conference” organizowanej przez Uniwersytet Gdanski.

Opis przedmiotu zaméwienia

Zamowienie skiada sie z: zaméwienia podstawowego oraz zamoéwienia objetego prawem opcji.

ZAMOWIENIE PODSTAWOWE
1.1. Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga przygotowywania i dostarczania positkbw wraz z obstugg kelnerska na

potrzeby konferencji ,,30th ERES Annual Conference” organizowanej w dniach 26-29 czerwca 2024r. przez
Uniwersytet Gdanski. Zaméwienie dotyczy: przerw kawowych, obiadéw, kolaciji.

Zamawiajgcemu zalezy na profesjonalnym przygotowaniu wydarzenia. Wykonanie ustugi przygotowywania
positkdw i obstugi kelnerskiej oczekiwane jest na wysokim poziomie, tj. hotelu minimum 4*.

Uczestnikami wydarzenia bedzie miedzynarodowe srodowisko naukowe, w tym profesorowie, doktorzy oraz inni

pracownicy uniwersytetow i szkét wyzszych.

Tabelanr 1

Szacowana Szacowana Godzina

MINIMALNA o o :
DATA opis przedmiotu zaméwienia ilos¢ MAX ilosc wydarzenia/
wydarzenia pis P L uczestnikéw czas trwania

uczestnikéw . .
. wydarzenia wydarzenia

wydarzenia
26.06.2024 | Przerwa kawowa ciggta 120 240 11:00 - 17:00
26.06.2024 | Lunch 120 240 12:30 - 13:30
26.06.2024 | Spotkanie "Welcome Reception" 165 330 19:30 - 21:00
27.06.2024 | Przerwa kawowa ciggta 175 350 08:30 - 17:30
27.06.2024 | Lunch 175 350 13:00 - 14:00
Bankiet "30th Jubilee Conference Dinner”
27.06.2024 L . . 175 350 19:30 - 22:00
w Europejskim Centrum Solidarnosci

28.06.2024 | Przerwa kawowa ciggta 170 340 09:00 - 17:30
28.06.2024 | Lunch 170 340 12:30 - 13:30
29.06.2024 | Przerwa kawowa ciggta 100 200 09:00 - 14:00
29.06.2024 | Lunch 100 200 12:30 - 13:30

1.2. Miejsca realizacji ustugi:

1) 26.06.2024 r. (przerwy kawowe, lunch);

Wydziat Zarzadzania Uniwersytetu Gdanskiego, 81-864 Sopot, ul. Piaskowa 9, hol Gtéwny
2) 26.06.2024 r. (Welcome Reception);

Wydziat Zarzadzania Uniwersytetu Gdanskiego, 81-864 Sopot, Armii Krajowej 101, Sala B-4
3) 27.06.2024 r. (przerwy kawowe, lunch)

Wydziat Zarzadzania Uniwersytetu Gdanskiego, 81-864 Sopot, ul. Piaskowa 9, hol Gtéwny
4) 27.06.2024 r. (bankiet "30th Jubilee Conference Dinner”)

Europejskie Centrum Solidarnosci, 80-863 Gdansk, Plac Solidarnosci 1,
5) 28.06.2024 r. (przerwy kawowe, lunch)

Uniwersytet Gdanski Centrum Zaméwien Publicznych Dziat Zamoéwien Publicznych,

ul. Jana Bazynskiego 8, 80-309 Gdansk, e-mail: sekretariatdzp@ug.edu.pl

str. 1


mailto:sekretariatdzp@ug.edu.pl

T Uniwersytet Il Uczelnie
Gdanski @ Fahrenheita

Zalacznik nr 5 do SWZ - postepowanie nr 5810.291.1.43.2024.MRO

Wydziat Zarzgdzania Uniwersytetu Gdanskiego, 81-864 Sopot, ul. Piaskowa 9, hol Gtoéwny
6) 29.06.2024 r. (przerwy kawowe, lunch)
Wydziat Zarzadzania Uniwersytetu Gdanskiego, 81-864 Sopot, ul. Piaskowa 9, hol Gtéwny

1.3. Definicje wybranych pozycji:
1) Kawa — kawa mielona 100% Arabica, podawana w ekspresach cisnieniowych z wbudowanym mtynkiem

oraz funkcja spieniania mleka (z mozliwoscig zrobienia kawy czarnej, cappuccino, latte macchiato).

2) Dodatki — cukier (biaty i trzcinowy w kostkach lub porcjowany w osobno pakowanych torebkach).
3) Mileko — tradycyjne 3,2 %, bez laktozy, mleko roslinne owsiane i kokosowe.
4) Herbata — wybor herbat lisciastych, pojedynczo pakowanych, podawanych w drewnianych dyspenserach,

w tym co najmniej herbata czarna, earl grey, zielona, owocowa, mieta.

5) Soki — sok 100% z zageszczonego soku owocowego, nhie zawierajgcy cukru, sztucznych barwnikéw,
konserwantéw i aromatow, dwa rodzaje — jabtko, pomarancza.
6) Woda — minimum dwa rodzaje, podana w szklanych dyspenserach z kranikiem:
- woda mineralna niegazowana bez dodatkéw,
- woda mineralna ze swiezymi owocami.
7) Sandwich lub Bajgiel — 4 rézne rodzaje sandwicha lub bajgla, kazdy sktada sie z:
- minimum 110 g pieczywa, rozcietej butki,
- minimum 50 g sktadnik migsny lub rybny,
- minimum 60 g nabiatowy,
- minimum 45 g warzywny.
Przyktadowe: butka z kietkami zyta (kurczak, masto, suszony pomidor, bazylia, rukola); butka wiejska (mus
pomidorowy, mozarella, rukola, szynka), (pasta makrelowa, ogdrek konserwowy, satata, masto); ciabatta
(rostbeef, maitso, ogérek konserwowy, chrzan, rukola), (salami, pasta paprykowa, rukola, blue cheese).

Nie dopuszcza sie pieczywa tostowego i dekoracji z majonezu oraz gotowych sosoéw.

Uniwersytet Gdanski Centrum Zaméwien Publicznych Dziat Zamoéwien Publicznych,

ul. Jana Bazynskiego 8, 80-309 Gdansk, e-mail: sekretariatdzp@ug.edu.pl
str. 2


mailto:sekretariatdzp@ug.edu.pl

L= 5 g
G Unm{ers.ytet 1 Uczelnie
Gdanski M Fahrenheita

Zalacznik nr 5 do SWZ — postepowanie nr 5810.291.1.43.2024.MRO

Kazdy sandwich lub bajgiel ma by¢ przeciety na pot.
Jedna porcja na osobe sklada sie z 0,5 x butki lub 0,5 x bajgla.

8) Tartinki — mate kanapki, z utozonymi estetycznie skfadnikami na goérze kanapki, minimum 5 réznych
rodzajéw, kazda sktadajgca sie z:
- minimum 40 g matej kromki pieczywa,
- minimum 15 g skfadniki miesne,
- minimum 25 g sktadniki nabiatowe,
- minimum 15 g sktadniki warzywne,

Jedna porcja na osobe sklada sie z 3,5 sztuk tartinek.

9) Wrap - rodzaj kanapki z okragtego placka o $rednicy 26-28 cm z masy lub maki kukurydzianej, pszennej
lub razowej, pokrojona na mniejsze czesci, minimum 4 rézne rodzaje, kazdy sktadajgcy sie z:
- minimum 100 g sktadniki migsne,
- minimum 40 g sktadniki nabiatowe,
- minimum 60 g warzywne,

Jedna porcja na osobe sktada sie z ,,pokrojonych mniejszych czesci” z 0,5 tortilli.

10) Satatka PREMIUM — minimum 3 rézne rodzaje satatek, potrawa sporzgdzona ze swiezych lub grillowanych
warzyw (minimum 4 roéznych warzyw) z dodatkiem skfadnikéw miesnych oraz sktadnikéw warzywnych

z dodatkiem przypraw oraz z sosem nie wymagajgcym temperatury chfodniczej, albo zamiennie potrawa
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skfadajaca sie z sktadnikéw nabiatowych i sktadnikow warzywnych, z dodatkiem przypraw oraz z sosem nie
wymagajacym temperatury chtodnicze;.

Przyktadami satatek mogg byc¢:

- carpaccio z buraka z kozim serem i pomarancza,

- cezar (satata rzymska, kurczak, bekon, sos cezar, grissini),

- orzo (orzo, papryka, szpinak, pomidorki, oliwa).

Jedna porcja na osobe sklada sie z 50 g z kazdej z satatek, tj. tacznie 150 g réznych salatek na osobe

Danie w formie finger food — podawane na tacach przez kelneréw, typu np.: baklazany na grzance, mini
quiche z kurkami/szpinakiem, ruloniki z cukini z musem ziotowym, wrapy z kurczakiem oraz wege, mini
buritto (miesne), taco z szarpang wieprzowing lub boczniakiem, buteczki z fososiem i musem chrzanowym,
babeczki z pastg makrelowa.

Minimum 5 szt. réznych rodzajéw wytrawnych oraz minimum 1 szt. deserowych.

Jedna porcja na osobe sktada sie z 12 szt. finger food. tj. po 2 szt. z kazdego z szes$ciu rodzajow

finger food.

12) Ciastka - minimum 3 r6zne rodzaje np. owsiane, owsiane z czekolada, czekoladowe z kawatkami czekolady

(o $rednicy minimum 8 cm), lub rogaliki z powidtami,
Jedna porcja na osobe skiada sie z:
- minimum 100 g ciastek - przerwa kawowa w dniu 26 i 29 czerwca 2024

- minimum 200 g ciastek - przerwa kawowa w dniu 27 i 28 czerwca 2024.

Uniwersytet Gdanski Centrum Zamowien Publicznych Dziat Zaméwien Publicznych,
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Zamawiajgcy nie dopuszcza serwowania stonych paluszkéw, krakersdw, mixu ciastek kruchych

tzw. konferencyjnych, suchych biszkoptéw, ciastek.

13) Ciasto — minimum 4 rézne rodzaje, porcja ciasta minimum 60 g, np. szarlotka, sernik, brownie, muffiny.
Jedna porcja na osobe sklada sie z:
- Lunch - minimum 2 szt. ciasta na osobe,

- Bankiet - minimum 1,5 szt. ciasta na osobe.

14) Danie gtéwne — danie skftadajgce sie z:
a) w opcji miesnej skladajace sie z:

150 g jednego rodzaju czystego miesa przetworzonego termicznie (po upieczeniu, ugotowaniu itp.),
bez panierki, sosu itp. (np. poledwiczki wieprzowe, pier$ z kurczaka supreme, piers$ z perliczki,
piers z gesi, - nie dopuszcza sie podania miesa z koScig, podrobéw oraz kaczki,

b) w opcji rybnej skladajace sie z:

150 g jednego rodzaju czystej ryby - przetworzonej termicznie (po upieczeniu, ugotowaniu itp.), bez
panierki, sosu itp. ryby (np. filet z dzikiego tososia, sandacza, halibuta — nie dopuszcza sie
podania ryby z o$¢mi oraz pangi),

c) w opcji wegetarianskiej/weganskiej sktadajace sie z:
200 g jednego rodzaju wegetarianskie danie np. gotgbki z lisci winogron z farszem ryzowym w sosie
pomidorowym (dolma),
oraz

130 g dodatku skrobiowego 3 rodzaje do wyboru, np.
- ziemniaki (np. z mastem koperkowym, pieczone z mastem ziotowym),
- mtode ziemniaki w catosci, nie dopuszcza sie podania frytek lub puree ziemniaczanego),
- ryz (jasminowy - wysokiej jakosci — tzw. Gat. I),

130 g dodatku warzywnego 3 rodzaje do wyboru, np.
- warzywa na parze,
- warzywa z pieca,

- gotowane warzywa.
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Wyklucza sie mozliwo$¢ podania dania jednogarnkowego (typu makaron, risotto, kaszotto, gulasz).

Wyklucza sie takze dania typowo zagraniczne (azjatyckie, wtoskie, z dodatkiem curry itp.).

1.4. Rodzaje przerw / menu

1) Przerwa kawowa ciagta obejmuje:

kawe z ekspreséw cisnieniowych - bez limitu,
herbate w torebkach - bez limitu,
wrzatek z warnikow - bez limitu,
wode mineralng niegazowang w szklanych dyspenserach z kranikiem — bez limitu,
soki owocowe w szklanych dyspenserach z kranikiem — bez limitu,
cukier - bez limitu,
mleko - bez limitu,
ciastka - minimum 3 rodzaje
1) w dniach 26.06.2024 i 29.06.2024 minimum 100 g ciastek na osobe
2) w dniach 27.06.2024 i 28.06.2024 minimum 200 g ciastek na osobe.

2) LUNCH
na stojaco przy stolikach koktajlowych (w dniach: 26.06.2024; 27.06.2024; 28.06.2024; 29.06.2024)

sandwich lub bajgiel — minimum 4 rézne rodzaje — minimum 0,5 sandwicha lub bajgla na osobe,

tartinki — minimum 5 réznych rodzajéw, w tym jedna w wersji wege — minimum 3,5 sztuk tartinek na osobe,
wrap — minimum 4 rézne rodzaje — minimum 0,5 tortilli na osobe,

satatki premium — minimum trzy rodzaje (w tym jedna weganska i bezglutenowa), podane na paterach lub
pétmiskach - minimum 50 g na osobe z kazdej z satatek, tj. tgcznie 150 g réznych satatek na osobe,
ciasto — minimum 4 rézne rodzaje — minimum 2 szt. ciasta na osobe,

w trakcie lunchu goscie beda mogli korzysta¢ z napojéw podawanych w ramach przerwy kawowej ciggtej

- bez limitu.

3) Spotkanie "Welcome Reception”

spotkanie na stojgco przy stolikach koktajlowych (26.06.2024)

finger food - podawane na tacach przez kelneréw, minimum 2 szt. z kazdego z szes$ciu rodzajow finger
food na osobe, {j. fgcznie 12 szt. na osobe,

wino musujgce, BEZALKOHOLOWE, jako welcome drink, wino rozlane do kieliszkow z butelek — minimum
1 kieliszek na osobe,

wino BEZALKOHOLOWE (butelkowane), potwytrawne, biate i czerwone, podawane w kieliszkach przez
kelneréow - bez limitu,

sok pomaranczowy podawany w kieliszkach - bez limitu,

woda mineralna niegazowana rozlewana ze szklanych butelek i podawana w kieliszkach przez kelnerow

- bez limitu.

4) Bankiet "30th Jubilee Conference Dinner” w Europejskim Centrum Solidarnosci

bankiet na stojaco przy stolikach koktajlowych (27.06.2024)

danie gtéwne podane w podgrzewaczach roll top, proporcje potraw miesnych i wege zostang okreslone

przez Zamawiajgcego i podane 30 dni przed terminem konferenciji)
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- 2 porcje na osobe sposrdéd 3 rodzajow dan: miesne, rybne i vege,

ciasta - minimum 1,5 szt. na osobe,

satatki premium w tym jedna weganska i bezglutenowa, podane na paterach lub pétmiskach

- minimum 50 g na osobe z kazdego rodzaju satatki - minimum 3 rodzaje, tj. tgcznie minimum 150 g
réznych satatek na osobe,

wino musujgce pétwytrawne butelkowane (Z ALKOHOLEM), podawane w kieliszkach przez kelneréw —
minimum 1 kieliszek na osobe,

wino biate pétwytrawne i czerwone potwytrawne butelkowane (Z ALKOHOLEM) podawane w kieliszkach
przez kelnerow - bez limitu,

sok pomaranczowy, podawany w kieliszkach przez kelneréw - bez limitu,

woda mineralna niegazowana rozlewana ze szklanych butelek i podawana w kieliszkach przez kelneréw
- bez limitu,

kawa z ekspreséw cisnieniowych — bez limitu,

tort_okazjonalny: porcja 110-120 g na osobe, ksztalt tortu: prostokatny, wielko$é tortu dostosowana do
potwierdzonej ilosci uczestnikow — tort bedzie uroczyscie krojony w trakcie wydarzenia i podawany

wszystkim gosciom przez kelnerow.

Smak: z mlecznej czekolady z markujg i konfiturg z pomaranczy lub malinowy z mascarpone
(z nadrukiem logo organizatoréow — wzér nadruku zostanie podany najpézniej na 30 dni przed
terminem konferencji

Wyklucza sie mozliwos$¢ podania tortu zawierajgcego alergeny np. orzechy, migdaty, orzeszki arachidowe,

Wino, wino musujace (alkoholowe i bezalkoholowe) — $redniej klasy, tj. w skali od 1 — 10, gdzie 1 to

najnizsza klasa, a 10 to najwyzsza klasa wina, Zamawiajacy wskazuje klase wina pomiedzy 3 - 4.

Wykonawca zobowigzany jest do utrzymywania $wiezosci positkow oraz zachowania odpowiedniej
temperatury podawanych positkéw przez caty okres $wiadczenia ustugi, odpowiednio: 75°C dla zup, 63°C
dla dan gtéwnych, 80°C dla goracych napojow, 4°C dla satatek, surowek, napoje zimne np. woda,

soki w temp. pokojowej.

1.5. Sprzet wymagany do realizacji zamoéwienia

1) Zamawiajgcy nie zapewnia zadnych urzgdzen i sprzetdw do przygotowywania positkdw i przechowywania

zywnosci (np. kuchenka mikrofalowa, lodowka, podgrzewacze, kuchenki gazowe itp.).

2) Wykonawca zapewnia wszelkie urzgdzenia i sprzety niezbedne do realizacji zamowienia m.in.

a)

b)
c)

d)

kawa z ekspreséw cisnieniowych z wbudowanym miynkiem oraz funkcjg spieniania mleka
(z mozliwoscia zrobienia kawy czarnej, cappuccino, latte macchiato) — ich liczba powinna byé adekwatna
do liczby oséb uczestniczgcych w danym wydarzeniu tj. aby czas oczekiwania na kawe nie byt diuzszy
niz 5 minut,

warniki ze stali nierdzewnej do wody wrzgcej do zaparzenia herbaty,

roll topy — podgrzewacze do potraw wykonane ze stali nierdzewnej, ogrzewane zelem lub elektryczne
z pokrywg otwierang ku goérze, Zamawiajgcy nie dopuszcza sprzetéw z wykorzystaniem gazu.

dyspensery do sokéw i wody zimnej, o pojemnosci minimum 5l, wykonane ze szkfa z kranikiem,
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e)

f)

9)

h)

k)

patery, tace do ekspozycji przekasek, schody i piramidy bufetowe wykonane np. z kamienia tupkowego,
szkta hartowanego, wysokiej jakosci drewna, rézne ksztatty i rozmiary, nieuszkodzone,

talerze, spodeczki, sztuéce, filizanki wraz ze spodkami, szklanki do wody typu np. long, itp. niezbedne
do korzystania z ustugi cateringowe;j.

Zamawiajgcy nie dopuszcza naczyh, sztuécow, jednorazowych (plastikowych, papierowych
i drewnianych) do realizacji catej ustugi.

Zamawiajgcy nie dopuszcza uzywania réznych serii, kompletow, rodzajéw, zdobienn nakryé
poszczegdlnych czesci zastaw, np. réznej wielkosci, wysokosci, formy szkta do napojow zimnych,
réznych rodzajow emblematéw na sztuécach, réznego ksztattu, wielkosci, wzoréw na filizankach,
talerzach itp.,

Zamawiajgcy nie dopuszcza szkia bantowanego (z umieszczonym logo firm produktéw w nich
podanych). Naczynia nie moga by¢ poplamione lub wyszczerbione itp.,

stoliki koktajlowe jednolite dla catego wydarzenia, o wymiarach: wysoko$¢ 110-115 cm, $rednica

blatu 80-90 cm, w liczbie wystarczajacej na spozywanie dan przez uczestnikdw konferencji w tym
samym czasie,

stoly bankietowe prostokgtne, jednolite dla catego wydarzenia, o wymiarach 1800x750x740 cm;
+/-10 cm, w liczbie niezbednej do podania wszystkich dan w ramach ustugi — wyzywienia ciagtego oraz
dan gorgcych, (aranzacja stotow musi by¢ spodjna tj. jednolita pod wzgledem stylu i kolorystyki),
obrusy, pokrowce, skirtingi na stoty bankietowe i koktajlowe, wykonane z naturalnych materiatow
(bawetna, len) w kolorze biatym, granatowym lub czarnym, w razie zabrudzenia, zalania nakrycia stotow
(bufetowych lub koktajlowych) Wykonawca jest zobowigzany do ich niezwtocznej wymiany na czyste.
Wymiana musi przebiega¢ w sposob niezaktdcajacy korzystania z bufetu lub stolikow,

zamykane kosze na smieci z wymiennymi workami,

listwy zasilajgce — przepieciowe z iloscig gniazdek odpowiednig do ilosci podtgczanego sprzetu
gastronomicznego,

wszelkie koszty zwigzane z transportem i uzytkowaniem sprzetu ponosi Wykonawca. Wykonawca
w ramach umowy jest zobowigzany do obstugi technicznej tj. przygotowania i ustawienia niezbednych
mebli,

Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci finansowej za zniszczone lub pobite sprzety oraz

naczynia.

ZAMOWIENIE OBJETE PRAWEM OPCJI  dotyczy DODATKOW DO LUNCHU w kazdym dniu konferencji

Tabelanr 2
Szacowana .
DATA opis przedmiotu MINIMALNA ilogé | >zacowana MAX Godzina
. . - ilo$¢ uczestnikdw | wydarzenia/ czas
wydarzenia zamoéwienia uczestnikow . . .
! wydarzenia trwania wydarzenia
wydarzenia
26.06.2024 | OPCJA - Lunch dodatki 120 240 12:30 - 13:30
27.06.2024 | OPCJA - Lunch dodatki 175 350 13:00 - 14:00
28.06.2024 | OPCJA - Lunch dodatki 170 340 12:30 - 13:30
29.06.2024 | OPCJA - Lunch dodatki 100 200 12:30 - 13:30
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2.1. Desery mini w szklanych pojemnikach, minimum 75 g lub 120 mi
np.:
sernik na zimno,
chia pudding,
mus malinowy z waniliowym cremem brulee,

Desery mini w szklanych pojemnikach — minimum 3 rézne rodzaje (w réwnych proporcjach).
Na osobe przypadac bedzie 1,5 szt. deseru sposrod trzech.

2.2. Owoce $swieze sezonowe
Podane na paterach, w catosci - nie krojone (truskawki, brzoskwinie, morele, czeresnie, winogrona, banany)
— minimum 4 rézne rodzaje owocéw z wymienionych powyzej. Przy czym owoce nie moga by¢ niedojrzate
lub przejrzate.
Na osobe przypadaé¢ bedzie minimum 200 g/os.

3. PROBKI MENU

Préobki menu dostarczane po podpisaniu umowy i po wstepnym zaakceptowaniu menu przez Zamawiajgcego.

Wyszczegolnienie Liczba prébek

Sandwich / bajgiel (4 rozne rodzaje) 1 porcja z kazdego jednego rodzaju

Tartinki (5 réznych rodzajow) 3 sztuki z kazdego jednego rodzaju

Wrap (4 rézne rodzaje) 1 porcja z kazdego jednego rodzaju

Satatka premium (3 r6zne rodzaje) 1 porcja z kazdego rodzaju satatki

Finger food (5 réznych rodzajow) 3 sztuki z kazdego jednego rodzaju

Ciastka (3 rézne rodzaje) 1 sztuka z kazdego jednego rodzaju

Ciasto w papilotach (4 rézne rodzaje) 1 porcja z kazdego rodzaju ciasta

Danie gtéwne (miesne, rybne, weganskie) 1 porcja z kazdego rodzaju

Tort 1 porcja

Desery mini w szklanych pojemnikach (3 rézne rodzaje)

1 porcja z kazdego jednego rodzaju

Wino bezalkoholowe (biate i czerwone po 2 rézne rodzaje)*

2 porcje z kazdego jednego rodzaju

Wino z alkoholem (biate i czerwone po 2 rézne rodzaje)*

2 porcje z kazdego jednego rodzaju

* ostatecznie podczas degustacji zostanie wybrany jeden rodzaj wina bezalkoholowego biatego i czerwonego, ktére
bedzie podawane podczas konferencji oraz jeden rodzaj wina z alkoholem biatego i czerwonego.

Préobki musza by¢ przygotowane ze skladnikéw i w sposéb jak najbardziej zblizony do sposobu
przygotowania i podania positkéw w czasie trwania catego wydarzenia.
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