ZP.263.17.2023

Przedmiotem zamdwienia jest: ,Ustuga w zakresie przygotowania oraz dowozu i wniesienia do sali
cateringu/wyzywienia dla uczestnikéw dwéch wydarzen: konferenciji pt. ,, Wspétpraca stuzb spotecznych i wymiaru
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Zatgcznik nr 2 do rozeznania cenowego

Opis przedmiotu zamowienia (OPZ)

sprawiedliwosci w _kontekscie dobra dziecka ”-w dniu 18.10.2023 r. oraz podczas ogdlnopolskiego spotkania

pracownikéw Osrodkéw Adopcyjnych w dniu 19.10.2023 r .”

MAM 25 LAT

Czgs¢ A. USLUGA CATERINGOWA/ ZYWIENIOWA w dniu 18.10.2023 r.

Czas trwania spotkania (catego wydarzenia): 7_h zegarowych.
Zamawiajacy zaplanowat, ze spotkanie odbywad sie bedzie w przedziale godz. 8:00— 15:00.

Liczba dni swiadczonej ustugi: 1 dzien

Termin swiadczenia ustugi: 18.10.2023 r.

Miejsce swiadczenia ustugi: Dolnoslaskie Centrum filmowe we Wroctawiu ul. Marszatka J6zefa Pitsudskiego
64A.

Ustuga cateringowa/zywieniowa:
Wykonawca jest odpowiedzialny za zapewnienie i dostarczenie do miejsca spotkania cateringu w formie
przerwy kawowej i lunchu/obiad oraz do obstugi wydarzenia.

a) Menu przerwy kawowej ciggtej — (zastawa stotowa zapewniona przez Wykonawce):
Przerwa kawowa na spotkanie winna by¢ przygotowana na godzine 8:00.
Zapewnieniu cateringu w formie szwedzkiego stotu. Przerwa kawowa (serwis kawowo/herbaciany) ze statym
dostepem, uzupetniany w miare potrzeb - zgodnie z podanym asortymentem i okreslong gramaturg. Kawa
Swiezo parzona z ekspresu lub kawa parzona i rozpuszczalna (do samodzielnego przygotowania). Dopuszcza
sie podanie kawy z ekspresu w termosach - min. 2 porcje kawy /os. tj. tgcznie 400 ml/os.
Mix herbat: herbata czarna, herbata zielona, herbata owocowa do wyboru (dopuszcza sie podanie herbaty i

wrzgtku w termosach, do samodzielnego przygotowania przez uczestnika) min. 1 porcja herbaty /os., 200
ml/os.

. Woda mineralna gazowana i niegazowana — min. 0,33 ml/os. (podana w szklanych butelkach lub
dzbankach z cytryng + szklaneczki)

o Mleczko/ mleko roslinne/$mietanka (nie dopuszcza sie podania $mietanki w proszku) — min. 50 ml/os.

o Cukier porcjowany (cukier biaty i cukier trzcinowy) np. w saszetkach — min. 20 gram/os.

. Cytryna — (2 plasterki/os.)

. Ciastka cateringowe kruche min. 2 rodzaje, tgcznie min. 100 gram/ os.

o Owoce (owoce mogg byc filetowane typu ananas, grejpfrut, pomarancza, kiwi oraz w catosci typu

winogrona, Sliwka, mandarynka) — Zamawiajgcy wymaga podania minimum 3 rodzaje owocéw
adekwatnie do liczby oséb biorgcych udziat w konferencji, owoce winny by¢ umyte, obrane, gotowe
bezposrednio do spozycia.
b) Menu przerwy kawowej (zastawa stotowa zapewniona przez Wykonawce), przerwa planowana w
godzinach 11:30-12:00;

Zapewnieniu cateringu w formie szwedzkiego stotu. Przerwa kawowa (serwis kawowo/herbaciany) ze statym
dostepem, uzupetniany w miare potrzeb - zgodnie z podanym asortymentem i okreslong gramatura.
Kawa sSwiezo parzona z ekspresu lub kawa parzona i rozpuszczalna (do samodzielnego przygotowania).

Dopuszcza sie podanie kawy z ekspresu w termosach - min. 2 porcje kawy /os. tj. tgcznie 400 ml/os.
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Mix herbat: herbata czarna, herbata zielona, herbata owocowa do wyboru (dopuszcza sie podanie herbaty i
wrzatku w termosach, do samodzielnego przygotowania przez uczestnika) min. 1 porcja herbaty /os., 200
ml/os.

e Woda mineralna gazowana i niegazowana — min. 0,33 ml/os. (podana w szklanych butelkach lub
dzbankach z cytrynga + szklaneczki)

e  Mleczko/ $mietanka (nie dopuszcza sie podania $mietanki w proszku) — min. 50 ml/os.

o Cukier porcjowany np. w saszetkach —min. 20 gram/os.
. Cytryna — (2 plasterki/os.)

e Owoce (owoce moga by¢ filetowane typu ananas, grejpfrut, pomarancza, kiwi oraz w catosci typu
winogrona, sliwka, mandarynka) Zamawiajgcy wymaga podania minimum 3 rodzaje owocow
adekwatnie do liczby 0sdb bioragcych udziat w konferencji, owoce winny by¢ umyte, obrane, gotowe
bezposrednio do spozycia.

e Stodki bufet 1,5 porcji na osobe (mix ciasto i desery — przyktadowo: ciasto marchewkowe 50szt.,
sernik 50 szt., miodownik 50 szt., deser weganski orzechowo — malinowy 25 szt., deser tiramisu 25
szt.)

(Przerwa kawowa przygotowana min. 15 min. przed rozpoczeciem planowanej przerwy).
Zapewnieniu cateringu w formie szwedzkiego stotu.
¢) Menu lunchu/obiad (zastawa stotowa zapewniona przez Wykonawce):

¢ Woda mineralna gazowana i niegazowana — min. 0,33 ml/os. (podana w szklanych butelkach lub

dzbankach z cytryng + szklaneczki)

e Danie 1 zupa krem z pieczonej dyni i papryki z ziarnami dyni + pieczywo w koszyczkach;

e Danie 2 roladki z kurczaka z suszonym pomidorem i mozzarella na kremowym szpinaku
beszamelem/danie vege kotleciki z kalafiora na kremowy szpinaku z beszamelem, warzywa
grillowane (papryka, cukinia, baktazan, pomidory koktajlowe) suréwka z kapusty biatej, suréwka z
kapusty czerwonej, kasza bulgur;

(Lunch/obiad podany po konferencji. W trakcie lunchu/obiadu realizowana jest réwniez przerwa kawowa

ciggta).

Uwaga: w przypadku zaznaczenia w formularzu oferty zat. nr 1 do SWZ, ze zapewniona w ramach serwisu
kawowego kawa w catosci pochodzi¢ bedzie z produkcji spetniajgcej standardy spoteczne Sprawiedliwego
Handlu nalezy odpowiednio oznakowac¢ serwowang kawe. Zamawiajgcy na potrzeby niniejszego postepowania
przy wymogu uzycia kawy pochodzgcej ze Sprawiedliwego Handlu odnosi sie do spetnienia przy produkcji ww.
kawy nastepujacych standardéw spotecznych:

- zakazu pracy przymusowej oraz zakazu pracy dzieci;

- rébwnego traktowania kobiet i mezczyzn;

- demokratycznego podejmowania decyzji w organizacjach drobnych producentéw/ek;

-obecnosci zwigzkéw zawodowych na duzych plantacjach;

- wynagrodzenia wystarczajgcego na godne zycie (nie nizsze niz ptaca minimalna w danym kraju lub sektorze).
Wykonawca, ktéry zadeklaruje zastosowanie do przygotowania serwisu kawowego, w catosci kawy
pochodzacej z produkcji spetniajacej standardy spoteczne Sprawiedliwego Handlu, na etapie realizacji
zamowienia bedzie zobowigzany do przedtozenia — na zgdanie Zamawiajgcego — dowodow potwierdzajgcych,
ze kawa wykorzystana na potrzeby serwisu kawowego spetnia powyzej wskazane wymagania w zakresie
standardéw spotecznych Sprawiedliwego Handlu. Dowdd taki moze stanowi¢ np. posiadanie przez
wykorzystywang przez wykonawce kawe etykiety Fairtrade, Fair for Life lub innej rGwnowaznej etykiety
potwierdzajacej wyprodukowanie kawy z poszanowaniem ww. standardéw spotfecznych. Dodatkowo
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informacja ze stosowang informacjg musi znalez¢ sie w miejscu serwowanego serwisu kawowego/podawane;j
kawy np. poprzez zamieszczenie wydrukowanej informacji.

Inne warunki $wiadczenia ustugi. Obowigzki Wykonawcy:

Wykonawca jest odpowiedzialny za zapewnienie uczestnikom w czasie trwania spotkan przerwy kawowej i
lunchu/obiadu zgodnych z opisem. Positki winny byé podawane na zastawie stotowej porcelanowej (w jasnym,
jednolitym kolorze) zapewnionej przez Wykonawce. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci korzystania przez
Wykonawce z jednorazowych naczyn i sztu¢céw. Wykonawca winien zadbaé o odpowiednig liczbe zastawy
niezbednej do wykonania ustugi obejmujacej przerwe kawowg i lunch.

Realizujgc zamowienie, Wykonawca kazdorazowo zobowigzany jest do:

- zapewnienia przygotowania, dostarczenia oraz podania cateringu z poszanowaniem przepisOw prawa, w
szczegoblnosci dotyczacych wymogdw sanitarnych stawianych osobom biorgcym udziat w realizacji ustugi oraz
miejscom przygotowania i podania positkéw, a takze srodkom transportu wykorzystywanym do przewozenia
positkdw w miejsce realizacji ustugi;

- dbania o czystosc i estetyke podawania positkdw (czysta i nieuszkodzona zastawa stotowa porcelanowa);

- przygotowania i dozoru miejsca, w ktérym bedzie $wiadczona ustuga, w zakresie niezbednym do jej
prawidtowej realizacji;

- wyposazenia niezbednego do obstugi cateringowej: czystych obruséw (w jasnym, jednolitym kolorze)
odpowiedniej ilosci stotéw cateringowych + pokrowce, stotéw eventowych (koktajlowych) + pokrowce w ilosci
odpowiedniej dla ilosci oséb uczestniczgcych w wydarzeniu w dniu 18.10.2023 r ;

- zapewnienia obstugi na wtasciwym poziomie, zgodnie z obowigzujgcymi zasadami w tym zakresie oraz
rozplanowania wykonania ustugi, aby kazdorazowo wykonana ona byta terminowo, bez zaktécen zgodnie z
zaplanowanym harmonogramem spotkania;

- posprzatania pomieszczen, w ktérych bedzie realizowana ustuga po zakonczonym spotkaniu i
doprowadzenie ich do stanu pierwotnego oraz usuniecia i utylizacji odpadéw powstatych w zwigzku ze
Swiadczong ustugg, zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami;

- przygotowanie przerwy kawowej i lunchu dla wszystkich uczestnikow spotkania;

- obstuga - przygotowanie miejsca serwowania cateringu przed rozpoczeciem spotkania, zapewnienie
porzadku podczas catego spotkania w miejscu serwowania positku, state zapewnienie czystych naczyn.
-Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos$¢ zmiany liczby oséb uczestniczagcych w spotkaniu, terminu, godzin
podania cateringu.

WYMAGANIA DODATKOWE W TRAKCIE REALIZACJI UStUGI CATERINGU/WYZYWIENIA

Obowigzki Wykonawcy:

Poczestunek w formie ciastek cateringowych zostanie zaserwowany na tacach np. ceramicznych, szklanych,
metalowych (nie dopuszcza sie uzycia tac plastikowych). Do dyspozycji uczestnikéw Wykonawca zapewni
zastawe stotowg podczas przerwy kawowej jak i lunchu. Wszystkie dania oraz napoje gorace zostang podane
w naczyniach ceramicznych (seria zastawy porcelanowej w kolorze jasnym, preferowany kolor biaty; napoje
zimne serwowane bedg w szkle (szklanki/kieliszki do wody, przezroczyste i bezbarwne, bez kalkomanii,
nadrukéw lub dekoréow); uzyta zastawa bedzie czysta i nieuszkodzona.

Wykonawca zapewni serwetki bibutkowe 3-warstwowe o wymiarach 33 x 33 cm (tolerancja 10 cm),
jednobarwne (jasny kolor).

Realizujgc zamowienie, Wykonawca zobowigzany jest do:

- Zapewnienia przygotowania oraz podania cateringu z poszanowaniem przepiséw prawa, w szczegélnosci
dotyczacych wymogdw sanitarnych stawianych osobom biorgcym udziat w realizacji ustugi oraz miejscom

ul. Trzebnicka 42-44, 50-230 Wroctaw
tel./fax. 7177042 20

DOLNY | dops@dops.wroc.pl
SLASK | www.dops.wroc.pl




MAM 25 LAT

ooF Poy, DOLNOSLASKI OSRODEK

& %
% v?’ﬁ @ POLITYKI SPOLECZNEJ
2 ! 2
L o
O”’?OG ‘,3\(':) ZAMOWIENIA PUBLICZNE

przygotowania i podania positkow.

- Dbania o czystosc i estetyke podawania positkow (czysta i nieuszkodzona zastawa stotowa i sztucce).

- Zapewnienia obstugi na wiasciwym poziomie, zgodnie z obowigzujgcymi zasadami, w tym zakresie

oraz rozplanowania wykonania ustugi, tak aby byta wykonana terminowo, bez zaktécen zgodnie

z zaplanowanym harmonogramem spotkania.

- Przygotowanie miejsca serwowania poczestunku przed rozpoczeciem szkolenia, zapewnienie porzadku
podczas catej konferencji w miejscu serwowania positku, state zapewnienie czystych naczyn.

Cze$¢ B. USLUGA CATERINGOWA/ ZYWIENIOWA w dniu 19.10.2023 r

Czas trwania spotkania (catego wydarzenia): 6 h zegarowych.

Zamawiajacy zaplanowat, ze spotkanie odbywac sie bedzie w przedziale godz. 9:30- 15:30.

Liczba dni $wiadczonej ustugi: 1 dzien

Termin Swiadczenia ustugi: 19.10.2023 r.

Miejsce $wiadczenia: Dolnoslaski Osrodek Polityki Spotecznej we Wroctawiu ul. Trzebnicka 42-44, 1l pietro,
whiesienie tylko i wytgcznie klatkg schodowa (budynek nie posiada windy).

Ustuga cateringowa/2ywieniowa:

Wykonawca jest odpowiedzialny za zapewnienie i dostarczenia do miejsca spotkania cateringu w formie
przerwy kawowej i lunchu/obiad oraz do obstugi wydarzenia.

a) Menu przerwy kawowe;j ciggtej — (zastawa stotowa zapewniona przez Wykonawce):

Przerwa kawowa na spotkanie winna by¢ przygotowana na godzine 9:00.

Zapewnieniu cateringu w formie szwedzkiego stotu. Przerwa kawowa (serwis kawowo/herbaciany) ze statym
dostepem, uzupetniany w miare potrzeb - zgodnie z podanym asortymentem i okreslong gramaturg. Kawa
Swiezo parzona z ekspresu lub kawa parzona i rozpuszczalna (do samodzielnego przygotowania). Dopuszcza
sie podanie kawy z ekspresu w termosach - min. 2 porcje kawy /os. tj. tgcznie 400 ml/os.

Mix herbat: herbata czarna, herbata zielona, herbata owocowa do wyboru (dopuszcza sie podanie herbaty i
wrzatku w termosach, do samodzielnego przygotowania przez uczestnika) min. 1 porcja herbaty /os., 200

ml/os.

. Woda mineralna gazowana i niegazowana — min. 0,33 ml/os. (podana w szklanych butelkach lub
dzbankach z cytryng + szklaneczki)

. Mleczko/ mleko roslinne/$mietanka (nie dopuszcza sie podania $mietanki w proszku) — min. 50 ml/os.
o Cukier porcjowany (cukier biaty i cukier trzcinowy) np. w saszetkach — min. 20 gram/os.

. Cytryna — (2 plasterki/os.)

. Ciastka cateringowe kruche min. 2 rodzaje, tgcznie min. 100 gram/ os.

. Owoce (owoce mogg by¢ filetowane typu ananas, grejpfrut, pomarancza, kiwi oraz w catosci typu

winogrona, Sliwka, mandarynka) — Zamawiajgcy wymaga podania minimum 3 rodzaje owocéw adekwatnie do
liczby osdb biorgcych udziat w konferencji, owoce winny by¢ umyte, obrane, gotowe bezposrednio do
spozycia.

b) Menu przerwy kawowej (zastawa stotowa zapewniona przez Wykonawce), przerwa planowana w
godzinach 11:30-12:00;

Zapewnieniu cateringu w formie szwedzkiego stotu. Przerwa kawowa (serwis kawowo/herbaciany) ze statym
dostepem, uzupetniany w miare potrzeb - zgodnie z podanym asortymentem i okreslong gramatura.

Kawa sSwiezo parzona z ekspresu lub kawa parzona i rozpuszczalna (do samodzielnego przygotowania).

Dopuszcza sie podanie kawy z ekspresu w termosach - min. 2 porcje kawy /os. tj. tgcznie 400 ml/os.
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Mix herbat: herbata czarna, herbata zielona, herbata owocowa do wyboru (dopuszcza sie podanie herbaty i
wrzatku w termosach, do samodzielnego przygotowania przez uczestnika) min. 1 porcja herbaty /os., 200

ml/os.

o Woda mineralna gazowana i niegazowana — min. 0,33 ml/os. (podana w szklanych butelkach lub
dzbankach z cytryng + szklaneczki)

o e Mleczko/ $mietanka (nie dopuszcza sie podania $mietanki w proszku) — min. 50 ml/os.

. Cukier porcjowany np. w saszetkach — min. 20 gram/os.

o Cytryna — (2 plasterki/os.)

. Owoce (owoce mogg by¢ filetowane typu ananas, grejpfrut, pomarancza, kiwi oraz w catosci typu

winogrona, $liwka, mandarynka) Zamawiajacy wymaga podania minimum 3 rodzaje owocéw adekwatnie do
liczby osdb biorgcych udziat w konferencji, owoce winny by¢ umyte, obrane, gotowe bezposrednio do
spozycia.

. Stodki bufet 1,5 porcji na osobe (mix ciasto i desery — przyktadowo: ciasto marchewkowe, sernik,
miodownik, deser weganski orzechowo — malinowy, deser tiramisu)

(Przerwa kawowa przygotowana min. 15 min. przed rozpoczeciem planowanej przerwy).

Zapewnieniu cateringu w formie szwedzkiego stotu.

c) Menu lunchu/obiad (zastawa stotowa zapewniona przez Wykonawce):

¢ Woda mineralna gazowana i niegazowana — min. 0,33 ml/os. (podana w szklanych butelkach lub dzbankach
z cytryng + szklaneczki)

o Danie 1: zupa tajska z kurczakiem/ w wersji wege z ciecierzycg, lub gulasz a’ la strogonow z
wieprzowing/ w wersji wege kapusniak z soczewica + pieczywo

. Przystawki: 3 szt./osobe mix: croissant rukola, gruszka, ser lazur, orzechy wtoskie, bagietka pszenna,
salata cebula karmelizowana, ser, szynka parmenska, tortille humus, rukola, grillowane tofu, oliwki, Calzone
(Lunch w raz z przystawkami podany po spotkaniu. W trakcie lunchu/obiadu realizowana jest réwniez przerwa
kawowa ciggta). Wykonawca jest odpowiedzialny za zapewnienie i dostarczenia do miejsca spotkania
cateringu w formie przerwy kawowej i lunchu.

Uwaga: w przypadku zaznaczenia w formularzu oferty zat. nr 1 do SWZ, ze zapewniona w ramach serwisu
kawowego kawa w catosci pochodzi¢ bedzie z produkcji spetniajgcej standardy spoteczne Sprawiedliwego
Handlu nalezy odpowiednio oznakowac¢ serwowang kawe. Zamawiajgcy na potrzeby niniejszego postepowania
przy wymogu uzycia kawy pochodzacej ze Sprawiedliwego Handlu odnosi sie do spetnienia przy produkcji ww.
kawy nastepujacych standardéw spotecznych:

- zakazu pracy przymusowej oraz zakazu pracy dzieci;

- réwnego traktowania kobiet i mezczyzn;

- demokratycznego podejmowania decyzji w organizacjach drobnych producentéw/ek;

-obecnosci zwigzkéw zawodowych na duzych plantacjach;

- wynagrodzenia wystarczajgcego na godne zycie (nie nizsze niz ptaca minimalna w danym kraju lub sektorze).
Wykonawca, ktéry zadeklaruje zastosowanie do przygotowania serwisu kawowego, w catosci kawy
pochodzacej z produkcji spetniajgcej standardy spoteczne Sprawiedliwego Handlu, na etapie realizacji
zamowienia bedzie zobowigzany do przedtozenia — na zagdanie Zamawiajgcego — dowodow potwierdzajgcych,
ze kawa wykorzystana na potrzeby serwisu kawowego spetnia powyzej wskazane wymagania w zakresie
standardéw spotecznych Sprawiedliwego Handlu. Dowdd taki moze stanowi¢ np. posiadanie przez
wykorzystywang przez wykonawce kawe etykiety Fairtrade, Fair for Life lub innej réwnowazinej etykiety
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potwierdzajacej wyprodukowanie kawy z poszanowaniem ww. standardow spotecznych. Dodatkowo
informacja ze stosowang informacja musi znalez¢ sie w miejscu serwowanego serwisu kawowego/podawane;j
kawy np. poprzez zamieszczenie wydrukowanej informacji.

Inne warunki swiadczenia ustugi.

Obowiazki Wykonawcy:

Wykonawca jest odpowiedzialny za zapewnienie uczestnikom w czasie trwania spotkan przerwy kawowe;j i
lunchu zgodnych z opisem. Positki winny by¢ podawane na zastawie stotowej porcelanowej (w jasnym,
jednolitym kolorze) zapewnionej przez Wykonawce. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci korzystania przez
Wykonawce z jednorazowych naczyn i sztu¢céw. Wykonawca winien zadbaé o odpowiednig liczbe zastawy
niezbednej do wykonania ustugi obejmujacej przerwe kawowg i lunch.

Realizujgc zaméwienie, Wykonawca kazdorazowo zobowigzany jest do:

- zapewnienia przygotowania, dostarczenia oraz podania cateringu z poszanowaniem przepiséw prawa, w
szczegoblnosci dotyczacych wymogdw sanitarnych stawianych osobom biorgcym udziat w realizacji ustugi oraz
miejscom przygotowania i podania positkow, a takze Srodkom transportu wykorzystywanym do przewozenia
positkdw w miejsce realizacji ustugi;

- dbania o czystosc i estetyke podawania positkéw (czysta i nieuszkodzona zastawa stotowa porcelanowa);

- przygotowania i dozoru miejsca, w ktérym bedzie $wiadczona ustuga, w zakresie niezbednym do jej
prawidtowej realizacji;

- wyposazenia niezbednego do obstugi cateringowej: czystych obruséw (w jasnym, jednolitym kolorze)
odpowiedniej ilosci stotow cateringowych + pokrowce, stotéw eventowych (koktajlowych) + pokrowce w ilosci
odpowiedniej dla ilosci oséb uczestniczgcych w wydarzeniu w dniu 19.10.2023 r;

- zapewnienia obstugi na witasciwym poziomie, zgodnie z obowigzujgcymi zasadami w tym zakresie oraz
rozplanowania wykonania ustugi, aby kazdorazowo wykonana ona byta terminowo, bez zaktdcen zgodnie z
zaplanowanym harmonogramem spotkania;

- posprzatania pomieszczen, w ktérych bedzie realizowana ustuga po zakoriczonym spotkaniu i doprowadzenie
ich do stanu pierwotnego oraz usuniecia i utylizacji odpadow powstatych w zwigzku ze Swiadczong ustugg,
zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami;

- przygotowanie przerwy kawowej i lunchu dla wszystkich uczestnikow spotkania;

- obstuga - przygotowanie miejsca serwowania cateringu przed rozpoczeciem spotkania, zapewnienie
porzadku podczas catego spotkania w miejscu serwowania positku, state zapewnienie czystych naczyn.
-Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos$¢ zmiany liczby oséb uczestniczacych w spotkaniu, terminu, godzin
podania cateringu.

WYMAGANIA DODATKOWE W TRAKCIE REALIZACJI UStUGI CATERINGU/WYZYWIENIA

Obowigzki Wykonawcy:

Poczestunek w formie ciastek cateringowych zostanie zaserwowany na tacach np. ceramicznych, szklanych,
metalowych (nie dopuszcza sie uzycia tac plastikowych). Do dyspozycji uczestnikow Wykonawca zapewni
zastawe stotowgq podczas przerwy kawowej jak i lunchu. Wszystkie dania oraz napoje gorace zostang podane
w naczyniach ceramicznych (seria zastawy porcelanowej w kolorze jasnym, preferowany kolor biaty; napoje
zimne serwowane bedg w szkle (szklanki/kieliszki do wody, przezroczyste i bezbarwne, bez kalkomanii,
nadrukéw lub dekoréow); uzyta zastawa bedzie czysta i nieuszkodzona.

Wykonawca zapewni serwetki bibutkowe 3-warstwowe o wymiarach 33 x 33 cm (tolerancja 10 cm),
jednobarwne (jasny kolor).
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Realizujgc zamowienie, Wykonawca zobowigzany jest do:

- Zapewnienia przygotowania oraz podania cateringu z poszanowaniem przepiséw prawa, w szczegdlnosci
dotyczacych wymogow sanitarnych stawianych osobom biorgcym udziat w realizacji ustugi oraz miejscom
przygotowania i podania positkéw.

- Dbania o czystosc i estetyke podawania positkéw (czysta i nieuszkodzona zastawa stotowa i sztucce).

- Zapewnienia obstugi na wiasciwym poziomie, zgodnie z obowigzujgcymi zasadami, w tym zakresie

oraz rozplanowania wykonania ustugi, tak aby byta wykonana terminowo, bez zaktdcen zgodnie

z zaplanowanym harmonogramem spotkania.

- Przygotowanie miejsca serwowania poczestunku przed rozpoczeciem szkolenia, zapewnienie porzadku
podczas catego spotkania w miejscu serwowania positku, state zapewnienie czystych naczyn.
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