Zatgcznik nr 1 do Formularza ofertowego

Wykonawca podaje kwoty netto w pozycjach od nr 1 do nr 21.

WYKAZ IMPREZ | MENU

»Migdzynarodowy Turniej Junioréw o Puchar Prezydenta Miasta Zabrze” - miejsce realizacji
HWS przy ul. Matejki 6 w Zabrzu; w ramach jednego turnieju odbeds sie spotkania, w ktérych
weZmie udziat:

liczba oséb: 1 dzieih obiad ~ ok. 107; kolacja — ok. 60

2 dzien obiad — ok. 67; kolacja - ok. 60

Cena jednostkowa
Lp. MENU Miara na osobe netto/osoba
Dzieri 1

20phc) crabiowym 21y Nemninz2somi | OPIAD =32,00

: jarzynowa na wywarze drobiowym z ryzem ie mniej niz m
oae w men Zt + KOLACIA =
poledwiczki drobiowe w delikatnym sosie pomidorowym Nie mniej niz 180 g 20,00 Zt
Ziemniaki Nie mniej niz 150 g =
Suréwka z kapusty pekifiskiej z sosem winegret Nie mniej niz 130 g
Woda mineraina niegazowana (w dzbankach} Nie mniej niz 250 mi 52,00 Z£ NETTO
KOLACIA +
Spaghetti bolognese Nie mniej niz 300 ml (VAT 8%)
Woda mineralna niegazowana {w dzbankach Nie mniej niz 500 mi

Dzier 2

g:LAAD id drobi Nie mniej niz 250 ml OBIAD = 32,00

: pomidorowa na wywarze drobiowo — warzywnym ie mniej niz m
| DANIE, w Yy ! Zt + KOLACIA =
Filet z kurczaka z grilla Nie mniej niz 180 g 20,00 Zt
Ryz z sosem curry Nie mniej niz 150 g -
Surdwka z kapusty i marchewki Nie mniej niz 130 g
Woda mineralna niegazowana (w dzbankach}) Nie mniej niz 500 ml 52,00 Zt NETTO
KOLACIA +
Kurczak z makaronem Nie mniej niz 300 ml
Woda mineralna niegazowana (w dzbankach) Nie mniej niz 500 ml (VAT 8%)

Nakrycie stotu: obrusy, porcelana, sztuéce, serwetki jednorazowego uzytku. Nadzér kelnerski.

1. Cena: ... zt netto x (107 X 32,00 Zt + 60 oséb X 20,00 Zt ) = 4°624,00 zt

netto.

2, Cena:... zt netto x (67 X 32,00 Zt + 60 oséb X 20,00 Zt ) = 3°344,00 zi

netto.

45




liczba oséb: ok. 20/dzier

ogorki konserwowe

pieczywo mieszane: ciemne i jashe

napoje ciepte:

kawa z dodatkami {cukier, $mietanka)
herbata z dodatkami (cukier, cytryna)
ciasteczka drobne — chipsy, prazynki, paluszki
napoje zimne (w dzbankach):

sok jabtkowy — 100%

sok pomarariczowy — 100%

woda mineralna niegazowana

Nie mniej niz 100 g
0d 120g do 150 g

Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 100 g

Nie mniej niz 250 mt
Nie mniej niz 250 mi
Nie mniej niz 500 mi

Cena
Lp. MENU Miara na osobe jednostkowa
netto/osoba
w1li2dniu
STOL SZWEDZKI: 60,00 Zt netto
kanapki rézne na jasnym i ciemnym pieczywie {szynka, salami, sery 5 szt. - nie mniej niz 100
26tte, pasty serowe) g/fszt. +
smalec swojski Nie mniej niz50 g (VAT 8%)

Nakrycie stotu: obrusy, porcelana, sztuéce, serwetki jednorazowego uzytku

3. Cena: 60,00 zt netto x 40 osob = 2°400,00 zt netto.

liczba oséb: ok. 15/dzien

. Nadzér kelnerski.

pasztet swojski podany z sosem z zurawing

poledwiczki drobiowe w sezamie smazone podane z sosem ziotowym
pieczywo mieszane (pszenne, pszenno-zytnie)

smalec swojski

ogorki w zalewie korzennej

kawa z dodatkami {cukier, §mietanka)

herbata z dodatkami (cukier, cytryna)

deser z owocami

ciasto - sernik, makowiec i z jabtkami

napoje podane w dzbankach:
sok jabtkowy — 100%

1 szt. - nie mniej niz 70g/szt.
3 sz1. - nie mniej niz 80g/szt.

0d 120 gdo 150 g

Nie mniej niz 50 g

2 szt

Nie mniej niz 250 ml

Nie mniej niz 250 ml

1 szt. — nie mniej niz 100ml
3 szt. - nie mniej niz
120g/szt.

Nie mniej niz 250 ml

Cena
Lp. MENU Miara na osobe jednostkowa
netto/osoba
1 dzieri

Drobne przekaski wystawione na stole na platerach: 75,00 zt netto

koreczki na szpatutkach: 3 szt./osoba

kanapki z tososiem, salami, szynka, pasty serowe 3 szt. — nie mniej niz 40g/szt. +

pieczywo mieszane {pszenne, pszenno-2ytnie) Nie mniej niz 130g (VAT 8%)

masto Nie mniej niz 10g

kawa z dodatkami (cukier, mieczko) Nie mniej niz 250 ml

herbata z dodatkami {cukier, cytryna) Nie mniej niz 250 ml

ciasto - sernik, makowiec i z jabtkami 3 szt. - nie mniej niz 120

g/szt.

napoje podane w dzbankach:

sok jabtkowy — 100% Nie mniej niz 250 ml

sok pomarariczowy — 100% Nie mniej niz 250 ml

woda mineralna niegazowana Nie mniej niz 250 ml

DANIE CIEPLE w podgrzewaczu:

krem serowy z zielong pietruszka i grzankami zictowymi Nie mniej niz 250 ml

2 dzien

Drobne przekaski wystawione na stole na platerach: 75'00 zl netto

kanapki z tososiem, salami, szynka, pasty serowe 3 szt. — nie mniej niz 80g/szt. +

deska seréw réznych z winogronem 2 szt. — nie mniej niz 30g/szt. | (VAT 8%)
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sok pomaraficzowy —100%
woda mineralna niegazowana
DANIE CIEPLE w podgrzewaczu:

Zupa imbirowa z kurkami i kawatkami migsa biatego

Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 ml

Nie mniej niz 250 mi

Nakrycie stotu okragtego w Sali Konferencyjnej: dekoracje, porcelana.

4, Cena: 75,00 zt netto x (15 oséb pierwszy dzier) = 1’125,00 zt netto.
5. Cena: 75,00 zt netto x (15 oséb drugi dzieri) = 1’125,00 zt netto.

liczba oséb: ok. 35

ziemniaki
marchewka z groszkiem
STO SZWEDZKI:

$ledzik matias w porach z zalewa winng

Deski seréw réznych z bakaliami

Smalec swojski

Pieczywo: jasne i ciemne

Satatka wielowarzywna

DANIE CIEPLE w podgrzewaczu:

Wegierska zupa gulaszowa

Kawa z dodatkami (cukier, mleczko)

Herbata z dodatkami {cukier, cytryna)

Ciasto droidzowe z maslang kruszonka, sernik, jabtecznik

napoje zimne {w dzbankach):
sok jabtkowy — 100%
sok pomaranczowe —~ 100%

woda mineralna niegazowana

Nie mniejniz150 g
Nie mniej niz 150 g

Nie mniej niz50 g
Nie mniej niz50 g
0d120gdo150¢g
Nie mniej niz 150 g
Nie mniejniz 120 g

Nie mniej niz 250 ml

Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 ml
3 szt. — nie mnigj niz
120g/szt.

Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 mi
Nie mniej niz 500 m!

Cena
Lp. MENU Miara na osobe jednostkowa
netto/osoba
1 dziet
PRZYSTAWKA: 150,00 zt netto
Koreczki: ser 26tty, ogérek kiszony, ledz, pomidorek koktajlowy 3 szt.
DANIE GLOWNE ~ serwowane do stofu +
Kotlet de volaille Nie mniej niz 180 g (VAT 8%)

Nakrycie stotdw: dekoracje, porcelana, sztuéce, serwetki jednorazowego uzytku. Staty nadzér
kelnerski.

6. Cena: 150,00 zt netto x 35 os6b = 5'250,00. zt netto.

»Migdzynarodowy Turniej Trampkarzy o Puchar Przewodniczacego Rady Miasta Zabrze” -
miejsce realizacji HWS; w ramach jednego turnieju odbedg sie spotkania, w ktérych weimie

udziat:

liczba oséb: 1 dzien obiad — ok. 87; kolacja — ok. 60

2 dzien obiad — ok. 67; kolacja — ok. 60

Cena jednostkowa
Lp. MENU Miara na osobe netto/osoba
Dzieri 1
?:rl’ﬁb‘ drobi ; Nie mniej niz 250 ml DBIAD = 82,00
: jarzynowa na wywarze drobiowym z ryzem ie mniej niz m

I DAN:E: ey : Zt + KOLACIA =

poledwiczki drobiowe w delikatnym sosie pomidorowym Nie mniej niz 180 g 20,00 Zt

Ziemniaki Nie mniej niz150 g =

Suréwka z kapusty pekiriskiej z sosem winegret Nie mniej niz 130 g

Woda mineralna niegazowana (w dzbankach) Nie mniej niz 500 ml 52,00 Zt NETTO

KOLACIA +
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Spaghetti bolognese

Nie mniej niz 280 m|

Woda mineralna niegazowana (w dzbankach) Nie mniej niz 500 mi (VAT 8%)
Dzien 2
g:;:o id drobi Nie mniej niz 250 ml OBIAD = 32,00
: pomidorowa na wywarze drobiowo — warzywnym ie mniej niz m _
1! DANIE: Zt + KOLACIA =
Filet z kurczaka z grilla Nie mniej niz 180 g 20,00 2t
Ryz z sosem curry Nie mniej niz150 g -
Suréwka z kapusty i marchewki Nie mniej niz130 g
Woda mineraina niegazowana {w dzbankach) Nie mniej niz 500 mi 52,00 Zt NETTO
KOLACIA +
Kurczak z makaronem Nie mniej niz 280 ml
Woda mineralna niegazowana (w dzbankach Nie mniej niz 500 ml (VAT 8%)

Nakrycie stotéw: obrusy, porcelana, sztucéce, serwetki jednorazowego uzytku. Nadzor kelnerski.

7. Cena: ... zt netto x (87 x 32,00 zt + 60 osob x 20,00 zt ) = 3’984,00 zt

netto.

8. Cena: ... zt netto x (67 x 32,00 zt + 60 os6b x 20,00 zt ) = 3'344,00 zt

netto.

liczba oséb: ok. 20/dzier

Cena
Lp. MENU Miara na osobe jednostkowa
netto/osoba
w1i2dniu

Szwedzki stét:

kanapki rézne na jasnym i ciemnym pieczywie (szynka, salami, sery, pasty | 5 szt. - nie mniej niz 100 60.00 zt

serowe) g/szt. ’ z

smalec swojski Nie mniej niz 50 g +

pieczywo mieszane: ciemne i jasne 0d120do 150 g (VAT 8%)

ogorki konserwowe Nie mniej niz100 g

kawa z dodatkami {cukier, mleczko}, Nie mniej niz 250 ml

herbata z dodatkami {cukier, cytryna) Nie mniej niz 250 ml

ciasteczka drobne - chipsy, prazynki, paluszki Nie mniej niz 100 g

napoje w dzbankach:

sok owocowy — 100% Nie mniej niz 500 ml

woda mineralna niegazowana Nie mniej niz 500 ml

Nakrycie stotéw w kawiarni: obrusy, porcelana, sztucce, serwetki jednorazowego uzytku.
Nadzor kelnerski.

9. Cena: 60,00 zt netto x 40 osob = 2’400,00 zi netto.

liczba oséb: ok. 15/dzient

pieczywo mieszane (pszenne, pszenno-zytnie)
masto

kawa z dodatkami {cukier, mleczko)

herbata z dodatkami (cukier, cytryna)

ciasto - sernik, makowiec i z jabtkami

Nie mniej niz 130g

Nie mniej niz 10 g

Nie mniej niz 250 ml

Nie mnie]j niz 250 ml

3 szt. — nie mniej niz 120

gfszt.

Cena
Lp. MENU Miara na osobe jednostkowa
netto/osoba
1 dzieni
Drobne przekaski wystawione na stole na platerach: 75,00 z} netto
koreczki na szpatutkach: 3 szt./osoba +
przekaski migsne — z indyka i schabu z dodatkami 3 szt. — nie mniej niz 40g/szt.
kanapki z tososiem, salami, szynka, pasty serowe 3 szt. - nie mniej niz 80gfszt. | (VAT 8%)
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napoje podane w dzbankach:

sok jabtkowy - 100%

sok pomarariczowy — 100%

woda mineralna niegazowana

DANIE CIEPLE w podgrzewaczu:

krem serowy z zielong pietruszkg i grzankami ziotowymi

Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 ml

Nie mniegj niz 250 min

2 dzied

Drobne przekgski wystawione na stole na platerach:
kanapki z tososiem, salami, szynka, pasty serowe
deska seréw réznych z winogronem

pasztet swojski podany z sosem z Zurawing
poledwiczki drobiowe w sezamie smazone podane z sosem ziotowym
pieczywo mieszane (pszenne, pszenno-iytnie)
smalec swojski

ogorki w zalewie korzennej

kawa z dodatkami (cukier, smietanka)

herbata z dodatkami (cukier, cytryna}

Pana Cotta z zelowymi wisniami lub deser z owocami
ciasto - sernik, makowiec i z jabtkami

napoje podane w dzbankach:

sok jabtkowy — 100%

sok pomaranczowy - 100%

woda mineralna niegazowana

DANIE CIEPLE w podgrzewaczu:

Zupa imbirowa z kurkami i kawatkami miesa biatego

3 szt. — nie mniej niz 80g/szt.
2 szt. — nie mniej niz 30g/szt.
1 szt. — nie mniej niz 70g/szt.
3 szt. — nie mniej niz 80g/szt.

0d120gdo150¢g

Nie mniej niz50 g

2 szt.

Nie mniej niz 250 ml

Nie mniej niz 250 ml

1 szt. — nie mniej niz 100/ml
3 szt. - nie mniej niz
120g/szt.

Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 mi
Nie mniej niz 250 ml

Nie mniej niz 250 ml

75,00 zt netto
+

(VAT 8%)

Nakrycie stotu okragtego w Sali Konferencyjnej: dekoracje, porcelana, sztuéce, serwetki

jednorazowego uzytku. Staty nadzor kelnerski.

10.Cena: 75,00 zt netto x 15 osob (pierwszy dzien) = 1’125,00 zt netto.
11.Cena: 75,00 zt netto x 15 osob (drugi dziel)) = 1°125,00 zt netto.

liczba oséb: ok. 50

STOL SZWEDZKI: platery wstawione na stole po wydaniu dania cieptego
Platery rozmaitoéci:
Miesa pieczone:
- schab w ziotach
- indyk w rozmarynie
- karczek w miodzie
- pasztet staropolski
Sledzik matias w porach z zalewg winng
Deski seréw réznych z bakaliami
Smalec swojski
Pieczywo mieszane: ciemne i jasne
Satatka bawarska — wielowarzywna
DANIE CIEPLE w podgrzewaczu:
Wegierska zupa gulaszowa
Kawa z dodatkami {cukier, mieczko}
Herbata z dodatkami (cukier, cytryna)
Ciasto drozdiowe z mas$lang kruszonkg, sernik, jabtecznik

Napoje podane w dzbankach:

Nie mniej niz 80 g

Nie mniej niz40 g
Nie mniej niz30 g
Nie mniej nizS0 g
0d150do 170 g
Nie mniej niz120 g

Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 ml
3 szt. — nie mniej niz
120g/szt.

Cena
Lp. MENU Miara na osobe jednostkowa
netto/osoba
1 dziery
PRZYSTAWKA:
Koreczki: ser z6ity, ogdrek kiszony, §ledz, pomidorek koktajlowy 3szt./osoba 150,00 zf netto
DANIE GLOWNE: serwowane na talerzu
Filet drobiowy w sosie Nie mniej niz 180 g +
ryz Nie mniej niz 150 g (VAT 8%)
mix suréwek Nie mniej niz 150 g
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sok jabtkowy — 100%
sok pomarariczowy — 100%
woda mineralna niegazowana

Nie mniej niz 250 mi
Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 500 ml

Nakrycie stotéw: dekoracje, porcelana, sztuéce, serwetki jednorazowego uzytku. Staty nadzér
kelnerski.

12.Cena: 150,00 . zt netto x 50 osob = 7°500,00 zt netto.

Turniej Siatkowki Plazowej , Lesna Plaza” miejsce realizacji Kgpielisko Lesne

liczba oséb: ok. 50/dzieih

Lp.

MENU

Miara na osobe

Cena
jednostkowa
netto/osoba

1 dzien — danie ciepte — makaron z sosem bolognese

Nie mniej niz 350 ml

20,00 zt netto
+

(VAT 8%)

2 dzieri — danie ciepte — makaron z kurczakiem i brokutami

Nie mniegj niz 350 ml

20,00 zt netto
+

(VAT 8%)

Opakowania jednorazowe i sztuéce, ulegajgce biodegradacji, serwetki jednorazowego uzytku.

13.Cena: 20,00 zt netto x 50 osob (pierwszy dzien) = 1'000,00 zi netto.
14.Cena: 20,00 zt netto x 50 oséb (drugi dzien) = 1’000,00 zt netto.

Spotkanie z pracownikami ,Hubertus 2024” — organizowane w plenerze na terenie Kgpieliska
Lesnego

liczba osdb: okoto 300

Krupniok z grilla z kapusta i cebulka
Kietbasa z grilla

Butka kajzerka

musztarda, ketchup

karkéwka z grilla

Szasztyk mieso drobiowe z warzywami
Butka kajzerka,

musztarda, ketchup

masetko ziotowo — czosnkowe

Nie mniej niz 80 g
Nie mniej niz 100 g
2 szt.

Nie mniej niz 20 g
130 gr
120 gr
2 szt.

20 gr
Nie mniej niz 50 g

Cena
Lp. MENU Miara na osobe jednostkowa
netto/osoba
STOL PIKNIKOWY: 170,00 zt netto
Pieczywo réine w wiklinowych koszach 2 kromki ¥
Smalec swojski Nie mniej niz 50 g
Ogorki kiszone 2 szt. (VAT 8%)
DANIA CIEPLE - GRILLOWE
Pieczywo 2 kromki
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DANIA CIEPLE
Zurek élaski
Bigos z wktadka

BAR KAWOWO DESEROWY:

Ciasto drozdzowe: sernik, makowiec

Herbata z dodatkami {cukier, cytryna)

Kawa z dodatkami {(cukier, mleczko)

Napoje w dzbankach:

Sok pomarariczowy — 100%

Sok jabtkowy — 100%

STOL SZWEDZKI: - jedna osoba

Migsa pieczone (indyk w marynacie, kurczak w ziotach, pasztet z
zurawing)

Deski seréw

Smalec swojski

Pieczywo jasne i ciemne

Owoce: winogron jasny i ciemny, gruszki, brzoskwinie, banany,
jabtka

Nie mniej niz 350 ml
Nie mniej niz 150 g

Nie mniej niz 100 g
Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 ml

Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 ml

130 gr

100 gr
80 gr
Nie mniej niz 150 g

Nie mniej niz 40 gr/osoba

Dania, napoje ciepte i zimne serwowane na zastawie jednorazowej wysokiej jako$ci z atestem,
ulegajacej biodegradacji i serwetkami jednorazowego uzytku. Ok. 50 dar serwowanych na
zastawie stotowej i z metalowymi sztuécami.

15.Cena: 170,00 zt netto x 300 os6b = 51’000,00 zt netto.

Spotkanie z pracownikami ,Hubertus 2024” — (menu dla wegetarian) organizowane
w plenerze na terenie Kapieliska Lesnego

liczba oséb: ok. 10

Herbata z dodatkami (cukier, cytryna)
Kawa z dodatkami (cukier, mleczko)
Woda mineralna w butelce

Napoje w dzbankach:

Sok pomarariczowy ~ 100%

Sok jabtkowy — 100%

Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 500 m}

Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 ml

Cena
Lp. MENU Miara na osobe jednostkowa
netto/osoba
DANIA WEGETARIANSKIE: 60,00 zt netto
Faszerowana cukinia Nie m/niej niz 100 g o +
i 2dz : i i 2 szt./nie mniej niz r
Ciasto drozdzowe: sernik, makowiec Nie ranie] ni 215 e 4 (VAT 8%)

Dania, napoje ciepte i zimne serwowane na zastawie jednorazowej wysokiej jakosci z atestem,
ulegajacej biodegradacji oraz z serwetkami jednorazowego uzytku.

16.Cena: 60,00 zt netto x 10 os6b = 600,00 zt netto.
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Spotkanie z pracownikami ,Hubertus 2024” — (menu dla dzieci) organizowane w plenerze

na terenie Kapieliska Lesnego

liczba oséb: ok. 35

Ciasto: sernik, jabtecznik
Herbata (+ cukier)
Sok: pomaranczowy, jabtkowy, wieloowocowy

Nie mniej niz 160 g
Nie mniej niz 250 ml
nie mniej niz 200 ml/szt.

Cena
Lp. MENU Miara na osobe jednostkowa
netto/osoba

Nugettsy panierowane Nie mniej niz 130 g 80,00 zt netto

Frytki Nie mniej niz 150 g +

pardwki cielece Nie mniej niz 100 g

musztarda/ketchup Nie mniej niz 20 g (VAT 8%)

Butka kajzerka 2 szt.

Hot — dog Nie mniej niz 100 g

Dania, napoje ciepte i zimne serwowane na zastawie jednorazowej wysokiej jakosci z atestem,
ulegajacej biodegradacji oraz z serwetkami jednorazowego uzytku.

17.Cena: 80,00 zt netto x 35 osdb = 2°800,00 zt netto.

Spotkanie ,,Park Miliona Swiatet” (prawo opcji) miejsce realizacji Kgpielisko Le$ne

liczba oséb: ok. 50

Bufet przekasek zimnych:
Kanapki dekoracyjne: (4 rodzaje)

Herbata z dodatkami (cukier, cytryna)
Kawa z dodatkami {cukier, mleczko)

Ciasto: z makiem, serem, jabtkami

Woda mineralna z cytryng
Sok jabtkowy — 100%
Sok pomarariczowy — 100%

4szt./0s.

Nie mniej niz 250 m}
Nie mniej niz 250 mi

3 szt. — nie mniej niz
120g/szt.

Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 ml
Nie mnigj niz 250 ml

Cena
Lp. MENU Miara na osobe jednostkowa
netto
Danie ciepte: 86,00 zt netto
Zupa imbirowa Nie mniej niz 300 mli 80 g :VAT %
(]

Nakrycie stotéw: obrusy, dekoracje, porcelana, sztu¢ce paterowane, serwetki jednorazowego
uzytku. Przy stofach, bufetach staly nadzor kelnerski, kucharze w strojach galowych.

18.Cena: 86,00 zt netto x 50 osob = 4’300,00 zt netto.
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»Miedzyzaktadowy Turniej Tenisa Stotowego” miejsce realizacji HWS

liczba os6b: ok. 50

Kawa z dodatkami {cukier, mleczko)
Soki:

Jabtkowy — 100%

Pomaranczowy — 100%

Ciasto: z makiem, serem, jabtkami

Nie mniej niz 250 ml

Nie mniej niz 250 ml|
Nie mniej niz 250 ml

3 szt. — nie mniej niz
120g/szt.

Cena
Lp. MENU Miara na osobe jednostkowa
netto/osoba
Zupa serowa z grzankami Nie mniej niz 300 mli 50,00 zt netto
80 g pieczywa +
Herbata z dodatkami (cukier, cytryna) Nie mniej niz 250 ml (VAT 8%)

Dania, ciasto, napoje ciepte i zimne na zastawie jednorazowej wysokie] jakosci z atestem,
ulegajgcej biodegradacji oraz z serwetkami jednorazowego uzytku.

19.Cena: 50,00 2t netto x 50 oséb = 2’500,00 zi netto.

»Spotkanie z pracownikami” (Boze Narodzenie): miejsce realizacji HWS

Liczba oséb: ok. 130

dorsz smazony na masle 160-180 g
ziemniaki purée

kapusta z grzybami

$ledzik z cebulkg w $mietanie

karp w galarecie

safatka z turiczykiem

pierogi z kapustg i z grzybami
Swigteczne makdwki

piernik przektadany konfiturg
Herbata z dodatkami (cukier, cytryna)
Kawa z dodatkami (cukier, mleczko)
Sok owocowy jabtkowy — 100%

Sok owocowy pomarariczowy — 100%
Woda z cytryng i mietg w dzbankach

120-150 g
120-150 g
Nie mniej niz 100 g
Nie mniej niz 100 g
Nie mniej niz 100 g
Nie mniej niz 150 g
6szt. ok.250¢g
Nie mniej niz 120 g
Nie mniej niz 150 g
Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 mi
Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 ml
Nie mniej niz 250 ml

Cena
Lp. MENU Miara na osobe jednostkowa
netto/osoba
Zestaw wigilijny: 176,00 zi netto
barszcz czerwony uszkami faszerowanymi kapustg i grzybami tacznie nie mniej niz: 250 ml |
barszczu + 5 szt. uszek,
160-180 g (VAT 8%)

Nakrycie stotéw: obrusy, dekoracje, porcelana, sztuéce, serwetki jednorazowego uzytku.
Staty nadzér kelnerski.

20.Cena: 176,00 zt netto x 130 os6b = 22’880,00 zt netto.
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»Spotkanie kadry kierowniczej MOSIR Zabrze” miejsce realizacji HWS

liczba oséb: ok. 20

Woda z cytryna | mietq w dzbankach:

Nie mniej niz 250 ml

Cena
Lp. MENU Miara na osobe jednostkowa
netto/osoba
150,00 zt netto

Przystawka: +

Indyk marynowany Nie mniej niz 100 gr

Zupa: (VAT 8%)

Krem z pomidoréw 350 ml

Danie gtowne:

Poledwiczka watowa, pieczone ziemniaki, sos z zielonego pieprzu, 280 gr

marchewka glazurowana

Deser:

Mus z biatej czekolady na chrupigcej pralinie 80 gr

Nakrycie stotéw: obrusy, dekoracje, porcelana, sztucce, serwetki jednorazowego uzytku.
Staty nadzor kelnerski.

UWAGA!
Sume netto kwot z pozycji od 1 do 21 nalezy przenies$¢ do formularza ofertowego w pkt. B.

21.Cena: 150,00 zt netto x 20 oséb = 3’000.00 zt netto.
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