Numer sprawy: DKW.2232.4.2024.KP

SLUZBA
WIEZIENNA

SPECYFIKACJA WARUNKOW ZAMOWIENIA (SW2)

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA:
Przedmiotem zamdwienia sg sukcesywne dostawy miesa i wyrobdw miesnych dla Zaktadu Karnego w
Starem Bornem oraz Oddziatu Zewnetrznego w Opatéwku

SPORZADZIt.: ZATWIERDZIL:

DYREKTOR
Zakladu Karnego w Starem Bornem




I. Nazwa oraz adres zamawiajacego, numer telefonu, adres poczty elektronicznej oraz strony
internetmflvej prowadzonego postepowania
1. Zaktad Karny w Starem Bornem, Stare Borne 1%4, 76-020 Bobolice
tel. (094) 316 08 20, fax. (094) 318 76 80
NIP: 673-11-00-512,
2. Godziny urzedowania: od poniedziatku do pigtku w godz. 7:15 do 15:15
3. email: zk stare borne@sw.gov.pl

strona internetowa Zamawiajgcego: www.sw.gov.p|
I

strona internetowa prowadzonego postepowania: https://platformazakupowa.pl/pn/zk_stare_borne

. Adres strony internetowej, r?a ktérej udostepniane bedg zmiany i wyjasnienia tresci SW2
oraz inne dokumenty zaméwienia bezposrednio zwiazane z postepowaniem o udzielenie
| zamoéwienia
Zmiany i wyjasnienia tresci SWZ oraz inne dokumenty zamdwienia bezpoérednio zwigzane z postepowaniem
0 udzielenie zamoéwienia udostepnione bedg na fstronie internetowe;j:

https://platformazakupowa.pl/pn/zk_stare_horne

lil. . Tryb udzielenia zaméwienia
1. Postepowanie o udzielenie zamdwienia publi}cznego prowadzone jest w trybie podstawowym, na podstawie
art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. — Prawo zamowieri publicznych (Dz. U. z 2019r., poz. 2019
Z pozn. zm.) zwanej dalej takze , pzp”. :
2. Zamawiajacy nie przewiduje wyboru najkorzyétniejszej oferty z mozliwoscig prowadzenia negocjacji.
3. Wykonawca sktada oferte na formularzu ofer’%y, wedtug wzoru stanowigcego Zatacznik nr 2 do SWZ.
4. Postepowanie prowadzone jest w jezyku polskim.
5. Wykonawca sktada tylko jedng oferte.
6. Zamawiajgcy nie dopuszcza skfadanié ofert w;':\riantowych.
7. Oferta musi obejmowac catos$¢ zamdwienia, die dopuszcza sie sktadania ofert czesciowych.

8. Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

IV.  Opis przedmiotu zamédwienia
1. Przedmiotem zamowienia sa dostawy migsa i5wyrobc'>w miesnych dla Zaktadu Karnego w Starem Bornem oraz
podlegtego Oddziatu Zewnetrznego w Opatowku.
2. Przedmiot zaméwienia, o ktérym mowa w ust. 1 ma zosta¢ wykonany zgodnie ze szczegdétowym opisem
przedmiotu zamoéwienia stanowigcym zatgcznik nr 1 do SWZ.
3. Miejsce realizacji dostaw okreslone zostato w zatgczniku rir 1 do SWZ.
V. : Termin wykonania zaméwienia

Okresla sie od dnia 01.08.2024r. do 31.07.2025 r.



VI. Podstawy wykluczenia, o ktérych mowa w art. 108 oraz 109 ust. 1 pkt 4
1. Z postepowania o udzielenie zamowienia wyklucza sig Wyk:Qnawce:

1) bedacego osoba fizyczna, ktérego prawomocnie skazano za przestepstwo:

a) udziatu w zorganizowanej grupie przestepczej w zwigzku majacym na celu popetnienie przestepstwa lub

przestepstwa skarbowego, o ktérym mowa w art. 258 Kodéksu karnego;

b) handlu ludZmi, o ktérym mowa w art. 189a Kodeksu karnego;

c) o ktérym mowa w art. 228-230a, art. 2502 Kodeksu karnego lub w art. 46 lub art. 48 ustawy z dnia

25 czerwca 2010r. o sporcie;

d) finansowania przestepstwa o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 165a Kodeksu karnego

lub przestgpstwo udaremnienia lub utrudniania stwierdzenia przestgpnego pochodzenia pieniedzy lub

ukrywania ich pochodzenia, o ktérym mowa w art. 299 Kodeksu karnego;

e) o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w an:.i 115 § 20 Kodeksu karnego, lub majace na celu

popetnienie tego przestepstwa; !

f) powierzenia wykonywania pracy matoletniemu cudzoziéemcowi, o ktérym mowa w art. 9 ust. 2 ustawy

z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywajacym

wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej (bz. U. 769);

g) przeciwko obrotowi gospodarczemu, o ktérych mowa'w art. 296-307 Kodeksu karnego, przestepstwo

oszustwa, o ktorym mowa w art. 286 Kodeksu kar%nego, przestepstwo przeciwko wiarygodnosci

dokumentow, o ktérych mowa w art. 270-277d Kodeksu karnego lub przestgpstwo skarbowe;

h) o ktérym mowa w art. 9 ust. 1 i 3 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012r. o skutkach powierzania

wykonywania pracy cudzoziemcom przebywajacym wbﬁew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej

Polskie] — lub za odpowiedni czyn zabroniony okreslony w przepisach prawa obcego;

2) jezeli urzedujacego cztonka jego organu zarzzqdzajacego lub nadzorczego, wspdlnika spotki w spotce
jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spotce komandytowej lub komandytowo — akcyjnej lub
prokurenta prawomocnie skazano za przestepstwo, o ktérym rinowa w bkt 1;

3) wobec ktérego wydano prawomocny wyrok sadu Iub;ostateczna decyzje administracyjng o zaleganiu
z uiszczeniem podatkdéw, optat lub sktadek na ubezpieczenieispoieczne lub zdrowotne, chyba ze Wykonawca
odpowiednio przed uptywem terminu do sktadania wnioskéwfo dopuszczenie do udziatu w postepowaniu albo
przed uptywem terminu sktadania ofert dokonat pfatnos’gi naleznych podatkéw, opfat lub sktadek na
ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne wraz z odsetkami Idb grzywnami lub zawart wigzace porozumienie
w sprawie sptaty tych naleznosci;

4) wobec ktorego prawomocnie orzeczono zakaz ubieganialsie 0 zamoOwienia publiczne;

5) jezeli Zamawiajacy moze stwierdzi¢, na podstawie wiarygodnych przestanek, ze Wykonawca zawart
z innymi Wykonawcami porozumienie majace na celu zaktécenie konkurencji, w szczegdlnosci jezeli nalezgc do
tej samej grupy kapitatowe] w rozumieniu ustawy z dnija 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji
i konsumentéw, ztozyli odrebne oferty, oferty czesciowe Iub wnioski o dopuszczenie do udziatu

w postgpowaniu, chyba e wykaig, e przygotowali te oferty lub wnioski niezaleznie od siebie;




6) jezeli w przypadkach, o ktérych mowa w art. 85 ust. 1 ustawy Pzp, doszto do zaktdcenia konkurencji
wynikajgcego z wczesniejszego zaangaZowania 'lcego Wykonawcy lub podmiotu, ktéry nalezy z Wykonawca do
tej same] grupy kapitatowej w rozumieniu :ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji
i konsumentéw, chyba ze spowodowane tym zaikfécenie konkurencji moze by¢ wyeliminowane w inny sposob
niz przez wykluczenie Wykonawcy z udziatu w p(?stepowaniu o udzielenie zamdwienia.

2. Wykonawca moze zosta¢ wykluczony przez Zamawiajacego na kazdym etapie postgpowania o udzielenie
zaméwienia. :
3. O udzielenie zamoéwienia moga ubiegaé sie: Wykonawcy, ktérzy nie podlegaja wykiuczeniu na podstawie
art. 108 ust.1 pkt 1-6 oraz 109 ust. 1 pkt 4 ustawfy Pzp , wzor osdwiadczenia stanowi zatgcznik nr 3 do SWZ.
VIl. Informacja o warunké(;h udziatu w postepowaniu o udzielenie zamoéwienia
1. Zamawiajacy okresla nastepujace warunki udziatu w postepowaniu:
1) kompetencji lub uprawnien do prbwadzenia okreslonej dziatalnosci zawodowej, o ile wynika to
z odrebnych przepiséw: i

Zamawiajacy nie stawia szczeg6inych wymagar’\j w tym zakresie, ktdrego spetnienie Wykonawca zobowigzany
jest wykaza¢. Ocene spetniania powyiszego jwarunku udziatu w postepowaniu Zarmawiajgcy dokona na
podstawie ztozonego przez Wykonawce oéwiadczenia, ktorego wzdr stanowi zatacznik nr 4 do SWZ;

2) sytuacji ekonomicznej lub finansom‘lej:
Zamawiajgcy nie stawia szczegolnych wymagaﬁ w tym zakresie, ktorego spetnienie Wykonawca zobowigzany
jest wykaza¢. Ocene spetniania powyiszego warunku udzialu w postepowaniu Zamawiajacy dokona na
podstawie ztozonego przez Wykonawce oswiadczenia, ktdrego wzdr stanowi zatgcznik nr 4 do SWZ;

3) zdolnosci technicznej lub zawodowej:
Niniejszy warunek zostanie uznany za spetniony, jezeli Wykonawca wykaze, ze w okresie ostatnich 3 lat przed
uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosdci jest krotszy — w tym okresie,
a w przypadku swiadczen okresowych lub ciag{\;/c:h réwniez wykonywanych wykonat co najmniej trzy dostawy
odpowiadajace, zakresem okreslonym w opisi:e przedmiotu zamowienia o warto$ci brutto nie nizszej niz
180000,00 zi kaida (stownie: sto osiemdziesigt tysiecy zfotych 00/100); wraz z podaniem ich wartosci,
przedmiotu, dat wykonania, miejsca kaonanié i podmiotéw, na rzecz ktérych dostawy zostaly wykonane, z
zataczeniem dowodow okreslajgcych czy te dostawy zostaty wykonane nalezycie i prawidtowo ukonczone, przy
czym dowodami, o ktdrych mowa, sg referencje badz inne dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz
ktorego dostawa byfa wykonywana, a w przypadku $wiadczen okresowych lub ciggtych sg wykonywane, a jezeli
z uzasadnionej przyczyny o obiektywnym charakterze Wykonawca nie jest w stanie uzyska¢ tych dokumentéw —
os$wiadczenie Wykonawcy. W przypadku swiadczert okresowych lub ciggtych nadal wykonywanych referencje
badz inne dokumenty potwierdzajgce ich nalezyte wykonywanie powinny by¢ wydane nie wczesniej niz
3 miesigce przed uptywem terminu sktadania ofert. Wykonawca sporzadza wykaz wedtug wzoru, ktéry stanowi

zatacznik nr 6 do SWZ.

2. Wykonawcy moga wspdélnie ubiegaé siéo udzielenie zamdwienia.
|



3. W przypadku, o ktérym mowa w ust. 3, Wykonawcy ustanawiajg pethomocnika (lidera) do
reprezentowania ich w postepowaniu o udzielenie zaméwienig albo do reprezentowania w postepowaniu i do
zawarcia umowy w sprawie zamdwienia publicznego. |

4. Wykonawcy wspdlnie ubiegajacy sie o udzielenie zamdwienia ponosza solidarng odpowiedzialnosé¢ za

wykonanie umowy.

Vil Wykaz podmiotowych srodkéw dowodowych
Zamawiajacy wezwie Wykonawce, ktérego oferta zostata néjwyiej oceniona, do ztozenia w wyznaczonym
terminie, nie krétszym niz 5 dni od dnia wezwania podmiotOW\‘/ch srodkéw dowodowych:
1) informacje z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie Jkreélonym w art. 24 ust. 1 pkt 13, 14 i 21 ustawy
Pzp, wystawionej nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem ’qerminu sktadania ofert;
2) aktualnego zaswiadczenia wlaéciwego naczelnika urzeﬁu skarbowego potwierdzajgcego, ze Wykonawca
nie zalega z optaceniem podatkéw, wystawionego nie wcz:eéniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu
sktadania ofert albo wnioskow o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu, lub innego dokumentu
potwierdzajgcego, ze Wykonawca zawart porozumienie z w{z:;\éciwym organem podatkowym w sprawie sptat
tych naleznosci wraz z ewentualnymi odsetkami lub g:rzywnarﬁi, w szczegoblnosci uzyskat przewidziane prawem
zwolnienie, odroczenie lub roztozenie na raty zalegtych pfatnc?éci lub wstrzymanie w catosci wykonania decyzji
wilasciwego organu (w przypadku Wykonawcéw wspélnie ubi:egajacych sie o udzielenie zamdwienia sktada je
kazdy z Wykonawcdw); |
3) aktualnego zaswiadczenia wiasciwe] terenowej jednéstki Zaktadu Ubezpieczen Spotecznych lub Kasy
Rolniczego Ubezpieczenia Spotecznego albo innego <jokumehtu potwierdzajacego, ze Wykonawca nie zalega
z optacaniem sktadek na ubezpieczenia spoteczne lub zdrowétne, wystawionego nie wczesniej niz 3 miesigce
przed uptywem terminu skfadania ofert albo wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu, lub innego
dokumentu potwierdzajacego, ze Wykonawca zawart porozuhienie z wtasciwym organem w sprawie sptat tych
naleznosci wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami,% w szczegolnosci uzyskat przewidziane prawem
zwolnienie, odroczenie lub roztozenie na raty zaleglych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci wykonania decyzji
wiasciwego organu (w przypadku Wykonawcow wspdinie ubiegajacych sie o udzielenie zaméwienia sktada je
kazdy z Wykonawcow);
4) oswiadczenia Wykonawcy o braku wydania wobec niiego prawomocnego wyroku sadu lub ostatecznej
decyzji administracyjnej o zaleganiu z uiszczaniem podatkéw, optat lub sktadek na ubezpieczenia spoteczne lub
zdrowotne albo w przypadku wydania takiego wyroku lub dectyzji — dokumentdw potwierdzajacych dokonanie
ptatnosci tych naleznosci wraz z ewentualnymi odsetkami lub érzywnami lub zawarcie wigzacego porozumienia
w sprawie sptat tych naleznosci;
5) o$wiadczenia Wykonawcy o braku orzeczenia wobec niego tytutem Srodka zapobiegawczego zakazu
ubiegania sie o zaméwienia publiczne;
6) oswiadczenia Wykonawcy o przynaleznosci albo brak:u przynaleinosci do tej samej grupy kapitatowej;

w przypadku przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej!Wykonawca moze ztozy¢ wraz z o$wiadczeniem



dokumenty badz informacje potwierdzajace, ze powigzania z innym Wykonawca nie prowadzg do zakldcenia
konkurencji wedtug wzoru, ktdry stanowi zafaczngik nr 3 do SWZ;

7) wykaz dostaw w okresie ostatnich 3 lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dziatalnosci jest krétszy — w tym okresie, a w przypadku Swiadczeri okresowych lub ciaglych
réwniez wykonywanych wykonat co najmniej jtrzy dostawy odpowiadajgce, zakresem okreslonym w opisie
przedmiotu zamoéwienia o wartosci brutta nie niEszej niz 180 000,00 zt kazda (stownie: sto osiemdziesiat tysiecy
ztotych 00/100); wraz z podaniem ich wartoéci,i przedmiotu, dat wykonania, miejsca wykonania i podmiotdw,
na rzecz ktorych dostawy zostaty wykonane, z‘ zataczeniem dowoddw okre$lajacych czy te dostawy zostaty
wykonane nalezycie i prawidtowo ukoriczone, pfrzy czym dowodami, o ktérych mowa, sg referencje badz inne
dokumenty wystawione przez podmiot, na rzecz ktérego dostawa byta wykonywana, a w przypadku $wiadczen
okresowych lub ciggtych sg wykonywane, a j‘eieli z uzasadnione] przyczyny o obiektywnym charakterze
Wykonawca nie jest w stanie uzyska¢ tych dokdmentéw -- oswiadczenie Wykonawcy. W przypadku $wiadczen
okresowych lub ciaglych nadal wykonywanych}referencje badz inne dokumenty potwierdzajace ich nalezyte
wykonywanie powinny by¢ wydane nie wczes’:niej niz 3 miesigce przed uptywem terminu sktadania ofert.

Wykonawca sporzgdza wykaz wedtug wzoru, ktdry stanowi zatacznik nr 6 do SWZ.

IX. Informacje o srodkach komunikacji elektronicznej, przy uzyciu ktorych zamawiajacy bedzie
komunikowat si¢ z wykonawcami, oraz informacje o wymaganiach technicznych i
organizacyjnych sporzadzania, wysylania i odbierania korespondencji elektronicznej oraz

wskazanie os6b uprawnionych do komunikowania sie z wykonawcami

1. Postepowanie jest prowadzone w jezyku polskim.

2. W postepowaniu o udzielenie zaméwiefnia komunikacja miedzy Zamawiajacym a Wykonawcami,
w szczegdlnosci sktadanie ofert oraz oswiadczen, odbywa sie przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej
zapewnionych przez system zapewniajacy obstuge procesu udzielania zamowieri publicznych za posrednictwem
srodkow komunikacji elektronicznej, zwany dale} Systemem,

3. System jest dostepny pod adresem: https://piatformazah:upowa/pn/zk_stare_borne

4. Korzystanie z platformazakupowa.pl odbywaé moze sie wytacznie na zasadach i w zakresie wskazanym w
Regulaminie. Minimalne wymagania techniczné umozliwiajgce korzystanie ze Strony platformazakupowa.pl to
przegladarka internetowa EDGE, Chrome lub Fir:eFox w najnowszej dostepnej wersji, z wiaczong obstuga jezyka
Javascript, akceptujaca pliki typu ,cookies” oraz tacze internetowe o przepustowosci co najmniej 256 kbit/s.
platformazakupowa.pl jest zoptymalizowana dla minimalnej rozdzielczosci ekranu 1024x768 pikseli.
Przegladanie i pobieranie publicznej tresci Hokumentacji postepowania nie wymaga posiadania konta
w Systemie, ani logowania do Systemu.

5. Za posrednictwem posiadanego w Systemie konta Jednostki Zamawiajacej oraz kont jej Uzytkownikow
Wewnetrznych odbywa sie komunikacja Zaméwiajacego z Wykonawca w postepowaniu, w szczegdlnosci:

przekazywanie wezwar i zawiadomien, informacji, odpowiedzi na pytania.



6. Do petnego i prawidtowego korzystania z Systemu przéz Uiytkownikéw Zewnetrznych konieczne jest
posiadanie przez co najmniej jednego uprawnionego Uzytkownika Zewnetrznego Wykonawcy elektronicznego
podpisu kwalifikowanego lub podpisu zaufanego lub podpisu c;sobistego stuzgcego do autentykacji i podpisu.
7. Za date przekazania oferty, wnioskéw, zawiadomien, Edokumentc’)w elektronicznych, oswiadczen fub
poswiadczenia zgodnosci cyfrowego odwzorowania z dokumentem w postaci papierowej oraz innych informacji
przyjmuje sig date ich przekazania do Systemu. |
8. W korespondencji zwigzanej z niniejszym postepowaniem Wykonawcy powinni postugiwaé sie nastepujacym
znakiem postepowania: DKW.2232.4.2024.KP :
9. Sposéb sporzadzenia podmiotowych $rodkéw dowodowycjh, przedmiotowych $rodkow dowodowych oraz
innych dokumentow lub oswiadczen musi by¢ zgody z wymaganiami okreslonymi w Rozporzgdzeniu Prezesa
Rady Ministrow z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie sposok;u sporzadzania i przekazywania informacji oraz
wymagan technicznych dla dokumentéw elektronicznych oraz S$rodkéw komunikacji elektroniczne;
w postepowaniu o udzielenie zamdwienia publiczriego Iub} konkursie (Dz. U. z 2020 r. poz. 2452) oraz
w Rozporzadzeniu Ministra Rozwoju, Pracy i Technologii z dﬁia 23 grudnia 2020 r. w sprawie podmiotowych
srodkéw dowodowych oraz innych dokumentéw lub oswiadczen; jakich moze 2adaé zamawiajacy od
wykonawcy (Dz. U. z 2020 r. poz. 2415).
10. Dopuszczalne formaty przesytanych danych tj. plikéw w formatach: pdf, doc, xls, itp.
11. Informacje na temat kodowania i czasu odbioru danych:- Oferta/wniosek ztozony/a przez Wykonawce na
Portalu , nie jest widoczny/a dla zamawiajgcego, ponieWai widnieje w Systemie jako zaszyfrowany/a.
Mozliwos$¢ otwarcia oferty/wniosku dostepna jest dopiero poiodszyfrowaniu przez Zamawiajgcego po uplywie
terminu sktadania ofert. |
|

- Oznaczenie czasu odbioru danych przez Portal stanowi pr?ypietq do dokumentu elektronicznego date oraz

doktadny czas (hh:mm:ss), znajdujaca sie na potwierdzeniu, ziozenia oferty/wniosku
20. Osobami wyznaczonymi do kontaktu w sprawie pc»stepowénia jest: mjr Krystyna Trzcinska, tel. 94 31 60 845

lub pan Krzysztof Panaszewski, tel. 94 31 60 847.

X. Termin zwigzania oferta
1. Wykonaweca jest zwigzany oferta przez okres 30 dni.

2. Bieg terminu zwigzania ofertg rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

XI. Opis sposobu przygotowywania oferty
1. Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedna oferte. |
2. Oferteg nalezy ztozy¢ w jezyku polskim, sporzadzona pod rygorem niewaznosci, w formie elektronicznej (czyli
opatrzong podpisem kwalifikowanym) lub w postaci eIek':cronicznej opatrzonej podpisem zaufanym {ub

podpisem osobistym. Tres$¢ oferty musi odpowiadac tresci SW?.



3. Oferta musi by¢ podpisana kwalifikowanym pédpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem
osobistym przez osoby upowaznione do skfadahia os$wiadczer woli w imieniu Wykonawcy. Po prawidfowym

przekazaniu plikoéw oferty wyswietlana jest inforr;nacja o pozytywnym przyjeciu oferty przez System,

4. 4, Ustugodawca $wiadczy 24 (dwadziescia citery) godziny na dobe, 7 (siedem) dni w tygodniu na rzecz
|
Uzytkownikéw, ktorzy Zatozyli konto drogg elektroniczna, ustuge nieodptatng Prowadzenie Konta Uzytkownika,

w ramach ktérej Uzytkownik ma mozliwos¢: |
-sktadania Zamawiajgcym Ofert w zakresie zamieszczanych przez nich Postgpowan;

-zamieszczenia wizytéwki zawierajgcej dane kontaktowe Uzytkownika, ktéra bedzie widoczna dla

Zamawiajacych;
-zatozenia nieograniczonej liczby Subkont, w

-otrzymywanie Newslettera.

5. Przestanie wypetnionego formularza ZatoZzenia konta jest réwnoznaczne z:
-przyjeciem do wiadomosci i akceptacja przez Uijytkownika postanowien Regulaminu;

-akceptacjg Instrukcji dostgpnej pod linkiem w przypadku ztozenia oferty w postepowaniu podlegajacym pod

Prawo zamdwien publicznych;

|
-upowaznieniem Ustugodawcy do przetwarzania danych osobowych Uzytkownika przekazanych w formularzu

zaktadania konta w celu $wiadczenia ustugi ora& wyrazeniem zgody na przekazywanie przez Ustugodawce na
adres poczty elektronicznej, podany przez Uzytkownika podczas Zaktadania konta, informacji zwigzanych z

obstuga techniczng Konta Uzytkownika.

6. Uzytkownik w celu zlozenia Zamawiajgcemu Oferty okreélonej w §5 ust. 1 lit. a wybiera polecenie "Zt0Z
OFERTE" dostepne pod zamieszczonym przez Zamawiajgcego Postepowaniem.

Wypetnienie formularza i klikniecie "ztOZ OFERTE" w Postepowaniu oznacza, ze:

-dane w ofercie, do momentu zakoriczenia zbierania ofert w Postgpowaniu nalezg do Uzytkownika, ktéry moze

wycofac sie ze sktadanej oferty poprzez jej anulowanie oraz ma prawo do sktadania poprawionej oferty,

-po uplywie terminu zbierania ofert dane w ofercie nalezg do Zamawiajacego. W zwigzku z tym, ze
Zamawiajgcy ma obowigzek przechowywania ofert w celach kontrolnych przez okres co najmniej 4 lat od
zakorficzenia Postepowania, oferty te, zgoHnie z urmowami podpisanymi z Zamawiajacymi, beda

przechowywane minimum przez okres 5 (pieciu) lat liczac od terminu zakoriczenia zbierania ofert.



7. Z chwilg przestania oferty Uzytkownik wyraza zgode na ;przekazanie Zamawiajgcemu informacji, udziela
prawa do oceny oraz przechowywania oferty. Jezeli UZytkownik w ztozonej Zamawiajgcemu ofercie lub
Zamawiajacy w zamieszczonym Postgpowaniu nie ustalg inacjzej, kazda ztozona przez Uzytkownika oferta jest
wazna przez okres 30 (trzydziesci) dni od dnia zakorﬁcz;enia sktadania ofert w danym Postgpowaniu
Zamawiajgcego. Uzytkownik zobowigzuje sie zawrze¢ umowe sprzedazy z Zamawiajgcym, ktéry przed uptywem

okresu waznosci oferty przyjmie oferte Uzytkownika.

8. Uzytkownik jest zobowigzany do utrzymywania kontaktu z Zamawiajacym w sprawie wyjasnieri w zakresie

zfozonej oferty i $ledzenia komunikatdéw prywatnych araz publicznych w postepowaniu.

platformazakupowa.pl umoizliwia zfozenie oferty bez zaktadania konta. Jeieli Uzytkownik nie ma konta na
platformazakupowa.pl i sktada Oferte bez Zaktadania konta, tof ma obowigzek potwierdzi¢ do czasu zakoriczenia
zbierania ofert adres mailowy podany w formularzu, poprze% klikniecie w link aktywacyjny wystany w mailu
potwierdzajacym ztozenie Oferty. Niedopetnienie tego obowiézku moze skutkowacd odrzuceniem Oferty przez
Zamawiajgcego, gdyz kontakt z Uzytkownikiem nie bedzfe uwierzytelniony. Ustugodawca zastrzega, iz
Zamawiajgcy moze zastrzec moiliwo$¢ sktadania oferty je:dynie w przypadku zatozenia konta. W takim

przypadku nie bedzie mozliwym ztozenie oferty bez zaktadania konta.

9. Ustugodawca zastrzega sobie mozliwoé¢ wyboru i zmiany rodzaju, form, czasu oraz sposobu udzielania
dostepu do wybranych wymienionych ustug, o czym poinformhje Uzytkownikéw w sposéb wtasciwy dla zmiany

Regulaminu.

10. Uzytkownik, ktéry Zatozyt konto, moze zgtosi¢ Ustugodawcy zadanie usuniecia Konta Uzytkownika. Zadanie
usuniecia Konta Uzytkownika jest rownoznaczne z wypowiedzeniem umowy $wiadczenia ustugi Prowadzenie

Konta Uzytkownika, zgodnie z §9.

11. Ustugodawca jest uprawniony do zablokowania dostepuido Konta Uzytkownika i do ustug, w przypadku
dziatania przez Uzytkownika na szkode Ustugodawcy lub inny;ch Uzytkownikéw, naruszenia przez Uzytkownika
przepisdw prawa lub postanowien Regulaminu, a takze, gdy; zablokowanie dostepu do Konta Uzytkownika i
ustug nieodptatnych jest uzasadnione wzgledami bezpieczer’lstwa - w szczegolnosci: przetamywaniem przez
Uzytkownika zabezpieczen platformazakupowa.p! lub innymi azia+aniami hakerskimi. Zablokowanie dostepu do
Konta Uzytkownika i ustug nieodptatnych z wymienionych przyczyn trwa przez okres niezbedny do rozwigzania
kwestii stanowiacej podstawe zablokowania dostepu do Konta Uzytkownika i ustug nieodptatnych.
Ustugodawca zawiadamia Uzytkownika o zablokowaniu dbstepu do Konta Uzytkownika i ustug drogg

elektroniczng na adres podany przez Uzytkownika w formularzu Zaktadania konta.

12. Zgodnie z przepisem art. 64 ustawy PZP System jest kompatybilny ze wszystkimi podpisami elektronicznymi.
| !
Do przestania dokumentéw niezbedne jest posiadanie kwalif‘ikowanego podpisu elektronicznego lub podpisu

zaufanego lub podpisu osobistego w celu potwierdzenia czynnbs’ci ztozenia oferty.



Szczegotowe informacje o sposobie pozyskania ustugi kwalifikowanego podpisu elektronicznego oraz
|

warunkach jej uzycia mozna znalez¢ na stronach internetowych kwalifikowanych dostawcéw ustug zaufania,

ktérych lista znajduje sie pod adresem internetO\;Nym:

http://www.nccert.pl/kontakt.htm.

Szczegbtowe informacje o sposobie pozyskania ustugi profilu zaufanego moina znalei¢ pod adresem

internetowym:

https://www.gov.pl/web/gov/zaloz-profil-zaufany
Szczegotowe informacje o sposobie pozyskania pjodpisu osobistego mozna znalez¢ pod adresem internetowym:

https://www.gov.pl/web/e-dowod/podpis—osiobisty

Wazne zalecenie! W zaleinoséci od formatu kwaflifikowanego podpisu (PAdES, XAdES) i jego typu (zewnetrzny,
wewnetrzny) Wykonawca dotacza do Systemq uprzednio podpisane dokumenty wraz z wygenerowanym
plikiem podpisu (typ zewnetrzny) lub dokument z wszytym podpisem (typ wewnegtrzny):

1) dokumenty w formacie ,pdf” nalezy podpiéywac’ tylko formatem PAdES;

2) Zamawiajacy dopuszcza podpisanie dokumentéw w formacie innym niz ,,pdf”, wtedy nalezy uzyé formatu

XAdES.

XIl. Sposéb ora;z termin sktadania i otwarcia ofert
1. Termin sktadania ofert: do 25.06.2024 r. do gddz. 11:00
2. Termin otwarcia ofert: 25.06.2024 r. o godz. 11:30
3. Otwarcie ofert zostanie dokonane za poﬁredqictwem Systemu przy uzyciu certyfikatow niekwalifikowanych
Uzytkownikéw Wewnetrznych. ‘ |
4, Otwarcie ofert jest jawne i nastepuje bezposrédnio po uptywie terminu ich sktadania.
5. Bezposrednio przed otwarciem ofert Zamawiajgcy poda kwoty, jakie zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie

zamodwienia.

6. Niezwtocznie po otwarciu ofert Zamawiajgcy zamiesci w Systemie informacje z otwarcia ofert.

XIlIl. Sposob obliczenia ceny
1. Wykonawca w Formularzu Ofertowym sporzadzonym wedtug wzoru stanowiacego Zatacznik Nr 2 do SWZ
poda jednostkowa cene netto, warto$¢ netto (ilos¢ x cena jednostkowa netto), stawke podatku od towaréw
i ustug (VAT) oraz wartos¢ brutto (ilo$é x wartoéé netto x stawka podatku VAT).
2. Wartos¢ og6Ina brutto zamowienia okreslona.ma zostac cyfrowo i stownie.
3. Cena musi by¢ wyrazona w ztotych polskich (PiLN), z doktadnoscig nie wiekszg niz dwa miejsca po przecinku.
4. Cena w ofercie powinna obejmowacd wszyétkie koszty i sktadniki zwigzane z wykonaniem zamdwienia
w zakresie wynikajgcym z opisu przedmiotu zamowienia.
5. Wykonawca w swojej ofercie winien zaoferowac tylko jedna cene za oferowany przedmiot zaméwienia, cena

powinna by¢ kompletna, jednoznaczna i ostateczna



6. Wykonawca poda w Formularzu Ofertowym stawke podatku od towaréw i ustug (VAT) wiasciwg dla
przedmiotu zamdwienia, obowigzujgca wedtug stanu prawnego na dzien skfadania ofert. Okreslenie ceny
ofertowej z zastosowaniem nieprawidtowej stawki podatki od towaréw i ustug (VAT) potraktowane bedg, jako
btad w obliczeniu ceny i spowoduje odrzucenie oferty, jeieli: nie ziszcza sie ustawowe przestanki omytki (na
podstawie art. 226 ust. 1 pkt 10 pzp w zwiagzku z art. 223 ust. 2 pkt 3 pzp).

7. Rozliczenie miedzy Zamawiajagcym a Wykonawcg bedg prowadzone w ztotych polskich (PLN).

XIV. Opis kryteridéw oceny ofert wraz z podaniem wag tych kryteriéw i sposobu oceny ofert

Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy bedzie si¢ kierowal nastepujacymi kryteriami:

Lp. .iKrytl_:-ri'u'm .i\faaga
1; _-'it_én—a““ - ——_ ' 60%

2. Termin ptatnogci ' | 40%

1. W kryterium ,,Cena” najwyzszg liczbe punktéw 60 otrzyma oferta zawierajgca najnizszg cene brutto, a kazda
nastepna odpowiednio zgodnie ze wzorem:
Cn — najnizsza cena oferty brutto

Cx = : x 60%

Cb - cena oferty brutto w ofercie ocenianej
gdzie:
1) Cx—iloé¢ punktéw przyznana ocenianej ofercie za ceng;
2) Cn-najnizsza cena oferty brutto;

3) Cb - cena oferty brutto w ofercie ocenianej.

2. W kryterium ,Termin ptatnosci” waga kryterium 40%. zostanie wyliczony na podstawie nastepujacego
zestawienia:
Termin ptatnosci liczony jest od daty prawidtowo wystawionej faktury do siedziby zamawiajgcego, termin

ptatnosci wynosit bedzie:

14 dni =0 punktow;

20 dni — 10 punktow;

24 dni— 20 punktdéw;

28 dni — 30 punktow;

30 dni — 40 punktéw;

Zamawiajacy okresla minimalny termin ptatnosci jako 14 dni.

UWAGA!

W przypadku, gdy Wykonawca w formularzu ofertowym:

- nie wpisze zadnego wymaganego terminu pfatnosci za wykonanie zaméwienia, Zamawiajacy przyjmie, ze
Wykonawca oczekuje ptatnosci w najkrdtszym terminie tj. 14 dni i przyzna 0 punktow;

- wpisze termin ptatnosci za wykonanie zamoéwienia, krétszy niz 14 dni Zamawiajacy odrzuci oferte jako



niezgodng z SWZ.

Maksymalna liczba punktow do uzyskania w kryterium ,Termin ptatnosci” wynosi 40.
W formularzu ofertowym Wykonawca oswiadcza jaki termin platnosci udziela na przedmiot zaméwienia.

1. Za oferte najkorzystniejsza, uznana zpstanie oferta, ktéra uzyskata najwyisza sumaryczng liczbe
punktéw za wszystkie kryteria, pozost;a{e oferty zostang sklasyfikowane zgodnie w kolejnosci ilosci
uzyskanych punktéw.

2. Liczba punktow zaokraglana bedzie do dwdch miejsc po przecinku.

XV. Informacje o formalnosciach, jakie n%iusza zosta¢ dopetnione po wyborze oferty w celu zawarcia
umowy w sprawie zaméwienia publicznego
1. Zamawiajacy poinformuje niezwlocznie wszystkich Wykonawcdw o:

1) wyborze najkorzystniejszej oferty, pocjiajqc nazwe albo imie i nazwisko, siedzibe albo miejsce
zamieszkania i adres, jezeli jest miejscem kaonywania dziatalnosci Wykonawcy, ktérego oferte wybrano,
oraz nazwy albo imiona i nazwiska, siedz?by albo miejsca zamieszkania i adresy, jezeli s miejscami
wykonywania dziatalnosci Wykonawcéw, I;<t6rzy Ztozyli oferty, a takze punktacje przyznang ofertom
w kazdym kryterium oceny ofert i taczng punktacie,

2) Wykonawcach, ktdrzy zostali wykluczeni, |

3) Wykonawcach, ktorych oferty zostaty odr;ucone, powodach odrzucenia oferty,

4) uniewaznieniu postepowania ‘
— podajac uzasadnienie faktyczne i prawne.
2. Zamawiajacy udostepni informacje, o ktc’)rychEmowa w ust.1 pkt 1 na stronie internetowej www.zp.sw.gov.pl
oraz na stronie prowadzonego postgpowania ht'éps://pIatformazakupowa/pn/zk_stare_borne
3. Zamawiajacy udzieli zamodwienia Wykonavx?lcy, ktérego oferta zostata wybrana, jako najkorzystniejsza
w wyniku oceny zgodnie z zasadami okres’lonymi w SWZ.
4. Osoby reprezentujgce Wykonawce przy zawarciu umowy powinny posiada¢ dokumenty potwierdzajgce ich
umocowanie do reprezentowania Wykonawcy, o ile umocowanie to nie bedzie wynika¢ z dokumentow
zataczonych do oferty.
5. Wykonawca, ktorego oferta zostanie wybrané jako najkorzystniejsza, o formalnosciach, jakie nalezy dopetnié¢
w celu zawarcia umowy, zostanie powiadomiony odrebnym pismem.
6. Jezeli Wykonawca, ktérego oferta zostata \/s)ybrana jako najkorzystniejsza, uchyla sie od zawarcia umowy
w sprawie zamodwienia publicznego, Zamawiajécy moze dokona¢ ponownego badania i oceny ofert sposréd
ofert pozostatych w postepowaniu wykonaWcéw oraz wybra¢ najkorzystniejsza oferte albo uniewaznié

postepowanie. :

7. Zamawiajgcy zawiera umowe w sprawie zamdwienia publicznego, z uwzglednieniem art. 577 ustawy Prawo

zaméwieri publicznych, w terminie nie krétszym niz 5 dni od dnia przestania zawiadomienia o wyborze



najkorzystniejszej oferty, jeieli zawiadomienie to zostafoi przes{éne przy uzyciu Srodkow komunikacji
elektronicznej, albo 10 dni, jezeli zostato przestane w inny spos:éb.
8. Zamawiajgcy moze zawrze¢ umowe w sprawie zamowienia bublicznego przed uptywem wyzej wymienionych
termindw, jezeli w postepowaniu o udzielenie zamdwienia ztozono tylkb jedna oferte.
9. W przypadku, gdy jako najkorzystniejsza oferta, wybrana zostanie oferta ztozona przez Wykonawcow
wspdinie ubiegajacych sie o udzielenie zamdwienia, przed podpisaniem umowy, Wykonawcy zobowigzani sa
przedfozy¢ umowe regulujgca ich wspotprace przy realizacji niniejszego zamoéwienia (np. umowe konsorcjum).
|
XVI. Projektowane postanowienia umowy w sprawie zaméwienia publicznego, ktére zostana
wprowadzone do umowy w sprawie zaméwienia publicznego
Projektowane postanowienia umowy w sprawie zamdwienia gublicznego, jakie zostang wprowadzone do tresci

umowy okreslone sg w Zataczniku nr 5 do SWZ — wzér umowy.;

XVIl. Wadium

Zamawiajacy nie wymaga whiesienia wadium.

XVIil. Wymagania dotyczace zabezpieczenia% nalezytego wykonania umowy
Zamawiajacy w niniejszym postepowaniu nie wymaga wniesienia zabezpieczenia nalezytego wykonania

umowy.

XiIX. Maksymalna liczba Wykonawcoéw, z ktorymi Zamawiajacy zawrze umowe ramowa

Zamawiajgcy nie przewiduje zawarcia umowy ramowe;j.

XX. Zaméwienia uzupetniajace
|

Zamawiajacy nie przewiduje zamoéwien uzupefniajgcych. 1

XXI. Oferty wariéntowe

Zamawiajacy nie wymaga ani nie dopuszcza zfozenia oferty wariantowe;j.

XXIl. Informacje o przewidywanym wyborze najkorzystniejszej oferty z zastosowaniem aukcji
elektronicznej wraz z informacjami, o ktérfych mowa w art. 230 ustawy Pzp
Zamawiajacy w niniejszym postgpowaniu nie przewiduje zastosowania aukcji elektronicznej.
i
XXIIl. Koszty udziatu w postepowanﬁu 0 zaméwienie publiczne

Zamawiajacy hie przewiduje zwrotu kosztéw udziatu w postepowaniu.

XXIV. Pouczenie o érodkach ochrony praWnejE przystugujacych wykonawcy




1. Srodki ochrony prawnej przystuguja Wykonawcy, jezeli ma lub miat interes w uzyskaniu zamowienia oraz
ponidst lub moze poniesé szkode w wyniku naruézenia przez Zamawiajgcego przepiséw pzp.
2. Odwotanie przystuguje na:
2.1 niezgodng z przepisami ustawy czynhos’é Zamawiajgcego, podjetg w postepowaniu o udzielenie
zamdwienia, w tym na projektowanie umowy;
2.2. zaniechanie czynnosci w postepowaniu 0 udzielenie zaméwienia, o ktérej Zamawiajacy byt obowigzany
na podstawie ustawy. ‘
3. Odwotanie wnosi sie do Prezesa Krajowej lzby} Odwotawczej w formie pisemnej albo w formie elektronicznej
albo w postaci elektronicznej opatrzonej podpisém zaufanym.
4. Na orzeczenie Krajowej Izby Odwotawczej oraz postanowienia Prezesa Krajowej Izby Odwotawczej, o ktérym
mowa w art. 519 ust. 1 Pzp, stronom oraz uczjestnikom postepowania odwotawczego przystuguje skarga do
sadu. Skarge wnosi sie do Sadu Okregowegjo w Warszawie za posrednictwem Prezesa Krajowej Izby
Odwotawczej. |
5. Szczegdtowe informacje dotyczace s’rodkéw; ochrony prawnej okreslone sa w Dziale IX ,Srodki ochrony

prawnej” Pzp.

XXV. Klauzula informacyjna z art. 13 rodo w celu zwigzanym z postepowaniem o udzielenie zaméwienia
: publicznego
Zgodnie z art. 13 ust.1 i 2 rozporzadzenia Parlafmentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 r. w sprawie ochrony os6b fizycznych w zwiagzku z przetwarzaniem danych osobowych iw sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uch\f/lenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie
danych)(Dz. Urz. UE L 119 7 04.05.2016, str. 1), d‘alej »RODO”, informuje, ze:

* administratorem Pani/Pana danych osoboyvych jest Zaktad Karny w Starem Bornem, Stare Borne 14, 76-

020 Bobolice, e-mail: zk_stare_borne@sw.gov.pl, tel. 94 31 60 820. Kontakt z inspektorem ochrony danych

osobowych w Zakfadzie Karnym w Starem Bojrnem, e-mail: iodo_zk stare borne@sw.gov.pl,

tel. 94 31 60 825;

* Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu zwigzanym
z postepowaniem o udzielenie zamowienia 'publicznego na dostawy artykutéw réznych dla jednostek
penitencjarnych podlegtych Okregowemu Inspektoratowi Stuzby Wieziennej w Koszalinie
nr sprawy DKW.2232.4.2024.KP prowadzonym w trybie podstawowym art. 275 pkt 1 ustawy Pzp;

* Odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktérym udostepniona zostanie
dokumentacja postepowania w oparciu o art. 74 ustawy Prawo zamoéwien publicznych;

* Pani/Pana dane osobowe bedg pfzechowylwane, zgodnie z art. 78 ust.1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od
dnia zakoriczenia postgpowania o udzielenie zamoéwienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres
przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy;

* Obowiagzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczgcych jest
wymogiem ustawowym okreSlonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udziatem w postepowaniu

o udzielenie zamodwienia publicznego;



* w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych .decyzje nie bed3 podejmowane w sposéb
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
* posiada Pani/Pan:
e na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;
e na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Péni/Pana danych osobowych*;
e na podstawie art. 18 RODO prawo 23adania od administratora ograniczenia przetwarzania danych
osobowych z zastrzezeniem przypadkow, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO **;
e prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ocjhrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan,
Ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO;
* nie przystuguje Pani/Panu:
e w2zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;
e prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;
e na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz
podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych os;obowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.
* przystuguje Pani/Panu prawo wniesienia skargi doj organu nadzorczego na niezgodne z RODO
przetwarzanie Pani/Pana danych osobowych przez adminiétratora. Organem wtasciwym dia przedmiotowej
skargi jest Urzgd Ochrony Danych Osobowych, ul. Stawki 2,; 00-193 Warszawa.
Jednoczes$nie Zamawiajacy przypomina o cigzacym na Panj/Panu obowigzku informacyjnym wynikajacym
z art. 14 RODO wzgledem o0s6b fizycznych, ktérych dane brzekazane zostang Zamawiajgcemu w zwigzku
z prowadzonym postepowaniem i ktdre Zamawiajgcy posrednio pozyska od wykonawcy biorgcego udziat
w postepowaniu, chyba 7ze ma zastosowanie co najmniej jedno z wyfaczen, o ktdérych mowa w art. 14 ust. 5

RODO.

XVI. Zataczniki
Zataczniki do specyfikacji istotnych warunkdéw zamowienia:

1) zatacznik nr 1 — szczegdtowy opis przedmiotu zamodwienia oraz miejsce realizacji dostaw;

2) zatacznik nr 2 — formularz ofertowy; :

3) zafacznik nr 3 — oéwiadczenie Wykonawcy sktadane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia
11 wrzesnia 2019 r. Prawo zaméwien publicznch (dotyczace wykluczenia);

4) zatacznik nr 4 - o$wiadczenie Wykonawcy skfad‘ane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia
11 wrzeénia 2019 r. Prawo zamoéwiert publicznych (dotyczace spetniania warunkéw udziatu
w postepowaniu); |

5) zatacznik nr 5 - wzér umowy;

6) Zatacznik nr 6 - lista podmiotéw naleiacych do tej samej grupy kapitatowej






Zatgcznik nr 1 do SWZ

znak sprawy: DKW. 2232.04.2024 .KP
Szczegotowy opis przedmiotu zamdwienia oraz miejsce dostaw
Przedmiotem zamdwienia sg sukcesywne dostawy migsa’ i wyrobow miesnych w ilosci iasortymencie

wskazanych w tabeli ponizej do magazyndw zywnosciowych w Zaktadzie Karnym w Starem Bornem oraz

Oddziale Zewnetrznym w Opatowku:

Lp. Przedmiot zamoéwienia Jm. Kod CPV lloscé

1. | Baleron zindyka kg 15131135-0 100

2. Baton tyrolski drobiowy kg 15131130-5 100

3. | Blok drobiowy kg 15131120-2 200

4. | ¢wiartka z kurczaka kg 15112000-6 1800

5, kaszanka kg 15131130-3 1000 -
6. | kietbasa $niadaniowa kg 15131000-5 200

7. Ikiefbasa zwyczajna kg 15131130-5 300

8. | kurczak faszerowany kg 15131135-0 150

9. kurcgglgléw. kg 15112000-6 200

10. | lunch-meat B - kg 15131130-5 400

11. | metka fososiowa kg 15131130-5 o 400

12. | mielonka drobiowa . ke 15131135-0 300

13. | mielonka wieprzowa kg 15131120-2 600

14. | mieso gulaszowe drobi;we kg 15112000-6 200

15, | mieso gulaszowe wieprzowe kg 15113000-3 200

16. - | mortadela drobiowa kg 15131135-0 600

17. . ;nortadela wieprzowa kg 15131130-5 600 )
18. | paréwka drobiowa ' kg 151%1135—0 3800 o
19. | paréwka wieprzowa kg 15131130-5 400 R




20. | pasta boczkowa kg 15131000-5 600
..... 21__ “_pgégdr;obgw{/‘_ - kg 15131310-1 400
2;_ r;\sztetowa wieprzowa kg 15131120-2 1300
23. | salceson czarny g kg 15131130-5 1300
24. | salceson wioski kg 15131130-5 1300
25, | serca drobiowe kg 15114000-0 600
26, | szynka drobiowa mielona — | ke 15131135-0 100
27. | watroba drobiowa kg 15112300-9 600
28. | zofadki drob-iowz T kg 15114000-0 300

Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czesciowych
Podane ilosci szacunkowe odpowiadajg ilos'ciomjw stosunku do planowanych potrzeb dla jednostki. Podana
iloé¢ towaru jest wartodcig maksymalng, ktdrej Zamawiajacy nie moze przekroczyé. Oznacza to, ze wielkoéci te
nie stanowig ostatecznego rozmiaru zamowienia, w wyniku czego nie moga stanowi¢ podstaw do zgtoszenia
roszczen z tytutu niezrealizowanych dostaw. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do rezygnacji z czesci
przedmiotu zamdwienia jednak nie wiecej niz 30%. W tym wypadku Wykonawca
otrzyma jedynie zaptate nalezng mu z tytutu dostarczonego towaru.
Wymagania zamawiajgcego dotyczace asortymentu.
1. Temperatura przechowywania:

+ miesa chtodzone 0 - 42C

+  kietbasy i wedliny podrobowe 2 —82C
2. Termin przydatnosci do spozycia: minimum 7 dni liczone od dnia dostawy.
3. Asortyment nalezy dostarczy¢ w skrzynkach przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Asortyment, ktdry nie jest zabezpieczony folig nalezy zabezpieczy¢ dodatkowo folig ochronna.

Mieso gulaszowe wieprzowe klasy || B ( minimum 60/40 — 60% miesa i 40% ttuszczu)

Sposob pakowania: pakowanie prézniowe do Skg. lub wedtug potrzeb zamawiajgcego, etykieta na kazdej
sztuce zamowionej partii towaru.

Obrdbka: na przekrojach nie powinna wystepowac krew.

Stan powierzchni: sucha lub lekko wilgotna — potyskujaca, niedopuszczalna powierzchnia mokra, obslizgta lub
ze Sladami plesni.

Czystos$é: mieso czyste, bez $ladéw jakichkolwiek zanieczyszczen.

Barwa: naturalna — jasnoczerwona do czerwonejg(niedopuszczalna inna)

Konsystencja: jedrna, elastyczna, bez kodci i $ciegien, nie poddane obrdbce termicznej, $rednio rozdrobione



Zapach: zapach po otwarciu opakowania — swoisty dla miesa wieprzowego bez oznak wskazujgcych na
zaparzenie miesa lub rozpoczynajgcy sie proces psucia — niedopuszczalny zapach obcy, wyrazny piciowy lub
moczowy.

Dopuszcza sie migsa drobne, jak i czesci elementow kulinarnych.

Mieso gulaszowe drobiowe

Sposdb pakowania: pakowanie hermetycznie do Skg lub wedtug potrzeb zamawiajacego, etykieta na kazdej
sztuce zamowionej partii towaru

Stan powierzchni: sucha lub lekko wilgotna — potyskujaca, niedopuszczalna powierzchnia mokra, obslizgta lub
ze sladami plesni. |

Czystosc: mieso czyste, bez sladow jakichkolwiek zanieczyszczen.

Barwa: naturalna — jasna, rozowa (niedopuszczalna inna)

Konsystencja: jedrna, elastyczna, bez kosci i $ciegien, nie poddane obrdbce termicznej, srednio rozdrobione
Zapach: zapach po otwarciu opakowania — swoisty dla miesa drobiowego bez oznak wskazujgcych na
zaparzenie miesa lub rozpoczynajgcy sie proces psucia — niedopuszczalny zapach obcey, wyrazny ptciowy lub
MOCZOWY.

Dopuszcza sie miesa drobne, jak i czesci elementdw kulinarnych.

Drdb-Kurczak $w.

DROB - —chtodzone, zalodowane, wyrdb spetniajacy nastepujace parametry: tuszka z kurczaka, patroszona,
bez podrobdw z szyja, nie mrozony, dostarczony luzem w pojemnikach; wymogi dla tego produktu okresla

polska norma: PN-A-86520:1998

Watroba drobiowa

Opis wg stownika CPV 15112300-9

Wyglad zewnetrzny Podwdjne lub pojedyncze ptaty bez zanieczyszczen i skrzepow krwi, dopuszcza sie
pojedyncze czedci ptatéw o wielkosci nie mniejszej niz potowa ptata; usuniety catkowicie woreczek zétciowy
wraz ze skrawkiem zazieleniatej watroby; na powierzchni niedopuszczalna oslizgtos¢ lub nalot plesni;
powierzchnia mokra z naturalnym potyskiem; dopuszcza sie obeschnigtg powierzchnie oraz niewielki wyciek
w opakowaniu. PN-A-86523

Barwa Bezowa do brunatnowisniowej, charakterystyczna dla watroby swiezej.

Zapach Naturalny, charakterystyczny dla swiezej watroby drobiowej, niedopuszczalny zapach $wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy. |

Wymagania chemiczne Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem
Wymagania mikrobiologiczne Zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem . Zamawiajgcy zastrzega sobie
prawo zadania wynikow badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.

Trwatos¢ Okres przydatnosci do spozycia watroby z kurczaka deklarowany przez producenta powinien

wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.



Pakowanie, znakowanie, przechowywanie

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, zapewniaé wtasdciwg
jakoé¢ produktu podczas catego okresu przydatnoéci do spozycia, powinny byé czyste, bez obcych zapachéw,
zabrudzen, sladéw plesni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatéw opakowaniowych dopuszczonych do kontaktu z Zzywnoscia.
Do kazdego opakowania powinna by¢ dotgczona etykieta zawierajgca nastepujace dane: - nazwe produktu, -
termin przydatnosci do spozycia, - nazwe dostawcy — producenta, adres, — warunki przechowywania, -
oznaczenie partii produkcyjnej oraz pozostate informacje zgodnie z aktuatnie obowigzujacym prawem.

Serca drobiowe

Opis wg stownika CPV 15114000-0

Serca pozbawione osierdzia | pni naczynt krwionosnych, bez skrzepdw krwi, schtodzone do temperatury +4
stopnie.

Wyglad zewnetrzny Serce oczyszczone mokre z naturalnym potyskiem; dopuszcza sie lekkie obeschniecie i
niewielki wyciek w opakowaniu. PN-A-86523

Barwa Naturalna, na przekroju miesni jasnoczerwona do ciemnoczerwonej, niedopuszczalna zielonkawa,
powierzchnia wewnetrzna pokryta jasnobezowg $luzowka.

Zapach Naturalny, charakterystyczny, niedopuszcialny zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Wymagania chemiczne Zawartos¢ zanieczyszczen w produkcie zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Wymagania mikrobiologiczne Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem. Zamawiajgcy zastrzega sobie
prawo zadania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli higieny procesu produkcyjnego.

Trwatos¢ Okres przydatnosci do spozycia zotadkdw kurczaka deklarowany przez producenta powinien wynosié
nie mniej niz 2 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Opakowania powinny zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, zapewnia¢ wtasciwa
jakos¢ produktu podczas catego okresu przydatnosci do spozycia, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachéw,
zabrudzen, $laddw plesni, zataman i innych uszkodzen mechanicznych. Opakowania powinny by¢ wykonane z
materiatéw opakowaniowych dopuszczonych do kontaktu

Do kazdego opakowania powinna by¢ dotgczona etykieta zawierajgca nastepujace dane: - nazwe produktu, -
termin przydatnosci do spozycia, ~ nazwe doétawcy — producenta, adres, — warunki przechowywania, -

oznaczenie partii produkcyjnej oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

Zofadki drobiowe

Opis wg stfownika CPV 15114000-0 1
Zotadki z kurczaka uzyskane podczas patroszenia?tuszki kurczecej i pozbawione czesci niejadalnych.
Wymagania

Zotadek miedniowy oczyszczony z tredci. pokarmowej i pozbawiony rogowatego nabtonka, z odcietym przy

miesniu zotagdkiem gruczofowym i dwunastnica, ttuszcz usuniety; dopuszcza sie niewielkie uszkodzenie



miesnia zotadka oraz pozostatos¢ tkanki tacznej i niewielkq ilos¢ tkanki ttuszczowej; powierzchnia mokra z
naturalnym potyskiem; dopuszcza sie lekkie obeschniecie i niewielki wyciek w opakowaniu. PN-A-86523
Barwa Naturalna, na przekroju miesni jasnoczerwona do ciemnoczerwonej, niedopuszczalna zielonkawa,
powierzchnia wewnetrzna pokryta jasnobezowa $luzéwka. |

Zapach Naturalny, charakterystyczny, niedopuszczalny zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Wymagania chemiczne Zawartos$¢ zanieczyszczen w produkci‘e zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.
Wymagania mikrobiologiczne Zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem. Zamawiajacy zastrzega sobie
prawo zgdania wynikéw badan mikrobiologicznych z kontroli-higieny procesu produkcyjnego.

Trwatos¢ Okres przydatnosci do spozycia zotadkdw kurczaka deklarowany przez producenta powinien wynosié
nie mniej niz 2 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Opakowania powinny zabezpieczad produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem, zapewnia¢ wtasciwa
jakos¢ produktu podczas catego okresu przydatnosci do spozycia, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachow,
zabrudzen, sladéw plesni, zataman i innych uszkodzerh mechanicznych. Opakowania powinny by¢ wykonane z
materiatdw opakowaniowych dopuszczonych do kontaktu

Do kazdego opakowania powinna by¢ dotaczona etykieta zawierajaca nastepujgce dane: - nazwe produktu, -
termin przydatnosci do spozycia, - nazwe dostawcy — producenta, adres, - warunki przechowywania, -
oznaczenie partii produkeyjnej oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem.

Kietbasy grubo rozdrobnione.

Kietbasa: zwyczajna

Opis wg stownika CPV 15131130-5

Charakterystyka i wyglad ogdlny: produkty o zawartosci minimum 60 % migsa wieprzowego, w ktérych
surowce miesno-ttuszczowe zostaty rozdrobnione na czastki o wielkoéci 5 — 20 mm.

Wyrdb w ostonce naturalnej lub sztucznej: powierzchnia czysta, sucha, ostonka $cisle przylegajaca do farszu,
réwnomiernie pomarszczona dla kietbas suszonych i podsuszanych , a dla pozostatych asortymentéw gtadka
Struktura i konsystencja: na przekroju — surowce réwnomiernie roztozone: niedopuszczalne skupiska jednego
ze skfadnikow i zacieki tfuszczu i galarety; konsystencja charakterystyczna dla danego asortymentu.

Barwa charakterystyczna dla asortymentu, miesa — od bladorézowej do ciemnoczerwonej: ttuszcz od
kremowej do biatej.

Smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,

niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Salceson wtoski
Opis wg stownika CPV 15131130-5
Wyglad: wyréb w ostonce naturalnej lub sztucznej: powierzchnia czysta, lekko wilgotna, niedopuszczalne

zabrudzenia, oélizgtos$é i naloty pledni.



Struktura i konsystencja: dos¢ $cista, plaster Smm nie powinien rozpadac sie; niedopuszczalne skupiska
niewymieszanych sktadnikéw.

Barwa: charakterystyczna dla uzytej ostonki sztucznej, powierzchnia — szara, typowa dla uzytych sktadnikow.
Smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu, wyczuwalne przyprawy, niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Uwagi: wedlina podrobowa zawierajgca minimum 40% miesa z gtow wieprzowych ( gtowizny).

Salceson czarny

Opis wg stownika CPV 15131130-5 - wyrdb spetniajacy nastepujgce parametry: salceson krwisty z podrobdw
wieprzowych, parzony, z udziatem przypraw, w ostonce, na przekroju widoczna kostka ozordw, smak
charakterystyczny gozdzikowy, konsystencja miekka, plastyczna; wymogi dla tego produktu okresla polska
norma: PN-A-82007

Kietbasy drobno rozdrobnione

Kietbasa: blok konserwowy, mielonka, boczek wedzony mielony, pieczer miesna pasztet pieczony

Charakterystyka 1 wyglad ogdlny: produkty o zawarto$ci minimum 50 % miesa wieprzowego, w ktorych
surowce miesno-ttuszczowe zostaty rozdrobnione na czastki o wielkosci ponizej 5 mm.

Wyrdb w ostonce naturalnej lub sztucznej: powierzchnia czysta, sucha, ostonka $cisle przylegajgca do farszu.
Struktura i konsystencja: na przekroju — surowce réwnomiernie roztozone: dopuszcza sie pojedyncze otwory
powietrza érednicy do 2mm; niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikéw i zacieki ttuszczu i galarety;
konsystencja soczysta.

Barwa charakterystyczna dla asortymentu, uzalezniona od obrébki termicznej lub ostonki sztucznej;
niedopuszczalna barwa szarozielona oraz plamy wynikajace z niedowedzenia.

Smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Uwagi:

Blok konserwowy, lunch meat, kiethasa mielonka pakowane w ostonki o srednicy od 60-80 mm lub batony
prostokatne o dt. 200-300 mm

Boczek wedzony mielony, metka- konsystencja jedrna, smarowna; pakowane w ostonki o $rednicy od 40-
60mm dtugosé batondw od 500-600 mm

Pasztet pieczony, pieczer migsna — pieczony w formie prostokatnej, barwa ciemnobrunatna, niedopuszczalne
jasnoczerwone plamy $wiadczace o niedopieczeniu, zapadniecie $rodka po upieczeniu, oslizgtosé.

Wedliny drobiowe

Kiethbasa: blok drobiowy, tyrolski, mielonka drobiowa, pieczett drobiowa

Charakterystyka i wyglad ogdlny: produkty otrzymany z miesa drobiowego 50 % miesa drobiowego, w ktérych
surowce miesno-ttuszczowe zostaty rozdrobnione na czgstki o wielkosci ponizej 5 mm.

Wyrdb w ostonce naturalnej lub sztucznej: powierzchnia czysta, sucha, ostonka scisle przylegajgca do farszu.



Struktura i konsystencja: na przekroju — surowce réwnomiernie roztozone: dopuszcza sig pojedyncze otwory
powietrza $rednicy do 2mm; niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikdw i zacieki ttuszczu i galarety;
konsystencja soczysta.

Barwa charakterystyczna dla asortymentu, uzalezniona od obrébki termicznej lub ostonki sztucznej;
niedopuszczalna barwa szarozielona oraz plamy wynikajace z niedowedzenia.

Smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Blok drobiowy, mielonka drobiowa pakowane w ostonki o $rednicy od 60-80 mm lub batony prostokatne o dt.
200-300 mm

Kietbasy homogenizowane

Kietbasa: mortadela, metka, paréwka

Charakterystyka i wyglad ogdlny: produkty o zawarto$ci minimum 40 % miesa wieprzowego, w ktdérych
surowce miesno-ttuszczowe zostaty zhomogenizowane

Wyréb w ostonce naturalnej lub sztucznej: powierzchnia czysta, sucha, ostonka $cisle przylegajaca do farszu.
Struktura i konsystencja: na przekroju — surowce rownomiernie roztozone: dopuszcza sie pojedyncze otwory
powietrza $rednicy do 2mm; niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikdw izacieki ttuszczu i galarety;
konsystencja soczysta.

Barwa charakterystyczna dla asortymentu, uzalezniona od obrébki termicznej lub ostonki sztucznej;
niedopuszczalna barwa szarozielona oraz plamy wynikajace z niedowedzenia.

Smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Wedliny drobiowe

Kietbasa: mortadela drobiowa, paréwka drobiowa

Charakterystyka i wyglad ogdlny: produkty otrzymany z miesa drobiowego min 40% miesa drobiowego,
w ktdrych surowce miesno-ttuszczowe zostaty zhomogenizowane

Wyrdb w ostonce naturalnej lub sztucznej: powierzchnia czysta, sucha, ostonka scisle przylegajaca do farszu.
Struktura i konsystencja: na przekroju — surowce réwnomiernie roztozone: dopuszcza sie pojedyncze otwory
powietrza srednicy do 2mm; niedopuszczalne skupiska jednego ze sktadnikdw izacieki ttuszczu i galarety;
konsystencja soczysta.

Barwa charakterystyczna dla asortymentu, uzalezniona od obrdbki termicznej lub ostonki sztucznej;
niedopuszczalna barwa szarozielona

Smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw,
niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny

Kaszanka

Opis wg stownika CPV 15131130-3



Wyglad: wyrdb w ostonce sztucznej: powierzchnia czysta, lekko wilgotna, niedopuszczalne zabrudzenia i nalot
plesni.

Struktura i konsystencja: do$¢ $cista, plaster 10mm nie powinien rozpadaé sie; niedopuszczalne skupiska
niewymieszanych skfadnikdéw.

Barwa: charakterystyczna dla uzytej ostonki sztucznej, powierzchnia — szara do brunatnej na przekroju
brunatna, typowa dla uzytych sktadnikéw.

Smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu, wyczuwalne przyprawy, niedopuszczalny smak i
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy. -

Uwagi: wedlina podrobowa zawierajaca minimum 30% podrobow.

Pasztetowa wieprzowa

Opis wg stownika CPV 15131120-2

Wyglad: wyréb w ostonce naturalnej lub sztucznej: powierzchnia czysta, lekko wilgotna, niedopuszczaine
zabrudzenia i nalot plesni.

Struktura i konsystencja: smarowna, jedrna, dopuszcza sie pod ostonka niewielkie ilosci ttuszczu.

Barwa: charakterystyczna dla uzyte] ostonki , powierzchnia — jasnokremowa z szarym odcieniem: na
przekroju szaro kremowa do rézowej, niedopuszczalna niejednolito$é barwy.

Smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu, wyczuwalne przyprawy, posmak gotowanej
watroby: niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.

Uwagi: wedlina podrobowa zawierajgca minimum 20% z gtow wieprzowych, pakowana w ostonki o $rednicy
do 60 mm.

Przedmiot zamoéwienia musi by¢ zgodny z Polskimi Normami i posiadac¢ aktualny Dokument Identyfikacyjny
(HDI). Musi by¢ wolny od wad i zanieczyszczen, musi posiadac swoistg barwe, smak i zapach. Przedmiot
zamowienia musi pochodzi¢ z najswiezszych dat produkcji, wszystkie artykuly musza posiadaé kreslone
terminy przydatno$ci do spozycia i muszg by¢ znakowane zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i
rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014roku w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkow
spozywczych.

Wykonawca zobowigzuje sie dostarczy¢ towar opisany w niniejszej specyfikacji, na warunkach w nigj
okreélonych, zgodnie ze sktadanym zamdwieniem do magazynu zywnosciowego znajdujgcego sie na terenie
Zamawiajgcego tj. Zaktad Karny w Starem Bornem, Stare Borne 14,

76-020 Bobolice oraz Oddziat Zewnetrzny w Opatdwku, Opatdwek 4, 76-020 Bobolice.

Dostawy odbywac sie bedg sukcesywnie w czasie trwania umowy na podstawie telefonicznej informacji,
przekazywanej kazdorazowo przez zamawiajacego z 2 dniowym wyprzedzeniem .

Dostawy realizowane beda 2 razy w tygodniu.

Dowdz dostaw gwarantuje Wykonawca (Dostawca) wtasnym transportem i na wiasny koszt, pojazdem
spetniajgcym obowigzujgce wymagania sanitarne do przewozu zywnosci dla $rodkow transportu artykutow

spozywczych.



Zaptata za dostarczony towar bedzie nastepowata w terminie do 30 dni liczonych od daty dostawy

prawidtowo wystawionej faktury, ptatne przelewem na konto wykonawcy.






