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OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

SŁUŻBA ŻYWNOŚCIOWA 
                                          /nazwa komórki organizacyjnej/

	Lp.
	Wyszczególnienie
	Dane

	1.
	Przedmiot zamówienia 
	Usługa polegająca na naprawie i konserwacji sprzętu kuchenno - gastronomicznego, chłodniczego, grzewczego, myjącego i polowego oraz dokonanie pomiaru rezystancji urządzeń elektrycznych.

	2.
	Ilość
	Przykładowy sprzętu objęty zakresem realizacji usługi: agregaty chłodnicze, agregaty chłodnicze zamontowane na samochodach chłodniczych i samochodach izotermicznych, ekspresy ciśnieniowe do kawy, komory chłodnicze, komory mroźnie, kotły warzelne elektryczne, krajalnice pieczywa, krajalnice żywności, kuchenki elektryczne, kuchenki gazowe i mikrofale, kuchnie elektryczne (trzony kuchenne), lady podgrzewcze, lodówki, chłodziarki, maszyna wieloczynnościowa wraz z przystawkami, maszyny tunelowe do mycia naczyń, myjki ciśnieniowe, obieraczki do ziemniaków, palniki riello do kuchni polowych, patelnie elektryczne, piece konwekcyjno-parowe, płyty grillowe, sterylizatory do noży i jaj, szafy chłodnicze, szafy mroźnicze, taborety elektryczne (gazowe), warniki, witryny chłodnicze, wózki bemarowe wydawcze, wózki podgrzewcze do talerzy, wózki transportowe i kelnerskie, wyposażenie kuchni polowych( tylko sprzęt gastronomiczny), zamrażarki, zmywarki do naczyń stołowych oraz sprzętu kuchennego, zmywarki naczyń stołowych typu domowego, inny sprzęt AGD, gastronomiczny i polowy.

	3.
	CPV
	50000000-5

	4.
	Inne normy
	W przypadku urządzeń chłodniczych zawierających powyżej 3 kg substancji kontrolowanej dodatkowo Wykonawca złoży i będzie dokonywał stosownych wpisów w tym kontroli szczelności w karcie obsługi technicznej i naprawy urządzenia – wzór zgodnie 
z rozporządzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 
6 sierpnia 2004 r. w sprawie wzoru karty 
i instalacji zawierających substancje kontrolowane 
(Dz. U. Nr 184 poz. 1903). Wykonawca jest zobowiązany do oznakowania urządzeń zawierających substancje kontrolowane zgodnie z rozporządzeniem Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 16 sierpnia 2004 roku w sprawie sposobu oznakowania urządzeń i instalacji zawierających substancje kontrolowane, a także pojemników zawierających te substancje (Dz. U. Nr 195, poz. 2007) jeżeli nie są oznaczone. Wykonawca oświadcza, że posiada wymagane przepisami prawa certyfikaty i uprawnienia niezbędne do realizacji przedmiotu umowy w tym:
1) certyfikat kompetencji w dziedzinie chłodnictwa, pomp ciepła i klimatyzacji ( nr K 3 A/2009/FG oraz nr K-4 A/2009FG ),
2) zaświadczenie niezbędne do wykonania czynności objętych kategorią i w odniesieniu do fluorowych gazów cieplarnianych i substancji kontrolowanych oraz zawierających je urządzeń i instalacji chłodniczych (nr 4/FG/2009/NS oraz 3/FG/2009/NS),
3) odpowiednie uprawnienia gazowe i elektryczne
4) referencje wystawione przez jednostki wojskowe 
z ubiegłych 2 lat.

	5.
	Oferty częściowe (zadania)
	Nie dotyczy

	6.
	Oferty równoważne
	
Nie dotyczy 


	7.
	Wymogi techniczne
	Wykonawca jest zobowiązany zapewnić materiały niezbędne do przeprowadzenia naprawy i konserwacji. Po stwierdzeniu niesprawności bądź zgłoszeniu usterki przez upoważnioną osobę ze strony Zamawiającego (Szef Służby Żywnościowej, osoba materiałowo odpowiedzialna za sprzęt), Wykonawca winien każdorazowo przedstawić szczegółową wycenę naprawy zawierającą wykaz części zamiennych niezbędnych do usprawnienia zgodnie z zał. Nr  2.1 – Protokół oględzin. Usługa realizowana będzie po zaakceptowaniu przez Zamawiającego jej kosztów. Po dokonaniu czynności naprawczych Wykonawca sporządzi oraz załączy do faktur protokół naprawy - zał. Nr 2.2 wyszczególniając 
w nim zakres czynności, ilość roboczogodzin oraz części zamiennych  i  materiały zużyte do wykonania usługi, a także protokół przyjęcia sprzętu po naprawie - zał. Nr 2.3. Do wykonywania napraw sprzętu, Wykonawca użyje części nowych, nie poddawanych regeneracji, o jakości technicznej, co najmniej takiej samej jak zamontowane oryginalnie. Zamawiający zastrzega sobie prawo do sprawdzenia wartości materiałów i części zamiennych na rynku krajowym, ograniczając się do cen producenta lub cen hurtowni znajdujących się w rejonie województwa siedziby Zamawiącego lub Wykonawcy.	Cena ofertowa musi zawierać wszystkie koszty wykonania zamówienia (w tym koszty osobowe, transportu, dojazdu, pracy sprzętu).	Na wykonaną usługę naprawy Wykonawca udzieli 3 miesięcy gwarancji a na wymienione części zamienne ,co najmniej 6 miesięcy gwarancji lub gwarancji przewidzianej przez producenta. Wykonawca dokona adnotacji w dokumencie eksploatacyjnym sprzętu o okresie gwarancyjnym obejmującym daną część. Wykonawca będzie ponosił odpowiedzialność za utratę gwarancji i koszty naprawy za ewentualne uszkodzenia sprzętu Zamawiającego powstałe w wyniku niewłaściwego serwisowania (niezgodnie z wymaganiami producenta). Zastosowane części i materiały powinny posiadać atesty i dopuszczenia upoważnionych instytucji. Wykonawca zobowiązany będzie do dalszego postępowania z odpadami wytworzonymi w wyniku realizacji przedmiotowej usługi, zgodnie z ustawą Prawo Ochrony Środowiska. W przypadku wystąpienia awarii Wykonawca zobowiązany jest po otrzymaniu telefonicznego zgłoszenia o awarii do przybycia na miejsce jej wystąpienia 
w ciągu:
- 3 godzin od otrzymania zgłoszenia o awarii komór chłodniczych 
i mroźni zainstalowanych w obiektach będących na zaopatrzeniu 43 WOG Świętoszów ze względu na możliwość powstania strat przechowywanej żywności,
- 12 godzin od otrzymania zgłoszenia o awarii sprzętu gastronomicznego, chłodniczego i myjącego będącego elementem ciągu technologicznego 
w stołówkach wojskowych oraz znajdującego się na wyposażeniu JW. Np. samochodów chłodni w czasie szkolenia poligonowego,
- 24 godzin od otrzymania zgłoszenia o wystąpieniu awarii pozostałego sprzętu nie wymagającego pilnej naprawy. Wykonawca zobowiązuje się do naprawy sprzętu w ciągu 7 dni roboczych od dnia wykonania oględzin. Czas realizacji usług może zostać wydłużony 
w wyjątkowych sytuacjach za zgodą Zamawiającego. Usterki sprzętu i urządzeń Służby Żywnościowej wymagające drobnych, nieskomplikowanych napraw, usuwane będą w miejscu ich użytkowania, natomiast sprzęt i urządzenia wymagające specjalistycznych napraw, przewożone będą do naprawy przez Wykonawcę. Oprócz dokumentów wyżej wymienionych Wykonawca dołączy do wystawionych faktur:
a)	kserokopię faktury zakupu materiałów i części niezbędnych do wykonania czynności naprawczych,
b)	w przypadku wykonania czynności uzupełnienia freonu przy sprzęcie chłodniczym Wykonawca każdorazowo dokona stosownych wpisów w tym kontroli szczelności w karcie obsługi technicznej lub dowodach urządzeń służby żywnościowej. Zamawiający zastrzega sobie prawo rezygnacji z naprawy.

	8.
	Usługi dodatkowe
	Pomiar rezystancji urządzeń elektrycznych raz na kwartał zgodnie z wykazem urządzeń objętych usługą.
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Zał. Nr 2.1 – Protokół oględzin
Zał. Nr 2.2 – Protokół naprawy
Zał. Nr 2.3 – Protokół przyjęcia sprzętu po naprawie  
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