ZP.26.1.71.2023

Załącznik numer 3 do Specyfikacji Warunków Zamówienia

Opis przedmiotu zamówienia
Świadczenie usługi cateringowej dla Uniwersytetu Jana Długosza w Częstochowie 
Obiad i przerwy kawowe 
Wykonawca jest zobowiązany do przygotowania posiłków w sali wskazanej przez zamawiającego; przygotowania odpowiednio znajdujących się w sali stołów (ustawić) i nakrycia ich białym obrusem; zapewnienia zastawy białej porcelanowej lub ceramicznej, sztućców trwałych metalowych w odpowiedniej liczbie wraz z dekoracją stołu i dopasowanymi serwetkami jednorazowymi (papierowymi). Zamawiający wyklucza możliwość wykorzystania przez wykonawcę sztućców i naczyń jednorazowego użytku, w tym wykonanych z plastiku.

Wykonawca odpowiada za transport, dostarczenie na miejsce przedmiotu zamówienia. Posiłki mają być serwowane zgodnie z wymogami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2018 r., poz. 1541 z późn. zm.). 

Wykonawca jest zobowiązany zapewnić obsługę kelnerską. Obsługa kelnerska powinna być obecna przez cały czas trwania posiłku. Wykonawca zapewnia obsłudze kelnerskiej stosowny strój.

Zamawiający poinformuje Wykonawcę o ostatecznej liczbie osób nie później niż na 2 dni przed rozpoczęciem świadczenia usługi, za pomocą poczty elektronicznej na adres e-mail Wykonawcy wskazany w umowie.
1) Usługa typu: przerwa kawowa 
Usługa przerwy kawowej będzie świadczona w dniu 19 października 2023 roku o godz. 11.00 dla maksymalnie 50 osób; minimalnie 30 osób. Czas trwania przerwy kawowej: 30 minut.
Usługa przerwy kawowej będzie świadczona w dniu 20 października 2023 o godz. 11.00 dla maksymalnie 30 osób, minimalnie 20. Czas trwania przerwy kawowej: 30 minut.
Miejsce wykonania usługi: Budynek Wydziału Humanistycznego Uniwersytetu Jana Długosza w Częstochowie; al. Armii Krajowej 36 a, Częstochowa, sala numer 26 (parter).

Wykonawca zobowiązany jest zapewnić (na 1 osobę):
- herbatę lub kawę do wyboru 2g/200 ml - 1 osoba,
- cukier,
- mleko do kawy (50 ml),
- drobne przekąski, ciasteczka (100 gram),
- paluszki (100 gram),
- woda mineralna gazowana (250 ml),
- woda mineralna niegazowana (250 ml).
2) Obiad w dniu 19 października 2023 roku

Miejsce wykonania usługi: Budynek Wydziału Humanistycznego Uniwersytetu Jana Długosza w Częstochowie; Armii Krajowej 36 a, Częstochowa, sala numer 26 (parter); godzina 14:15.
Maksymalna liczba uczestników obiadu w dniu 19 października 2023 roku wynosi 45 osób, a minimalna 27 osób.

Menu (z gramaturą dla 1 porcji): 

Zupa: tradycyjna (300 gram) – sezonowa do wyboru (w tym wersja dla wegetarian).
Danie mięsne (300 gram): rolada śląska, schab po chłopsku, pierś z kurczaka po parysku (na 300 gramów składają się dwa różne rodzaje wskazanych dań mięsnych).
Danie wegańskie (300 –350 gram): papryka faszerowana warzywami i ryżem oblana sosem, tagiatelle z warzywami.
Dodatki (180–200 gram): 3 rodzaje surówki, ziemniaki/ ryż / kasza / kluski śląskie.
Kompot owocowy z owoców sezonowych (250 ml).
Deser:
- kawa lub herbata do wyboru (250 ml),
- ciasto drożdżowe z owocami (150 gram).
3) Obiad w dniu 20 października 2023 roku
Miejsce wykonania usługi: Budynek Wydziału Humanistycznego Uniwersytetu Jana Długosza w Częstochowie; Armii Krajowej 36 a, Częstochowa, sala nr 26 (parter); godzina 15:00.
Maksymalna liczba uczestników obiadu w dniu 20 października 2023 wynosi 35 osób, a minimalna 25 osób.
Menu (z gramaturą dla 1 porcji):

Zupa (300 gram): krem z pomidorów / zupa warzywna – wersja dla wegetarian.

Danie rybne (200 gram): filet z makreli, filet z dorsza.
Danie mięsne (200 gram): smażona pierś z kurczaka, rolada śląska.
Dodatki: (180–200 gram): 3 rodzaje surówki, ziemniaki/ kluski śląskie.
Danie wegańskie (300 gram): risotto lub naleśniki z pieczarkami.
Kompot owocowy z owoców sezonowych (250 ml).

Deser:

kawa lub herbata do wyboru (250 ml),

ciasto drożdżowe z owocami (150 gram).
