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SZKOLA PODS IAWOWA Zatgcznik nr 1 do SWZzZ
im. Adama Mickiewicza

62-085 SKOKI; ul. Poznanska 2 . .., s s
tei./ffax 61 81 24 021. wg widkgddde Opis przedmiotu zamowienia

NP 766-17-56-891: REGON 000600556 pn .

,» Sukcesywna dostawa artykutéw zywnosciowych do kuchni Szkoty Podstawowej im. Adama
Mickiewicza w Skokach w roku 2022”

1. Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna, codzienna dostawa artykutdw zywnosciowych w zaleznosci od
aktualnych potrzeb Zamawiajacego do kuchni Szkoty Podstawowej im. Adama Mickiewicza w Skokach ul
Poznanska 2 z podziatem na 6 czesci, ktore sg niepodzielne.

Czes¢ 1 - Mieso, wedliny
15113000-3 - wieprzowina
15131130-5 - wedliny
15131400-9 - produkty wieprzowe
15112000-6 - dréb
15112100-7 - drob Swiezy
15131135-0 - wedliny drobiowe

Opis wymaganego towaru

Mieso - bez kosci, klasa I, bez ttuszczu, elementy Swieze, skdra catosci zdjeta, konsystencja - jedrna, elastyczna,
zapach - swoisty, barwa miesni - jasnor6zowa do czerwonej, powierzchnia - czysta, gtadka, niezakrwiona,
niepostrzepiona, bez opitkdw kosci, przekrwien, glebszych ponacinan, produkt polski, bez stabilizatoréw i
konserwantow,

Wedliny - o zawartosci co najmniej 70% miesa i nie wiecej niz 10 g ttuszczu w 100 g produktu gotowego do spozycia
Cechy dyskwalifikujace

Mieso - obce posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, zazielenienie miesa, barwa ciemno krwista, objawy wskazujgce
na zaparzenie miesa, opakowania uszkodzone mechanicznie, zabrudzone

Wedliny - obce posmaki, zapachy, o$lizgto$¢, nalot plesni, barwa szarozielona, zawilgocenie powierzchni, wedliny
uszkodzone, sktadniki uzyte do produkcji pozaklasowe lub z chrzgstkami, Sciegnami itp. obecnos$¢ szkodnikow oraz
ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenie

Lp nazwa asortymentu jm. llos¢
. 2. 3. 4.

1 Boczek pieczony kg 50

2. Boczek wedzony surowy kg 50

3 Filet z kurczaka bez skéry, pojedynczy kg 600
4. Kurczak $wiezy kg 125
5. Karkéwka bez kosci kg 350
6. topatka bez kosci na pieczen kg 450
7. Mielone z topatki klasy I, Swiezo skrecone kg 550
8. Mielone z szynki klasy I, $wiezo skrecone kg 250
9. Noga z kurczaka kg 600
10.  Szynka b/k,zrazowa kg 300
11, Szynka b/k ,kulka kg 100
12.  Schab bez kosci kg 400
13 Kietbasa $laska (min.70% miesa) zapakowana jednostkowo w opakowanie o wadzie 150

okoto 1kg kg

14, Paréwki wieprzowe (we foli, min. 70% miesa) kg 100
15 Parowki cieleca (w naturalnym Haku, min. 70% miesa) kg 100

Czes¢ 2 - Pieczywo
15810000-9 - pieczywo, Swieze wyroby piekarskie i ciastkarskie

Opis wymaganego towaru: Pieczywo $wieze dobrze wyro$niete i wypieczone. Zapach typowy dla Swiezego

pieczywa. Miekisz elastyczny, rdwnomiernie porowaty, (pory drobne o cienkich $ciankach), Scisle zwigzany ze

skorka. Skorka réwnomiernie zabarwiona, o odcieniu typowym dla danego rodzaju pieczywa.

Cechy dyskwalifikujgce: Pieczywo zdeformowane, zgniecione lub mechanicznie uszkodzone, z oznakami

przypalenia lub niedopieczenia, o skorce oddzielajacej sie od miekiszu, lub spalonej, o wyraznie niewtasciwej

porowatosci, smaku gorzkim, kwasnym, zbyt stonym, niestonym lub innym obcym dla danego rodzaju pieczywa, o
A
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obcym lub stechtym zapachu, zanieczyszczony fizycznie lub organicznie, o miegkiszu: lepkim, z zakalcem,
kruszacym sie, zanieczyszczonym, z obecno$cig grudek maki lub soli, oraz pieczywo nieswieze.

L| nazwa asortymentu j.m wielkos¢ 1os¢
P Y J-m-. opak.
1 2. 3. 4. 5.

Chleb zwykty krojony (skfad: maka pszenna min. 60%,maka

1 zytnia min.25%) szt. 5009 50

2 Butka zwykita szt. 50-60 g 4500
3 Bulka grahamka szt.. 50- 60 g 600
4. Butka hot-dog szt. 50-80 g 600
5. Paczek z dzemem szt. 80-100¢g 300
6. Drozdzéwka (z serem, jabtkiem, $liwka) szt. 80-100g 300
7. Butka tarta kg 200

Cze$¢ 3 - Rbzne produkty spozywcze
15800000-6 - rdzne produkty spozywcze
15830000-5 - cukier i produkty pokrewne
15850000-1 - produkty z ciasta makaronowego
15870000-7 - przyprawy i przyprawy korzenne
15600000-4 - produkty z przemiatu ziarna, skrobi i produktéw skrobiowych
15400000-2 - oleje i thuszcze zwierzece i roslinne
15330000-0 - przetworzone owoce i warzywa
03142500-3 - jaja

Opis wymaganego towaru: artykuty majg by¢ Swieze, o dobrym smaku, pierwszej jakosci, nieuszkodzone
fizycznie, bez oznak nadpsucia, bez konserwantéw, bez zagestnikow, bez sztucznych barwnikéw. Dostarczane
produkty musza by¢ nie pdzniej niz w potowie okresu przydatnosci do spozycia przewidzianego dla danego
artykutu spozywczego, jednak termin przydatnosci do spozycia nie moze by¢ krotszy niz 2 tygodnie liczac od dnia
dostawy do siedziby Zamawiajgcego, chyba ze przepisy ogolne stanowia inaczej. Kazdy oferowany artyku
powinien by¢ oznakowany etykietg zawierajacg nastepujace dane: nazwa Srodka spozywczego, nazwa producenta,
wykaz sktadnikéw wystepujacych w srodku spozywczym, termin przydatnoscido spozycia. Opakowania muszg by¢
oryginalne, posiada¢ nadrukowang informacje zawierajaca wszystkie wymagane dane. Opakowania nie moga by¢
uszkodzone.

Makarony majg by¢ sporzadzone z najwyzszej jakosci maki durum, po ugotowaniu makaron nie skleja sie, jest
twardy i sprezysty, zachowuje naturalny zapach i kolor. Przyprawy - zapach $wiezy po otwarciu produktow, bez
oznak splesnienia, grudek. Fasola, groch - nasiona nie powinny by¢ zbutwiate, splesniate. Produkty sypkie, takie jak
ryz, kasze - majg by¢ najwyzszej jakosci, po ugotowaniu nie sklejac sie. Produkty z puszek bez plesni, metnej
konsystencji. Dodatkowo filety $ledzia solonego matjas bez skory kl. |, filety cate, bez obcych zanieczyszczen,
produkt o wysokich walorach smakowych, soczysty, o delikatnej teksturze i fagodnym smaku, barwa miesa -
tkanka miesna jasna, biata do lekko kremowej.

Cechy dyskwalifikujace Obce zapachy i posmaki, smak stechty, mdly, zanieczyszczenia mechaniczne, produkt
popekany, zbity, zgrubiony, objawy plesnienia, psucia, zawilgocenia, obecnos¢ szkodnikdw zywych, martwych oraz
ich pozostatosé, uszkodzenia mechaniczne, deformacje, zgniecenia, produkty porozrywane, pokruszenia, ubytki,
uszkodzone opakowania, dodatkowo filety $ledzia solonego - filety rozpadajace sie, filety o luznej konsystencji

( miekkie, maziste ) o przebarwieniach $wiadczacych o nieswiezosci filetow
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Cynamon mielony

Czekolada gorzka o zawartosci co najmniej 70% kakao na 100 g
gotowego produktu

Fasola sucha drobna

Filet $ledzia solonego matias bez skory kl. | zanurzone w solance
(' waga po odcieku)

Groch tuskany, pozbawiony tuski, potéwki

Jabtko prazone kostka (jabtka min. 88%, bez cukru,
konserwantéw i aromatow)

Jajka kurze, klasa A, wielko$¢ M od 53 do 63g

Kaszajeczmienna wiejska gruba

Ketchup pikantny ( zawarto$¢ pomidoréw min. 160g na 100g
gotowego produktu, bez konserwantéw i substancji
wzmacniajacej smak)

Koncentrat pomidorowy 30%

Kwasek cytrynowy

Kukurydza bez dodatku cukru i substancji stodzacych oraz soli,
bez konserwantéw

Liscie laurowe

Lubczyk suszony

Majeranek suszony otarty

Majonez ( z oleju roslinnego, musztardy, wody i zotek jaj
kurzych)

Makaron z maki makaronowej pszennej gat.l (spaghetti,
Swiderki, muszelki, rurki, kolanka, nitki)

Makaron z maki makaronowej pszennej petnoziarnistej gat.l
(spaghetti, Swiderki, muszelki, rurki, kolanka, nitki)

Makaron z maki z pszenicy durum gat.l (spaghetti, Swiderki,
muszelki, rurki, kolanka, nitki)

Makaron lane Kluski gat.|

Maka pszenna typ 500

Magka pszenna typ 550

Miéd naturalny wielokwiatowy, niescukrzony

Musztarda sarepska z naturalnych sktadnikéw bez konserwantow
Olej rafinowany rzepakowy

Papryka stodka mielona

Papryka ostra mielona

Pieprz czarny mielony

Pomidory cale, bez skdrki w soku pomidorowym, bez
konserwantow

Powidta

Proszek do pieczenia

Przyprawa do potraw ( bez glutaminianu sodu, bez
konserwantéw i barwnikow)

Przyprawa do zup w ptynie
Ryz biaty dlugoziarnisty, gat. 1 bez potamanych ziaren i maczki

Sok 100% jabtko, bez dodatku cukrow i substancji stodzacych

Sok 100% pomarancza, bez dodatku cukréw i substancji
stodzacych

Sok 100 % multiwitamina, bez dodatku cukréw i substancji
stodzacych

So6l sodowo-potasowa z obnizong zawarto$cig sodu

szt.

szt.

kg

kg
kg

szt.

szt.

kg

szt.

szt.
szt.

szt.

szt.
szt.
szt.

szt.
kg
kg
kg
kg
kg
kg
szt.
szt.
litr
szt.
szt.
szt.
szt.
kg
szt.
kg
szt.
kg
szt.
szt.

szt.

kg

20g*
oog
do 5 kg

do 5 kg
do 5 kg

900g*

1kg

450g*

970g*
20g*

300g*

12g*
10g*
150g™*

700g*
4009-5009g
4009-5009
4009-5009
400g-500g9
1kg
1kg
900g*
900g*
11
20g*
20g*
20g*
400g*
do 0,5 kg

36g*

960g*
1kg
1 litr
1 litr
1 litr

1kg

20

700

250

45
150

30

7000

350

100

250
40

20

50
100
50

10

300

100

200

50

300

300

20

10

800

200

50

300

50

30

20

10

10

200

2600

600

600

20
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44.  S6l spozywcza, warzona, jodowana kg 1kg 200
45.  Wafel kakaowy bez czekolady szt. 34g* 3000
46.  Syrop owocowy rozne smaki szt. 500 ml 50
47.  Ziele angielskie szt. 20g* 70
48.  Ziota prowansalskie szt. 10g* 70
49.  Herbata lisciasta czarna szt. oo 40

* Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ dostawy produktéw odbiegajacych od podanych parametréw +/- 10%. W przypadku produktow
nieoznaczonych * Zamawiajacy wymaga aby dostarczone produkty byty w takiej gramaturze jaka zostata podana w opisie przedmiotu
zamowienia.

Czes¢ 4 - Nabiat
15500000-3 - artykuty mleczne i nabiat
15530000-2 -masto

Opis wymaganego towaru:_caty asortyment nabiatowy powinien by$ swiezy, przywieziony w postaci schtodzonej w
dobrych terminach waznosci, nie krétszych niz 14 dni. Smak tagodny, czysty, lekko kwasny, orzezwiajacy, bez
obcych posmakéw, zapach czysty, bez obcych zapachéw. Konsystencja jednolita, bez grudek, barwa naturalna,
jednolita w catej masie. Opakowania nie moga by¢ uszkodzone ani zgniecione

Cechy dyskwalifikujgce; obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢, objawy psucia, zjetczenia,
fermentacji, zaple$nienia, smak gorzki, mocno kwasny, stony, stechty, mdly; zanieczyszczenia mechaniczne,
zdeformowane, zgniecione, porozrywane; obecno$¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci, brak
oznakowania opakowan, dodatkowo- jogurty owocowe, niedopuszczalna jest obecnosé¢ w skiadzie sztucznych
barwnikéw, skrobi modyfikowanej, zelatyny wieprzowej, sztucznych aromatéw, masto zdeformowane kostki,
roztopione, ze $ladami kilkukrotnego schtadzania, rozwarstwiania, krople wody na powierzchni i wewnatrz brytek,
niejednolita kaszkowata konsystencja, obnizona zawarto$¢ ttuszczu.

LP nazwa asortymentu j.m. wielkos$¢ opak. ilos¢
1 2. 3. 4. 5.
1 Jogurt naturalny kubek szt. 370g* 400
2. Masto zawarto$¢ ttuszczu minimum 82% szt. 2009 420
3. Mleko 3,2% karton szt. 1 litr 300
4. Mleko 2% karton szt. 1 litr 150
5. Smietana UHT 18% karton szt. 0,5 litr 300
6. Smietana ukwaszona 18% - kubek szt. 400g* 400
7. Twarég poltlusty szt. 250g* 80
Jogurt owocowy - rézne smaki, o zawarto$ci cukru nie wiecej niz
8. -
13g na 100g produktu szt. 131-150g 1500
Jogurt owocowy - rézne smaki, o zawarto$ci cukru nie wiecej niz
9. -
13g na 100g produktu szt. 110-130g 1500
Pudding mleczny o zawarto$ci cukru nie wiecej niz 13g na 10O
10, 9 y ecel 9 g szt 110-130g 1500

produktu
* Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ dostawy produktéw odbiegajacych od podanych parametrow +/- 10%. W przypadku produktéw
nieoznaczonych * Zamawiajacy wymaga aby dostarczone produkty byty w takiej gramaturze jaka zostata podana w opisie przedmiotu
zaméwienia.

Czes¢ 5 - Mrozonki
15300000-1 - owoce, warzywa i podobne produkty
15331170-9 - warzywa mrozone
15220000-6 - ryby mrozone
15896000-5 - produkty gteboko mrozone

Opis wymaganego towaru: Mrozonki maja by¢ dostarczone w stanie zamrozonym temperatura po dostarczeniu od -
22°C do - 18ac, bez zlepiericdw trwatych, nie oblodzone, brak oznak rozmrozenia Opakowania muszg by¢
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oryginalne, posiada¢ nadrukowang informacje zawierajacq wszystkie wymagane dane. Opakowania nie moga by¢
uszkodzone oraz nie moga nosi¢ $ladéw przepakowywania.

Ryby mrozone - filety cate, bez obcych zanieczyszczen, tkanka miesnajasna, bez przekrwien i przebarwien, zapach
swoisty charakterystyczny dla filetéw mrozonych, masa pojedynczego fileta nie mniej niz 170-230 g (6-8 0z), czas od
daty produkcji nie dhuzszy niz 6 miesiecy, warstwy filetow przetozone folig, elementy nie posklejane w jedna bryte
(tafle), tatwe wydobywanie pojedynczych elementéw (pojedynczych filetéw) z bloku bez koniecznosci rozmrazania
catosci

Warzywa i owoce mrozone - 1gatunku, bez oznak zepsucia i plesni, barwa odpowiednia, zapach swoisty;

Pierogi mrozone - | gatunku, przygotowane z ciasta pierogowego na bazie maki pszennej, maki ziemniaczanej,
jajek, jednolita struktura i konsystencja ciasta, ksztatt potksiezyca z falbankami przy taczeniu ciasta, kolor
charakterystyczny dla ciasta pierogowego od jasnokremowego do z6tego, zawartos¢ nadzienia nie mniej niz 30%.,
zapach charakterystyczny dla uzytego nadzienia, bez zagestnikéw, bez konserwantow i barwnikow.

Cechy dyskwalifikujgce mrozonki: oznaki rozmrozenia, zbrylenie, zlepierice trwate, oblodzenie, obce posmaki,
zapachy, oslizgtos¢, nalot plesni, objawy obnizenia jedmosci i elastycznosci, obecnosé szkodnikéw oraz ich
pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia, oraz
zawilgocenie powierzchni Dodatkowo pierogi niedostateczna ocena organoleptyczna produktu przed i po
przyrzadzeniu np. rozerwane lub popekane ciasto, rozpadanie sie pierogdéw w czasie obrdbki termicznej, ksztakty
nieregularne, pogniecione.

LP nazwa asortymentu jm. ilos¢
l. 2. 3. 4.
1 Fasolka szparagowa zielona cieta mrozona op. do 2,5 kg kg 100
2. Fasolka szparagowa z6tta cieta mrozona op. do 2,5 kg kg 50
Groszek zielony mrozony
3.
op. do 2,5 kg kg 20
Kalafior mrozony rézyczki
4.
op. do 2,5 kg kg 100
5 Marchewka mini mrozona 295
' op. do 2,5 kg kg
6 Pierogi z serem 250
' op. do 2,5 kg kg
7 Pierogi z truskawkami 250
' op. do 2,5 kg kg
Pierogi z miesem
8.
op. do 2,5 kg kg 50
Filet z miruny nowozelandzkiej mrozony, bez skéry, bez o$ci, bez
9. glazury, system pakowania SHP (Sliatterpack) - ryby uktadane kg 800
warstwami, przektadane mocng folia op. do 7 kg
Filet z miruny nowozelandzkiej mrozony, ze skérg, bez o$ci, bez
10. glazury, system pakowania SHP (Shatterpack) - ryby uktadane kg 50
warstwami, przektadane mocng folig op. do 7 kg
Filet z morszczuka mrozony, bez skéry, bez o$ci, bez glazury, system
11 pakowania SHP (Shatterpack) - ryby uktadane warstwami, przektadane kg 50
mocng folig op. do 7 kg

Cze$¢ 6 - Warzywa i owoce
03100000-2 - produkty rolnictwa i ogrodnictwa
03212100-1 - ziemniaki
03221000-6 - warzywa
03222000-3 - owoce i orzechy

Opis wymaganego towaru:

Warzywa Swieze, czyste, zdrowe, jedrne, nie popekane, nie potamane, bez uszkodzen mechanicznych lub
spowodowanych przez szkodniki, bez oznak choréb. Wolne od nadmiernego zabrudzenia i zanieczyszczen, twarde,
niezdrewniate, dostatecznie wysuszone jezeli myte lub niemyte wolne od nadmiernego zawilgocenia, bez plesni, nie
zgnite

Owoce gatunek |, $wieze, zdrowe, dojrzale, stodkie, cate, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych
zanieczyszczen obcych, wolne od szkodnikéw, wolne od uszkodzeri spowodowanych przez szkodniki, bez
nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego, bez $ladow uszkodzer mechanicznych, bez plesni, nie zgnite
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Cechy dyskwalifikujace

Nie dopuszcza sie warzyw z objawami zepsucia lub z takimi zmianami, kt6re czyniaje niezdatnymi do spozycia
(min.: $lady wiednigecia, gnicia, uszkodzenia przez szkodniki, widoczne szkodniki lub ich pozostatosci, uszkodzenia
mechaniczne, $lady przemarzniecia), rozwidlenia, naro$le na bulwach, korzenie miekkie, sparciate.

Ne dopuszcza sie owocOw z objawami zepsucia (owoce zgnite, nadgnite) lub z takimi zmianami, ktére czynigje
niezdatnymi do spozycia: owoce robaczywe, z objawami choréb, zgnilizny, z obecnoscig plesni, zaparzone, z
pozostatoscig srodkéw ochrony roslin; obcy smak lub zapach, uszkodzone, niedojrzate lub przejrzate.

LP nazwa asortymentu i.m. ilos¢
1 2. 3 4.

1 Buraki czerwony (korzen) kg 500
2. Cebula biata kg 350
3. Czosnek polski gtowka szt. 150
4, Kapusta pekifnska kg 250
5. Kapusta biata (gtéwka) kg 250
6. Kapusta biata mtoda szt. 50

7. Koperek zielony peczek szt. 50

8. Marchew korzen kg 700
9. Ogorek zielony kg 250
10. Pieczarki kg 150
1. Pietruszka korzen kg 400
12. Pietruszka zielona (peczek) szt. 600
13. Papryka czerwona kg 75

14. Por kg 290
15. Safata szt. 50

16. Safata lodowa szt. 375
17. Seler korzen kg 400
18. Kapusta kiszona op. do 5 kg kg 1000
19. Ogoérek kiszony op. do 3 kg kg 450
20. Ziemniak jadalny miody I gatunek kg 200
21. Ziemniaki jadalne | gatunek kg 6000
22. Banan $rednio dojrzaty kg 1700
23. Cytryna kg 50

24. Jabtko $redniej wielkosci kg 4500
25. Gruszka sredniej wielkos$ci, srednio twarda kg 300
26. Mandarynka kaliber 1 lub 2, bezpestkowa kg 300
27. Pomarancza bezpestkowa kg 200

2. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i iloSciach wynikajacych

z zapotrzebowania skiladanego bezposrednio przez Zamawiajgcego. Osoba upowazniona przez
Zamawiajacego przekaze Wykonawcy pisemnie zaméwienie z wykazem produktéw wraz z terminem i
godzing dostawy droga elektroniczng na adres e-mail podany w formularzu ofertowym, z wypgedzenie
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4

minimum jednodniowym.

Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety opisem przedmiotu zamowienia z podaniem kategoryzacji
rodzajowej i ilosciowej przedstawionej w specyfikacji (formularz ofertowy) oraz ofercie Wykonawcy
stanowi orientacyjne ilosci, ktére mogg ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwiekszeniu) w trakcie trwania
umowy. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania zamoéwienh z zakresu poszczeg6lnych
kategoryzacji rodzajowych i ilosciowych towaréw w zalezno$ci od wiasnych potrzeb bez wzgledu na ilosci
danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy, z zachowaniem oferowanych cen jednostkowych oraz
prawo do catkowitej rezygnacji z niektorych pozycji asortymentu. Wykonawca z tego tytutu, jak réwniez w
przypadku zmniejszenia ilosci, nie bedzie dochodzit jakichkolwiek roszczen od Zamawiajgcego.
Wykonawcy nie przystugujg wobec Zamawiajgcego roszczenia odszkodowawcze z tytutu zmniejszenia
zamowienia.

Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:

Czes$¢ 1. Mieso, wedliny: 2-3 razy w tygodniu, w godzinach od 6:45 do 7:15.

Czes¢ 2: Pieczywo: 5 razy w tygodniu, w godzinach od 6:45 do 7:15.

Czes¢ 3: Rozne produkty spozywcze: 2-3 razy w tygodniu, w godzinach od 6:45 do 7:15.
Cze$¢ 4: Nabiat: 5 razy w tygodniu, w godzinach od 6:45 do 7:15.

Czes¢ 5: Mrozonki: 2-3 razy w tygodniu, w godzinach od 6:45 do 7:15.

Czes¢ 6: Warzywa i owoce: 2-3 razy w tygodniu, w godzinach od 6:45 do 7:15.

Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie z przestanym zamowieniem. Zamawiajacy bedzie sktadat
zamoOwienie z minimum jednodniowym wyprzedzeniem. Wykonawca musi wykazywa¢ dyspozycyjnos¢ w
kazdym dniu roboczym. Zamawiajacy nie bedzie dostosowywat terminéw dostaw do mozliwosci logistycznych i
dystrybucyjnych wykonawcy.

5. Wykonawca zobowigzuje sie do kazdorazowego potwierdzenia otrzymanego zamdwienia za poSrednictwem

poczty elektronicznej na adres e-mail, z ktérego wyptyneto powiadomienie.

6. Zamoéwiony towar bedzie dostarczany do siedziby Zamawiajacego Szkoty Podstawowej ul. Poznanska 2, 62-

10. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki

085 Skoki do magazynu kuchni wjazd od ulicy Rogozinskiej..

7. Wykonawca zobowigzuje sie do terminowego dostarczania zaméwionych towarow.
8. Wykonawca zobowigzuje sie do dowozu towaru na swodj koszt, w pojemnikach i opakowaniach zwrotnych

i bezzwrotnych, przy uzyciu $rodkéw transportowych przeznaczonych do przewozu Zywnosci,
zgodniez obowigzujacymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla
przewozenia zywnosci na terenie RP.

9. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowaé go i wnie$¢ do miejsca wskazanego

przez Zamawiajacego w jego siedzibie. Nie dopuszcza sie pozostawiania towaru przez Wykonawce osobom
nieupowaznionym oraz przed siedzibg Zamawiajacego.

przystosowane
do przewozu danego asortymentu) i ponosi catkowitg odpowiedzialno$¢ za dostawe ijako$¢ dostarczonego
towaru.

11. Za realizacje umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajacego: Pani Anna Tadeusz, e-mail:

taanna.sp@onet.pl

12. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. | - go gatunku, Swiezy (termin

przydatnosci do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje), spetniajacy normy
jakosciowe (PN) dla danego asortymentu, wysokiej jakosci sensorycznej i mikrobiologicznej, spetniaé
wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady HACCP. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla
zaoferowanego asortymentu przedtozenia pisemnego potwierdzenia dopuszczajgcego dany produkt do
obrotui spozycia, wydanego przez organ uprawniony do kontroli jakosci artykutow spozywczych.
13. Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawié¢ dokument potwierdzajacy,
ze Zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamdwienia oraz z wymaganiami opisanymi w SWZ.
14. Wykonawca winien posiada¢ wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty miesne, okazywany na
kazde zadanie Zamawiajacego.
15. llosciowy ijakosciowy odbior towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego
w oparciu o ztozone zamoéwienie.
16. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstale w czasie transportu oraz
ponosiz tego tytutu wszelkie skutki materialne i prawne.
17. Dostawy artykutéw zywno$ciowych muszg by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP, przy
dostawach miesa, przetwordw miesnych, jaj nalezy dotaczyé handlowy dokument identyfikacyjny.
18. Dostarczana zywno$¢ musi byé oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem
identyfikacyjnym umozliwiajacym identyfikacje artykutu spozywczego z danej partii produkcyjnej.
19. Dostarczane produkty musza by¢é nie poézniej niz w potowie okresu przydatnosci do spozycia
przewidzianego dla danego artykutu spozywczego, jednak termin przydatno$ci do spozycia nie moze by¢
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krotszy niz 2 tygodnie liczac od dnia dostawy do siedziby Zamawiajacego, chyba ze przepisy ogdlne
stanowig inaczej.

20. Produkty nieoznakowane muszg spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

21. Wykonawca, na zadanie Zamawiajgcego, moze uzyczy¢ nieodptatnie ewentualnie potrzebnych
pojemnikéw przy kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajagcego na okres do nastepnej
dostawy.

22. Przedmiot zamowienia bedzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie z zasadami
GMP (Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢é dopuszczony do obrotu i sprzedazy zgodnie z
obowigzujacymi przepisami:

a) Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia - (tj. Dz.U. 2020 poz. 2021
z pbzn. zm.),

b) Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno - spozywczych (t.j. Dz.U. 2019 poz.
2178 z p6zn. zm.) wraz z aktami wykonawczymi,

c) Rozporzadzenia (WE) 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 .
ustanawiajacego ogoélne zasady i wymagania prawa Zywnos$ciowego, powotujacego Europejski Urzad ds.

Bezpieczenstwa Zywnos$ci oraz ustanawiajacego procedury w zakresie bezpieczenstwa Zywnosci (Dz. U. UE L

22002 r. Nr31 poz. 1z pdzn. zm.),
d) Rozporzadzenia (WE) 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r. w sprawie
materiatdw i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig oraz uchylajacego Dyrektywy 80/590/EWG

i 89/109/EWG (Dz. U. UE L Nr 338, poz. 4 z pdzn. zm.),

e) Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (t.j. Dz.U. 2020 poz. 1753 z pdzn.
zm.),

f) Rozporzadzenia (WE) 853/2004, Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajacego szczeg6lne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do Zywnosci pochodzenia zwierzecego
(Dz. Urz. UE Lz 2004 r. Nr 139, poz. 55 z p6zn zm.),

g) Rozporzadzenia (WE) 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajacego szczegolne przepisy dotyczace organizacji urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw
pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi (Dz. Urz. UE L z 2004r. Nr 139, poz. 206 z
pdzn zm.),

h) Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania
srodkéw spozywczych ( Dz.U. 2015 poz. 29 z pdzn zm.), rozporzadzenia (WE) 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkdw spozywczych (Dz. U. UE L Nr 139,
poz. |z pdzn zm.),

i) Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup $rodkéw spozywczych

przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagarn, jakie muszg
spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach
zawarto$¢ cukréw, sodu/soli oraz thuszczy w produktach nie powinna przekracza¢ wartosci wykazanych w wyzej
wymienionym rozporzadzeniu (Dz. U. z 2016 r. poz. 1154 z pdzn. zm.),

j) Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci,

k) Ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutdw rolno - spozywczych (Dz. U. z 2019 r. poz.
2178) wraz z aktami wykonawczymi,

) Dyrektyw i Rozporzadzenia UE w szczegdlnosci Rozporzadzeniem (WE) Nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie Higieny $rodkdw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139
2 30.04.2004 r. str. 1); Dz. Urz. UE Polskie Wydanie Specjalne rozdz. 13,t 34 str. 319),

m) Rozporzadzenia WE NR 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 29 Kwietnia 2004 r. ustanawiajgce
szczegllne przepisy dotyczace organizacji urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia
zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi (DZ.U. L139 z 30.04.2004, str. 55, z pdzn. zm.) Dz. Urz.
UE Polskie Wydanie specjalne rozdz. 3, t45 str. 75, z p6zn. zm.),

n) Rozporzadzenia (WE 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajagce
ogéblne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujace Europejski Urzad ds. bezpieczefstwa zywnosci
(Dz. U. UE L z dnia 1 lutego 2002 r. z p6zn. zm: Dz. U. UE Polskie Wydanie specjalne rozdz. 15, 6, str. 463,
z pozn. zm.),

0) Ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2006 r. nr 17, poz. 127
z pézn. zm.).

23. Nazwy wiasne podane w SWZ nalezy rozumie¢ jako preferowanego typu. Wykonawca moze
zaproponowa¢ produkty o innej nazwie, jednak muszg one spetnia¢ wymogi tej samej lub wyzszej jakosci.

24. Za "rébwnowazne" Zamawiajacy uzna produkty, ktére bedg posiada¢ te same skiadniki, konsystencje,
gramature oraz wartosci odzywcze i walory smakowe co produkty podane przyktadowo. W takim
przypadku nalezy wpisac jaki produkt proponuje Wykonawca. Dopuszcza sie zastosowanie rozwigzan
rownowaznychw stosunku do opisanych norm i systeméw odniesienia.

25. Towar oferowany przez Wykonawcow ma spetnia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ Swiezy, |
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najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujagcymi normami, atestami, terminami
przydatnosci do spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.

Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych,
oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23
grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegolnych rodzajow Srodkéw spozywczych z pdzniejszymi
zmianami (Dz.U. z 2015 r. poz. 29 zp6zZn. zm.).

Opakowania produktow spozywczych powinny zawieraC takie informacje jak: nazwe produktu,
nazwei adres producenta lub przedsiebiorcy paczkujacego $rodek spozywczy, wykaz i ilos¢ sktadnikdw lub
kategorii sktadnikow, zawarto$¢ netto w opakowaniu, date minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci
do spozycia, warunki przechowywania.

Dostarczane produkty spetnia¢ muszg prawem okre$lone wymogi dla tych produktéw, w tym wymogi
zdrowotne. Materiat opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywno$cig. Produkty
przetworzone (tj. wedliny, przetwory miesne, pierogi) maja posiadac etykiety okreslajace nazwe handlowa
produktu, procentowy skfad surowcowy - tj. % zawartos¢ miesa w wedlinie oraz substancje stosowane w
produkcji. Zamawiajacy wymaga, aby mieso $wieze pochodzito ze zwierzat do lat 3 i byto pochodzenia
polskiego. Jako$¢ organoleptyczna zywnosci, ktorej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana
jest przy obrdbce podczas przygotowywania positkw u Zamawiajgcego.

W przypadku niespetnienia wymagan, surowiec zostanie zwrdécony Wykonawcy, a fakt ten zostanie
odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy Srodkéw spozywczych po dacie
minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatno$ci do spozycia, nastgpi odmowa przyjecia
odnotowana w formularzu reklamacyjnym.

Wszelkie reklamacje dotyczace dostawy ( np dostarczenia towaru hiezgodnego z zamoéwieniem lub
niewtasciwej jakosci czy niedostarczenia towaru w odpowiedniej ilosci) Wykonawca zobowigzany jest
zatatwi¢ w trybie pilnym w czasie zgodnym ze wskazaniem w ofercie (maksymalnie 15 godziny) od
momentu ztozenia reklamacji na adres e-mail wykonawcy.

W przypadku niedotrzymania przez Wykonawce terminu, o ktorym mowa w ust 31 Zamawiajgcy moze
odmowi¢ przyjecia przedmiotu umowy w catosci lub w czesci, wowczas Zamawiajgcemu przystuguje prawo
do zakupu niedostarczonych artykutow 2zywnosciowych w dowolnej jednostce handlowej na koszt
Wykonawcy, na co wyraza on nieodwotalnie zgode. Wykonawca wyraza tez zgode, aby koszty zakupu w
dowolnej jednostce handlowej potrgcone byly przez Zamawiajagcego z kwotg nalezng Wykonawcy
za Kkolejng dostawe, a w przypadku gdyby byto to niemozliwe (brak dostawy lub jej kwota bedzie nizsza
od wartosci do potragcenia) Wykonawca dokona platnosci na konto wskazane przez Zamawiajacego
niezwtocznie po wezwaniu.Zamawiajgcy powiadomi o tym fakcie Wykonawce na pismie

Powtarzajace sie trzykrotnie nieprawidtowosci w dostawie produktéw lub towaréw stanowig
podstawe do odstapienia przez Zamawiajacego od umowy z winy Wykonawcy ze skutkiem
natychmiastowym

DYI"EIDKTOR,

mgr WieShw Berendt



