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pieczec zamawiajacego

(nazwa i adres wykonawcy)

ZAPYTANIE OFERTOWE

1.Zamawiajacy:

Osrodek Szkolenia Stuzby Wieziennej w Suchej
Adres: Sucha 144, 89-526 Lubiewo

Telefon 052 3341225,

fax: 052 3341225 w.316

e-mail: os_sucha@sw.gov.pl
http://www.sw.gov.pl

NIP: 561-12-21-394

zaprasza do ztozenia oferty na:
2. Przedmiot zamdwienia:

1) Przedmiotem zamdwienia jest dostawa makaronu na potrzeby Osrodka Szkolenia Stuzby
Wieziennej w Suchej.

Szczegotowy opis przedmiotu zaméwienia:

1. Makaron swiderki- 158 51100 — 9 — w ilosci 300 kg, makaron nieugotowany, w formie spirali,
w pierwszym gatunku, pakowany w opakowania o wadze jednostkowej od 1 kg do 5 kg, z
terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 3 miesigce od daty dostawy.

2. Makaron drobny - 158 51100 — 9 — w ilosci 40 kg, makaron nieugotowany, w formie drobnych
muszelek lub koralikéw, w pierwszym gatunku, pakowany w opakowania o wadze jednostkowej
od 0,400 kg do 2 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 3 miesigce od daty
dostawy.

3. Makaron nitki - 158 51100 - 9 — w ilosci 120 kg, makaron nieugotowany, w formie cienki nitek,
w pierwszym gatunku, pakowany w opakowania o wadze jednostkowej od 1 kg do 5 kg, z
terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 3 miesigce od daty dostawy..

4. Makaron penne - 158 51100 - 9 - w ilosci 180 kg, makaron nieugotowany, w ksztaicie cietych
pod katem ostrym rurek, w pierwszym gatunku, pakowany w opakowania o wadze
jednostkowej od 0,400 kg do 2 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 3
miesigce od daty dostawy.

5. Makaron spaghetti - 158 51100 - 9 — w ilosci 130 kg, makaron nieugotowany, w ksztatcie
dtugich i cienkich nitek, w pierwszym gatunku, pakowany w opakowania o wadze jednostkowej
od 0,400 kg do 5 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 3 miesigce od daty
dostawy.

6. Makaron zacierka — 158 51100 — 9 — w ilosci 10 kg, makaron nieugotowany, w ksztafcie
drobnych kluseczek, w pierwszym gatunku, pakowany w opakowania o wadze jednostkowej od
0,250 kg do 2 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 3 miesigce od daty
dostawy.
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7. Makaron lasagne — 158 51100 — 9 —w ilosci 10 kg, makaron nieugotowany, w ksztatcie duzego,
prostokatnego placka, w pierwszym gatunku, pakowany w opakowania o wadze jednostkowej
od 0,5 kg do 3 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 3 miesigce od daty
dostawy.

8. Makaron tagliatelle — 158 51100 — 9 — w iloéci 20 kg, makaron nieugotowany, w formie
grubych wstazek, w pierwszym gatunku, pakowany w opakowania o wadze jednostkowej od
0,400 kg do 2 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krétszym niz 3 miesigce od daty
dostawy.

9. Makaron kokardki — 158 51100 — 9 — w ilosci 100 kg, makaron nieugotowany, w ksztatcie
kokardek, w pierwszym gatunku, pakowany w opakowania o wadze jednostkowej od 0,400 kg
do 2 kg, z terminem przydatnosci do spozycia nie krdtszym niz 3 miesigce od daty dostawy.

10. Makaron fazanki - 158 51100 — 9 — w ilosci 50 kg, makaron nieugotowany, w ksztatcie matych
kwadracikdw, w pierwszym gatunku, pakowany w opakowania o wadze jednostkowej od 0,400
kg do 5 kg, terminem przydatnoéci do spozycia nie krétszym niz 3 miesigce od daty dostawy.

11. Makaron ryzowy - 158 51100 — 9 — w ilosci 10 kg, makaron nieugotowany, w ksztatcie matych
wstazki lub nitki, wyprodukowany z maki ryzowej, w pierwszym gatunku, pakowany w
opakowania o wadze jednostkowej od 0,200 kg do 1 kg, terminem przydatnosci do spozycia
nie krétszym niz 3 miesigce od daty dostawy.

lloéci szacunkowe dostarczanych artykutéw moga ulec zmianie w trakcie trwania umowy.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do nieodebrania catosci zaméwienia, z zastrzezeniem, ze ilosc
dostarczonego asortymentu nie bedzie mniejsza niz 70% wielkosci catego zamoéwienia i z tego tytutu
wykonawecy nie przystuguje zadne roszczenie finansowe lub prawne.

Wykonawca dostarcza¢ bedzie w/w artykuty na swdj koszt, zgodnie z wymogami sanitarnymi i
systemem HACCP w sposéb zapobiegajacy utracie waloréw smakowych i odzywczych. W/w artykuty
nie moga wykazywaé oznak nieswiezosci, zepsucia. Majg by¢ swieze, o dobrym smaku, z odpowiednim
okresem waznosci do spozycia dla danego artykutu, w zamknietych i nieuszkodzonych opakowaniach,
ktére posiadajg nadrukowang informacje o nazwie srodka spoiywczego (sktad), nazwie i adresie
producenta, dacie przydatnosci do spozycia oraz gramaturze.

Miejsce, sposéb, terminy dostaw oraz forma i termin ptatnosci:
a) Realizacja dostaw w/w artykutéw w uzgodnionych terminach do magazynu zlokalizowanego w
Osrodku Szkolenia Stuzby Wieziennej w Suchej, Sucha 144, 89-526 Lubiewo w godz. 8:00-14:00
b) Termin ptatnosci: 30 dni, forma ptatnosci: przelew

3. Termin realizacji zaméwienia: od dnia podpisania umowy do 31.12.2024 r.

4. Miejsce lub sposéb uzyskania informacji oraz dodatkowej dokumentacji okreélajgcej szczegdtowe
warunki udziatu w postepowaniu o udzielenie zaméwienia: Pytania dotyczace przedmiotu zamowienia
mozna kierowac na adres mailowy: os sucha@sw.gov.pl, beata.pantkowska@sw.gov.pl.

5.Kryteria wyboru oferty : cena — 100%
Zamawiajacy wybierze oferte Wykonawcy, ktdry przedstawi najnizszg cene.

6. Wymagania, jakie powinni spetnia¢ wykonawcy zaméwienia w zakresie dokumentdow i oswiadczen
(np, posiadanie koncesji, zezwolenia): Nie dotyczy

7. Wzér umowy lub istotne postanowienia umowy, ktdre zostang zawarte w jej tresci (jezeli
wymagana jest forma pisemna umowy na podstawie odrebnych przepiséw zamawiajgcego).

Wazér umowy stanowi Zatacznik nr 1 do zapytania ofertowego

8. Wymagania dotyczgce zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy, sposobu oraz formy jego
whniesienia jezeli jest wymagany): Nie dotyczy

9. Warunki gwarancji: Termin waznosci zgodny z zaleceniami producenta.
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10. Termin i sposob ztozenia ofert: Oferte naleiy przestac za pomocg formularza znajdujgcego sie na
stronie prowadzonego postepowania: https://platformazakupowa.pl/pnfossw sucha do dnia
28.12.2023 roku godz. 10:00.

Oferty ztozone po terminie nie bedg rozpatrywane.

Postepowanie prowadzone jest zgodnie art. 2 ust. 1 pkt 1 [a contrario ustawy z dnia 11 wrzeénia
2019r. Prawo zamowien publicznych (Dz. U z 2022 r. poz. 1710 ze zm.)] bez stosowania przepisow

ustawy.

Zataczniki: podpis osoby wnioskujacej
1.Zatgcznik nr 1 — Projekt umowy
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