Szczegbtowy opis przedmiotu zaméwienia
Postepowanie prowadzone na podstawie art. 1380 ustawy
Prawo zaméwien publicznych na zadanie pod nazwa:
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Zatacznik nr 1 do SIWZ

Oznaczenie sprawy ZP/p/34/19

I. SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

10.

Wykonawca zobowigzany jest do stosowania systemu analizy zagrozen oraz ryzyka wystgpienia
ich podczas przebiegu wszystkich etapéw produkciji, obrotu zywnosci i krytycznych punktéw
kontroli (Hazard Analysis and Critical Control Points) zwanym dalej systemem HACCP.
Postepowanie ma na celu zapewnienie bezpieczenstwa zywnosci przez identyfikacje
i oszacowanie skali zagrozen z punktu widzenia wymagan zdrowotnych zywnos$ci oraz ryzyka na
poszczegoblnych etapach wytwarzania i dowozu positkow.

Ustuga zywienia polega¢ bedzie na przygotowywaniu przez Wykonawce positkdw we wiasnych
pomieszczeniach kuchennych oraz dostarczaniu positkow do siedziby Zamawiajgcego, do miejsca
przez niego wskazanego.

Wykonawca powinien przygotowywac¢ positki zgodnie z zasadami prawidtowego zywienia,
w sposoéb zapewniajgcy dobry poziom smakowy, biorgc pod uwage preferencje pacjentow,
przekazywane przez przedstawiciela Zamawiajgcego. Zasady prawidtowego zywienia muszg byc¢
zgodne z aktualnymi wytycznymi Instytutu Zywnosci i Zywienia.

Produkcja positkéw winna odbywac sie z najwyzszej jakosci, Swiezych surowcéw bez dodatkow
preparatow zastgpczych i zwigkszajgcych objetos¢ z zachowaniem rezimow dietetycznych
sanitarnych zgodnie z wytycznymi przekazywanymi przez Instytut Zywienia i Zywnosci.

Wykonawca powinien przygotowywac oraz transportowaé positki w warunkach zapewniajgcych
bezwzgledne przestrzeganie przepiséw sanitarno-epidemiologicznych oraz zasad higieny zgodnie
z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (j.t. Dz. U.
z2019r., poz. 1252 z pézn. zm.).

Srodki transportu powinny spetniaé wymagania stawiane w rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny i Srodkdéw
spozywczych  oraz posiada¢ odpowiednig dokumentacje zgodnie z w/w rozporzadzeniem do
wglgdu osoby upowaznionej przez Zamawiajgcego.

Dostawa przedmiotu zamodwienia odbywac sie bedzie na koszt i ryzyko Wykonawcy i konczy sie
z chwilg przekazania w miejscu zbiorczym wskazanym przez Zamawiajgcego zatadowanych juz
wozkow kelnerskich, z petnymi termosami, pojemnikami na czyste i brudne naczynia oraz
osobnymi pojemnikami na odpady pokonsumpcyjne po dokonaniu przez Zamawiajgcego odbioru,
potwierdzonego pisemnie przez przedstawicieli obu stron. Przed dokonaniem odbioru
Zamawiajgcy jest uprawniony do weryfikacji w obecnosci przedstawiciela Wykonawcy temperatury
dostarczonych positkow.

Dowéz positkow przez Wykonawce winien odbywaé sie w systemie termosowym, ktéry zapewni
zachowanie odpowiednich warunkéw sanitarno-higienicznych obowigzujgcych w zbiorowym
zywieniu oraz zabezpieczajgcych przed wylaniem i schtodzeniem. Personel Zamawiajacego
wydawac bedzie porcje pacjentom bezposrednio z pojemnikéw GN (Gastro Norm).

Positki dostarczane bedg przez Wykonawce w taki sposoéb i przy pomocy takich urzadzen, ktére
zapewnig kazdemu pacjentowi otrzymanie cieptego positku, bez koniecznosci podgrzewania
w momencie dostarczenia przez Wykonawce powinny posiadac¢ temperature nie nizszg niz: zupy
70°C, Il danie i inne dania ciepte 65°C, kawa zbozowa i herbata 70°C. Natomiast potrawy
podawane na zimno (w tym suréwki, warzywa, owoce itp.) nie powinny przekracza¢ temp 10°C.

Wykonawca zobowigzuje sie posiadaC¢ szczelnie zamykane pojemniki na czyste i brudne
naczynia. Powinien zapewni¢ pojemniki na odpady szczelnie zamykane, myte i dezynfekowane
przez Wykonawce (kazdorazowo dostarczany czysty).
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Kazdy positek dostarczany bedzie w termosach wyposazonych w pojemniki GN (liczba termosow
odpowiadajgca liczbie woézkéw), z kompletem naczyn (z zastrzezeniem, ze zupa podawana
bedzie w kubku) i kubkoéw - w ilosci odpowiadajgcej ilosci zamawianych w danym dniu positkow
oraz z drobnym sprzetem kuchennym (stuzgcym do naktadania positkéw z pojemnikow GN
poszczegblnym pacjentom), umieszczonych w pojemniku na czyste naczynia (ilos¢ pojemnikow
odpowiada liczbie wdzkéw). Wykonawca wraz z kazdorazowg dostawg positkéw jest takze
zobowigzany do dostarczenia pojemnika na brudne naczynia. Wszystkie w/w przedmioty t{j.
termosy, naczynia, kubki, drobny sprzet kuchenny, pojemniki na brudne i czyste naczynia oraz
pojemniki GN muszg posiada¢ aktualny atest lub swiadectwo jakosci zdrowotnej wydane przez
Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego — Panstwowy Zakfad Higieny. Dodatkowo wszystkie
termosy i naczynia winny by¢ trwale oznakowane (nazwa oddziatu).

Wszystkie positki powinny spetnia¢ wymagania przypisane odpowiednio dla danej diety f;.
zawiera¢ okreslong kalorycznos¢ dziennie na 1 osobe, z uwzglednieniem nastepujgcego,
procentowego rozdziatu kalorycznosci:

e $niadanie — 25%

e obiad — 50%

e kolacja 25%.

W rozdziale procentowym kalorycznosci dopuszcza sie odstepstwa od normy (+ - ) 10%

W kazdym positku musi znajdowac sie petnowartosciowe biatko zwierzece.
Positki dostarczone do spozycia musza by¢ Swieze i gorace.
Positki muszg by¢ urozmaicone w cyklu dziesieciodniowym.

Sniadania, obiady i kolacje Wykonawca zobowigzany jest zaproponowaé w opracowanym
jadiospisie dekadowym.

W jadtospisie nalezy zawrzec:

e pieczywo krojone mieszane (w rozumieniu graham, zytnie, pszenne, razowe)

i rozumiane jako butka i chleb — 130 g,

réznego rodzaju pasty (z jajka, sera biatego, wedlin, ryb, mies, drobiu),

warzywa w postaci dodatkéw, kasze, makarony, ryz, ziemniaki,

1 raz w dekadzie 1 jajko,

1 raz w dekadzie (w zaleznosci od diety) podanie ryby w postaci fileta smazonego

lub gotowanego ze skérg 90g,

e 2 razy w tygodniu podanie miesa do obiadu w czystej postaci (1 raz wieprzowina 90g
bez kosci, 1 raz dréb np. patka z kurczaka 90g- z koscig),

e 2razy w tygodniu podawanie dania pétmiesnego,

e produkty nabiatowe (réwniez dla diety tfatwostrawnej z ograniczeniem
tatwoprzyswajalnych weglowodandéw, fatwostrawnej o kontrolowanej zawartoSci
ttuszczu, niskottuszczowej i niskokalorycznej),
przetwory owocowe, niskostodzone (dzemy, kompoty),
zréznicowane napoje na bazie mleka (kakao, kawa zbozowa na mleku),

e zroznicowany asortyment potraw miesnych i pétmiesnych (gulasze, mieso mielone,
potrawki, sztuka miesa, dréb), gotowane, pieczone i duszone.

Wymagania Zamawiajgcego co do gramatury potraw:

1) dania gtéwne:
a) zupa do obiadu — 300 ml,
b) kasza, makaron, ryz do Il dania — 200 g
¢) ziemniaki do Il dania — 250 g,
d) masto do Il dania 10g ( ziemniakéw z gzikiem, knedli, kopytek, pierogéw leniwych),
e) drob, miesa bez kosci 90g (w tym pulpety, pieczen rzymska),
f) dréb z koscig (np. patka z kurczaka) — 90 g,
g) kaszanka 90g
h) watrébka 90g,

Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej Ministerstwa Spraw Wewnetrznych i Administracji w Poznaniu
im. prof. Ludwika Bierkowskiego, ul. Dojazd 34, 60-631 Poznan Strona2z 6



Szczegbtowy opis przedmiotu zaméwienia
Postepowanie prowadzone na podstawie art. 1380 ustawy
Prawo zaméwien publicznych na zadanie pod nazwa:

~Swiadczenie ustugi w zakresie catodobowego zywienia pacjentéw w SP ZOZ MSWIA w Poznaniu "

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

i) ryby smazone i gotowane ze skora, pulpety rybne - 90 g,
2) dodatki:
a) suréwka, satatka do Il dania od 120 g,
b) satata zielona 40g + kefir, jogurt -30g,
c¢) napoje 250 ml ( kawa zbozowa, kakao, kompot),
3) $niadania, kolacje:
a) pieczywo mieszane (w rozumieniu graham, razowe, zytnie, pszenne) i  rozumiane
jako butka i chleb — 130 g,
b) wedlina — 50g
c) serzotty -50 g,
d) pasztety - 60 g,
e) parowki drobiowe, kietbaski na ciepto — 60g,
f) ser biaty — 50 g,
g) serek homogenizowany — 60 g,
h) serek ziarnisty — 60 g,
i) sertopiony—50 g,
j) dzem -50g,
k) miod —50 g,
[) pasty z: jajka, sera biatego, ryby, mies , drobiu, wedlin — 60g
m) jajko 1 szt
4) inne:
a) masto o zawartosci tluszczu 82% - 15g, $niadanie Il i kolacja Il 10g, (sugerowane
masto porcyjne)
b) owoce, warzywa np.: pomidor, satata, rzodkiewka, ogorek (surowy, kiszony oraz
konserwowy), papryka (sSwieza i konserwowa) do $niadania lub kolacji — 30 g, a 3 razy
w tygodniu min 50 g
c) owoce do kompotu 50g.

W przypadku potgczenia sktadnikéw, o ktérych mowa w pkt 18 3) od b do | gramatura ma wynies$¢é
50-60 g, a procentowy udziat sktadnikéw 50/50.

W przypadku podania do $niadania lub kolacji jajka 1 szt. zastrzega sie podanie sktadnikéw
wymienionych w pkt 18 3) od b do k w ilosci 25g.

W przypadku podania do $niadania lub kolacji twarogu, twarozku lub serka homogenizowanego
w ilosci 50 g, zastrzega sie podanie skiadnikéw typu: dzem, marmolada, pomidor, ogodrek,
rzodkiewka, papryka, zielenina w ilosci 25 g. A w przypadku podania dzemu lub marmolady
w ilosci 50 g Zamawiajgcy zastrzega sobie podanie twarogu, twarozku Ilub serka
homogenizowanego w ilosci 25 g.

Jadfospis powinien by¢ zgodny z normami zywienia oraz zawieraC si¢ w catodziennych racjach
pokarmowych, ilosci produktéw zalecane przez |ZZ dla danej diety.

Produkty stuzgce do obktadu pieczywa (np. szynka, kietbasa, ser Zzotty itp.) oraz pieczywo
z wytgczeniem butek, muszg by¢ pokrojone.

Zamawiajgcy wymaga, aby w sktad $niadania i kolacji wchodzito pieczywo mieszane oraz napoje
typu - na sniadanie: herbata, mleko lub napéj mleczny z kolei na kolacje tylko herbata, oraz
skfadniki z pkt 18 3) b-m i 4) a.

Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca do kazdej dostawy sSniadan i kolacji dostarczat
6 dodatkowych porcji masta oraz obktadu.

Zamawiajgcy wymaga, aby dla diety cukrzycowej uwzgledni¢ na Il sniadanie i Il kolacje chleb
razowy.

Wymaga sie, aby przynajmniej jeden raz w tygodniu pacjenci otrzymali $niadanie lub kolacje na
ciepto.
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20.
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31.

Zamawiajgcy wymaga, aby codzienne obiady skfadaty sie z dwoch dan, tj. zupy i dania gtdwnego
oraz napoju.

Zamawiajgcy wymaga, aby przynajmniej 2 razy w tygodniu byly serwowane giéwne dania
obiadowe miesne w czystej postaci (1 raz wieprzowina 90 g bez kosci, 1 raz dréb np. patka
z kurczaka, 90 g miesa).

Zamawiajgcy wymaga, aby 1 raz w tygodniu podana bytfa ryba w postaci fileta ze skérg 90 g.

Zamawiajgcy wymaga podawania 2 razy w tygodniu dania poétmiesnego.

Zamawiajagcy wymaga aby w okresie s$wigtecznym dostarczy¢ ciasto okoliczno$ciowe -
50 gramoéw — porcja na pacjenta.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

Positki regeneracyjne Wykonawca dostarcza¢ bedzie w osobnym termosie oraz w pojemnikach
jednorazowego uzytku wraz z sztuécami j. u., w ilosci odpowiadajgcej ilosci zamawianych
w danym dniu positkdbw regeneracyjnych.

Wykonawca zapewni we wlasnym zakresie mycie i dezynfekcja pojemnikéw, termoséw
z pojemnikami GN, w ktérych dostarczone zostaty positki jak rowniez naczyn stotowych i kubkow.
Jedynie mycie i dezynfekcja wozkéw kelnerskich do przewozu positkbw nalezy po stronie
Zamawiajgcego i odbywac¢ sie bedzie sSrodkami Zamawiajgcego.

Godziny dostarczania positkéw (roztozone na wézkach kelnerskich w Punkcie Dystrybucji)
przez Wykonawce do siedziby Zamawiajacego:

a) $niadania — w godzinach 07:30 - 08:00
b) obiady — w godzinach 12:15 - 12:45
c) kolacje —w godzinach 16:45—-17:15

Wykonawca jest zobowigzany do dostarczania fgcznie (ij. jednym, réwnoczesnym transportem):
$niadania wraz z Il $niadaniem oraz kolacji wraz z Il kolacja.

Godziny odbioru brudnych termoséw i naczyn oraz odpadéw pokonsumpcyjnych:

a) s$niadania wraz z Il $niadaniem — 9:00 — 9:30
b) obiady—14:15 - 14:45
c) kolacje wraz z Il kolacjg — 18:15 — 18:45

Wykonawca przejmuje catkowit odpowiedzialnos¢ za zagospodarowanie odpadow
pokonsumpcyjnych.

Uprawniona osoba po stronie Zamawiajgcego potwierdzi kazdorazowo fakt dostarczenia positkow
zgodnie z przekazanym przez Zamawiajgcego zamowieniem i ustalonym jadtospisem.
Potwierdzone to =zostanie kazdorazowo na dowodzie przekazania. Miesieczne zbiorcze
zestawienie jest on podstawg do wystawienia faktury. Zestawienie winno zawierac ilo$¢ positkow
z podziatem na rodzaj positku i oddziaty.

Upowazniony pracownik Zamawiajgcego ma prawo kontroli positkéw z deklarowang w jadtospisie,
temperatury dostarczanych positkdw, oceny organoleptycznej i estetyki dostarczanych positkéw.

Zamawiajgcy bedzie kazdorazowo sktadat zamoéwienia wg raportu o stanie zywienia. Informacje
o ilosci zamoéwionych positkéw z podziatem na poszczegdlne diety zostang przestane drogag
elektroniczng do siedziby Wykonawcy do godziny:

a) 5:00-6:00 — korekta stanu chorych na $niadanie przez pracownika dyzurnego z danego
oddziatu bezposrednio do siedziby Wykonawcy droga telefoniczng lub mailowa,

b) 9: 20 - zgtaszanie stanu chorych na obiady przez koordynatora szpitala;

c) 14:25 — zgtaszanie stanu ilosci na kolacje i $niadanie dnia nastepnego przez koordynatora
szpitala.

Samodzielny Publiczny Zaktad Opieki Zdrowotnej Ministerstwa Spraw Wewnetrznych i Administracji w Poznaniu
im. prof. Ludwika Bierkowskiego, ul. Dojazd 34, 60-631 Poznan Strona 4z 6



Szczegbtowy opis przedmiotu zaméwienia
Postepowanie prowadzone na podstawie art. 1380 ustawy
Prawo zaméwien publicznych na zadanie pod nazwa:

~Swiadczenie ustugi w zakresie catodobowego zywienia pacjentéw w SP ZOZ MSWIA w Poznaniu "

41.

42.

43.

44,

45.

46.

47.

Brak zgtoszenie ewentualnych korekt jest jednocze$nie aktualnym stanem chorych.

W piagtek przekazywane sg stany na sobote i niedziele. W soboty, niedziele, swieta i dni ustawowo
wolne od pracy wszelkie korekty zgtaszane sg przez pracownika dyzurnego danego oddziatu,
bezposrednio do siedziby Wykonawcy droga telefoniczng lub mailowa.

Szacunkowg miesieczna liczbe poszczegolnych diet (bez positku regeneracyjnego) okresla
zatgcznik nr 3 do SIWZ. Wskazana w w/w zatgczniku liczbg moze by¢ wyzsza lub nizsza w
poszczegblnych miesigcach rozliczeniowych i uzalezniona bedzie od biezgcego obtozenia
té6zkowego na oddziatach lub od wysokosci podpisanych kontraktéw na leczenie pacjentow.

Aktualna maksymalna ilos¢ t6zek na danym pietrze:

| pietro - 17 16zek

Il pietro - 6 t6zek

Il pietro - 23 t6zek
IV pietro - 18 tézek
V pietro - 15 t6zek
VI pietro - 28 t6zek
VIl pietro - 10 t6zek
VIII pietro - 16 t6zek
IX pietro - 14 t6zek
X pietro — 18 t6zek

Szacunkowa liczba positkéw regeneracyjnych (dostarczane bedg one tylko od poniedziatku do
piatku). llo§¢ positkéw zgtaszana bedzie wraz z positkami dla chorych na obiad, zaleznie od iloSci
0s6b obecnych w pracy, a otrzymujgcych positek regeneracyjny w danym dniu.

Wykonawca zobowigzany jest na 7 dni przed planowanym terminem obowigzywania jadtospisu
pisemnie doreczy¢ do siedziby Zamawiajgcego do akceptacji jadtospis dekadowy. Jadtospis
winien zawiera¢ nazwy produktéow, sktad surowcowy z podaniem gramatury, informacjg
zywieniowg o kalorycznosci positkow, zawartosci sktadnikdw odzywczych, mineralnych i witamin.
W ciggu dwoéch dni od dnia przekazania jadtospisu przez Wykonawce, Zamawiajgcy ma
mozliwos$¢ zgtoszenia do niego pisemnie zastrzezen lub uwag, ktére Wykonawca ma obowigzek
uwzglednic w nowym, poprawionym jadtospisie. Jadtospis dekadowy, uwzgledniajgcy uwagi i
zastrzezenia Zamawiajgcego Wykonawca dorecza pisemnie Zamawiajgcemu co najmniej na 3 dni
przed jego obowigzywaniem do ostatecznej akceptacji Zamawiajgcego. Ostateczna akceptacja
Zamawiajgcego moze nastgpi¢ w terminie nieprzekraczajgcym 2 dni od dnia obowigzywania
jadtospisu. Jedynie jadilospis dekadowy zaakceptowany przez Zamawiajgcego pod rygorem
niewaznosci na pisSmie stanowi podstawe do przygotowywania przez Wykonawce positkdw.
Jadlospisy dzienne muszg by¢ sporzgdzone na podstawie zaakceptowanego przez
Zamawiajgcego jadtospisu dekadowego.

Jadlospis winien opiera¢ sie na zasadach racjonalnego Zzywienia chorego. Positki powinny
dostarcza¢ organizmowi ludzkiemu wszystkich niezbednych do jego prawidtowego
funkcjonowania sktadnikéw odzywczych w ilosciach odpowiadajgcych zapotrzebowaniu, Norm
Zywienia Cztowieka wydanych przez Instytut Zywnosci i Zywienia.

Wymagane diety, wedtug, ktérych Wykonawca bedzie zobowigzany przygotowac positki bedg
uwzglednia¢ sezonowos$c¢ i kolorystyke w jadtospisach oraz $wieta. Dzienny zestaw produktow
winien gwarantowa¢ petnowartosciowe positki o odpowiedniej wartosci energetycznej
i odzywczej oraz wysokich walorach smakowych i estetycznych.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ modyfikacji i zmian diet oraz ich ilosci w zaleznosci od
faktycznych potrzeb Zamawiajgcego.

Wykonawca bierze petng odpowiedzialnoS¢ za przestrzeganie zaakceptowanego przez
Zamawiajgcego jadtospisu. Jedynie w wyjatkowych sytuacjach, niedajgcych sie wczesnigj
przewidzie¢, Wykonawca jest uprawniony do zmiany przygotowywanych positkdw w stosunku do
zaakceptowanego przez Zamawiajgcego jadtospisu, o0 czym powinien on zawiadomié
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Szczegbtowy opis przedmiotu zaméwienia
Postepowanie prowadzone na podstawie art. 1380 ustawy
Prawo zaméwien publicznych na zadanie pod nazwa:

~Swiadczenie ustugi w zakresie catodobowego zywienia pacjentéw w SP ZOZ MSWIA w Poznaniu "

48.

49.

50.

51.

52.

53.

Zamawiajgcego niezwtocznie, nie pozniej jednak niz w ciggu 3 godzin od dokonania stosowanej
zmiany.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ weryfikacji dostarczanych przez Wykonawce positkdw
poprzez ich degustacje. Positek przeznaczony na ten cel zostanie zaméwiony wraz
Z innymi positkami.

Wykonawca kazdego dnia wraz z dostarczeniem $niadania dostarczy do wszystkich oddziatow
aktualny jadtospis dzienny, z uwzglednieniem poszczegdlnych diet wraz z wyszczegdlnieniem diet
w jadiospisie na Oddziat Hematologii i Chorob Wewnetrznych oraz dostarczy osobie
koordynujgcej tylko diety z Oddziatu Hematologii i Chorob Wewnetrznych z wyszczegdlnieniem
kalorycznosci positkow.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamawiania positkow opartych na dietach indywidualnych
wedtug wskazahn lekarza. Positki te bedg zamawiane przez osoby upowaznione przez
Zamawiajgcego — koordynatora jednoczesnie z pozostatymi positkami.

Zamawiajgcy zastrzega sobie w przypadku pacjentéw zakaznych i/lub zakazonych, dostarczenia
przez Wykonawce positkéw w pojemnikach jednorazowych z kompletem jednorazowych sztuécéw
i kubkdéw. Liczba positkéw dla pacjentéw zakaznych i/lub zakazonych bedzie zgtoszona wraz z
pozostatymi positkami.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo kontroli dokumentacji sanitarnej srodka transportu, ktérym
dostarczane sg positki, a takze mozliwos¢ wglagdu w orzeczenia lekarskie personelu
dostarczajgcego i przygotowujgcego positki na okolicznos¢ stwierdzenia braku przeciwwskazan
do pracy w kontakcie z zywno$cia.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ kontroli przez upowazniong osobe miejsca
przygotowania positkébw w ramach nadzoru biezgcego oraz sposobu magazynowania zywnosci
przez Wykonawce, a w szczegolnosci Zamawiajgcy uprawiony jest do sprawdzania:

a) kalorycznosci, jakosci, gramatury i czystosci mikrobiologicznej positkow,
b) stanu sanitarnego pomieszczen kuchni centralnej i sSrodkéw transportu,
c) zgodnosci cyklu technologicznego z wymogami i zaleceniami.

Il. WYMAGANIA DODATKOWE STAWIANE PRZEDMIOTOWI ZAMOWIENIA

Wykonawca zobowigzany jest do wyznaczania osobX koordglnujacej (kompetentnego
nadzorujgcego) do kontaktu w dni powszednie od godz. 7  do 14% i okresowo w niedziele
i Swieta w godzinach uzgodnionych z Zamawiajgcym.

Wykonawca musi posiada¢ tgcze do Internetu oraz telefon w biurze jak i na kuchni, aby mozna
byto sie kontaktowa¢ i sktadaC¢ korekty s$niadaniowe, obiadowe, kolacyjne oraz korekty
w weekend.

Zamawiajgcy zastrzega sobie aby w Punkcie Dystrybucji znajdowat sie dodatkowy pojemnik
z naczyniami (10 szt. talerze, 20 szt. kubkéw) oraz drobnym sprzetem kuchennym.

Zamawiajgcy wymaga, aby do kazdego pojemnika (GN) dotgczony zostat drobny sprzet (chochle,
szczypcee, szumowki, tyzki, widelce).

Wykonawca zobowigzany jest do odktadania probek zywieniowych, do okazania na wezwanie
stuzb sanitarnych.
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