Ogtoszenie nr 2021/BZP 00147730/01 z dnia 2021-08-12

Ogtoszenie o0 zamoéwieniu
Ustugi
Swiadczenie ustug cateringowych dla potrzeb jednostek organizacyjnych Uniwersytetu
Rolniczego im. Hugona Koltagtaja w Krakowie

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Rola zamawiajacego

Postepowanie prowadzone jest samodzielnie przez zamawiajgcego
1.2.) Nazwa zamawiajacego: Uniwersytet Rolniczy im. Hugona Kottgtaja w Krakowie
1.4) Krajowy Numer Identyfikacyjny: REGON 000001815

1.5) Adres zamawiajacego

1.5.1.) Ulica: al. Adama Mickiewicza 21

1.5.2.) Miejscowos¢: Krakow

1.5.3.) Kod pocztowy: 31-120

1.5.4.) Wojewodztwo: matopolskie

1.5.5.) Kraj: Polska

1.5.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL213 - Miasto Krakow

1.5.9.) Adres poczty elektronicznej: dzp@urk.edu.pl

1.5.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: https://urk.edu.pl/

1.6.) Rodzaj zamawiajacego: Zamawiajgcy publiczny - jednostka sektora finanséw publicznych -
uczelnia publiczna

1.7.) Przedmiot dziatalnosci zamawiajgcego: Edukacja

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Ogtoszenie dotyczy:
Zamowienia publicznego
2.2.) Ogtoszenie dotyczy ustug spotecznych i innych szczegélnych ustug: Tak

2.3.) Nazwa zamoéwienia albo umowy ramowej:

Swiadczenie ustug cateringowych dla potrzeb jednostek organizacyjnych Uniwersytetu
Rolniczego im. Hugona Kottataja w Krakowie

2.4.) Identyfikator postepowania: ocds-148610-37d57b84-fb5d-11eb-b885-f28f91688073
2.5.) Numer ogtoszenia: 2021/BZP 00147730/01

2.6.) Wersja ogtoszenia: 01

2.7.) Data ogtoszenia: 2021-08-12 16:36

2.8.) Zamoéwienie albo umowa ramowa zostaly ujete w planie postepowan: Tak
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2.9.) Numer planu postepowan w BZP: 2021/BZP 00001597/11/P
2.10.) Identyfikator pozycji planu postepowan:
1.3.3 Ustugi cateringowe

2.11.) O udzielenie zaméwienia mogq ubiega¢ sie wylacznie wykonawcy, o ktérych mowa w art.
94 ustawy: Nie

2.13.) O zamowienie moga ubiegac¢ sie wytacznie wykonawcy, ktérzy spetniajg warunki
okreslone w art. 361 ustawy — ustugi spoteczne: Nie

2.14.) Czy zamoéwienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu
wspotfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej: Tak

2.15.) Nazwa projektu lub programu

Projekt HYPFLO ,Opracowanie metody wytwarzania produktéw piekarniczych o wtasciwosciach
hipoalergicznych dla oséb z nietolerancjg biatek pszenicy”, Projekt "Studia podyplomowe" oraz
Projekt "NAWA: Akademickie Partnerstwa Miedzynarodowe"Ze wzgledu na ograniczong ilos¢
znakow w tym polu, wiecej informacji na temat projektdw znajduje sie w SWZ.

2.16.) Tryb udzielenia zaméwienia wraz z podstawa prawna

Zamowienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art. 275 pkt 1 ustawy

| SEKCJA lll - UDOSTEPNIANIE DOKUMENTOW ZAMOWIENIA | KOMUNIKACJA

3.1.) Adres strony internetowej prowadzonego postepowania
https://platformazakupowa.pl/pn/urk

3.2.) Zamawiajacy zastrzega dostep do dokumentéw zamoéwienia: Nie

3.4.) Wykonawcy zobowigzani sa do sktadania ofert, wnioskéw o dopuszczenie do udziatu w
postepowaniu, oswiadczen oraz innych dokumentéw wytacznie przy uzyciu srodkow
komunikacji elektronicznej: Tak

3.5.) Informacje o srodkach komunikaciji elektronicznej, przy uzyciu ktérych zamawiajacy bedzie
komunikowat sie z wykonawcami - adres strony internetowej: https://platformazakupowa.pl/pn/urk

3.6.) Wymagania techniczne i organizacyjne dotyczace korespondenciji elektronicznej:
Wymagania zostaty okreslone w Rozdziale VIII Specyfikacji Warunkow Zaméwienia [SWZ].

3.8.) Zamawiajacy wymaga sporzadzenia i przedstawienia ofert przy uzyciu narzedzi
elektronicznego modelowania danych budowlanych lub innych podobnych narzedzi, ktére nie
sq ogolnie dostepne: Nie

3.12.) Oferta - katalog elektroniczny: Nie dotyczy

3.14.) Jezyki, w jakich moga by¢ sporzadzane dokumenty skladane w postepowaniu:

polsKi

3.15.) RODO (obowiazek informacyjny): Informacje RODO zostaty zawarte w Rozdziale XIX
Specyfikacji Warunkéw Zamoéwienia [SWZ]

3.16.) RODO (ograniczenia stosowania): Informacje RODO zostaty zawarte w Rozdziale XIX
Specyfikacji Warunkéw Zamoéwienia [SWZ]

| SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA
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4.1.1.) Przed wszczeciem postepowania przeprowadzono konsultacje rynkowe: Nie
4.1.2.) Numer referencyjny: DZP-291-1086/2021-I|
4.1.3.) Rodzaj zaméwienia: Ustugi

4.1.4.) Zamawiajacy udziela zaméwienia w czesciach, z ktérych kazda stanowi przedmiot
odrebnego postepowania: Nie

4.1.8.) Mozliwe jest skladanie ofert czesciowych: Tak
4.1.9.) Liczba czesci: 12
4.1.10.) Oferte mozna sktadaé na wszystkie czesci

4.1.11.) Zamawiajacy ogranicza liczbe czesci zaméwienia, ktéorag mozna udzieli¢ jednemu
wykonawcy: Nie

4.1.13.) Zamawiajacy uwzglednia aspekty spoteczne, Srodowiskowe lub etykiety w opisie
przedmiotu zaméwienia: Nie

4.2. Informacje szczegétowe odnoszace sie do przedmiotu zamoéwienia:
Czesc 1
4.2.2.) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia

Swiadczenie ustug cateringowych podczas sesji naukowych, posiedzen, konferenciji i innych
wydarzen organizowanych przez jednostki organizacyjne Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona
Kofltataja w Krakowie - Ustugi cateringowe - Kampus | UR przy al. Mickiewicza w Krakowie

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow
4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:

55320000-9 - Ustugi podawania positkow

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkdw

4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zaméwienia albo umowy ramowej: 12 miesigce
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na
podobne ustugi lub roboty budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposoéb oceny ofert: 1. Zamawiajgcy oceni i poréwna jedynie te oferty, ktére nie zostang
odrzucone oraz, gdy Wykonawca nie bedzie podlegat wykluczeniu z postepowania.

2. Kazde zadanie cze$ciowe zostanie ocenione oddzielnie.

3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy bedzie sie kierowat kryteriami okreslonymi
ponize;j.

4. Za oferte najkorzystniejszg uznana zostanie oferta, ktéra uzyska najwyzszg liczbe punktow,
przyznanych zgodnie z powyzszymi zasadami.

Liczba punktéw przyznana poszczegdélnym ofertom zostanie obliczona z doktadnoscig do dwéch miejsc
po przecinku. W przypadku osiggniecia jednakowej liczby punktéw przez dwie lub wiecej ofert,
Zamawiajacy wybierze oferte, ktéra otrzymata najwyzszg ocene w kryterium o najwyzszej
wadze.Jezeli oferty otrzymaty takg samg ocene w kryterium o najwyzszej wadze, Zamawiajacy
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wybierze oferte o najnizszej cenie. Jezeli nie mozna dokona¢ wyboru oferty, poniewaz zostaty ztozone
oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy wzywa Wykonawcow, ktérzy ztozyli te oferty do ztozenia w
terminie okreslonym, ofert dodatkowych zawierajgcych nowg cene.

5. Oferta Wykonawcy moze otrzymac¢ maksymalnie 100 punktow.

4.3.2.) Sposob okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Procentowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposob lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Odlegto$¢ od Kuchni centralnej do miejsca wydania positku
4.3.6.) Waga: 15
Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposéb lub czas dostawy, oraz okresu realizacii.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Termin ztozenia zamdwienia przez Zamawiajgcego
4.3.6.) Waga: 25

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, Srodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet
lub stosuje rachunek kosztéw cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

Czesc¢ 2
4.2.2.) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia

Swiadczenie ustug cateringowych podczas sesji naukowych, posiedzen, konferenciji i innych
wydarzen organizowanych przez jednostki organizacyjne Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona
Kottataja w Krakowie - Ustugi cateringowe - Kampus Il UR przy al. 29 Listopada w Krakowie.

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow
4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:

55320000-9 - Ustugi podawania positkow

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkéw

4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej: 12 miesigce
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na
podobne ustugi lub roboty budowlane: Nie
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4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposoéb oceny ofert: 1. Zamawiajacy oceni i poréwna jedynie te oferty, ktére nie zostang
odrzucone oraz, gdy Wykonawca nie bedzie podlegat wykluczeniu z postepowania.

2. Kazde zadanie cze$ciowe zostanie ocenione oddzielnie.

3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy bedzie sie kierowat kryteriami okreslonymi
ponize;j.

4. Za oferte najkorzystniejszg uznana zostanie oferta, ktéra uzyska najwyzszg liczbe punktow,
przyznanych zgodnie z powyzszymi zasadami.

Liczba punktéw przyznana poszczegolnym ofertom zostanie obliczona z doktadnoscig do dwdch miejsc
po przecinku. W przypadku osiggniecia jednakowej liczby punktéow przez dwie lub wiecej ofert,
Zamawiajacy wybierze oferte, ktéra otrzymata najwyzszg ocene w kryterium o najwyzszej
wadze.Jezeli oferty otrzymaty takg samg ocene w kryterium o najwyzszej wadze, Zamawiajacy
wybierze oferte o najnizszej cenie. Jezeli nie mozna dokona¢ wyboru oferty, poniewaz zostaty ztozone
oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy wzywa Wykonawcow, ktérzy ztozyli te oferty do ztozenia w
terminie okreslonym, ofert dodatkowych zawierajacych nowg cene.

5. Oferta Wykonawcy moze otrzymac¢ maksymalnie 100 punktow.

4.3.2.) Sposob okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Procentowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposob lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Odlegto$¢ od Kuchni centralnej do miejsca wydania positku
4.3.6.) Waga: 15
Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposéb lub czas dostawy, oraz okresu realizaciji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Termin ztozenia zamdwienia przez Zamawiajacego
4.3.6.) Waga: 25

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, Srodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet
lub stosuje rachunek kosztéw cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

Czesc¢ 3
4.2.2.) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia

Swiadczenie ustug cateringowych podczas sesji naukowych, posiedzen, konferenciji i innych
wydarzen organizowanych przez jednostki organizacyjne Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona
Kottataja w Krakowie - Ustugi cateringowe - al. 29 Listopada 46 w Krakowie.

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow
4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:
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55320000-9 - Ustugi podawania positkow

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow

4.2.8.) Zamoéwienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zaméwienia albo umowy ramowej: 12 miesigce
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na
podobne ustugi lub roboty budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposob oceny ofert: 1. Zamawiajacy oceni i poréwna jedynie te oferty, ktore nie zostang
odrzucone oraz, gdy Wykonawca nie bedzie podlegat wykluczeniu z postepowania.

2. Kazde zadanie czesciowe zostanie ocenione oddzielnie.

3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy bedzie sie kierowat kryteriami okreslonymi
ponize;j.

4. Za oferte najkorzystniejsza uznana zostanie oferta, ktéra uzyska najwyzszg liczbe punktow,
przyznanych zgodnie z powyzszymi zasadami.

Liczba punktéw przyznana poszczegolnym ofertom zostanie obliczona z doktadnos$cig do dwoch miejsc
po przecinku. W przypadku osiggniecia jednakowej liczby punktow przez dwie lub wiecej ofert,
Zamawiajacy wybierze oferte, ktéra otrzymata najwyzszg ocene w kryterium o najwyzszej
wadze.Jezeli oferty otrzymaty takg samg ocene w kryterium o najwyzszej wadze, Zamawiajacy
wybierze oferte o najnizszej cenie. Jezeli nie mozna dokona¢ wyboru oferty, poniewaz zostaty ztozone
oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy wzywa Wykonawcow, ktérzy ztozyli te oferty do ztozenia w
terminie okreslonym, ofert dodatkowych zawierajgcych nowg cene.

5. Oferta Wykonawcy moze otrzymac¢ maksymalnie 100 punktow.

4.3.2.) Sposob okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Procentowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposob lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Odlegto$¢ od Kuchni centralnej do miejsca wydania positku
4.3.6.) Waga: 15
Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposob lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Termin ztozenia zamowienia przez Zamawiajgcego
4.3.6.) Waga: 25

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, sSrodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet
lub stosuje rachunek kosztéw cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie
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Czesc 4
4.2.2.) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia

Swiadczenie ustug cateringowych podczas sesji naukowych, posiedzen, konferenciji i innych
wydarzen organizowanych przez jednostki organizacyjne Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona
Koftataja w Krakowie - Ustugi cateringowe - al. 29 Listopada 54 w Krakowie

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkéw
4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:

55320000-9 - Ustugi podawania positkow

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow

4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej: 12 miesigce
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na
podobne ustugi lub roboty budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposoéb oceny ofert: 1. Zamawiajacy oceni i poréwna jedynie te oferty, ktére nie zostang
odrzucone oraz, gdy Wykonawca nie bedzie podlegat wykluczeniu z postepowania.

2. Kazde zadanie cze$ciowe zostanie ocenione oddzielnie.

3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy bedzie sie kierowat kryteriami okreslonymi
ponize;j.

4. Za oferte najkorzystniejszg uznana zostanie oferta, ktéra uzyska najwyzszg liczbe punktow,
przyznanych zgodnie z powyzszymi zasadami.

Liczba punktéw przyznana poszczegolnym ofertom zostanie obliczona z doktadnos$cig do dwoch miejsc
po przecinku. W przypadku osiggniecia jednakowej liczby punktow przez dwie lub wiecej ofert,
Zamawiajacy wybierze oferte, ktéra otrzymata najwyzszg ocene w kryterium o najwyzszej
wadze.Jezeli oferty otrzymaty takg samg ocene w kryterium o najwyzszej wadze, Zamawiajacy
wybierze oferte o najnizszej cenie. Jezeli nie mozna dokona¢ wyboru oferty, poniewaz zostaty ztozone
oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy wzywa Wykonawcow, ktérzy ztozyli te oferty do ztozenia w
terminie okreslonym, ofert dodatkowych zawierajgcych nowg cene.

5. Oferta Wykonawcy moze otrzymac¢ maksymalnie 100 punktow.

4.3.2.) Sposob okreslania wagi kryteriéow oceny ofert: Procentowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposob lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Odlegto$¢ od Kuchni centralnej do miejsca wydania positku
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4.3.6.) Waga: 15
Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposéb lub czas dostawy, oraz okresu realizacii.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Termin ztozenia zamdwienia przez Zamawiajacego
4.3.6.) Waga: 25

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, Srodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet
lub stosuje rachunek kosztéw cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

Czesc¢ 5
4.2.2.) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia

Swiadczenie ustug cateringowych podczas sesji naukowych, posiedzen, konferenciji i innych
wydarzen organizowanych przez jednostki organizacyjne Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona
Kottataja w Krakowie - Ustugi cateringowe - Kampus Ill UR przy ul. Balickiej

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow
4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:

55320000-9 - Ustugi podawania positkow

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkéw

4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej: 12 miesigce
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na
podobne ustugi lub roboty budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposob oceny ofert: 1. Zamawiajacy oceni i poréwna jedynie te oferty, ktére nie zostang
odrzucone oraz, gdy Wykonawca nie bedzie podlegat wykluczeniu z postepowania.

2. Kazde zadanie cze$ciowe zostanie ocenione oddzielnie.

3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy bedzie sie kierowat kryteriami okreslonymi
ponize;j.

4. Za oferte najkorzystniejsza uznana zostanie oferta, ktéra uzyska najwyzszg liczbe punktow,
przyznanych zgodnie z powyzszymi zasadami.

Liczba punktéw przyznana poszczegdlnym ofertom zostanie obliczona z doktadno$cig do dwéch miejsc
po przecinku. W przypadku osiggniecia jednakowej liczby punktéow przez dwie lub wiecej ofert,
Zamawiajacy wybierze oferte, ktéra otrzymata najwyzszg ocene w kryterium o najwyzszej
wadze.Jezeli oferty otrzymaty takg samg ocene w kryterium o najwyzszej wadze, Zamawiajacy
wybierze oferte o najnizszej cenie. Jezeli nie mozna dokona¢ wyboru oferty, poniewaz zostaty ztozone
oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy wzywa Wykonawcow, ktérzy ztozyli te oferty do ztozenia w
terminie okre$lonym, ofert dodatkowych zawierajacych nowg cene.

5. Oferta Wykonawcy moze otrzymac¢ maksymalnie 100 punktow.

4.3.2.) Sposob okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Procentowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe
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Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena
4.3.6.) Waga: 60

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposob lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Odlegto$¢ od Kuchni centralnej do miejsca wydania positku
4.3.6.) Waga: 15
Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposéb lub czas dostawy, oraz okresu realizaciji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Termin ztozenia zamdwienia przez Zamawiajgcego
4.3.6.) Waga: 25

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, Srodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet
lub stosuje rachunek kosztéw cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

Czesc 6
4.2.2.) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia

Swiadczenie ustug cateringowych podczas sesji naukowych, posiedzen, konferenciji i innych
wydarzen organizowanych przez jednostki organizacyjne Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona
Kottataja w Krakowie - Ustugi cateringowe - ul. Balicka 122 w Krakowie

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow
4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:

55320000-9 - Ustugi podawania positkow

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkéw

4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej: 12 miesigce
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na
podobne ustugi lub roboty budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposob oceny ofert: 1. Zamawiajacy oceni i poréwna jedynie te oferty, ktore nie zostang
odrzucone oraz, gdy Wykonawca nie bedzie podlegat wykluczeniu z postepowania.

2. Kazde zadanie cze$ciowe zostanie ocenione oddzielnie.

3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy bedzie sie kierowat kryteriami okreslonymi
ponize;j.

4. Za oferte najkorzystniejsza uznana zostanie oferta, ktéra uzyska najwyzszg liczbe punktow,
przyznanych zgodnie z powyzszymi zasadami.
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Liczba punktéw przyznana poszczegélnym ofertom zostanie obliczona z doktadno$cig do dwéch miejsc
po przecinku. W przypadku osiggniecia jednakowej liczby punktéw przez dwie lub wiecej ofert,
Zamawiajacy wybierze oferte, ktéra otrzymata najwyzszg ocene w kryterium o najwyzszej

wadze.Jezeli oferty otrzymaty takg samg ocene w kryterium o najwyzszej wadze, Zamawiajacy
wybierze oferte o najnizszej cenie. Jezeli nie mozna dokona¢ wyboru oferty, poniewaz zostaty ztozone
oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wzywa Wykonawcow, ktérzy ztozyli te oferty do ztozenia w
terminie okre$lonym, ofert dodatkowych zawierajacych nowg cene.

5. Oferta Wykonawcy moze otrzymac¢ maksymalnie 100 punktow.

4.3.2.) Sposob okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Procentowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposob lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Odlegto$¢ od Kuchni centralnej do miejsca wydania positku
4.3.6.) Waga: 15
Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposob lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Termin ztozenia zamdwienia przez Zamawiajgcego
4.3.6.) Waga: 25

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, sSrodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet
lub stosuje rachunek kosztow cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

Czesc 7
4.2.2.) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia

Swiadczenie ustug cateringowych podczas sesji naukowych, posiedzen, konferenciji i innych
wydarzen organizowanych przez jednostki organizacyjne Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona
Koftataja w Krakowie - Ustugi cateringowe ul. Balicka 116B w Krakowie

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkéw
4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:
55320000-9 - Ustugi podawania positkow

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow
4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie
4.2.10.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej: 12 miesigce

4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie
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4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na
podobne ustugi lub roboty budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposo6b oceny ofert: 1. Zamawiajacy oceni i poréwna jedynie te oferty, ktére nie zostang
odrzucone oraz, gdy Wykonawca nie bedzie podlegat wykluczeniu z postepowania.

2. Kazde zadanie cze$ciowe zostanie ocenione oddzielnie.

3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy bedzie sie kierowat kryteriami okreslonymi
ponize;j.

4. Za oferte najkorzystniejszg uznana zostanie oferta, ktéra uzyska najwyzszg liczbe punktow,
przyznanych zgodnie z powyzszymi zasadami.

Liczba punktéw przyznana poszczegolnym ofertom zostanie obliczona z doktadnoscig do dwdch miejsc
po przecinku. W przypadku osiggniecia jednakowej liczby punktow przez dwie lub wiecej ofert,
Zamawiajacy wybierze oferte, ktéra otrzymata najwyzszg ocene w kryterium o najwyzszej
wadze.Jezeli oferty otrzymaty takg samg ocene w kryterium o najwyzszej wadze, Zamawiajacy
wybierze oferte o najnizszej cenie. Jezeli nie mozna dokona¢ wyboru oferty, poniewaz zostaty ztozone
oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy wzywa Wykonawcow, ktérzy ztozyli te oferty do ztozenia w
terminie okre$lonym, ofert dodatkowych zawierajacych nowg cene.

5. Oferta Wykonawcy moze otrzymac¢ maksymalnie 100 punktow.

4.3.2.) Sposob okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Procentowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposob lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Odlegto$¢ od Kuchni centralnej do miejsca wydania positku
4.3.6.) Waga: 15
Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposéb lub czas dostawy, oraz okresu realizacii.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Termin ztozenia zamdwienia przez Zamawiajgcego
4.3.6.) Waga: 25

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, Srodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet
lub stosuje rachunek kosztéw cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

Czesc 8
4.2.2.) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia

Swiadczenie ustug cateringowych podczas sesji naukowych, posiedzen, konferenciji i innych
wydarzen organizowanych przez jednostki organizacyjne Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona
Kofltataja w Krakowie - Ustugi cateringowe - plenerowe Obiekty UR

2021-08-12 Biuletyn Zaméwien Publicznych Ogtoszenie o zaméwieniu - Zaméwienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art. 275 pkt 1 ustawy - Ustugi



Ogtoszenie nr 2021/BZP 00147730/01 z dnia 2021-08-12

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow
4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:

55320000-9 - Ustugi podawania positkow

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow

4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej: 12 miesigce
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na
podobne ustugi lub roboty budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposoéb oceny ofert: 1. Zamawiajacy oceni i poréwna jedynie te oferty, ktére nie zostang
odrzucone oraz, gdy Wykonawca nie bedzie podlegat wykluczeniu z postepowania.

2. Kazde zadanie cze$ciowe zostanie ocenione oddzielnie.

3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy bedzie sie kierowat kryteriami okreslonymi
ponize;j.

4. Za oferte najkorzystniejszg uznana zostanie oferta, ktéra uzyska najwyzszg liczbe punktow,
przyznanych zgodnie z powyzszymi zasadami.

Liczba punktéw przyznana poszczegolnym ofertom zostanie obliczona z doktadnoscig do dwdch miejsc
po przecinku. W przypadku osiggniecia jednakowej liczby punktow przez dwie lub wiecej ofert,
Zamawiajacy wybierze oferte, ktéra otrzymata najwyzszg ocene w kryterium o najwyzszej
wadze.Jezeli oferty otrzymaty takg samg ocene w kryterium o najwyzszej wadze, Zamawiajacy
wybierze oferte o najnizszej cenie. Jezeli nie mozna dokona¢ wyboru oferty, poniewaz zostaty ztozone
oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy wzywa Wykonawcow, ktérzy ztozyli te oferty do ztozenia w
terminie okre$lonym, ofert dodatkowych zawierajacych nowg cene.

5. Oferta Wykonawcy moze otrzymac¢ maksymalnie 100 punktow.

4.3.2.) Sposo6b okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Procentowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposob lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Odlegto$¢ od Kuchni centralnej do miejsca wydania positku
4.3.6.) Waga: 15
Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposéb lub czas dostawy, oraz okresu realizacii.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Termin ztozenia zamdwienia przez Zamawiajgcego
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4.3.6.) Waga: 25

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, sSrodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet
lub stosuje rachunek kosztéw cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

Czesc 9
4.2.2.) Krétki opis przedmiotu zamoéwienia

Swiadczenie ustug cateringowych podczas sesji naukowych, posiedzen, konferenciji i innych
wydarzen organizowanych przez jednostki organizacyjne Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona
Kottataja w Krakowie - Ustugi cateringowe - al. Mickiewicza 21 w Krakowie

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow
4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:

55320000-9 - Ustugi podawania positkow

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow

4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej: 12 miesigce
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zamoéwien na
podobne ustugi lub roboty budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposoéb oceny ofert: 1. Zamawiajacy oceni i poréwna jedynie te oferty, ktére nie zostang
odrzucone oraz, gdy Wykonawca nie bedzie podlegat wykluczeniu z postepowania.

2. Kazde zadanie cze$ciowe zostanie ocenione oddzielnie.

3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy bedzie sie kierowat kryteriami okreslonymi
ponize;j.

4. Za oferte najkorzystniejszg uznana zostanie oferta, ktéra uzyska najwyzszg liczbe punktow,
przyznanych zgodnie z powyzszymi zasadami.

Liczba punktéw przyznana poszczegolnym ofertom zostanie obliczona z doktadnos$cig do dwdch miejsc
po przecinku. W przypadku osiggniecia jednakowej liczby punktow przez dwie lub wiecej ofert,
Zamawiajacy wybierze oferte, ktéra otrzymata najwyzszg ocene w kryterium o najwyzszej
wadze.Jezeli oferty otrzymaty takg samg ocene w kryterium o najwyzszej wadze, Zamawiajacy
wybierze oferte o najnizszej cenie. Jezeli nie mozna dokona¢ wyboru oferty, poniewaz zostaty ztozone
oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy wzywa Wykonawcow, ktérzy ztozyli te oferty do ztozenia w
terminie okre$lonym, ofert dodatkowych zawierajacych nowg cene.

5. Oferta Wykonawcy moze otrzymac¢ maksymalnie 100 punktow.

4.3.2.) Sposo6b okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Procentowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60

Kryterium 2
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4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposob lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Odlegto$¢ od Kuchni centralnej do miejsca wydania positku
4.3.6.) Waga: 15
Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposob lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Termin ztozenia zamdwienia przez Zamawiajgcego
4.3.6.) Waga: 25

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, sSrodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet
lub stosuje rachunek kosztow cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

Czes¢ 10
4.2.2.) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia

Swiadczenie ustug cateringowych podczas sesji naukowych, posiedzen, konferenciji i innych
wydarzen organizowanych przez jednostki organizacyjne Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona
Koftataja w Krakowie - Ustugi cateringowe Obiekty UR

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkéw
4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:

55320000-9 - Ustugi podawania positkow

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow

4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zaméwienia albo umowy ramowej: do 2022-01-31
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na
podobne ustugi lub roboty budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposoéb oceny ofert: 1. Zamawiajacy oceni i poréwna jedynie te oferty, ktére nie zostang
odrzucone oraz, gdy Wykonawca nie bedzie podlegat wykluczeniu z postepowania.

2. Kazde zadanie cze$ciowe zostanie ocenione oddzielnie.

3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy bedzie sie kierowat kryteriami okreslonymi
ponize;j.

4. Za oferte najkorzystniejszg uznana zostanie oferta, ktéra uzyska najwyzszg liczbe punktow,
przyznanych zgodnie z powyzszymi zasadami.

Liczba punktéw przyznana poszczegolnym ofertom zostanie obliczona z doktadnos$cig do dwoch miejsc
po przecinku. W przypadku osiggniecia jednakowej liczby punktow przez dwie lub wiecej ofert,
Zamawiajacy wybierze oferte, ktéra otrzymata najwyzszg ocene w kryterium o najwyzszej
wadze.Jezeli oferty otrzymaty takg samg ocene w kryterium o najwyzszej wadze, Zamawiajacy
wybierze oferte o najnizszej cenie. Jezeli nie mozna dokona¢ wyboru oferty, poniewaz zostaty ztozone
oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy wzywa Wykonawcow, ktérzy ztozyli te oferty do ztozenia w
terminie okreslonym, ofert dodatkowych zawierajgcych nowg cene.
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5. Oferta Wykonawcy moze otrzymac¢ maksymalnie 100 punktow.

4.3.2.) Sposo6b okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Procentowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposéb lub czas dostawy, oraz okresu realizaciji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Odlegto$¢ od Kuchni centralnej do miejsca wydania positku
4.3.6.) Waga: 15
Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposob lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Termin ztozenia zamdwienia przez Zamawiajgcego
4.3.6.) Waga: 25

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, sSrodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet
lub stosuje rachunek kosztéw cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

Czesc¢ 11
4.2.2.) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia

Swiadczenie ustug cateringowych podczas sesji naukowych, posiedzen, konferenciji i innych
wydarzen organizowanych przez jednostki organizacyjne Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona
Kofttataja w Krakowie - Ustugi cateringowe - Obiekty UR

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkow
4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:

55320000-9 - Ustugi podawania positkow

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkdw

4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zaméwienia albo umowy ramowej: 12 miesigce
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na
podobne ustugi lub roboty budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposoéb oceny ofert: 1. Zamawiajacy oceni i poréwna jedynie te oferty, ktére nie zostang
odrzucone oraz, gdy Wykonawca nie bedzie podlegat wykluczeniu z postepowania.
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2. Kazde zadanie cze$ciowe zostanie ocenione oddzielnie.

3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy bedzie sie kierowat kryteriami okreslonymi
ponize;j.

4. Za oferte najkorzystniejszg uznana zostanie oferta, ktéra uzyska najwyzszg liczbe punktow,
przyznanych zgodnie z powyzszymi zasadami.

Liczba punktéw przyznana poszczegélnym ofertom zostanie obliczona z doktadno$cig do dwéch miejsc
po przecinku. W przypadku osiggniecia jednakowej liczby punktéw przez dwie lub wiecej ofert,
Zamawiajacy wybierze oferte, ktéra otrzymata najwyzszg ocene w kryterium o najwyzszej
wadze.Jezeli oferty otrzymaty takg samg ocene w kryterium o najwyzszej wadze, Zamawiajacy
wybierze oferte o najnizszej cenie. Jezeli nie mozna dokona¢ wyboru oferty, poniewaz zostaty ztozone
oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy wzywa Wykonawcow, ktérzy ztozyli te oferty do ztozenia w
terminie okreslonym, ofert dodatkowych zawierajacych nowg cene.

5. Oferta Wykonawcy moze otrzymac¢ maksymalnie 100 punktow.

4.3.2.) Sposob okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Procentowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposo6b lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Odlegto$¢ od Kuchni centralnej do miejsca wydania positku
4.3.6.) Waga: 15
Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposob lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Termin ztozenia zamdwienia przez Zamawiajgcego
4.3.6.) Waga: 25

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, sSrodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet
lub stosuje rachunek kosztow cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

Czesc¢ 12
4.2.2.) Kroétki opis przedmiotu zaméwienia

Swiadczenie ustug cateringowych podczas sesji naukowych, posiedzen, konferenciji i innych
wydarzen organizowanych przez jednostki organizacyjne Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona
Koftataja w Krakowie - Ustugi cateringowe w ramach Konferencji "NAWA"

4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkéw
4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:

55320000-9 - Ustugi podawania positkow

55520000-1 - Ustugi dostarczania positkow
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4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie
4.2.10.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej: 12 miesigce
4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na
podobne ustugi lub roboty budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert:

4.3.1.) Sposob oceny ofert: 1. Zamawiajacy oceni i poréwna jedynie te oferty, ktére nie zostang
odrzucone oraz, gdy Wykonawca nie bedzie podlegat wykluczeniu z postepowania.

2. Kazde zadanie cze$ciowe zostanie ocenione oddzielnie.

3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy bedzie sie kierowat kryteriami okreslonymi
ponize;j.

4. Za oferte najkorzystniejsza uznana zostanie oferta, ktéra uzyska najwyzszg liczbe punktow,
przyznanych zgodnie z powyzszymi zasadami.

Liczba punktéw przyznana poszczegdlnym ofertom zostanie obliczona z doktadno$cig do dwéch miejsc
po przecinku. W przypadku osiggniecia jednakowej liczby punktéow przez dwie lub wiecej ofert,
Zamawiajacy wybierze oferte, ktéra otrzymata najwyzszg ocene w kryterium o najwyzszej
wadze.Jezeli oferty otrzymaty takg samg ocene w kryterium o najwyzszej wadze, Zamawiajacy
wybierze oferte o najnizszej cenie. Jezeli nie mozna dokona¢ wyboru oferty, poniewaz zostaty ztozone
oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy wzywa Wykonawcow, ktérzy ztozyli te oferty do ztozenia w
terminie okre$lonym, ofert dodatkowych zawierajacych nowg cene.

5. Oferta Wykonawcy moze otrzymac¢ maksymalnie 100 punktow.

4.3.2.) Sposob okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Procentowo

4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakosciowe
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 60

Kryterium 2

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposéb lub czas dostawy, oraz okresu realizaciji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Odlegto$¢ od Kuchni centralnej do miejsca wydania positku
4.3.6.) Waga: 15
Kryterium 3

4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedazny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin,
sposoéb lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.

4.3.5.) Nazwa kryterium: Termin ztozenia zamdwienia przez Zamawiajgcego
4.3.6.) Waga: 25

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, sSrodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet
lub stosuje rachunek kosztéw cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

| SEKCJA V - KWALIFIKACJA WYKONAWCOW |

5.1.) Zamawiajacy przewiduje fakultatywne podstawy wykluczenia: Tak
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5.2.) Fakultatywne podstawy wykluczenia:
Art. 109 ust. 1 pkt 4
Art. 109 ust. 1 pkt 5

Art. 109 ust. 1 pkt 7
5.3.) Warunki udzialu w postepowaniu: Tak

5.4.) Nazwa i opis warunkéw udziatu w postepowaniu.

Warunki udziatu w postepowaniu dotycza:

1) Uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika
to z odrebnych przepiséw — Zamawiajacy stawia warunek.

a) Zamawiajgcy uzna warunek za spetniony, jezeli Wykonawca posiada aktualne uprawnienia do
wykonywania okre$lonej dziatalnosci lub czynnosci objetej przedmiotem zamédwienia, jezeli
uzyskat decyzje Panstwowego Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego, zatwierdzajgca lub
warunkowo zatwierdzajgcqg zaktad wprowadzajacy do obrotu lub produkujacy zywnos¢, o ktorym
mowa w art. 61-67 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj.
Dz. U. z 2020 r., poz. 2021 ze zm.) tj. posiada aktualny wpis zakfadu do rejestru zaktadow
podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej.

b) Na potwierdzenie spetnienia tego warunku Wykonawca ztozy dokument potwierdzajacy, ze
posiada aktualne uprawnienia, o ktérych mowa powyzej (np. decyzja, zezwolenie wtasciwego
organu)

c) W przypadku sktadania oferty wspélnej, spetnienie warunku powinien wykazaé, co najmniej
jeden

z Wykonawcdéw wspdlnie ubiegajacych sie o zamowienie. Dokument potwierdzajacy sktada,

co najmniej jeden z nich, ktéry spetnia ten warunek.

d) W przypadku Wykonawcéw zagranicznych, ilekro¢ Zamawiajacy wymaga aktualnych
uprawnien,

o ktérych mowa w ppkt a), rozumie przez to, réwniez odpowiadajgcy mu wazny wpis wydany na
podstawie uprzednio obowigzujgcych przepisow prawa lub odpowiednich przepiséw prawa
panstw cztonkowskich Unii Europejskiej, Konfederacji Szwajcarskiej lub panstw cztonkowskich
Europejskiego Porozumienia o Wolnym Handlu (EFTA).

e) Zmawiajgcy dokona oceny spetnienia tego warunku na podstawie dokumentéw ztozonych
przez Wykonawce, na zasadnie ,spetnia — nie spetnia”.

2) Zdolnosci technicznej lub zawodowej — Zamawiajgcy stawia warunek.

a) Wykonawca spetni warunek, jezeli wykaze, ze wykonat nalezycie w okresie ostatnich 3 lat,
liczonych wstecz od dnia, w ktérym uptywa termin sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia
dziatalnosci jest krotszy, to w tym okresie - co najmniej jedng (1) ustuge cateringowg o
analogicznym charakterze

w stosunku do przedmiotu zamdwienia, na ktére sktada oferte, o wartosci nie nizszej, niz
wskazana w ponizszej tabeli dla konkretnego zadania czesciowego.

Minimalne wartosci ustug cateringowych (BRUTTO) dla poszczegdlnych zadan czesciowych:

Minimalna wartos¢ BRUTTO ustugi cateringowej:
1. Zadanie czesciowe nr 1 - 17 000,00 zt

2. Zadanie czesciowe nr 2 - 20 000,00 z

3. Zadanie czesciowe nr 3 - 23 000,00 zt

4. Zadanie czesciowe nr 4 - 4 000,00 zt

5. Zadanie czesciowe nr 5 - 2 000,00 zt
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6. Zadanie czesciowe nr 6 - 2 200,00 z

7. Zadanie czesciowe nr 7 - 1 000,00 zt

8. Zadanie czesciowe nr 8 - 5 000,00 zt

9. Zadanie czesciowe nr 9 - 1 000,00 zt

10. Zadanie czesciowe nr 10 - 48 000,00 zt
11. Zadanie czesciowe nr 11 - 2 500,00 zt
12. Zadanie czesciowe nr 12 - 9 600,00 zt

b) Zmawiajgcy dokona oceny spetnienia tego warunku na podstawie dokumentéw ztozonych
przez Wykonawce, na zasadzie ,spetnia — nie spetnia”.

c) Na potwierdzenie spetnienia tego warunku Wykonawca zobowigzany jest ztozy¢ ,Wykaz
ustug” (Zatacznik nr 6 do SWZ), wraz z podaniem ich wartosci, przedmiotu, dat wykonania i
podmiotdw, na rzecz ktorych ustugi zostaty wykonane lub sg wykonywane oraz zatgczeniem
dowoddw okreslajgcych, czy te ustugi zostaty wykonane lub sg wykonywane nalezycie, przy
czym dowodami,

o ktorych mowa sg referencje, badz inne dokumenty sporzadzone przez podmiot, na rzecz
ktorego ustugi zostaty wykonane, a w przypadku swiadczen powtarzajgcych sie lub ciggtych sg
wykonywane. Jezeli Wykonawca z przyczyn niezaleznych od niego nie jest w stanie uzyskac
tych dokumentéw — oswiadczenie Wykonawcy. W przypadku swiadczen powtarzajgcych sie lub
ciggtych nadal wykonywanych referencje, bgadz inne dokumenty potwierdzajgce ich nalezyte
wykonanie powinny by¢ wystawione w okresie ostatnich 3 miesiecy.

d) Przez ,ustuge cateringowa” Zamawiajgcy rozumie ustuge zrealizowang jednorazowo lub
sukcesywnie w ramach jednej umowy lub realizowang obecnie z tym, ze do dnia sktadania ofert
w niniejszym postepowaniu zrealizowana czes¢ musi obejmowac ustuge o wartosci, nie nizszej,
niz wskazana

w powyzszej tabeli dla konkretnego zadania czes$ciowego.

e) Do przeliczenia na ztotowki (PLN) wartosci ustug okreslonych w walutach innych niz ztoty
(PLN), Zamawiajacy przyjmie sredni kurs publikowany przez Narodowy Bank Polski (NBP) z
dnia, w ktérym uptywa termin sktadania ofert.

5.5.) Zamawiajacy wymaga ztozenia oswiadczenia, o ktérym mowa w art.125 ust. 1 ustawy: Tak

5.6.) Wykaz podmiotowych srodkéw dowodowych na potwierdzenie niepodlegania wykluczeniu:
1) odwiadczenie Wykonawcy w zakresie art. 108 ust. 1 pkt 5 ustawy Pzp, o braku przynaleznosci do tej
samej grupy kapitatowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i
konsumentow (t. j. Dz. U. z 2021 r. poz. 275), z innym Wykonawca, ktéry ztozyt odrebng oferte
czesciowg lub wniosek o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu, albo oswiadczenia o
przynaleznosci do tej samej grupy kapitatowej wraz z dokumentami lub informacjami potwierdzajgcymi
przygotowanie oferty, oferty cze$ciowej lub wniosku o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu
niezaleznie od innego Wykonawcy nalezgcego do tej samej grupy kapitatowej — zgodnie z
Zatagcznikiem nr 5 do SWZ;

2) odpis lub informacja z Krajowego Rejestru Sgdowego [KRS] lub z Centralnej Ewidenciji i Informacji o
Dziatalnosci Gospodarczej [CEIDG], w zakresie art. 109 ust. 1 pkt 4) ustawy Pzp, sporzadzonych nie
wczesniej niz 3 miesigce przed jej ztozeniem, jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru lub
ewidencji;

5.7.) Wykaz podmiotowych srodkéw dowodowych na potwierdzenie spetniania warunkéw
udziatu w postepowaniu: 1) wykaz ustug (Zatgcznik nr 6 do SWZ) wykonanych, a w przypadku
Swiadczen powtarzajgcych sie lub ciggtych, rowniez wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat, a jezeli
okres prowadzenia dziatalnosci jest krétszy — w tym okresie, wraz z podaniem ich wartosci,
przedmiotu, dat wykonania i podmiotdw, na rzecz, ktorych ustugi zostaty wykonane lub sg wykonane
nalezycie, przy czym dowodami, o ktérych mowa sg referencje, badz inne dokumenty sporzgdzone
przez podmiot, na rzecz ktérego ustugi zostaty wykonane, a w przypadku swiadczen powtarzajgcych
sie lub ciggtych nadal wykonywanych referencje, badz inne dokumenty potwierdzajgce ich nalezyte
wykonywanie powinny by¢ wystawione w okresie ostatnich 3 miesiecy;

2) aktualne uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci objetej przedmiotem
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zamowienia, jezeli uzyskat decyzje Pahstwowego Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego,
zatwierdzajgca lub warunkowo zatwierdzajaca zaktad wprowadzajacy do obrotu lub produkujacy
zywnos¢, o ktorym mowa w art. 61-67 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosSci i
zywienia (tj. Dz. U. z 2020 r., poz. 2021 ze zm.) . aktualny wpis zaktadu do rejestru zaktadéw
podlegajacych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarne;j.

5.8.) Wykaz przedmiotowych srodkéw dowodowych:
Nie dotyczy

5.11.) Wykaz innych wymaganych oswiadczen lub dokumentow:

|. Zamawiajacy zgda od wszystkich Wykonawcdw ztozenia nastepujgcych dokumentéw,
stanowigcych Oferte:

1. Formularz cenowy (Zatacznik nr 2 do SWZ)

2. Formularz ofertowy (Zatacznik nr 5 do SWZ)

3. Zobowigzanie podmiotu udostepniajacego zasoby (Zatacznik nr 7 do SWZ) tylko, jezeli
Wykonawca polega na zasobach podmiotu udostepniajgcego.

4. Oswiadczenie Wykonawcy (Zatgcznik nr 8 do SWZ).

5. Oswiadczenie o podziale obowigzkow w trakcie realizacji zamdwienia (Zatgcznik nr 12 do
SWZ) — tylko, jezeli Wykonawcy wspolnie ubiegajg sie o udzielenie zamowienia (konsorcja firm,
wspolnicy spoétki cywilnej).

6. Petnomocnictwo - tylko, jezeli Wykonawce reprezentuje petnomocnik.

II. Wykonawca, przed zawarciem umowy w sprawie zamowienia publicznego, zobowigzany
bedzie przedstawi¢ na zgdanie Zamawiajgcego, dokument potwierdzajgcy, ze Wykonawca jest
ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej (OC) w zakresie prowadzonej dziatalnosci
zwigzanej z przedmiotem zamdwienia ha sume gwarancyjng, co najmniej 100 000,00 ztotych
(PLN).

| SEKCJA VI - WARUNKI ZAMOWIENIA

6.1.) Zamawiajacy wymaga albo dopuszcza oferty wariantowe: Nie

6.3.) Zamawiajacy przewiduje aukcje elektroniczna: Nie

6.4.) Zamawiajacy wymaga wadium: Nie

6.5.) Zamawiajacy wymaga zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy: Nie

6.6.) Wymagania dotyczace skladania oferty przez wykonawcow wspélnie ubiegajacych sie o
udzielenie zamoéwienia:

1. Wykonawcy mogg wspolnie ubiegac sie o udzielenie zamowienia. W takim przypadku
Wykonawcy ustanawiajg petnomocnika do reprezentowania ich

w postepowaniu, albo do reprezentowania i zawarcia umowy w sprawie zamoéwienia
publicznego. Pethomocnictwo powinno by¢ zatgczone do oferty.

2. W przypadku Wykonawcdéw wspolnie ubiegajacych sie o udzielenie zamédwienia,
oswiadczenie, stanowigce Zatacznik nr 8 do SWZ, sktada kazdy z Wykonawcdéw osobno.
Oswiadczenie to potwierdza brak podstaw wykluczenia.

3. Wykonawcy wspdlnie ubiegajacy sie o udzielenie zamowienia dotgczajg do oferty
oswiadczenie, z ktérego wynika, ktére ustugi wykonujg poszczegdlni Wykonawcy (Zatgcznik nr
12 do SW2).

4. Oswiadczenia i dokumenty potwierdzajace brak podstaw do wykluczenia z postepowania
sktada kazdy z Wykonawcdw wspdlnie ubiegajacych sie o zamdwienie.

6.7.) Zamawiajacy przewiduje uniewaznienie postepowania, jesli Srodki publiczne, ktére
zamierzat przeznaczy¢ na sfinansowanie catosci lub czesci zamoéwienia nie zostaly przyznane:
Nie
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| SEKCJA VII - PROJEKTOWANE POSTANOWIENIA UMOWY

7.1.) Zamawiajacy przewiduje udzielenia zaliczek: Nie
7.3.) Zamawiajacy przewiduje zmiany umowy: Tak

7.4.) Rodzaj i zakres zmian umowy oraz warunki ich wprowadzenia:

1. Wszelkie zmiany umowy wymagajg zgody obu stron i zachowania formy pisemnej pod
rygorem niewaznosci.

2. Zmiany umowy, o ktérych mowa w ust. 1 muszg by¢é dokonywane z uwzglednieniem, ze
umowa podlega uniewaznieniu w czesci wykraczajgcej poza okreslenie przedmiotu zamowienia
zawartego

w ogtoszeniu o zamoéwieniu, SWZ lub pozostatych dokumentach zaméwienia.

3. Zamawiajgcy dopuszcza istotne zmiany postanowien zawartej umowy w stosunku do tresci
oferty, na podstawie, ktoérej dokonano wyboru wykonawcy, w przypadku:

1) wystgpienia zmian powszechnie obowigzujgcych przepisow prawa w zakresie majagcym wptyw
na realizacje umowy — w zakresie dostosowania postanowier umowy do zmiany przepisow
prawa.

4. Zmiany do umowy moze inicjowac¢ zaréowno Zamawiajacy jak i Wykonawca, sktadajac
pisemny wniosek do drugiej strony, zawierajacy w szczegdlnosci opis zmiany i jej uzasadnienie.
5. W terminie 3 dni kalendarzowych Wykonawca lub Zamawiajacy (w zaleznosci od przypadku)
zaakceptuje, badz odrzuci przestang propozycje zmiany umowy, badz w tym terminie wystapi do
strony wystepujacej z propozycjg zmian przesytajac zmodyfikowang propozycje zmian,
zawierajaca

w szczegoblnosci opis zmiany i jej uzasadnienie.

6. W przypadku uptywu terminu podanego w ust. 5 traktuje sie, iz propozycja wprowadzenia
zmian zostata odrzucona.

7. Kazda zmiana do umowy wymaga formy pisemnej i musi by¢ dokonana poprzez sporzadzenie
zmiany do umowy w formie aneksu.

8. Zmiana umowy dokonana z naruszeniem postanowien niniejszego paragrafu jest niewazna.

7.5.) Zamawiajacy uwzglednit aspekty spoteczne, sSrodowiskowe, innowacyjne lub etykiety
zwigzane z realizacja zamoéwienia: Nie

[ SEKCJA VIll - PROCEDURA |

8.1.) Termin sktadania ofert: 2021-08-20 09:30
8.2.) Miejsce sktadania ofert: https://platformazakupowa.pl/pn/urk
8.3.) Termin otwarcia ofert: 2021-08-20 10:00

8.4.) Termin zwiagzania oferta: do 2021-09-18

| SEKCJA IX — POZOSTALE INFORMACJE |

1. Zamawiajacy wyznacza osobe do bezposredniego kontaktowania sie z Wykonawcami: mgr
Maciej Mtynarczyk — specjalista w Dziale Zamowien Publicznych, tel. +48 12 662 48 66, e-mail:
maciej.mlynarczyk@urk.edu.pl (godziny pracy: od poniedziatku do pigtku w godz. 7:00-15:00).
Zamawiajgcy zwraca uwage, ze w sprawach zwigzanych z niniejszym postepowaniem, wszelkie
whnioski/pytania/pisma itp. nalezy sktadac¢ za posrednictwem Platformy Zakupowe;.

2. Zadanie czesciowe nr 9 finansowane jest w ramach Projektu HYPFLO ,Opracowanie metody
wytwarzania produktéw piekarniczych o wiasciwosciach hipoalergicznych dla os6b z
nietolerancjg biatek pszenicy” wspdétfinansowany przez Unie Europejska ze srodkdw:
Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Programu Operacyjnego Inteligentny
Rozwdj. Projekt realizowany w ramach konkursu Narodowego Centrum Badan i Rozwoju:
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1/4.1.4/2018_Projekty aplikacyjne, Umowa nr: POIR.04.01.04-00-0051/18-00 Okres realizacji:
01.04.2019 r. — 31.03.2022 r.

Zadanie czesciowe nr 10 finansowane jest w ramach Projektu "Studia podyplomowe", ktéry
wspoffinansowany jest przez Unie Europejskg ze srodkéw Europejskiego Funduszu Rolnego na
rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich (EFRROW).

Zadanie czesciowe nr 12 realizowane jest w ramach projektu NAWA: Akademickie Partnerstwa
Miedzynarodowe, nr projektu: PPI/APM/2018/1/00010/U/001.
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	4.3.10.) Zamawiający określa aspekty społeczne, środowiskowe lub innowacyjne, żąda etykiet lub stosuje rachunek kosztów cyklu życia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie
	Część 11
	4.2.2.) Krótki opis przedmiotu zamówienia
	4.2.6.) Główny kod CPV: 55321000-6 - Usługi przygotowywania posiłków
	4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:
	4.2.8.) Zamówienie obejmuje opcje: Nie
	4.2.10.) Okres realizacji zamówienia albo umowy ramowej: 12 miesiące
	4.2.11.) Zamawiający przewiduje wznowienia: Nie
	4.2.13.) Zamawiający przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zamówień na podobne usługi lub roboty budowlane: Nie
	4.3.) Kryteria oceny ofert:
	4.3.1.) Sposób oceny ofert: 1. Zamawiający oceni i porówna jedynie te oferty, które nie zostaną odrzucone oraz, gdy Wykonawca nie będzie podlegał wykluczeniu z postępowania.  2. Każde zadanie częściowe zostanie ocenione oddzielnie.  3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający będzie się kierował kryteriami określonymi poniżej.  4. Za ofertę najkorzystniejszą uznana zostanie oferta, która uzyska najwyższą liczbę punktów, przyznanych zgodnie z powyższymi zasadami. Liczba punktów przyznana poszczególnym ofertom zostanie obliczona z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. W przypadku osiągnięcia jednakowej liczby punktów przez dwie lub więcej ofert, Zamawiający wybierze ofertę, która otrzymała najwyższą ocenę w kryterium o najwyższej wadze.Jeżeli oferty otrzymały taką samą ocenę w kryterium o najwyższej wadze, Zamawiający wybierze ofertę o najniższej cenie. Jeżeli nie można dokonać wyboru oferty, ponieważ zostały złożone oferty o takiej samej cenie, Zamawiający wzywa Wykonawców, którzy złożyli te oferty do złożenia w terminie określonym, ofert dodatkowych zawierających nową cenę.  5. Oferta Wykonawcy może otrzymać maksymalnie 100 punktów.
	4.3.2.) Sposób określania wagi kryteriów oceny ofert: Procentowo
	4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakościowe
	Kryterium 1
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	4.3.5.) Nazwa kryterium: Odległość od Kuchni centralnej do miejsca wydania posiłku
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	4.3.4.) Rodzaj kryterium: serwis posprzedażny, pomoc techniczna, warunki dostawy takich jak termin, sposób lub czas dostawy, oraz okresu realizacji.
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	4.3.1.) Sposób oceny ofert: 1. Zamawiający oceni i porówna jedynie te oferty, które nie zostaną odrzucone oraz, gdy Wykonawca nie będzie podlegał wykluczeniu z postępowania.  2. Każde zadanie częściowe zostanie ocenione oddzielnie.  3. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający będzie się kierował kryteriami określonymi poniżej.  4. Za ofertę najkorzystniejszą uznana zostanie oferta, która uzyska najwyższą liczbę punktów, przyznanych zgodnie z powyższymi zasadami. Liczba punktów przyznana poszczególnym ofertom zostanie obliczona z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. W przypadku osiągnięcia jednakowej liczby punktów przez dwie lub więcej ofert, Zamawiający wybierze ofertę, która otrzymała najwyższą ocenę w kryterium o najwyższej wadze.Jeżeli oferty otrzymały taką samą ocenę w kryterium o najwyższej wadze, Zamawiający wybierze ofertę o najniższej cenie. Jeżeli nie można dokonać wyboru oferty, ponieważ zostały złożone oferty o takiej samej cenie, Zamawiający wzywa Wykonawców, którzy złożyli te oferty do złożenia w terminie określonym, ofert dodatkowych zawierających nową cenę.  5. Oferta Wykonawcy może otrzymać maksymalnie 100 punktów.
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	4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Kryterium ceny oraz kryteria jakościowe
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	4.3.5.) Nazwa kryterium: Termin złożenia zamówienia przez Zamawiającego
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	SEKCJA V - KWALIFIKACJA WYKONAWCÓW
	5.1.) Zamawiający przewiduje fakultatywne podstawy wykluczenia: Tak
	5.2.) Fakultatywne podstawy wykluczenia:
	5.3.) Warunki udziału w postępowaniu: Tak
	5.4.) Nazwa i opis warunków udziału w postępowaniu.
	5.5.) Zamawiający wymaga złożenia oświadczenia, o którym mowa w art.125 ust. 1 ustawy: Tak
	5.6.) Wykaz podmiotowych środków dowodowych na potwierdzenie niepodlegania wykluczeniu: 1)	oświadczenie Wykonawcy w zakresie art. 108 ust. 1 pkt 5 ustawy Pzp, o braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentów (t. j. Dz. U. z 2021 r. poz. 275), z innym Wykonawcą, który złożył odrębną ofertę częściową lub wniosek o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, albo oświadczenia o przynależności do tej samej grupy kapitałowej wraz z dokumentami lub informacjami potwierdzającymi przygotowanie oferty, oferty częściowej lub wniosku o dopuszczenie do udziału w postępowaniu niezależnie od innego Wykonawcy należącego do tej samej grupy kapitałowej – zgodnie z Załącznikiem nr 5 do SWZ; 2)	odpis lub informacja z Krajowego Rejestru Sądowego [KRS] lub z Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności Gospodarczej [CEiDG], w zakresie art. 109 ust. 1 pkt 4) ustawy Pzp, sporządzonych nie wcześniej niż 3 miesiące przed jej złożeniem, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji;
	5.7.) Wykaz podmiotowych środków dowodowych na potwierdzenie spełniania warunków udziału w postępowaniu: 1)	wykaz usług (Załącznik nr 6 do SWZ) wykonanych, a w przypadku świadczeń powtarzających się lub ciągłych, również wykonywanych, w okresie ostatnich 3 lat, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy – w tym okresie, wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i podmiotów, na rzecz, których usługi zostały wykonane lub są wykonane należycie, przy czym dowodami, o których mowa są referencje, bądź inne dokumenty sporządzone przez podmiot, na rzecz którego usługi zostały wykonane, a w przypadku świadczeń powtarzających się lub ciągłych nadal wykonywanych referencje, bądź inne dokumenty potwierdzające ich należyte wykonywanie powinny być wystawione w okresie ostatnich 3 miesięcy; 2)	aktualne uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności objętej przedmiotem zamówienia, jeżeli uzyskał decyzję Państwowego Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego, zatwierdzającą lub warunkowo zatwierdzającą zakład wprowadzający do obrotu lub produkujący żywność, o którym mowa w art. 61-67 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (tj. Dz. U. z 2020 r., poz. 2021 ze zm.) tj. aktualny wpis zakładu do rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli Państwowej Inspekcji Sanitarnej.
	5.8.) Wykaz przedmiotowych środków dowodowych:
	5.11.) Wykaz innych wymaganych oświadczeń lub dokumentów:

	SEKCJA VI - WARUNKI ZAMÓWIENIA
	6.1.) Zamawiający wymaga albo dopuszcza oferty wariantowe: Nie
	6.3.) Zamawiający przewiduje aukcję elektroniczną: Nie
	6.4.) Zamawiający wymaga wadium: Nie
	6.5.) Zamawiający wymaga zabezpieczenia należytego wykonania umowy: Nie
	6.6.) Wymagania dotyczące składania oferty przez wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia:
	6.7.) Zamawiający przewiduje unieważnienie postępowania, jeśli środki publiczne, które zamierzał przeznaczyć na sfinansowanie całości lub części zamówienia nie zostały przyznane: Nie

	SEKCJA VII - PROJEKTOWANE POSTANOWIENIA UMOWY
	7.1.) Zamawiający przewiduje udzielenia zaliczek: Nie
	7.3.) Zamawiający przewiduje zmiany umowy: Tak
	7.4.) Rodzaj i zakres zmian umowy oraz warunki ich wprowadzenia:
	7.5.) Zamawiający uwzględnił aspekty społeczne, środowiskowe, innowacyjne lub etykiety związane z realizacją zamówienia: Nie

	SEKCJA VIII – PROCEDURA
	8.1.) Termin składania ofert: 2021-08-20 09:30
	8.2.) Miejsce składania ofert: https://platformazakupowa.pl/pn/urk
	8.3.) Termin otwarcia ofert: 2021-08-20 10:00
	8.4.) Termin związania ofertą: do 2021-09-18

	SEKCJA IX – POZOSTAŁE INFORMACJE


