Ogtoszenie nr 2023/BZP 00475577/01 z dnia 2023-11-03

Ogloszenie o zamoéwieniu
Ustugi
Ustuga gastronomiczna w dniu 7.12.2023 r.

| SEKCJA | - ZAMAWIAJACY

1.1.) Rola zamawiajacego

Postepowanie prowadzone jest samodzielnie przez zamawiajgcego
1.2.) Nazwa zamawiajacego: Podkarpackie Centrum Innowacji Sp. z 0. o.
1.4) Krajowy Numer ldentyfikacyjny: REGON 368953574

1.5) Adres zamawiajacego

1.5.1.) Ulica: Teofila Lenartowicza 4

1.5.2.) Miejscowosé: Rzeszéw

1.5.3.) Kod pocztowy: 35-051

1.5.4.) Wojewédztwo: podkarpackie

1.5.5.) Kraj: Polska

1.5.6.) Lokalizacja NUTS 3: PL823 - Rzeszowski

1.5.9.) Adres poczty elektronicznej: zamowienia@pcinn.org

1.5.10.) Adres strony internetowej zamawiajacego: https://pcinn.org/

1.6.) Rodzaj zamawiajgcego: Zamawiajacy publiczny - osoba prawna, o ktérej mowa w art. 4 pkt 3 ustawy (podmiot prawa
publicznego)

1.7.) Przedmiot dzialalnosci zamawiajacego: Sprawy gospodarcze i finansowe

| SEKCJA Il - INFORMACJE PODSTAWOWE

2.1.) Ogtoszenie dotyczy:

Zamowienia publicznego

2.2.) Ogtoszenie dotyczy ustug spotecznych i innych szczegéinych ustug: Tak

2.3.) Nazwa zaméwienia albo umowy ramowej:

Ustuga gastronomiczna w dniu 7.12.2023 r.

2.4.) Identyfikator postepowania: ocds-148610-e62a724b-7a39-11ee-9aa3-96d3b4440790
2.5.) Numer ogltoszenia: 2023/BZP 00475577

2.6.) Wersja ogtoszenia: 01

2.7.) Data ogtoszenia: 2023-11-03

2.8.) Zamowienie albo umowa ramowa zostaly ujete w planie postepowan: Nie

2.11.) O udzielenie zamoéwienia moga ubiegac sie¢ wylacznie wykonawcy, o ktérych mowa w art. 94 ustawy: Nie

2.13.) O zamoéwienie moga ubiega¢ sie wytacznie wykonawcy, ktérzy spetniajg warunki okreslone w art. 361 ustawy — ustugi
spoteczne: Nie

2.14.) Czy zamoéwienie albo umowa ramowa dotyczy projektu lub programu wspoétfinansowanego ze srodkéw Unii
Europejskiej: Tak

2.15.) Nazwa projektu lub programu

Podkarpackie Centrum Innowacji

2.16.) Tryb udzielenia zaméwienia wraz z podstawg prawng

Zamoéwienie udzielane jest w trybie podstawowym na podstawie: art. 275 pkt 1 ustawy
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| SEKCJA lll - UDOSTEPNIANIE DOKUMENTOW ZAMOWIENIA | KOMUNIKACJA

3.1.) Adres strony internetowej prowadzonego postepowania
https://platformazakupowa.pl/transakcja/841337

3.2.) Zamawiajacy zastrzega dostep do dokumentéw zamoéwienia: Nie

3.4.) Wykonawcy zobowigzani sg do skladania ofert, wnioskéw o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu, oswiadczen
oraz innych dokumentow wylacznie przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej: Tak

3.5.) Informacje o srodkach komunikacji elektronicznej, przy uzyciu ktérych zamawiajacy bedzie komunikowat sie z
wykonawcami - adres strony internetowej: Komunikacja w postepowaniu o udzielenie zamdwienia, w tym sktadanie ofert,
wymiana informacji oraz przekazywanie dokumentéw lub o$wiadczeh miedzy zamawiajgcym a wykonawca, z uwzglednieniem
wyjatkéw okreslonych w ustawie Pzp, odbywa sie przy uzyciu srodkéw komunikacji elektronicznej. Przez srodki komunikaciji
elektronicznej rozumie sie srodki komunikacji elektronicznej zdefiniowane w ustawie z dnia 18 lipca 2002 r. o S$wiadczeniu ustug
droga elektroniczng (Dz. U. z 2020 r. poz. 344).

Zawiadomienia, o$wiadczenia, wnioski lub informacje Wykonawcy przekazuja:

1) WYLACZNIE poprzez Platforme Zakupowg - poprzez komunikaty prywatne, dostepng pod adresem:
https://platformazakupowa.pl/transakcja/841337

2) w wyjatkowych przypadkach moga przekaza¢ drogg elektroniczng na adres:

zamowienia@pcinn.org (nie dotyczy sktadania ofert i oswiadczen z art. 125 ust. 1 Pzp);

3.6.) Wymagania techniczne i organizacyjne dotyczace korespondenciji elektronicznej: Oferte, oswiadczenia, o ktérych mowa
w art. 125 ust. 1 Pzp, podmiotowe $rodki dowodowe, petnomocnictwa, zobowigzanie podmiotu udostepniajacego zasoby sporzadza
sie w postaci elektronicznej, w ogélnie dostepnych formatach danych, w szczegdélnosci w formatach .txt, .rtf, .pdf, .doc, .docx, .odt.
Oferte, a takze oswiadczenie o jakim mowa w Rozdziale VIl ust. 1 SWZ skfada sie, pod rygorem niewaznosci, w formie elektronicznej
lub w postaci elektronicznej opatrzonej kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.

3.8.) Zamawiajacy wymaga sporzadzenia i przedstawienia ofert przy uzyciu narzedzi elektronicznego modelowania danych
budowlanych lub innych podobnych narzedzi, ktére nie sa ogélnie dostepne: Nie

3.12.) Oferta - katalog elektroniczny: Nie dotyczy

3.14.) Jezyki, w jakich moga by¢ sporzadzane dokumenty sktadane w postepowaniu:

polski

3.15.) RODO (obowigzek informacyjny): Klauzula RODO zostata wskazana w Rozdziale XXIV SWZ. Kazdy Wykonawca
zobligowany jest sie z nig zapozna¢. Ze wzgledu na ograniczenie znakow, ponizej znajduje sig¢ wytacznie jej fragment.

Projekt ,Podkarpackie Centrum Innowacji” jest wspoffinansowany ze srodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w
ramach Osi Priorytetowej nr | ,Konkurencja i innowacyjna gospodarka” Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewddztwa
Podkarpackiego na lata 2014-2020.

Podkarpackie Centrum Innowacji Sp. z 0.0. (PCI) petni w nim funkcje brokera innowacji, prowadzacego transfer wynikdw prac B+R z
jednostek naukowych do przedsiebiorstw, oraz inicjujgcego wspotprace pomiedzy przedsiebiorstwami a jednostkami naukowymi.

1. Administratorem danych osobowych w ramach zbioru Regionalny Program Operacyjny Wojewddztwa Podkarpackiego na lata
2014-2020, dalej ,zbior danych RPO WP 2014-2020”, jest Zarzad Wojewddztwa Podkarpackiego (dalej ,Instytucja Zarzadzajaca” lub
»1Z"), a PCI peti role Podmiotu Przetwarzajgcego.

Przetwarzanie danych osobowych odbywa sie zgodnie z zapisami podpisanej pomiedzy Wojewodztwem Podkarpackim a
Podkarpackim Centrum Innowacji Sp. z 0.0. Umowy o dofinansowanie Projektu w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego
Wojewodztwa Podkarpackiego na lata 2014-2020 "Podkarpackie Centrum Innowac;ji" nr RPPK.01.02.00-18-0085/17-00. Jej zapisy
stanowia, ze:

- Osoba wyznaczong do kontaktu przez ADO w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych w ramach zbioru danych osobowych
RPO WP 2014-2020 jest: Inspektor Ochrony Danych. Punkt kontaktowy: al. tukasza Cieplinskiego 4, 35-010 Rzeszow, telefon
kontaktowy: 17 74 767 09, adres e-mail: iod@podkarpackie.pl.

- Podkarpackie Centrum Innowaciji Sp. z 0.0. w zwigzku z realizacjg RPO WP 2014-2020, jest podmiotem przetwarzajacym, w/w
dane na podstawie ww. Umowy

- PCI, jako Podmiot Przetwarzajacy, zapewnienia wystarczajace gwarancje wdrozenia odpowiednich srodkéw technicznych i
organizacyjnych, by przetwarzanie Pani/Pana danych w ramach zbioru danych RPO WP 2014-2020 spetniato wymogi
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osoéb fizycznych w
zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE — ,RODQ” i chronito prawa 0sdb, ktérych dane osobowe dotycza.

| SEKCJA IV — PRZEDMIOT ZAMOWIENIA |

4.1.) Informacje ogélne odnoszace si¢ do przedmiotu zamoéwienia.
4.1.1.) Przed wszczeciem postepowania przeprowadzono konsultacje rynkowe: Nie
4.1.2.) Numer referencyjny: PCI-6DZP.410.58.2023.PR

4.1.3.) Rodzaj zamowienia: Ustugi
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4.1.4.) Zamawiajacy udziela zamoéwienia w czesciach, z ktérych kazda stanowi przedmiot odrebnego postepowania: Tak
4.1.6.) Wartos¢ zamoéwienia stanowigcego przedmiot tego postepowania (bez VAT): 32270,00 PLN

4.1.8.) Mozliwe jest sktadanie ofert czesciowych: Nie

4.1.13.) Zamawiajacy uwzglednia aspekty spoteczne, Srodowiskowe lub etykiety w opisie przedmiotu zaméwienia: Nie
4.2. Informacje szczegoétlowe odnoszace sie do przedmiotu zaméwienia:

4.2.2.) Krétki opis przedmiotu zamoéwienia

Przedmiotem zamdwienia jest realizacja ustugi gastronomicznej w ramach spotkania po konferencji pod nazwa
»1echnologia — Biznes — Inwestycje”, ktéra odbedzie sie w terminie 7 grudnia 2023 r.

Termin realizacji ustugi gastronomicznej: 7 grudnia 2023 r.
Czas trwania: godz. 19:00 — 24:00
Liczba osoboporcji: min. 80, max. 140.

Przedmiotem zamdwienia jest realizacja ustugi gastronomicznej dla maksymalnie 140 oséb w dniu 7.12.2023 r. (godz.
19:00-24:00) wraz z obstuga kelnerska.

I. ZAKRES ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamdwienia jest realizacja ustugi gastronomicznej na potrzeby Podkarpackiego Centrum Innowac;ji. Ustuga
gastronomiczna realizowana bedzie w trakcie spotkania, ktéra bedzie uroczystym zakonczeniem konferencji TBI
(Technologie — Biznes- Innowacje 2023) podsumowujacej pierwszy etap dziatalnos¢ PCl. Gtéwnym celem konferencji jest
potaczenie srodowiska naukowcow i przedsiebiorcéw, samorzadow, przedstawiciele organizacji studenckich. Tematyka
poswigcona jest wdrazaniu innowacji, pozyskaniu srodkdw na rozwdj, aktualnym wyzwaniom przedsiebiorcow, sztucznej
inteligencji w biznesie.

1. UWAGA! Miejsce organizacji ustugi gastronomicznej: na terenie miasta Rzeszowa (35-959 Rzeszoéw, woj. podkarpackie).
Realizacja ustugi gastronomicznej, stanowi wydarzenie towarzyszace dla organizacji konferencji, ktéra odbedzie sie w tym
samym dniu w siedzibie Zamawiajacego. Biorac pod uwage, ze konferencja zakonczy sie ok. godziny 17:00-17:30, ustuga
gastronomiczna musi by¢ swiadczona na terenie miasta Rzeszowa — tak, by kazdy z zaproszonych uczestnikéw, mogt
swobodnie na nig dotrzec.

Kazdy Wykonawca sktadajacy oferte zobligowany bedzie wskaza¢ w Formularzu ofertowym doktadny adres lokalu, w ktérym
odbedzie sie ustuga gastronomiczna.

2. Termin organizacji: czwartek 7 grudnia 2023 roku.

3. Przewidywany czas trwania: 19.00 - 24.00.

4. Sala, w ktérej bedzie zapewniona ustuga gastronomiczna musi zosta¢ w petni przygotowana do godz. 17.30 i musi by¢
dostepna dla zaproszonych Uczestnikéw od godziny 18.00.

5. Wymogi dotyczace sali:

* Wykonawca zapewni jedng sale w celu realizacji ustugi gastronomicznej dla 140 uczestnikow. Sala musi by¢
klimatyzowana/ogrzewana, przestronna, elegancka, odpowiednia na wydarzenie koktajlowe /na stojaco/ a jej wielkos¢
odpowiednia dla 140 zaproszonych Uczestnikow. Wystroj sali powinien by¢ odpowiednio dostosowany do realizacji ustugi
gastronomicznej podczas spotkania biznesowego. Stoliki koktajlowe o wysokosci min. 110 cm i $rednicy blatu min. 60 cm w
ilosci odpowiedniej do rownoczesnego spozywania positku dla 140 Uczestnikow. Kazdy stolik powinien by¢ wyposazony w
obrus materiatowy/ pokrowiec w kolorze odpowiednim do kolorystyki sali i charakteru wydarzenia; wszystkie stoliki maja by¢
jednakowe. Maksymalna wysokos¢ stolikdw musi pozwala¢ na swobodne spozycie serwowanych positkdw.

* W budynku, w ktérym bedzie realizowana ustuga gastronomiczna, musi by¢ zapewniona szatnia wraz z obstuga. Osoby,
ktére bedg obstugiwatly szatnie beda odpowiadaty za przyjmowanie okry¢ od zaproszonych Uczestnikow przed
rozpoczeciem spotkania, w czasie jego trwania, a takze ich wydawanie bezposrednio po jego zakohczeniu. W trakcie
trwania ustugi gastronomicznej, osoby te bedg odpowiedzialne za garderobe pozostawiong w szatni. Przed wydarzeniem
pracownik Zamawiajgcego bedzie weryfikowat liste przybytych Uczestnikéw - w poblizu szatni/ przy wejsciu na sale.

» Wykonawca zapewni w lokalu oznakowanie z logo Zamawiajgcego informujace/ wskazujace miejsce realizowanej ustugi
gastronomicznej. Logo dostarczy Zamawiajacy w formie pliku PDF na maksymalnie 2 dni przed planowang datg wydarzenia
— elektronicznie, na wskazany adres email.

Dodatkowe warunki zamoéwienia:

1) Ustuga gastronomiczna polega na przygotowaniu positkdw, przygotowaniu szwedzkiego stotu, stolikéw koktajlowych wraz
z petnym serwisem obstugi kelnerskiej. Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ propozycje menu najpézniej 3 dni przed
wydarzeniem.

2) llos¢ obstugi kelnerskiej powinna zapewni¢ sprawng i ptynng obstuge Uczestnikow wydarzenia. Obstuga kelnerska
powinna by¢ ubrana w profesjonalne eleganckie stroje kelnerskie.

3) Lokal musi zapewniac toalety: oddzielnie meska i oddzielnie damska. Toaleta winna by¢ wyposazana na biezagco w
papier toaletowy, mydto w ptatnie, srodek bakteriobdjczy, reczniki jednorazowe. Obstuga winna dbac o jej czystos¢ w trakcie
trwania ustugi.

4) Przy realizacji zaméwienia Zamawiajacy bedzie wymagac¢ zaswiadczen HACCP.
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5) Wykonawca bedzie dbat o czysto$¢ na sali, w ktdrej bedzie realizowana ustuga gastronomiczna przez caly czas jej
trwania.

Liczba osoboporcji: min. 80, max. 140.

Zamawiajacy najpozniej 3 dni przed realizacjg ustugi gastronomicznej potwierdzi ostateczna liczbe Uczestnikdw — mailowo —
na wskazany w umowie adres poczty elektroniczne;j.

Kazda osoboporcja obejmuje:

1) danie gtéwne,

2) serwis kawowy,

3) stone i stodkie przekaski,

4) tort.

W ramach wyceny za realizacje ustugi gastronomicznej dla 1 osoby, kazdy Wykonawca zobligowany jest uwzgledni¢
wszystkie wyzej wymienione czesci sktadowe wskazane gramaturowo na 1 osobe. Pamietac jednak nalezy, ze w procesie
badania i oceny ofert, ocenie podlegac bedzie cena za petng realizacje zaméwienia — {j. realizacje ustugi gastronomicznej
dla 140 osob.

a) Danie gtéwne

Danie gtéwne serwowane miedzy godz. 19.30 a 20.30. Do wyboru wersja migesna lub uwzgledniajaca diete weganskag
(wegetarianska) serwowanych w naczyniach typu bemar, zapewniajacych odpowiednig temperature dan. llos¢ porcji
migsnych/wege, Zamawiajacy poda Wykonawcy w czasie najpozniej 2 dni przed data wydarzenia.

1 osoboporcja dania gtdwnego obejmuje:

« Ziemniaki lub ryz lub kasza lub makaron — nie mniej niz 200 gram/os. do wyboru przez Zamawiajacego wedtug menu
przedstawionego przez Wykonawce oraz

» Mieso lub ryba (w tym np. filet z kurczaka/ indyka, dorsz, mintaj - nie mniej niz 150 gram/os.- do wyboru przez
Zamawiajgcego wedtug menu przedstawionego przez Wykonawce, oraz

* Suréwka - suréwki/jarzyny gotowane/grillowane — nie mniej niz 150 gram/os.- do wyboru przez Zamawiajacego wedtug
menu przedstawionego przez Wykonawce.

b) Serwis kawowy

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ minimum 3 automatyczne ekspresy kawowe, mielgce kawe z klasycznym
spieniaczem mleka oraz min. 2 samowary z gorgca wodg wraz z petnym serwisem obstugi kelnerskiej. Swobodny,
nieograniczony dostep do kawy, herbaty, mleka, cukru, cytryny. Herbaty w torebkach (w réznych smakach), cukier biaty w
cukiernicach badz saszetkach, pokrojong podawang na talerzykach cytryne, mleko w dzbanuszkach. Woda mineralna
gazowana i niegazowana w butelkach o pojemnosci nie mniejszej niz 250 ml butelka oraz soki w réznych smakach
(pomaranczowy, jabtkowy, multiwitamina) o pojemnosci nie mniejszej niz 250 ml butelka. Za uprzednig zgodg
Zamawiajgcego, mozliwe jest réwniez serwowanie napojow (soki, woda) z dystrybutorow. Obstuga winna na biezgco
uzupetnia¢ powstate braki. Serwis kawowy - swobodny dostep do wszystkiego przez caly czas trwania wydarzenia.

c) Bufet serwowany w formie tzw. zimnej ptyty (przekaski stodkie + stone z ponizszego zestawienia):

1 osoboporcja zawiera:

Przekaski stodkie:

* Mini deserki w minimum 3 r6znych smakach, kazda porcja nie mniej niz 120 ml, w tym rowniez o réznych konsystencjach
(takich jak galaretka, mus, krem). Deserki serwowane w przezroczystych jednorazowych foremkach/pucharkach - 1 szt./os.
» Babeczki w minimum 2 réznych smakach (waniliowy, czekoladowy) kazda porcja nie mniej niz 80 g, serwowane na tacy,
kazda owinieta w jednorazowa papierowa foremke - 1 szt./os.

» Owoce: winogrono (biate, czerwone) banany, jabtka, sliwki, nektarynki wytozone na tacy, nie mniej niz 50 gram/os.

Przekaski stone:

» Koreczki w réznych wariantach uwzgledniajacych zréznicowane diety i upodobania Uczestnikéw konferencji (miesne i
wegetarianskie), kazda porcja nie mniej niz 20 g - 1 szt./os.

* Tartinki serwowane w 3 roznych wariantach (w wersji wegetarianskiej, rybne, miesne) kazda porcja nie mniej niz 30 g/ - 1
szt./os.

* Mini tortille w dwéch réznych wariantach (miesne oraz wegetarianskie) podawane estetycznie na tacy. Kazda sztuka
powinna zosta¢ naktuta wykataczka, ktéra zapobiegnie rozpadnieciu sie tortilli, oraz utatwi jej natozenie. Kazda porcja nie
mniej niz 60 g/1 szt. na osobe - 0 grubosci nie mniejszej jak 3 cm/szt.

d) Tort

1 osoboporcja = min. 100 g tortu, tj. tacznie min. tort o wadze 14 kg.

Wykonawca przedstawi propozycje min. 3 smakow tortu, najpdzniej 3 dni przed wydarzeniem. Tort ptaski, w ksztatcie
prostokata, musi by¢ swiezy, atrakcyjny wizualnie, elegancki, sktadajacy sie z puszystego biszkoptu z delikatnym kremem na
bazie Smietany kremowki, bez dekoracji z masy cukrowej, udekorowany logo Zamawiajgcego oraz napisem: 2017-2023;
udekorowany czekolada wraz z dekoracjg dostosowang do aktualnego sezonu i dostepnosci swiezych owocéw. Minimalna
ilos¢ przetozehn — min. 3 warstwy biszkoptu + min. 2 warstwy kremu. Tort podawany bedzie po daniu gtbwnym, miedzy godz.
21.30 a 22.30.

Tort z racami wjedzie na wézku i zostanie zaprezentowany uczestnikom kolacji, bedzie pokrojony oraz podany przez
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kelneréw obstugujacych Uczestnikow.

Naczynia:

Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca zapewnit niezbedng porcelanowg zastawe umozliwiajacg spozywanie positkow,
talerze, talerzyki, widelce, noze, tyzeczki, szklanki, filizanki wraz ze spodkami do serwowania napojow goracych. Sztuéce
powinny by¢ stalowe — nierdzewne, do zimnych napojow/wody powinno by¢ zapewnione odpowiednie szkto. Ponadto
powinny by¢ zapewnione materiatowe serwetki oraz materiatowe obrusy. llo$¢ elementéw zastawy (1. filizanki z
podstawkami, sztu¢ce, szkto do zimnych napojéw, talerze, talerzyki deserowe) powinna odpowiadac ilosci oséb oraz ilosci i
rodzajow serwowanych dan oraz powinna by¢ na biezgco wymieniana. Zastawa powinna by¢ jednolita.

Szczegobtowy opis przedmiotu zamowienia stanowi zatacznik nr 1 do SWZ - Opis przedmiotu zamoéwienia.
4.2.6.) Gtéwny kod CPV: 55320000-9 - Ustugi podawania positkow

4.2.7.) Dodatkowy kod CPV:

55321000-6 - Ustugi przygotowywania positkéw

55322000-3 - Ustugi gotowania positkow

4.2.8.) Zamowienie obejmuje opcje: Nie

4.2.10.) Okres realizacji zamoéwienia albo umowy ramowej: od 2023-12-07 do 2023-12-07

4.2.11.) Zamawiajacy przewiduje wznowienia: Nie

4.2.13.) Zamawiajacy przewiduje udzielenie dotychczasowemu wykonawcy zaméwien na podobne ustugi lub roboty
budowlane: Nie

4.3.) Kryteria oceny ofert
4.3.1.) Sposob oceny ofert: 1) K1: Cena — 100 %.

Ad 1) Kryterium: Cena - znaczenie w ocenie 100%
Punkty zostang przyznane wg wzoru:

Najnizsza cena sposréd ofert niepodlegajacych odrzuceniu/Cena badanej oferty brutto X 100 % x 100 = ...... pkt
Maksymalna ilos¢ punktéw w ramach tego kryterium: 100 punktow

Za najkorzystniejszg uznana zostanie oferta z najnizsza ceng za petng realizacje zamoéwienia (ij. realizacje ustugi gastronomicznej
dla 140 osdb). Liczba uzyskanych punktéw bedzie zaokraglana do dwdch miejsc po przecinku. Ocenie beda podlegaty oferty
niepodlegajgce odrzuceniu.

4.3.2.) Sposob okreslania wagi kryteriow oceny ofert: Procentowo
4.3.3.) Stosowane kryteria oceny ofert: Wytacznie kryterium ceny
Kryterium 1

4.3.5.) Nazwa kryterium: Cena

4.3.6.) Waga: 100

4.3.10.) Zamawiajacy okresla aspekty spoteczne, Srodowiskowe lub innowacyjne, zada etykiet lub stosuje rachunek
kosztéw cyklu zycia w odniesieniu do kryterium oceny ofert: Nie

| SEKCJA V - KWALIFIKACJA WYKONAWCOW

5.1.) Zamawiajacy przewiduje fakultatywne podstawy wykluczenia: Tak

5.2.) Fakultatywne podstawy wykluczenia:

Art. 109 ust. 1 pkt 4

Art. 109 ust. 1 pkt 5

Art. 109 ust. 1 pkt 7

5.3.) Warunki udzialu w postgpowaniu: Nie

5.5.) Zamawiajacy wymaga zlozenia oswiadczenia, o ktorym mowa w art.125 ust. 1 ustawy: Nie

5.6.) Wykaz podmiotowych srodkéw dowodowych na potwierdzenie niepodlegania wykluczeniu: W celu potwierdzenia braku
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podstaw do wykluczenia, kazdy wykonawca sktadajacy oferte, zobowigzany jest ztozy¢ wraz z ofertg stosowne o$wiadczenie,
stanowiagce zatacznik nr 4 do SWZ.

5.7.) Wykaz podmiotowych srodkéw dowodowych na potwierdzenie spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu:
Zamawiajacy nie okresla warunkéw udziatu w postepowaniu.

| SEKCJA VI - WARUNKI ZAMOWIENIA

6.1.) Zamawiajacy wymaga albo dopuszcza oferty wariantowe: Nie

6.3.) Zamawiajacy przewiduje aukcje elektroniczna: Nie

6.4.) Zamawiajacy wymaga wadium: Nie

6.5.) Zamawiajacy wymaga zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy: Nie

6.6.) Wymagania dotyczace skiadania oferty przez wykonawcéw wspélnie ubiegajacych sie o udzielenie zaméwienia:
Oferta wspdlna

1) Wykonawcy mogg wspdlnie ubiegac sie o udzielenie zamowienia. W takim przypadku Wykonawcy ustanawiajg
petnomocnika do reprezentowania ich w postepowaniu albo do reprezentowania i zawarcia umowy w sprawie zamdwienia
publicznego. Petnomocnictwo winno by¢ zataczone do oferty.

2) W przypadku Wykonawcéw wspolnie ubiegajacych sie o udzielenie zaméwienia, oswiadczenia, o ktérych mowa w
Rozdziale VII ust. 1 SWZ, sklada kazdy z wykonawcow. Oswiadczenia te potwierdzajg brak podstaw wykluczenia.

3) Oswiadczenia i dokumenty potwierdzajace brak podstaw do wykluczenia z postepowania sktada kazdy z Wykonawcéw
wspolnie ubiegajacych sie o zaméwienie.

6.7.) Zamawiajacy przewiduje uniewaznienie postepowania, jesli Srodki publiczne, ktére zamierzat przeznaczy¢ na
sfinansowanie catosci lub czesci zamoéwienia nie zostaly przyznane: Tak

| SEKCJA VII - PROJEKTOWANE POSTANOWIENIA UMOWY

7.1.) Zamawiajacy przewiduje udzielenia zaliczek: Nie
7.3.) Zamawiajacy przewiduje zmiany umowy: Tak

7.4.) Rodzaj i zakres zmian umowy oraz warunki ich wprowadzenia:

1. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ dokonania zmian postanowien zawartej umowy w zakresie dotyczacym:

1) Zmiany przedmiotu zamdwienia - zmiany liczby osdb, uczestniczacych w realizacji przedmiotu zamoéwienia tj. ustudze
gastronomicznej w przypadku:

a) zmiany powszechnie obowigzujacych przepiséw prawa, w zakresie majacym wptyw na przedmiot zamowienia;

b) zmiany liczby osdb uczestniczacych w wydarzeniach organizowanych przez Zamawiajgcego.

2. Wystgpienie ktorejkolwiek z wymienionych w ust. 1 okoliczno$ci nie stanowi bezwzglednego zobowigzania
Zamawiajgcego do dokonania takich zmian, ani nie moze stanowi¢ podstawy roszczeh Wykonawcy do ich dokonania.
3. Warunkiem dokonania zmian umowy jest ztozenie uzasadnionego wniosku przez strone inicjujagcg zmiane i jego
akceptacja przez druga strone lub sporzadzenie przez strony stosownego protokotu.

4. Zmiany tresci umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

7.5.) Zamawiajacy uwzglednit aspekty spoteczne, sSrodowiskowe, innowacyjne lub etykiety zwigzane z realizacjq
zamowienia: Nie

| SEKCJA VIl - PROCEDURA

8.1.) Termin skladania ofert: 2023-11-13 12:00

8.2.) Miejsce skladania ofert: W celu zlozenia oferty nalezy zarejestrowac (zalogowac) sie na Platformie i postepowac zgodnie z
instrukcjami dostepnymi u dostawcy rozwigzania informatycznego pod adresem https://platformazakupowa.pl/pn/pcinn/proceedings.
W celu ztozenia oferty nalezy przejs¢ do transakcji (zaktadki) dedykowanej dla niniejszego postepowania z sygnaturg sprawy: PCI-
6DZP.410.58.2023.PR i dang nazwa postepowania.

8.3.) Termin otwarcia ofert: 2023-11-13 12:05

8.4.) Termin zwigzania oferta: do 2023-12-06

| SEKCJA IX — POZOSTALE INFORMACJE

Kwota, jakg Zamawiajacy zamierza przeznaczy¢ na sfinansowanie zaméwienia: 40 000,00 ztotych brutto (stownie:
czterdziesci tysiecy ztotych 00/100 groszy brutto).

W ramach dokonania wyceny Wykonawca zobligowany jest wyszczegdlni¢ cene za realizacje ustugi gastronomicznej dla 1
osoby oraz wskazac¢ cene za realizacje ustugi gastronomicznej dla 140 oséb.
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Cena brutto w PLN za realizacje ustugi gastronomicznej dla 1 (jednej osoby) ...............cceueee zt brutto

Cena brutto w PLN za realizacje ustugi gastronomicznej dla 140 os6b ........................ zt brutto

W procesie oceny i badania ofert, ocenie podlegac bedzie cena za petna realizacje zamowienia (ij. realizacje ustugi
gastronomicznej dla 140 osob). Rozbicie cenowe wymagane jest do rozliczenia finansowego, bowiem Zamawiajgcy zaptaci
za faktyczna liczbe osob, ktére skorzystajg z ustugi gastronomicznej, z zastrzezeniem, iz docelowo ma by¢ to liczba 140
0s6b, zas minimalnie 80 osoéb.

W zwigzku z obowiagzkiem realizacji ustugi gastronomicznej na terenie miasta Rzeszowa, kazdy Wykonawca sktadajacy
oferte, zobligowany bedzie poda¢ doktadny adres (ulica, numer budynku, kod pocztowy, ew. pietro) lokalu, w ktérym
realizowana bedzie ustuga gastronomiczna. Wskazany lokal bedzie miejsce, w ktorym Wykonawca zobligowany bedzie
zrealizowac ustuge gastronomiczna, bedaca przedmiotem zamdwienia. Lokal musi posiada¢ odpowiednie warunki
techniczne oraz wymiarowe, pozwalajgce na jednoczesne skorzystanie z niego przez 140 oséb (plus obstuga), a takze
stosowne zaplecze sanitarne oraz wszelkie uprawnienia zwigzane z prawem budowlanym oraz ochrong ppoz.

Podpisanie umowy nastgpi w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiajacego. Umowa bedzie podpisywana w siedzibie
zamawiajacego (35-051 Rzeszow, ul. Lenartowicza 4) po wcze$niejszym ustaleniu doktadnego terminu. Dotyczy to tez
wykonawcow, ktérzy majg siedzibe poza Rzeszowem. Zamawiajgcy wyznaczy dwa proponowane terminy na podpisanie
umowy. W przypadku, gdy Wykonawca nie stawi sie w zadnym z zaproponowanych terminéw, wéwczas Zamawiajacy uzna,
ze uchyla sie on od podpisania umowy i przystapi do ponownego wyboru najkorzystniejszej oferty. Zamawiajacy dopuszcza
podpisanie umowy elektronicznie.
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