CHLEB ZWYKLY
Chleb mieszany krojony foliowany (masa bochenka 320 g).
a) wymagania klasyfikacyjne:

e struktura i konsystencja — podtuzny bochenek, skérka gtadka lub lekko chropowata,
btyszczaca;

e barwa:

e skorka — brgzowa do ciemnobrazowej,
e  miekisz —réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku;

e smak i zapach —aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba.

b) cechy dyskwalifikujgce:

a) obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty;

b) zanieczyszczenia mechaniczne;

c) chleb o skérce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzony, spalony, niedopieczony, o
wyraznie niewfasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszagcym sie, z
obecnoscig grudek maki lub soli;

d) objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie;

e) uszkodzenia mechaniczne, bochenki zdeformowane, zgniecione;

f) obecnosé szkodnikow;

g) brak oznakowania bochenkdw.

c) opakowanie i oznakowanie dostawy:
e opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy;
e oznakowanie powinno zawierac:

o nazwe dostawcy — producenta, adres

o nazwe produktu

o pojemnos¢ opakowania

o date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem
Bochenek powinien by¢ zapakowany w worek przeznaczony do kontaktu z zywnoscia
zamkniety tasma klejacy przeznaczona do tego celu
d) termin przydatnosci do spozycia: min. 5 dni od daty dostawy

CHLEB PSZENNY
Chleb pszenny foremkowy krojony foliowany (masa bochenka 320 g).
e wymagania klasyfikacyjne:
e struktura i konsystencja — bochenek wypiekany w prostokatnej foremce, skérka gtadka
lub lekko chropowata, btyszczaca;
e barwa:
— skoérka — brgzowa do ciemnobrgzowej,
- miekisz — rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku;
e smak i zapach —aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba.
o cechy dyskwalifikujace:
e obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty;
e zanieczyszczenia mechaniczne;



e chleb o skérce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzony, spalony, niedopieczony, o
wyraznie niewfasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z
obecnoscig grudek maki lub soli;

e objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie;

e uszkodzenia mechaniczne, bochenki zdeformowane, zgniecione;

e obecno$é szkodnikow;

e brak oznakowania bochenkdéw.

e opakowanie i oznakowanie dostawy:
e opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy;
e oznakowanie powinno zawierac:

o) nazwe dostawcy — producenta, adres

o) nazwe produktu

o) pojemnos¢ opakowania

o) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem
e Bochenek powinien by¢ zapakowany w worek przeznaczony do kontaktu z zywnoscia
zamkniety tasma klejaca przeznaczona do tego celu

e termin przydatnosci do spozycia: min. 5 dni od daty dostawy

DROZDZOWKA Z NADZIENIEM
Drozdzéwka z nadzieniem (masa od 95 g do 110 g) - pieczywo spozywcze produkowane z maki
pszennej, na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka, cukru, ekstraktu stodowego oraz innych
dodatkéw smakowych i konserwujacych zgodnie z recepturg witasciwg dla wypieku butek —
drozdzéwek z nadzieniem.
¢ wymagania klasyfikacyjne:

e ksztatt — podtuzna, okragta lub w ksztatcie nadanym przez producenta, skdrka gtadka,
lekko btyszczaca lub matowa, oblana lukrem lub posypana kruszonka cukierniczg;

e barwa:

. skorki — ztocista do jasnobrazowej,
. miekisz — rdwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku, sprezysty,
rownomiernie porowaty i wyros$niety;

e smakizapach — aromatyczny swoisty dla drozdzéwki z nadzieniem;

e nadzienie butki: marmolada, dzem, masa budyniowa, makowa, serowa lub owocowa.

e cechy dyskwalifikujace:

e obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, stechty, mdty,

e zanieczyszczenia mechaniczne;

o butki o skdrce oddzielajacej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o
wyraznie niewtasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z
obecnoscig grudek maki lub soli, bez nadzienia;

e objawy plednienia, psucia, zawilgocenie;

e uszkodzenia mechaniczne, butki zdeformowane, zgniecione;

e obecnosc¢ szkodnikow.

e opakowanie i oznakowanie dostawy:
e opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy;
e oznakowanie powinno zawierac¢:

o nazwe dostawcy — producenta, adres

o nazwe produktu

o pojemnosc opakowania

o date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia



oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem
e termin przydatnosci do spozycia: min. 2 dni od daty dostawy

BULKA TARTA
Butka tarta - produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego zwyktego
i wyborowego, bez dodatku nasion, nadzien i zdobien.
e wymagania klasyfikacyjne:
1 struktura i konsystencja — sypka, bez grudek;
— barwa naturalna, moze by¢ niejednolita;
— smak i zapach — charakterystyczny dla suszonego pieczywa;
o cechy dyskwalifikujace:
e  obce posmaki, zapachy,
e zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,
e obecnos¢ szkodnikdw,
e brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
e opakowanie i oznakowanie dostawy:

— opakowanie jednostkowe — torba papierowa lub torba foliowa (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) o pojemnosci od 500 g do 1000
g
e oznakowanie powinno zawierac:
o) nazwe dostawcy — producenta, adres
o) nazwe produktu
o) pojemnos¢ opakowania

o) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem
e termin przydatnosci do spozycia: min. 3 miesigce od daty dostawy

ROGAL MASLANY
Rogal maslany (masa rogala od 80 g do 100 g) - pieczywo spozywcze, produkowane z maki
pszennej, na zakwasie z dodatkiem drozdzy, soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych
dodatkéw smakowych i konserwujacych zgodnie z recepturg witasciwg dla wypieku pieczywa
drobnego —rogali.
— wymagania klasyfikacyjne:
— strukturai konsystencja —ksztatt pétkolistego walca o koicach zwezonych i podgietych
do $rodka, skérka gtadka;
—  barwa:
o skorki— ztocista do jasnobrgzowej, ktdrej intensywnosé na przekroju maleje w
kierunku miekiszu,
e miekisz — rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci,
sprezysty, rGwnomiernie porowaty;
— smak i zapach —aromatyczny swoisty dla rodzaju rogali;
— cechy dyskwalifikujace:
o obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty,
mdty;
O zanieczyszczenia mechaniczne;
o rogale o skdrce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone,
niedopieczone, o wyraznie niewtasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim,
z zakalcem, kruszgcym sie, z obecnoscig grudek maki lub soli;



o objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie;
o uszkodzenia mechaniczne, rogale zdeformowane, zgniecione
o obecnos¢ szkodnikow.
— opakowanie i oznakowanie dostawy:
— opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy;
o oznakowanie powinno zawierac:

o nazwe dostawcy — producenta, adres

o) nazwe produktu

o) pojemnos¢ opakowania

o) date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem
— termin przydatnosci do spozycia: min. 2 dni od daty dostawy

CHLEB RAZOWY
Chleb zytni razowy foremkowy (masa bochenka 320 g) - pieczywo spozywcze zytnie, produkowane z
maki  zytniej, na  kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub na  drozdzach,
z dodatkiem soli, mleka, ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw smakowych
i konserwujgcych zgodnie z receptura.

e wymagania klasyfikacyjne:

. struktura i konsystencja —bochenek wypiekany w prostokatnej foremce, skérka
chropowata
. barwa:

— skorka — brgzowa do ciemnobrazowej,
— miekisz — rGwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku;
. smak i zapach —aromatyczny swoisty dla rodzaju chleba.
o cechy dyskwalifikujace:
e obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty;
e  zanieczyszczenia mechaniczne;
e chleb o skérce oddzielajacej sie od miekiszu, zabrudzony, spalony, niedopieczony,
0 wyraznie niewtasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszagcym
sie, z obecnoscig grudek maki lub soli;
e objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie;
e uszkodzenia mechaniczne, bochenki zdeformowane, zgniecione;
e obecnos¢ szkodnikow;
e brak oznakowania bochenkoéw.
o opakowanie i oznakowanie dostawy:
e  opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy;
e oznakowanie powinno zawierac:

o nazwe dostawcy — producenta, adres

o nazwe produktu

o pojemnosc opakowania

o date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem
Bochenek powinien by¢ zapakowany w worek przeznaczony do kontaktu z
2Zywnoscig zamkniety tasma klejacq przeznaczong do tego celu
¢ termin przydatnosci do spozycia: min. 5 dni od daty dostawy

BUtKA GRAHAMKA



Butki graham (butki o masie od 80 g do 100 g) — pieczywo spozywcze mieszane, produkowane z maki
zytniej i pszennej, na kwasie, kwasie z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach, z dodatkiem soli, mleka,
ekstraktu stodowego oraz innych dodatkéw smakowych i konserwujacych zgodnie z recepturg
wiasciwg dla wypieku butek.

a) wymagania klasyfikacyjne:

e struktura i konsystencja — podtuzna lub okragta butka, z poprzecznym podziatem lub bez,
skdrka chropowata z widocznymi ziarnami;

e barwa:

e skérka — jasnobrgzowa do ciemnobrgzowej,
e miekisz — rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci,
sprezysty, rGwnomiernie porowaty

e smakizapach —aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek;

e dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie niewielky, ilos¢ maki na skérce;
e cechy dyskwalifikujace:

1 obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty;

2 zanieczyszczenia mechaniczne;

3 rogale o skdrce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o
wyraznie niewtasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszagcym sie, z
obecnoscig grudek maki lub soli;

4 objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie;

5 uszkodzenia mechaniczne, rogale zdeformowane, zgniecione

6 obecnos¢ szkodnikow.

e opakowanie i oznakowanie dostawy:
— opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy;
e oznakowanie powinno zawierac:

o) nazwe dostawcy — producenta, adres
o) nazwe produktu
o pojemnos¢ opakowania

o date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujagcym prawem
termin przydatnosci do spozycia: min. 2 dni od daty dostawy

BULKA PSZENNA

Butki pszenne (butki o masie od 40 g do 50 g) — pieczywo spozywcze pszenne, produkowane z maki
pszennej, stodu, zakwasu lub drozdzy, soli, wody badZ mleka oraz innych dodatkéw smakowych i
konserwujacych zgodnie z recepturg wtasciwa dla wypieku butek

a) wymagania klasyfikacyjne:

e struktura i konsystencja — podtuzna lub okragta butka, z poprzecznym podziatem
promienistymi bruzdami na wierzchu lub bez, skérka chropowata
e barwa:

e skorka — z6tta, ztocista do jasnobrgzowej,
e miekisz — rownomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci,
sprezysty, rownomiernie porowaty
e smak i zapach —aromatyczny swoisty dla tego rodzaju butek;
b) dopuszczalne tolerancje: dopuszcza sie niewielka, ilos¢ maki na skérce;
c) cechy dyskwalifikujace:
— obce posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, zbyt stony, niestony, stechty, mdty;
— zanieczyszczenia mechaniczne;



— rogale o skérce oddzielajacej sie od miekiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o
wyraznie niewtasciwej porowatosci, o miekiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sie, z
obecnoscig grudek maki lub soli;

— objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie;

— uszkodzenia mechaniczne, rogale zdeformowane, zgniecione

— obecnos¢ szkodnikow.

d) opakowanie i oznakowanie dostawy:
— opakowanie zbiorcze — kosz plastikowy;
e oznakowanie powinno zawierac:

o) nazwe dostawcy — producenta, adres
o) nazwe produktu
o) pojemnos¢ opakowania

o date — termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem
termin przydatnosci do spozycia: min. 2 dni od daty dostawy

Pozostate warunki, jakim ma odpowiadaé przedmiot zamdwienia, zawarte sg w Polskich Normach
przenoszacych normy europejskie, badz normach innych panstw cztonkowskich Europejskiego
Obszaru Gospodarczego przenoszacych te normy.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA



