Zalacznik nr 1 do Zapytania ofertowego
(Zalgcznik nr.... do umowy)

Szczegolowy Opis Przedmiotu Zamowienia
1. Informacje o przedmiocie zamowienia:

Przedmiotem zamowienia jest §wiadczenie ustug cateringowych dla 60 osob, na potrzeby
organizacji wydarzenia — Wystawa ,,Once were refugees — Kiedy byliSmy uchodZcami”,
28.10.2022 r., ktora odbedzie si¢ w dniu 28 pazdziernika 2022 r. w Akademii Ignatianum
w Krakowie. Przez §wiadczenie ustug cateringowych Zamawiajacy rozumie przygotowanie,
dostarczenie 1 serwowanie napojow i przystawek w budynku Biblioteki AIK mieszczacym si¢
przy ul. Kopernika 26.

2. W ramach Swiadczonej ushugi cateringowej Wykonawca zapewni:
Bufet serwowany w dniu 28 pazdziernika 2022, w godzinach od 13:00-16:00.

Menu sktada¢ si¢ bedzie z:

e Stonych przystawek w formie tartinek (3 rodzaje kanapek na warstwie pieczywa
z dodatkami w rodzaju: sery, jaja, ryby, réznorodne pasty kanapkowe, ozdobione
warzywami). Tartinki powinny wyglada¢ apetycznie i elegancko; 2-3 tartinki/ osobg;

e C(Ciasta (3 rodzaje np. sernik, szarlotka, kremdéwka). Ciasta powinny wygladac
apetycznie 1 elegancko; 1 porcja ciasta/osobg;

e 1 kieliszek wina/osobg¢ (do wyboru - wytrawne wino biate 1 czerwone)

e Sokéw 100% — min. 3 smaki — szklanka 250 ml/osobg¢

3. Ponadto Wykonawca w ramach przedmiotu zamoéwienia zobowiazany jest do:

1) Przygotowania i przetransportowania (w pojazdach przeznaczonych do przewozu
zywno$ci) zamawianych ciast 1 napojow;

2) Wyeksponowania ciast i napojéw w przestrzeni konsumpcyjnej wskazanej przez
Zamawiajacego;

3) Wykonawca zapewni obstuge/ bezposredni nadzor nad realizacja ustug cateringowych
(ciggly nadzér); Zamawiajagcy wymaga, aby osoba, odpowiedzialna za obstuge
wygladata schludnie;

4) Przygotowania miejsca serwowania, czyli zapewnienia zabudowy pod bufet;

5) Zapewnienia profesjonalnego sprz¢tu cateringowego adekwatnego do zamawianego
menu, dostarczenia niezbednej zastawy w postaci naczyn (biale, porcelanowe biale
porcelanowe talerzyki na przystawki i ciasta, szklane szklanki na soki kieliszki na wino),
stalowe sztucce, biale papierowe serwetki w serwetnikach. Ilo$¢ sprzetu, naczyn oraz
papierowych serwetek maja gwarantowa¢ wszystkim uczestnikom sprawne korzystanie
z bufetu; Ilo$¢ ta ma by¢ dostosowana do liczby uczestnikow.

6) Utrzymywania w czysto$ci miejsca poczestunku i bufetu na biezaco oraz sprzatanie po
realizacji uslugi 1 wywiezienie na wlasny koszt odpadéw konsumpcyjnych
i poprodukcyjnych;

7) Zapewnienia innych niezbednych do wykonywania zamowienia sprz¢tu i narzedzi.

W ramach rozliczenia Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zwrotu oryginalnie
zapiecz¢towanych (zakorkowanych) butelek alkoholu niewykorzystanych w czasie trwania
wydarzenia. Wynagrodzenie Wykonawcy zostanie pomniejszone o faktyczng liczbe
zwroconych butelek alkoholu po cenach stosowanych w zakladzie Wykonawcy w dniu
zadeklarowania przez Zamawiajacego ostatecznej liczby 0sob biorgcych udziat w wydarzeniu.

4.Dodatkowe informacje:



a)

b)

d)

Rozliczenie z Wykonawca nastgpi wedtug zamowionego i faktycznie zrealizowanego
zakresu ushugi tj. liczby uczestnikow wydarzenia i ceny jednostkowej brutto za jednego
uczestnika podanej w ofercie Wykonawcy.

Swiadczenie ustug cateringowych bedzie sie odbywato sie w dniu 28 pazdziernika 2022
roku, w siedzibie Akademii Ignatianum w Krakowie.

Wykonawca ma obowigzek skontaktowania si¢ z Koordynatorem uroczystosci
najpoézniej na 1 dzien roboczy przed planowanym wydarzeniem w celu dokonania oceny
warunkow lokalowych, w tym uzgodnienia warunkéw i godzin udostepnienia sali
konsumpcyjnej, badz innego miejsca §wiadczenia ushug cateringowych.

Sposob realizacji przedmiotu zamowienia jest okreSlony we wzorze umowy, ktory
stanowi zatacznik nr 2 do Zapytania Ofertowego.



