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Yx‘ UNIWERSYTET ROLNICZY

im. Hugona Kollataja w Krakowie

ZAWIADOMIENIE O WYBORZE NAJKORZYSTNIEJSZEJ OFERTY
w Zadaniach czesciowych nr1i 9

Numer referencyjny postepowania: DZP-291-1086/2021-

L. dz. DZP-291-1086-612/2021-I1 Krakow, 08.09.2021 r.

Zawiadomienie

Zamawiajgcy — Uniwersytet Rolniczy im. Hugona Kottgtaja w Krakowie z siedzibg pod adresem: 31-120 Krakdw,
al. A. Mickiewicza 21, na podstawie art. 253 ust. 1 pkt 1) w zw. z art. 253 ust. 2 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zamdwien
publicznych (t. j. Dz. U. z 2021 r., poz. 1129 ze zm.), zwanej dalej ,ustawg Pzp”, zawiadamia o wyborze najkorzystniejszej oferty
w Zadaniach czesciowych nr 1 i 9 w postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego nr DZP-291-1086/2021-1 pn. ,,Swiadczenie
ustug cateringowych dla potrzeb jednostek organizacyjnych Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottqtaja w Krakowie”.

Uzasadnienie

Zadanie cze$ciowe nr 1:

W niniejszym zadaniu czesciowym ztozono trzy oferty, z czego dwie z nich podlegaty ocenie. W toku czynnosci badania
i oceny, Oferta nr 1 ztozona przez Pana Jerzego Sztuke, prowadzacego dziatalno$¢ gospodarcza pn. Firma Gastronomiczno-
Handlowa ,,JES” Jerzy Sztuka z siedzibg pod adresem: 31-120 Krakdéw, al. Mickiewicza 21, zostata uznana za najkorzystniejsza
w ocenie kryteridw i otrzymata tgcznie 100,00 pkt (cena - 60,00 pkt / odlegtos¢ od Kuchni centralnej do miejsca wydania positku —
15,00 pkt / termin ztozenia zamdwienia przez Zamawiajgcego — 25,00 pkt). Wykonawca wywigzat sie z obowigzku ztozenia
W wyznaczonym terminie podmiotowych srodkéw dowodowych. Oferta ztozona przez Pana Jerzego Sztuke nie podlega odrzuceniu,
spetnia wymagania okreslone w ogtoszeniu o zamdwieniu oraz dokumentach zamdwienia, jest zgodna z przepisami ustawy Prawo
zamowien publicznych, a takze spetnia oczekiwania Zamawiajgcego.

Ponadto oferty niepodlegajace odrzuceniu, a podlegajace punktacji ztozyli:

1) ,SCC - Service Congress Center” Sp. z 0.0. Sp. k., 30-048 Krakéw, ul. Juliusza Lea 110/1
- ilo$¢ punktéw: 95,19 pkt
(cena - 60,00 pkt / odlegtos$¢ od Kuchni centralnej do miejsca wydania positku — 15,00 pkt / termin ztozenia zamdwienia
przez Zamawiajgcego — 25,00 pkt).

Zadanie cze$ciowe nr 9:

W niniejszym zadaniu cze$ciowym ztozono dwie oferty, z czego jedna z nich podlegata ocenie. W toku czynnosci badania
i oceny, Oferta nr 1 ztozona przez Pana Jerzego Sztuke, prowadzacego dziatalno$é¢ gospodarcza pn. Firma Gastronomiczno-
Handlowa ,,JES” Jerzy Sztuka z siedzibg pod adresem: 31-120 Krakdéw, al. Mickiewicza 21, zostata uznana za najkorzystniejszg
w ocenie kryteridw i otrzymata tacznie 100,00 pkt (cena - 60,00 pkt / odlegtosé¢ od Kuchni centralnej do miejsca wydania positku —
15,00 pkt / termin ztozenia zamowienia przez Zamawiajacego — 25,00 pkt). Wykonawca wywigzat sie z obowigzku ztozenia
w wyznaczonym terminie podmiotowych srodkdw dowodowych. Oferta ztozona przez Pana Jerzego Sztuke nie podlega odrzuceniu,
spetnia wymagania okreslone w ogtoszeniu o zamdwieniu oraz dokumentach zamodwienia, jest zgodna z przepisami ustawy Prawo
zamowien publicznych, a takze spetnia oczekiwania Zamawiajgcego.
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