ZALACZNIK nr 1 do Zapytania ofertowego

Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia

Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga polegajgca na organizacji cateringu podczas
warsztatow dla pracownikéw urzeddéw gmin i miast z terenu wojewddztwa mazowieckiego
dotyczgcych efektywnej komunikacji z mieszkancami w kontekscie wyzwanh stojgcych przed
samorzadami w zakresie poprawy jakosci powietrza.

1.

Menu:

Menu dla tacznie ok. 150 osob (ok. 30 osob/warsztat), w formie szwedzkiego stotu:

Woda - gazowana i niegazowana (tgcznie, minimum 500 ml na osobe),

soki owocowe — minimum 2 rodzaje (minimum 300 ml na osobe),

napoje gorgce (kawa, herbata, a takze dodatki: cytryna, $mietanka, cukier),
serwowane bez ograniczen,

zimne przekaski warzywne i miesne (np. tortille, roladki, paszteciki, wielosktadnikowe
kanapki dekoracyjne, satatki) — minimum 4 rodzaje,

przekaski deserowe (np. babeczki coctailowe, ciasta) — minimum 3 rodzaje, a takze
owoce,

2. Termin i miejsce wykonania zamowienia:
Miejsce Terminy Przewidywana
ilo$¢ osob
Urzad Marszatkowski Wojewddztwa 19.07.2023 r 30 osb6b
Mazowieckiego w Warszawie 20.07.2023r. 30 os6b
ul. Jagiellonska 26 21.07.2023r. 30 os6b
03-719 Warszawa 24.07.2023r. 30 os6b
W godzinach 08.00-16.00 25.07.2023 . 30 osob
3. Wykonawca zapewni dowéz positkbw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego
w okreslonym terminie i miejscu.
4. Swiadczone ustugi cateringowe bedg wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych
normy jakosci produktéw spozywczych.
5. Przygotowanie i dostarczanie positkéw bedzie o najwyzszym standardzie, na bazie
produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa zgodnie z normami HACCP.
6. Dania i napoje ciepte wraz z dodatkami serwowane bedg na biatych naczyniach
ceramicznych lub porcelanowych, nieuszkodzonych (niewyszczerbionych) wraz
z metalowymi sztuécami i biatymi serwetkami.
7. Wykonawca zapewni zastawe szklang, do napojow zimnych i ceramiczng do cieptych.
8. Wykonawca zapewni dekoracje stotow dostepnych w Urzedzie (tj. proste, czyste,
wyprasowane, biate obrusy, niezbedny sprzet bufetowy, urzgdzenia grzewcze).
9. Wykonawca zapewni stoly koktajlowe w ilosci 7 sztuk.
10. Wykonawca zapewni odpowiednio wykwalifikowang obstuge kelnerskg trakcie trwania
spotkan.
11. Wykonawca po zakonczeniu spotkania doprowadzi miejsce Swiadczenia ustugi do

stanu sprzed rozpoczecia jej Swiadczenia (w szczegdlnosci odbierze naczynia
i sztu¢ce oraz inne materiaty bedace wtasnoscig Wykonawcy, wykorzystane w trakcie
Swiadczenia ustugi).



