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Zatacznik nr 2 - 4 do SWZ

ZAMAWIAJACY:

Przedszkole Miejskie nr 25
,Kubus$ Puchatek”
ul. Powstancow Wielkopolskich 1
76-200 Stupsk

FORMULARZ OFERTOWY - CZESC 4
( PIECZYWO, SWIEZE WYROBY PIEKARNICZE | CIASTKARSKIE )

W postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym bez
negocjacji na podstawie art. 275 pkt 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zamowien
Dostawa produktéw zywnosciowych do
Przedszkola Miejskiego nr 25 , Kubu$ Puchatek” w Stupsku

publicznych (Dz. U. z 2023 r., poz. 1605, 1720) pn.
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Rozporzadzenia Komisji Europejskiej nr 364

(w przypadku ubiegania sie o udzielenie zamdwienia przez wykonawcow wystepujqcych
wspolnie nalezy podaé petne dane wszystkich wykonawcow oraz wskazac petnomocnika)

Oferuje wykonanie przedmiotu zaméwienia zgodnie ze specyfikacjg warunkéw zamdéwienia -

Za cene:
1. Oferuje wykonanie przedmiotu zaméwienia zgodnie ze specyfikacja warunkéw
zamoéwienia
Cena Cena
L . T Jednostka| ., .. |jednostkowa stawka jednostkowa | wartos¢ brutto
p. Przedmiot zamoéwienia . ilos¢ VAT
miary netto %) brutto (kol.4 x kol.7)
(w zt) (w zt)
1 2 3 4 5 6 7 8
1 |Bulka Zytnia z ziarnem 50g. szt. 440

Pieczywo zytnie, otrzymywane z maki zytniej jasnej
typ 720. Bulki o podstawie owalnej, gorze kopulastej i
gladkiej powierzchni z dodatkiem mieszanki ziaren:
sezamu, siemienia Inianego, pestek stonecznika i
pestek dyni. Skorka rownomiernie zabarwiona.
Migkisz bez zakalca, bez grudek maki, o
rownomiernie porowatej strukturze. Swieze, bez
uszkodzen i odksztalcen mechanicznych, bez oznak
plesnienia. Niedopuszczalne $rodki konserwujace, np.
propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne
produkty wypiekane z ciasta mrozonego. W sktadzie
dopuszczalne: maka, woda, sél, thuszcz, cukier, w
okresie letnim zakwas zytni do 3% masy ciasta,
drozdze i naturalne dodatki niezb¢dne do wypieku i

wzbogacajace sktad, np. serwatka, ziarna (sezam,
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siemi¢ Iniane, pestki stonecznika, pestki dyni).
Nasiona stanowig co najmniej 2% sktadu ciasta.
Zawarto$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/ 100g ,
zawarto$¢ thuszczu do 10 g/100 g i zawarto$¢ soli do
1,2 g/100 g

Bulka zytnia z ziarnem 50g.

Pieczywo zytnie, otrzymywane z maki Zytniej jasnej
typ 720. Bulki o podstawie owalnej, gorze kopulastej i
gladkiej powierzchni z dodatkiem mieszanki ziaren:
sezamu, siemienia Inianego, pestek stonecznika i
pestek dyni. Skorka rownomiernie zabarwiona.
Micekisz bez zakalca, bez grudek maki, o
rownomiernie porowatej strukturze. Swieze, bez
uszkodzen i odksztatcen mechanicznych, bez oznak
plesnienia. Niedopuszczalne $rodki konserwujace, np.
propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne
produkty wypiekane z ciasta mrozonego. W sktadzie
dopuszczalne: maka, woda, sol, thuszez, cukier, w
okresie letnim zakwas zytni do 3% masy ciasta,
drozdze i naturalne dodatki niezb¢dne do wypieku i
wzbogacajace sktad, np. serwatka, ziarna (sezam,
siemie Iniane, pestki stonecznika, pestki dyni).
Nasiona stanowig co najmniej 2% sktadu
ciasta.Zawarto$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/
100g , zawarto$¢ thuszczu do 10 g/100 g i zawartosé
solido 1,2 g/100 g

szt.

440

Bulka kukurydziana 50g.

Niedopuszczalne jest stosowanie do produkeji
potproduktow mrozonych oraz polepszacza do
pieczywa.

szt.

440

Bulka HOT-DOG 90g.

Pieczywo pszenne wyborowe, otrzymywane z maki
pszennej typ 500 lub typ 550 z dodatkiem zakwasu
zytniego do 3% masy ciasta. Ksztatt podtuzny. Skérka
roéwnomiernie zabarwiona. Migkisz bez zakalca, bez
grudek maki, o rownomiernie porowatej strukturze.
Swieze, bez uszkodzen i odksztatcef mechanicznych,
bez oznak ples$nienia. Niedopuszczalne srodki
konserwujace, np. propionian sodu i polepszacze.
Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. W sktadzie dopuszczalne: maka, woda,
cukier, sol, thuszcz, jaja, mleko w proszku, w okresie
letnim zakwas zytni do 3% masy ciasta,
drozdze.Zawarto$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/
100g , zawartos¢ thuszczu do 10 g/100 g i zawartosé
solido 1,2 g/100 g

szt.

260

Bulka szwedka 90g.

Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
potproduktéw mrozonych oraz polepszacza do
pieczywa. Produkt z maki pszennej typ 750 i zytniej
typ 720, mleka, drozdzy, soli, cukru, oraz innych
surowcow okreslonych receptura producenta wlasciwa
dla wypieku.

szt.

260

Rogal pszenny 80g.

Pieczywo pszenne wyborowe wyrabiane z maki
pszennej typ 550, na drozdzach, z dodatkiem soli,
cukru i innych surowcow okres§lonych receptura.

szt.

260
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Ksztatt potkolistego walca o koncach zwezonych;
Metody badan wedtug niedopuszczalne wyroby
zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze
$ladami plesni. Skorka $cisle potaczona z migkiszem,
gladka, o barwie od ztocistej do ciemnoztocistej;
grubos¢ skorki nie mniejsza niz 2mm. Migkisz o dosé¢
roéwnomiernej porowatosci i rownomiernym
zabarwieniu, suchy w dotyku o dobrej krajalnosci;
migkisz po lekkim nacisku powinien wroci¢ do stanu
pierwotnego bez deformacji struktury; nie dopuszcza
si¢ wyrobow o migkiszu lepkim, niedopieczonym, z
zakalcem, kruszacym si¢, zanieczyszczonym, z
obecnoscia grudek maki lub soli.

Bulka tarta 500g/op.,

pakowana do papierowej torebki z oznaczeniem i data
do spozycia. Bufka tarta - produkt otrzymany przez
rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego
zwyklego 1 wyborowego, bez dodatku nasion,

nadzien, barwa od szarokremowej do zlocistej, o
konsystencji sypkiej bez grudek, opakowanie 500g.
Bez oznak plesnienia. Smak i zapach swoisty,
charakterystyczny dla suszonego pieczywa pszennego,
bez obcych zapachow i posmakoéw. z przeznaczeniem
jako dodatek do panierowania potraw z mi¢sa zwierzat
rzeznych, drobiu i ryb. Minimalny okres trwatosci 60
dni (liczac od daty produkc;ji).

szt.

100

Bulka wieloziarnista 50g.

Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
potproduktow mrozonych oraz polepszacza do
pieczywa. Pieczywo pszenne wyborowe,
otrzymywane z maki pszennej typ 550 z niewielkim
dodatkiem maki zytniej jasnej typ 720. Buiki o
podstawie owalnej, gorze kopulastej i gladkiej
powierzchni z dodatkiem mieszanki ziaren: sezamu,
siemienia Inianego, pestek stonecznika i pestek dyni.
Skorka rownomiernie zabarwiona. Migkisz bez
zakalca, bez grudek maki, o

réwnomiernie porowatej strukturze. Swieze, bez
uszkodzen i odksztatcen mechanicznych, bez oznak
ples$nienia. Niedopuszczalne $rodki konserwujace, np.
propionian sodu i polepszacze. Niedopuszczalne
produkty wypiekane z ciasta mrozonego. W skladzie
dopuszczalne: maka, woda, sél, thuszcz, cukier, w
okresie letnim zakwas zytni do 3% masy ciasta,
drozdze i naturalne dodatki niezbgdne do wypieku i
wzbogacajace sktad, np. serwatka, ziarna (sezam,
siemig¢ Iniane, pestki stonecznika, pestki dyni).
Nasiona stanowig co najmniej 2% sktadu ciasta.
Zawarto$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/ 100g ,
zawarto$¢ thuszczu do 10 g/100 g i zawarto$¢ soli do
1,2 g/100 g.

szt.

440

Bulka wyborowa zwykla duza 90 g,

zawarto$¢ maki pszennej min. 80% na kwasie z
dodatkiem drozdzy lub na drozdzach z dodatkiem soli.
Ksztatt podhuzny lub okragly z poprzecznym
podziatem, skorka gtadka lub lekko chropowata,
zlocista. Niedopuszczalne jest stosowanie do

szt.

1682
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produkcji potproduktéw mrozonych oraz polepszaczy
do pieczywa. Opakowanie zbiorcze — kosz z tworzywa
polietylenowego, nieuszkodzony, bez zanieczyszczen.
Produkt pakowany z etykieta zawierajacg niezb¢dne
informacje, produkt niepakowany ze specyfikacja
zawierajaca przynajmniej: wykaz sktadnikow, wykaz
alergenow, informacj¢ o wartosci odzywcze;j,
informacj¢ o dacie minimalnej trwato$ci/terminie
przydatnosci do spozycia

10

Bulka wyborowa zwykla mata 50g,

zawarto$¢ maki pszennej min. 80% na kwasie z
dodatkiem drozdzy lub na drozdzach z dodatkiem soli.
Ksztatt podtuzny lub okragly z poprzecznym
podziatem, skorka gtadka lub lekko chropowata,
zlocista. Niedopuszczalne jest stosowanie do
produkcji potproduktéw mrozonych oraz polepszaczy
do pieczywa. Opakowanie zbiorcze — kosz z tworzywa
polietylenowego, nieuszkodzony, bez zanieczyszczen.
Produkt pakowany z etykieta zawierajaca niezb¢dne
informacje, produkt niepakowany ze specyfikacja
zawierajaca przynajmniej: wykaz sktadnikow, wykaz
alergenow, informacj¢ o wartosci odzywczej,
informacj¢ o dacie minimalnej trwato$ci/terminie
przydatnosci do spozycia

szt.

2000

11

Baton wyborowy 300g.

Batony produkowane sa z dodatkiem drozdzy do
fermentacji. Ksztatt wydtuzonej bulki. Pieczywo
pszenne wyborowe, otrzymywane z maki pszennej typ
550, z niewielkim dodatkiem maki Zytniej jasnej typ
720. Z dodatkiem w okresie letnim zakwasu Zytniego
do 3% masy ciasta.Skorka rownomiernie zabarwiona.
Migkisz bez zakalca, bez grudek maki, o
rownomiernie porowatej strukturze. Swieze,

bez uszkodzen i odksztatcen mechanicznych, bez
oznak plesnienia. Niedopuszczalne $rodki
konserwujace, np. propionian sodu i polepszacze.
Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. W skladzie dopuszczalne: maka, woda,
s0l, thuszcz, cukier, wokresie letnim zakwas zytni do
3% masy ciasta, drozdze i naturalne dodatki niezbedne
do wypieku i wzbogacajace sklad, np. serwatka, ziarna
(mak, sezam, siemig Iniane, pestki dyni). Zawartos¢
cukru w 100 g produktu do 15 g/ 100g , zawarto$c
thuszczu do 10 g/100 g i zawartos¢ soli do 1,2 g/100 g.

Szt.

300

12

Bagietka pszenna 200g.

Bagietki produkowane sa z dodatkiem drozdzy do
fermentacji. Maja ksztatt walca o dlugosci nie mniej
niz 35 cm, powierzchni¢ gorna z poprzecznymi
uko$nymi nacigciami lub z jednym nacigciem
przebiegajacym wzdtuz bulki.

Pieczywo pszenne wyborowe, otrzymywane z maki
pszennej

typ 550, z niewielkim dodatkiem maki Zytniej jasnej
typ 720. Z dodatkiem w okresie letnim zakwasu
zytniego do 3% masy ciasta.

Skoérka rownomiernie zabarwiona. Migkisz bez
zakalca, bez

szt.

130
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grudek maki, o rownomiernie porowatej strukturze.
Swieze,

bez uszkodzen i odksztatcen mechanicznych, bez
oznak plesnienia. Niedopuszczalne $rodki
konserwujace, np. propionian sodu i polepszacze.
Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. W sktadzie dopuszczalne: maka, woda,
s0l, thuszcz, cukier, wokresie letnim zakwas zytni do
3% masy ciasta, drozdze i naturalne dodatki niezbedne
do wypieku i wzbogacajace sktad,

np. serwatka, ziarna (mak, sezam, siemi¢ Iniane,
pestki dyni).

Zawarto$¢ cukru w 100 g produktu do 15 g/ 100g ,
zawarto$¢

thuszczu do 10 g/100 g i zawartos¢ soli do 1,2 g/100 g.

13

Chleb graham krojony 400 g.

Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
potproduktow mrozonych oraz polepszacza do
pieczywa. Pieczywo wypiekane z maki pszennej
graham typ 1850, drozdzy i soli. Masa bochenka
chleba powinna wynosi¢ 400g.

szt.

150

14

Chleb orkiszowy krojony 400g.

Pieczywo mieszane, otrzymywane z maki pszennej
orkiszowej typ 1100 (chlebowej) i maki zytniej jasnej
typ 720. Chleb mieszany orkiszowy produkowany jest
z mak w réwnych proporcjach co najmniej 50% +
50%. Chleb mieszany orkiszowy produkowany jest na
podmtodzie i kwasie, przez prowadzenie podmtody
pszennej z maki orkiszowej i fermentacji kwasowej
wielofazowej z dodatkiem maki zytniej jasnej typ 720,
w bochenkach o réznych ksztattach, fermentujacych
na deskach, w koszykach lub w formach. Zgodnie z
opracowanym procesem technologicznym w piekarni
dopuszcza si¢ inne metody prowadzenia
potproduktow np.: dodatek maki pszennej orkiszowej
typ 1100 do dojrzatego kwasu z fermentacji kwasowej
wielofazowej, Dopuszcza si¢ nieznaczne peknigceia i
slady maki. Barwa jasnobrazowa do ciemno brazowe;j.
Migkisz elastyczny, rOwnomiernie porowaty, bez
zakalca i grudek maki. Smak wlasciwy dla danego
rodzaju pieczywa. Zapach aromatyczny, swoisty dla
danego rodzaju pieczywa. Niedopuszczalne $rodki
konserwujace, np. propionian sodu i polepszacze.
Niedopuszczalne produkty wypiekane z ciasta
mrozonego. Waga co najmniej 400g.

szt.

150

15

Chleb stonecznikowy krojony 400g.
Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
potproduktéw mrozonych oraz polepszacza do
pieczywa. Chleb wypiekany z zytniej maki razowej
powstatej w wyniku rozdrobnienia oczyszczonego
peinego ziarna zyta, z dodatkiem maki pszenne;j,
zytniej, stonecznika i innych dodatkow
przewidzianych receptura.

szt.

150

16

Chleb wieloziarnisty krojony 400g.

Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
potproduktow mrozonych oraz polepszacza do
pieczywa. Pieczywo mieszane pszenno-zytnie,

szt.

150
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produkowane metoda tradycyjna na naturalnym
kwasie, zawiera make pszenna, zytnig wodg, sol,
drozdze z dodatkiem ziaren:
(len/stonecznik/soja/sezam/zyto/pszenica/owies/jeczm
ien/) i ewentualnie inne sktadniki uwzglednione w
recepturze.

17

Chleb kukurydziany 600g.

Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
potproduktéw mrozonych oraz polepszacza do
pieczywa.

szt.

150

18

Chleb razowy soja i dynia krojony 400g.
Pieczywo razowe z maki z pelnego przemiatu, o
sktadzie: maka zytnia, pszenna, woda, ziarno soi,
dyni, drozdze, sol - sktadniki uwzglednione w
recepturze.

szt.

150

19

Chleb razowy krojony 400g.

Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
potproduktow mrozonych oraz polepszacza do
pieczywa. Pieczywo razowe z maki z petnego
przemiatu, o sktadzie: maka zytnia, pszenna, woda,
ziarno stonecznika. drozdze, sél i innych dodatkow
przewidzianych receptura. Chleb razowy
produkowany jest przez prowadzenie fermentacji
kwasowej wielofazowej w bochenkach o r6znych
ksztaltach, fermentujacych na deskach, w koszykach
lub w formach. Wytwarzany z maki zytniej razowej
typ 2000, w 90%, z maki zytniej i z domieszka co
najwyzej 10 % maki pszennej. Moze zawierac rozne
dodatki zwigkszajace warto$¢ odzywcza pieczywa,
takie jak: przetwory mleczarskie, zarodki
pszenne.Moze by¢ wypiekany z drozdzami lub na
zakwasie. Chleb zytni razowy moze zawierac syrop
ziemniaczany, sol, ekstrakt stodowy, miod sztuczny,
margaryng, thuszez piekarski, platki ziemniaczane,
grys ziemniaczany. Ksztatt regularny, typowy dla
danego rodzaju pieczywa. Skorka rownomiernie
zabarwiona o odcieniu charakterystycznym dla danego
rodzaju pieczywa, $cisle zwigzana z migkiszem
pieczywa. Migkisz elastyczny, rownomiernie
porowaty, bez zakalca i grudek maki.
Charakterystyczny smak i zapach, niedopuszczalne sa
zapachy i smaki obce. Swieze, bez uszkodzen i
odksztatcen mechanicznych, bez oznak plesnienia.
Niedopuszczalne $rodki konserwujace, np. propionian
sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty
wypiekane z ciasta mrozonego. W sktadzie
dopuszczalne: maka, woda, sdl, zakwas lub drozdze i
naturalne dodatki niezb¢dne do wypieku i
wzbogacajace sktad, np. serwatka, ziarna (np. mak,
sezam, siemi¢ Iniane, stonecznik, pestki dyni ). waga
co najmniej 400g.

szt.

150

20

Chleb pszenno-zytni krojony (zwykly) 500g.

Na zakwasie o sktadzie: maka pszenna, woda, maka
zytnia, drozdze, sol. Niedopuszczalne jest stosowanie
do produkcji potproduktéw mrozonych oraz
polepszaczy do pieczywa. Pieczywo mieszane
pszenno-zytnie, produkowane metoda tradycyjna na

szt.

2 447
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naturalnym kwasie, z dodatkiem wody, soli, drozdzy i
ewentualnie innych sktadnikéw uwzglednionych w
recepturze.

21

Chleb tostowy pszenny krojony 600g.

Sktad: maka pszenna .woda, drozdze, sol, cukier oraz
thuszeze. Niedopuszczalne jest stosowanie do
produkcji potproduktéw mrozonych oraz polepszaczy
do pieczywa

szt.

120

22

Chleb wiejski krojony 900g.

Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do
pieczywa. Naturalny zakwas zytni (mgka ZYTNIA,
woda) - woda - maka PSZENNA - mgka ZYTNIA -
platki ziemniaczane - s6l - drozdze -

szt.

100

23

Chleb sielski pszenno-zytni z ziarnami krojony
400g.

Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do
pieczywa. Sktad ziaren: siemie Iniane, nasiona chia.

szt.

150

24

Chleb zytni 400g.

Chleb zytni jasny produkowany jest metoda
fermentacji kwasowej w bochenkach fermentujacych
w foremkach. Wytwarzany z maki Zytniej jasnej typ
720, w 90%, z maki zytniej i z domieszka co najwyzej
10 % maki pszennej. Moze zawiera¢ rézne dodatki
zwigkszajace warto$¢ odzywceza pieczywa, takie jak:
przetwory mleczarskie, zarodki pszenne. Moze by¢
wypiekany z drozdzami lub na zakwasie. Chleb zytni
pytlowy moze zawieraé syrop ziemniaczany, sol,
ekstrakt stodowy, midd sztuczny, ptatki ziemniaczane,
grys ziemniaczany. Ksztalt regularny, typowy dla
danego rodzaju pieczywa. Skorka rownomiernie
zabarwiona o odcieniu charakterystycznym dla danego
rodzaju pieczywa, $cisle zwigzana z migkiszem
pieczywa. Migkisz elastyczny, rOwnomiernie
porowaty, bez zakalca i grudek maki.
Charakterystyczny smak i zapach, niedopuszczalne sa
zapachy i smaki obce. Swieze, bez uszkodzen i
odksztatcen mechanicznych, bez oznak plesnienia.
Niedopuszczalne $rodki konserwujace, np. propionian
sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty
wypiekane z ciasta

mrozonego. W sktadzie dopuszczalne: maka, woda,
sol, zakwas lub drozdze i naturalne dodatki niezbgdne
do wypieku i wzbogacajace

sktad, np. serwatka, ziarna (np. sezam, siemig¢ Iniane,
stonecznik, pestki dyni ). Waga co najmniej 400 g.

szt.

370

25

Chleb ryzowy krojony 400g.
Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
potproduktow mrozonych oraz polepszacza do

pieczywa.

szt.

50

26

Paczek z marmolada i lukrem 70g.
Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do
pieczywa. Wyroby otrzymane z ciasta drozdzowego,
przy uzyciu maki, ttuszczu, jaja, cukru, spulchnione
drozdzami, z dodatkiem innych surowcow
okreslonych receptura, z nadzieniem z marmolady,

dzemu, smazone w thuszczu wykonczone lukrem lub

szt.

130
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8

cukrem pudrem; skorki — jasnobrazowa do brazowej,
ktorej intensywnos¢ na przekroju maleje w kierunku
migkiszu, migkisz — rownomiernie zabarwiony, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty,
réwnomiernie porowaty i wyrosniety smak i zapach —
aromatyczny swoisty dla paczkow, paczek z
nadzieniem z marmolady, dzemu, masy budyniowe;j
lub owocowej, Cechy dyskwalifikujgce: obce
posmaki, zapachy, smak gorzki, kwasny, stony,
stechty, mdly, przypalonego oleju zanieczyszczenia
mechaniczne, paczki o skorce oddzielajacej si¢ od
mickiszu, zabrudzone, spalone, niedopieczone, o
wyraznie niewlasciwej porowatosci, o miekiszu
lepkim, z zakalcem, kruszacym sig, z obecnoscia
grudek maki lub soli, bez nadzienia, bez posypki lub
lukru objawy ple$nienia, psucia, zawilgocenie,
uszkodzenia mechaniczne, paczki zdeformowane,
zgniecione porozrywane obecnos¢ szkodnikow
zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

27

PaczKki serowe mini

Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do
pieczywa. Sktad: maka pszenna (typ 500), maka
kukurydziana, twar6g 30%, jajka, woda, olej, sol,
maka sojowa oraz innych surowcéw okreslonych
recepturg, smazone w thuszczu cukrem pudrem;
skorki — jasnobrazowa do brazowej, ktorej
intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku
migkiszu, migkisz — rownomiernie zabarwiony, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty,
réwnomiernie porowaty i wyrosniety smak i zapach —
aromatyczny swoisty dla pgczkow. Cechy
dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, smak
gorzki, kwasny, stony, stechty, mdly, przypalonego
oleju zanieczyszczenia mechaniczne, paczki o skorce
oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone, spalone,
niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci,
o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sig, z
obecnoscia grudek maki lub soli, bez nadzienia, bez
posypki lub lukru objawy plesnienia, psucia,
zawilgocenie, uszkodzenia mechaniczne, paczki
zdeformowane, zgniecione porozrywane obecnos¢
szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci.

10

28

Bulka drozdzowa z twarozkiem, owocami,
kruszonka i polana lukrem 60-70g.

Barwa jasnobrazowa, smak i zapach swoisty, bez
obcego zapachu. wyroby otrzymane z ciasta
drozdzowego, przy uzyciu maki, thuszczu, jaja, cukru,
spulchnione drozdzami, z dodatkiem innych
surowcow okreslonych receptura,

ksztalt — podtuzna lub okragta bulka, lub w ksztalcie
nadanym przez producenta, skorka gtadka, lekko
btyszczaca barwa: skorki — zlocista do jasnobrazowe;j,
ktorej intensywnos¢ na przekroju maleje w kierunku
migkiszu, migkisz — rownomiernie zabarwiony, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty,
réwnomiernie porowaty i wyrosniety smak i zapach —
aromatyczny swoisty dla rodzaju butek, butka z

szt.

478
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nadzieniem z marmolady, dzemu, sera, masy
budyniowej, makowej, serowej lub owocowej

29

Chalka 400g,

pieczywo pszenne drozdzowe, wyglad podtuzny,
ksztalt warkocza, dekorowany kruszonka, barwa
brazowa, potyskliwa, smak i zapach swoisty, bez
obcego zapachu, opakowanie zbiorcze — kosz z
tworzywa polietylenowego, nieuszkodzony. wyrob
otrzymane z ciasta drozdzowego, przy uzyciu maki,
thuszezu, jaja, cukru, spulchnione drozdzami, z
dodatkiem innych surowcow okreslonych receptura,
wykonczone kruszonka.

szt.

300

30

Pierniczki serca z dzemem w czekoladzie 150g.
Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
polproduktéw mrozonych oraz polepszaczy do
pieczywa. Wyrdb otrzymany z ciasta piernikowego, o
charakterystycznym smaku korzennym, zaparzone z
dodatkiem miodu, barwie brunatnej, o powierzchni
pokrytej polewa kakaowa, przektadane marmolada
owocowa, z dodatkiem orzechow.

szt.

130

31

Ciastka na wage

(r6zne rodzaje - mate: karbowane, kokosanki, owsiane
- do wyboru przez zamawiajacego). Wyroby
otrzymane z ciasta kruchego, przektadane r6znymi
kremami, masami owocowymi, przetworami
owocowymi i innymi, wykonczone kremami, polewa,
marcepanem, pomada i innymi, ozdobione owocami,
owocami z syropu, galaretka, kawa, kakao, orzechami,
ksztaltt dowolny.

kg

15

32

Babeczki ""Mufinki" 100g

(czekoladowe, waniliowe z nadzieniem - wg wyboru
przez zamawiajacego). Ciastko biszkoptowo-
thuszczowe w ksztalcie wysokiej babeczki o roznych
smakach i r6znymi dodatkami: z rodzynkami,
czekoladg, bakaliami, owocami, orzechami, lub z
nadzieniem i bita $mietang. Babeczka powinna by¢
wypieczona, lekko popekana. Kazda sztuka w
papilotce (np.w foremce pergaminowej) . Waga 1 szt.
100g. Smak i zapach — aromatyczny swoisty dla
uzytych dodatkow. Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwasny,
stony, stechty, mdty, spalenizny zanieczyszczenia
mechaniczne, organiczne j zabrudzone, spalone,
niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci
ciasta, kruszace si¢, z objawami plesnienia, psucia,
uszkodzone mechaniczne, zdeformowane, zgniecione.
obecno$¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci,

szt.

130

33

Babeczki "Mufinki" 60-70g

(czekoladowe, waniliowe bez nadzienia - wg wyboru
przez zamawiajacego). Ciastko biszkoptowo-
thuszczowe w ksztatcie wysokiej babeczki o r6znych
smakach i r6znymi dodatkami: z rodzynkami,
czekolada, bakaliami, owocami, orzechami, lub z
nadzieniem i bitg $mietang. Babeczka powinna by¢
wypieczona, lekko popekana. Kazda sztuka w
papilotce (np. w foremce pergaminowej) . Waga 1 szt.

szt.

130
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60-70g. Smak i zapach — aromatyczny swoisty dla
uzytych dodatkow. Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwasny,
stony, stechty, mdly, spalenizny zanieczyszczenia
mechaniczne, organiczne j zabrudzone, spalone,
niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci
ciasta, kruszace si¢, z objawami plesnienia, psucia,
uszkodzone mechaniczne, zdeformowane, zgniecione.
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci

34

Paluch drozdzowy duzy 100g.

Barwa jasnobrazowa, smak i zapach swoisty, bez
obcego zapachu. wyroby otrzymane z ciasta
drozdzowego, przy uzyciu maki, thuszczu, jaja, cukru,
spulchnione drozdzami, z dodatkiem innych
surowcow okreslonych receptura.

szt.

335

35

Groszek ptysiowy do zupy.

drobny wypiek z ciasta parzonego w ksztalcie duzych
,»groszkow” lub duzych ziaren ciecierzycy. Sktadniki:
thuszez roslinny lub masto, maka pszenna, jajka, woda,
sol , srodki spulchniajace. Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwasny,
stony, stechty, mdly, spalenizny zanieczyszczenia
mechaniczne, organiczne groszki zabrudzone, spalone,
niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci
ciasta, objawy plesnienia, psucia, uszkodzenia
mechaniczne, groszki zdeformowane, zgniecione
porozrywane obecnos¢ szkodnikoéw zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci,

kg

36

Stomka parzona z cukrem.

drobny wypiek z ciasta parzonego w ksztalcie
podhuznych pateczek. Sktadniki: thuszcz roslinny lub
masto, maka pszenna, jajka, woda, sol , srodki
spulchniajace. Cechy dyskwalifikujace: obce
posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwasny,
stony, stechty, mdly, spalenizny zanieczyszczenia
mechaniczne, organiczne groszki zabrudzone, spalone,
niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci
ciasta, objawy plesnienia, psucia, uszkodzenia
mechaniczne, groszki zdeformowane, zgniecione
porozrywane obecno$¢ szkodnikow zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci,

kg

37

Biszkopty

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy,
smak, gorzki, mocno kwasny, stony, stechty, mdty,
spalenizny zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne
ciastka zabrudzone, spalone, niedopieczone, o
wyraznie niewtasciwej porowatosci ciasta, kruszace
si¢, , objawy plesnienia, psucia, uszkodzenia
mechaniczne, zdeformowane, zgniecione porozrywane
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci,

kg

38

Faworki

otrzymane z ciasta krucho- thuszczowego smazone na
glebokim oleju, mate przeplatane kawatki posypane
cukrem pudrem. Cechy dyskwalifikujace: obce

posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwasny,

kg

10
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stony, stechty, mdly, spalenizny zanieczyszczenia
mechaniczne, organiczne ciastka zabrudzone, spalone,
niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci
ciasta, kruszace si¢, , objawy plesnienia, psucia,
uszkodzenia mechaniczne, zdeformowane, zgniecione
porozrywane obecnos¢ szkodnikéw zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci,

39

Kapusniaki.

Wyr6b z ciasta wyborowego sporzadzony z maki
pszennej typ

500 lub typ 550. z farszem z kapusty kwaszonej z
dodatkiem

pieczarek i cebuli. Dopuszcza si¢ uzycie bulki tartej
do zaggszczenia farszu. [los¢ farszu w wyrobie co
najmniej 35-40%. Wyrdb w ksztalcie zwinigtego
rulonu, z widocznym farszem na odcigtych koncach.
W sktadzie ciasta dopuszczalne: maka, woda, sol,
tluszcz, cukier, z dodatkiem w okresie letnim zakwasu
zytniego do 3% masy ciasta, drozdze i masa jajowa.
Niedopuszczalne $rodki konserwujace, np. propionian
sodu i polepszacze. Niedopuszczalne produkty
wypiekane z ciasta mrozonego. Niedopuszczalne
produkty wypiekane z ciasta

mrozonego. Zawarto$¢ cukru w 100 g produktu do 15
g/ 100g , zawarto$¢ ttuszczu 10 g/100 g i zawarto$¢
soli do 1,2 g/100 g.

kg

40

Rogale Swi¢tomarcinskie 70g,

wypiekane z ciasta potfrancuskiego, wypelione
nadzieniem z mielonego biatego maku oraz bakalii. Po
upieczeniu obficie lukrowane i dekorowane
orzechami.

kg

11

41

Ciasto "Malinowa chmurka"

ksztalt — podtuzny, kwadratowy lub w ksztalcie
nadanym przez producenta. Ciasto na kruchym
spodzie, ktory pokryty jest warstwag malin
wymieszanych z galaretka malinowa, a nastgpnie
kremem $mietankowym z dodatkiem serka
mascarpone. Cato$¢ przykryta beza posypana ptatkami
migdatow. Beza powinna by¢ chrupka i wypieczona,
lekko popgkana. Smak i zapach — aromatyczny
swoisty dla malin Masa malinowa rbwnomiernie
roztozona w catym ciescie kruchym , nie oddzielajaca
si¢ od ciasta. Cechy dyskwalifikujace: Obce
posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwasny,
stony, stechty, mdly, spalenizny zanieczyszczenia
mechaniczne, organiczne Ciasto zabrudzone, spalone,
niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci
ciasta, kruszace si¢, bez warstwy wierzchniej z
objawami plesnienia, psucia. Uszkodzenia
mechaniczne, ciasto zdeformowane, zgniecione .
Obecno$¢ szkodnikoéw zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci.

kg

42

Jablecznik - ksztalt — podiuzny, kwadratowy lub w
ksztalcie nadanym przez producenta, skorka gtadka, z
mozliwymi delikatnymi pgknigciami, lekko
btyszczaca lub matowa, oblana lukrem lub innym
dodatkiem cukierniczym barwa: spodu cukierniczego

kg




Lp.

Przedmiot zamowienia

Jednostka
miary

ilos¢

Cena
jednostkowa
netto
(w zt)

stawka
VAT
(%)

Cena
jednostkowa
brutto
(w zt)

wartos$¢ brutto
(kol.4 x kol.7)

2

3

5

6

7

8

— réwnomiernie zabarwiony, o dobrej krajalnosci,
réwnomiernie porowaty i wyro$nigty smak i zapach —
aromatyczny swoisty dla jablecznika, masa jabtkowa
rownomiernie roztozona w catym cieécie kruchym lub
innym, nie oddzielajaca si¢ od ciasta o smaku stodko
kwasnym, lekko cynamonowym gotowy jabtecznik w
przeliczeniu na 10kg, produktu zawiera nie mniej niz:
* jabtka — 7,0kg, * cukier — 1,0kg, * jajka — 0,2kg,
Cechy dyskwalifikujace - obce posmaki, zapachy,
smak, gorzki, mocno kwasny, stony, stechty, mdty,
spalenizny zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne
jableczniki zabrudzone, spalone, niedopieczone, o
wyraznie niewlasciwej porowatosci ciasta, kruszace
sig, z zanizong zawarto$cig masy jablkowej, bez
posypki lub lukru objawy plesnienia, psucia,
uszkodzenia mechaniczne, jabteczniki zdeformowane,
zgniecione porozrywane obecnos¢ szkodnikow
zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

43

Makowiec.

ksztalt - podtuzny, walcowaty lekko sptaszczony lub
w ksztalcie nadanym przez producenta, skorka gtadka,
z mozliwymi delikatnymi peknieciami, lekko
btyszczaca lub matowa, oblana lukrem lub innym
dodatkiem cukierniczym barwa: skérki —
jasnobrazowa do brazowej, ktorej intensywno$¢ na
przekroju maleje w kierunku migkiszu, migkisz —
réwnomiernie zabarwiony, suchy w dotyku o dobrej
krajalnosci, sprezysty, rownomiernie porowaty i
wyrosnigty smak i zapach — aromatyczny swoisty dla
makowca, masa makowa rOwnomiernie roztozona w
catym ciescie, nie oddzielajaca si¢ od ciasta
drozdzowego, o smaku stodko miodowym z
dodatkami bakalii (rodzynki, orzechy, migdaty itp.)
gotowy makowiec w przeliczeniu na 10kg, produktu
zawiera nie mniej niz: * mak — 4,0kg, * cukier —
0,7kg, * jajka — 0,5kg,

Cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy,
smak gorzki, kwasny, stony, stechty, mdty, spalenizny
zanieczyszczenia mechaniczne, makowce o skorce
oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone, spalone,
niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej porowatosci
ciasta, o migkiszu lepkim, z zakalcem, kruszacym sig,
z zanizong zawarto$cig masy makowej, bez posypki
lub lukru objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,
uszkodzenia mechaniczne, makowce zdeformowane,
zgniecione porozrywane obecnos¢ szkodnikow
zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

kg

44

Babka cytrynowa w polewie cytrynowej -

ksztalt — podtuzny, $cietego stozka lub w ksztatcie
nadanym przez producenta, skorka delikatnie
porowata, z mozliwymi delikatnymi pgknigciami,
réwnomiernie oblana polewg cukiernicza o smaku
cytrynowym, barwa: skorki — ztocisto zotta, ktorej
intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku
migkiszu, mi¢kisz — rownomiernie zabarwiony, suchy
w dotyku o dobrej krajalnosci, sprezysty,
réwnomiernie porowaty i wyrosniety smak i zapach —
aromatyczny swoisty dla babki cytrynowej. Cechy

kg
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dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, smak,
gorzki, kwasny, stony, stechty, mdty, spalenizny
zanieczyszczenia mechaniczne, babki zabrudzone,
spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej
porowatosci ciasta, o migkiszu lepkim, z zakalcem,
kruszacym sig, bez polewy , lub niedoktadnie oblane
objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,
rozpuszczenie polewy uszkodzenia mechaniczne,
babki zdeformowane, zgniecione porozrywane
obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich
pozostatosci,

45

Babka piaskowa

(zwykta, kakaowa - do wyboru przez zamawiajacego).
Ciasto biszkoptowo-tluszczowe wypiekane w
foremkach ze 100 % mieszanki z dodatkiem masy
jajowej, oleju rzepakowego, wody. Dopuszczalne
bakalie wzbogacajace sktad. Niedopuszczalne
produkty wypiekane z ciasta mrozonego. Bez prawa
stosowania stodkich pomad i posypywania cukrem
pudrem lub cukrem nietopliwym. Zawarto$¢ cukru w
100 g produktu do 15 g/ 100g , zawartos¢ ttuszczu 10
2/100 g i zawarto$¢ soli do 1,2 g/100 g.

kg

46

Sernik wiedenski ksztalt —

podtuzny, kwadratowy lub w ksztalcie nadanym przez
producenta, skorka upieczonej masy serowej, gtadka,
z mozliwymi delikatnymi peknig¢ciami, lekko
btyszczaca lub matowa, oblana lukrem lub innym
dodatkiem cukierniczym barwa: spodu z ciasta
kruchego — ztocista do jasnobrazowej, ktorej
intensywno$¢ na przekroju maleje w kierunku
migkiszu, migkisz ciasta— rOwnomiernie zabarwiony, o
dobrej krajalno$ci, rownomiernie porowaty i
wyro$nigty masy serowej — biato kremowa do
jasnozottej, rOwnomierna w catej masie smak i zapach
— aromatyczny swoisty dla sernika, masa serowa
réwnomiernie roztozona w catym ciescie, nie
oddzielajaca si¢ od ciasta kruchego, o smaku stodko
serowym z dodatkami bakalii (rodzynki, orzechy,
migdaty itp.) lub bez gotowy sernik w przeliczeniu na
10 kg, produktu zawiera nie mniej niz: * ser — 5,0kg, *
cukier — 1,5kg, * jajka — 0,5kg, Cechy
dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, smak,
gorzki, kwasny, stony, stechty, mdty, spalenizny
zanieczyszczenia mechaniczne, serniki o suchej masie
serowej, oddzielajacej si¢ od migkiszu, zabrudzone,
spalone, niedopieczone, o wyraznie niewlasciwej
porowatosci ciasta, o migkiszu lepkim, z zakalcem,
kruszacym si¢, z zanizong zawarto$cig masy serowej,
objawy plesnienia, psucia, uszkodzenia mechaniczne,
serniki zdeformowane, zgniecione porozrywane,
kruszace si¢ obecnos¢ szkodnikéw zywych,
martwych, oraz ich pozostatosci,

kg

SUMA (wartos$¢ oferty brutto)




OSWIADCZAMY, ZE:

1) zapoznaliSmy sie z SWZ, nie wnosimy zadnych zastrzezen oraz uzyskaliSmy niezbedne
informacje do przygotowania oferty,

2) wyzej wskazana cena obejmuje caty jego zakres okreslony w SWZ i zatacznikach, uwzglednia
wszystkie wymagane optaty oraz podatki i koszty niezbedne do zrealizowania catosci przedmiotu
zamodwienia, bez wzgledu na okolicznosci i zrodta ich powstania.

3) okreslone w SWZ wymagania stawiane wykonawcy oraz ogélne warunki umowy zostaty przez
nas zaakceptowane bez zastrzezen i zobowiazujemy sie w przypadku wyboru naszej oferty do
zawarcia umowy na warunkach, w terminie i miejscu wskazanym przez zamawiajacego,

4) zamowienie wykonamy w terminie wskazanym w ofercie,
5) akceptujemy warunki ptatnosci okreslone we wzorze umowy,
6) uwazamy sie za zwigzanych niniejsza oferta przez czas okreslony w SWZ,

7) Zamierzamy/ nie zamierzamy* powierzy¢ podwykonawcom nastepujace czesci zamdwienia:

) .

(Uwaga: nie wypetnienie tej czesci swiadczy¢ bedzie o braku podwykonawcy w realizacji
zamodwienia).

W przypadku powierzenia podwykonawcom wykonania czesci przedmiotu zamdwienia nalezy
rowniez poda¢ nazwe i adres podwykonawcy:

) P N s
0 PN ,
oraz wskazac procentowa cze$¢ zamowienia ............., jaka zostanie powierzona podwykonawcy

lub podwykonawcom.

8) na podstawie art. 25 ust. 1 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Radu (UE) 2016/679 z
dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (ogblne rozporzadzenie o ochronie danych) oswiadczam, ze wdrazam odpowiednie
srodki techniczne i organizacyjne, takie jak pseudonimizacja, zaprojektowane w celu skutecznej
realizacji zasad ochrony danych, takich jak minimalizacja danych oraz w celu nadania
przetwarzaniu niezbednych zabezpieczen.

Zatacznikami do niniejszej oferty, stanowiacymi jej integralna czesc¢, sa:

(miejscowos¢, data) Podpis(y) osoby(oséb) upowaznionej (ych) do podpisania
niniejszej oferty w imieniu Wykonawcy(6w)*

*Dokument nalezy wypetni¢ i podpisa¢ kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem
zaufanym lub podpisem osobistym.



