Zatgcznik nr 1c do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
dla CZESCI 3 PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
dla zadnia pn.:

»Przygotowywanie i dostarczanie dwudaniowych obiadéw w okresie od 02.01.2024 r. do
31.12.2024 r. dla uczniow Szkofy Podstawowej nr 7, im. Wojska Polskiego w Lesznie oraz
Zespotu Szkét Specjalnych im. J. Korczaka w Lesznie”

l. Opis przedmiotu zamoéwienia

. Przedmiotem zamdwienia jest przygotowywanie i dostarczanie dwudaniowych obiadow
w okresie od 02.01.2024 r. do 31.12.2024 r. dla uczniéw Szkoty Podstawowej nr 7 im. Wojska
Polskiego w Lesznie oraz Zespotu Szkdt Specjalnych im. J. Korczaka w Lesznie.

Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowania i dostarczenia do Zamawiajgcego positkow -
obiadéw dwudaniowych z napojem.

Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami
prawa.

Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz.U. z 2023 r. poz. 1448) tacznie z
przepisami wykonawczymi do tej ustawy. Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na skfadniki
pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez Instytut Zywienia i Zywno$éci. Positki majg byé
przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe:

zupa: gramatura nie mniej niz 250 ml w skfad ktérej wchodzi wywar miesno — kostny
i odpowiednie warzywa oraz raz w miesigcu — zupa owocowa ze Swiezych, surowych lub
mrozonych owocow,

- drugie danie: gramatura nie mniej niz 400 g, w tygodniu 3 obiady z miesem (porcja nie mniejsza
niz 120 g), a w pozostate dni naprzemiennie: ryba (porcja nie mniejsza niz 120 g), dania miesno
— warzywne, na bazie twarogu, jaj. Nie czesciej niz dwa razy w miesigcu podawane beda dania
makaronowe, a raz na miesigc nalesniki lub racuchy. W zamian za ziemniaki mozna stosowac
ryz lub kasze. Do obiaddéw miesnych, rybnych, na bazie jaj podawane bedg suréwki lub warzywa
(porcja nie mniejsza niz 150 g). Zamawiajagcy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ normy
zywieniowe dla odpowiedniej grupy wiekowej (gramatura i kalorycznos¢ odpowiednia dla dzieci
i mtodziezy w wieku od 6 do 16 lat) zgodnie z przepisami dotyczgcymi produkcji zywnosci.
Obiady muszg by¢ z surowcéw Swiezych, tzn. z nieprzetworzonego wczesniej miesa,
surowych warzyw (sezonowo, w okresie zimowym dopuszcza si¢ stosowanie mrozonek
warzywno — owocowych). Nie dopuszcza sie produktow typu instant, gotowych soséw i
ziemniakow w proszku ( typu puree).

Wykonawca zobowigzuje si¢ przestrzega¢ niepowtarzalnosci menu przez caly miesiac.
Miesieczne menu, ktére zostanie zaakceptowane przez wyznaczonego pracownika szkoly,
na tydzien przed kolejnym miesigcem zywieniowym zostanie upublicznione na stronie
internetowej szkoly, musi zawiera¢ nazwe alergenéw w nim wystepujacych.

Zamawiajgcy planuje, ze dziennie nalezy dostarczy¢ okoto 200 obiadow przez okoto 170 dni
w roku.

Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos¢ za
ich przestrzeganie. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkbw o najwyzszym
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standardzie, na bazie produktdéw najwyzszej jakosci i bezpieczehAstwem zgodnie z normami
HACCP.
Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkow, kazdego dnia przez okres 72 godzin z oznaczeniem
daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie
tych probek.
Wykonawca zobowigzuje sie do odbioru kazdego dnia odpaddw zywieniowych, niejadalnych
produktow zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, kazdego dnia do godziny 16.00. Puste
pojemniki na odpady powinny by¢ czyste i dostarczane wraz z positkami.
Wykonawca bedzie zobowigzany do przedstawienia w okresach miesiecznych wraz z fakturg
Dyrektorowi szkoly zestawienia poniesionych kosztow produktow niezbednych do
przygotowania positkow - obiadow.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepiséw dotyczgcych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.
Transport positkdw powinien odbywaé sie w termosach bedgcych wlasnoscia Wykonawcy,
zapewniajgcych witasciwg ochrone i temperature oraz jakos¢ przewozonych potraw, srodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci.
Zamawiajgcy posiada stotowke szkolng wyposazong w specjalne bemary nastawne na prad
w celu uzyskania statej temperatury positkow i zapewnienia, ze positki podczas wydawania bedg
ciepte. Dostarczenie positkbw z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji
w szkole realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt. Zamawiajgcy posiada wiasne
naczynia (talerze, sztu¢ce, termosy — jeden komplet). Zamawiajgcy przyjmuje na siebie wszelkie
sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem positkéw dzieciom korzystajgcym
z ustug stotowki szkolnej. Koszty zwigzane z wydawaniem obiadéw, myciem naczyn i termosow,
sprzgtaniem stotowki ponosi¢ bedzie Zamawiajgcy - nie nalezy tych kosztéw ujmowaé do
kalkulacji ceny obiadu.
Positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z przepisami prawa w zakresie przechowywania
i przygotowania artykutéw spozywczych zgodnie z Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia
01 sierpnia 2016 r. w sprawie grup srodkoéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i miodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniac
Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych
jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154).
Cena netto i brutto obiadu powinna zawierac¢:

a) cene brutto kosztéw produktdow niezbednych do przygotowania 1 obiadu - tzw. cene

,wsadu do kotta”,
b) cene brutto kosztéw dodatkowych 1 obiadu.

Wykonawca zobowigzany bedzie przedstawi¢ Dyrektorowi szkoly jadtospis na kazdy kolejny
miesigc. Jadlospis z podaniem gramatury oraz alergenéw w nim wystepujacych, nalezy
przedstawi¢ na tydzien (7 dni) przed kolejnym miesigcem zywieniowym. Jadtospis zatwierdza
Dyrektor szkoly lub pracownik przez niego wyznaczony.
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Wykonawca zobowigzany bedzie do przygotowania i dostarczania do stotdwki Szkoty

Podstawowej nr 7 positkow w nastepujgcych terminach i ilosci:

a) Szkota planuje, ze dziennie nalezy dostarczy¢ okoto 200 obiadéw. W przypadku, gdy tgczna
dostawa obiaddéw bedzie mniejsza niz planowana na dzien 200 sztuk przez szkofe,
Wykonawcy nie przystugujg zadne roszczenia finansowe oraz zadne kary umowne z tego
tytutu.

b) Zastrzega sie mozliwos¢ zwiekszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadéw danego
dnia wedlug zamodwieh ucznidbw. Ewentualne zmiany iloSci zamawianych obiadow
Zamawiajgcy zgtasza¢ bedzie Wykonawcy najpozniej do godziny 09:00 danego dnia.

c) Dostawa obiadéw bedzie odbywac sie poczgwszy od dnia 02 stycznia 2024 r., ti. od
poniedziatku do piatku z wytgczeniem okresu przerw Swigtecznych, ferii szkolnych, wakacji i
dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki - do godziny 10.30 - do Szkoty Podstawowej
nrv.
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d) W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa obiadu
odbedzie sie o innej godzinie - po wczesniejszym uzgodnieniu z Wykonawcg. Wykonawca
zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie z przedstawionym jadtospisem.

Positki Wykonawca dostarcza¢ bedzie do stotéwki szkolonej Szkoty Podstawowej nr 7 przy ul.
Aleje Jana Pawta Il 10 w Lesznie przez pie¢ dni w tygodniu (poniedziatek - pigtek).
Wykonawca dostarcza¢ bedzie positki - obiady do stotéwki szkolnej za posrednictwem
transportu przeznaczonego do przewozu positkéw, zgodnie z obowigzujgcymi w tym zakresie
normami sanitarno — epidemiologicznymi, oraz opakowanych w taki sposéb, aby gwarantowato
ich nienaruszalnos¢. Wykonawca zobowigzany bedzie dostarczyé positki odpowiednio
opakowane spetniajgce obowigzujgce przepisy sanitarne.

Wykonawca po uplywie kazdego miesigca dostarczy Zamawiajgcemu fakture, ktorg
Zamawiajgcy zobowigzuje sie uregulowa¢ w terminie zgodnym z zawartg umowg. Zaptata
nastgpi przelewem na konto Wykonawcy zgodnie z zasadami okreslonymi w projekcie umowy
wg Zatgcznika nr 7 do SWZ.



