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ROZPOZNANIE  CENOWE W CELU DOKONANIA SZACOWANIA WARTOŚCI 

ZAMÓWIENIA 
 
 
Zwracam się z prośbą o przedstawienie ceny jednostkowej za jednego uczestnika za 
przeprowadzenie kursu zawodowego Barista w Dzierżoniowie, zgodnego z poniższymi 
wymaganiami i opisem przedmiotu rozpoznania cenowego, służącego tylko i wyłącznie 
do ustalenia szacunkowej wartości zamówienia. 

 

 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

 
Wykonawca który będzie realizował zamówienie musi posiadać wpis do rejestru instytucji 
szkoleniowych, prowadzonego przez Wojewódzki Urząd Pracy, na podstawie art. 20 ust. 1 ustawy  
o promocji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy (tj. Dz. U z 2022 r. poz. 690 ze zmianami). 

 
 
Zamówienie będzie podzielone na osiem części, w zależności od nazwy kursu i miejscowości w której 
będzie odbywać się dany kurs. Każdy Wykonawca może składać propozycję cenową na dowolną ilość 
części. 
 

 
Nr 

części 

 
Nazwa kursu 
zawodowego 

Nazwa jednostki i miejsce 
realizacji usługi 

Minimalna 
ilość godzin 

zajęć 

 
Ilość osób 

1 Barista Dzierżoniów 35 godz. 6 

 
 

1. Uczestnicy biorący udział w projekcie „Aktywni górą!” to młodzież objęta obowiązkiem 

szkolnym, która jest w wieku 15-21 lat. Ze względu na udział w zajęciach szkolnych kursy 

zawodowe powinny odbywać się maksymalnie 3 godziny lekcyjne dziennie zgodnie ze wspólnie 

ustalonym harmonogramem zajęć.  Zamawiający dopuszcza możliwość uczestniczenia w 

szkoleniach w większym wymiarze godzin niż dwie godziny lekcyjne dziennie, pod warunkiem 

uzyskania pisemnej zgody od Zamawiającego. 

2. W przypadku gdy kurs zawodowy w danym dniu przekroczy 4 godziny lekcyjne, wówczas 

Wykonawca musi zapewnić tzw. zimny bufet (kawa, herbata, woda, soki, mleko, cukier, cytrynę, 

drobne słone lub słodkie przekąski typu paluszki, kruche ciastka, owoce, kanapki, lub inne 

przekąski koktajlowe.  

3. W przypadku gdy kurs zawodowy w danym dniu przekroczy 6 godzin lekcyjnych, wówczas 

Wykonawca musi zapewnić dwudaniowy ciepły posiłek obiadowy.  
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I. kurs: Barista (min. liczba godzin 35) 

Kurs musi składać się z zajęć teoretycznych i praktycznych (min. 35 godzin, liczone w godzinach 

zegarowych tj. 60 minut). Zgodnie  z obowiązującymi przepisami prawnymi dotyczącymi 

przeprowadzania odpowiednich kursów zawodowych w danym zawodzie. 

 

Program szkolenia musi być opracowany przez Wykonawcę zgodnie z programem kodu zawodu: 

513201 Barista zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Pracy i Polityki Społecznej z dnia 7 sierpnia 2014 r.  

w sprawie klasyfikacji zawodów  i specjalności na potrzeby rynku pracy oraz zakresu jej stosowania  

(tekst jednolity Dz.U. z 2017 r. poz. 227) oraz Rozporządzenia Ministra Edukacji Narodowej z dnia 18 

sierpnia 2017 r. w sprawie kształcenia ustawicznego w formach pozaszkolnych (tekst jednolity Dz. U.  z 

2017 r. poz. 1632). Program szkolenia musi być opisany w języku efektów uczenia się.  

 

1. Cena całkowita kursu powinna obejmować: 

 przeprowadzenie zajęć teoretycznych oraz praktycznych (35 godz.); 

 przeprowadzenie egzaminu końcowego z uwzględnieniem rozdzielenia funkcji kształcenia od 

funkcji walidacji oraz koszty wydania dokumentów potwierdzających ukończenie szkolenia i 

uzyskanie kwalifikacji; 

 materiały zużywalne niezbędne do przeprowadzenia zajęć praktycznych w taki sposób, aby 

uzyskać pożądany efekt kształcenia; 

 koszty wynagrodzenia kadry dydaktycznej; 

 koszty wynajmu lub eksploatacji sal i pomieszczeń (zarówno do części teoretycznej jak i 

praktycznej); 

 koszty przygotowania materiałów dydaktycznych i pomocy naukowych; 

 koszty zaopatrzenia uczestników szkolenia w sprzęt i odzież ochronną, jeżeli konieczność taka 

wynika z obowiązujących przepisów BHP, 

 obsługę bufetową w każdym dniu szkoleniowym trwającym minimum 4 godziny lekcyjne 

(Wykonawca będzie zobowiązany wykazać na fakturze dotyczącej kursu zawodowego pozycję 

dotyczącą obsługi bufetowej, w ramach wartości ofertowej zamówienia) 

 ciepły dwudaniowy posiłek w każdym dniu szkoleniowym trwającym minimum 6 godzin 

lekcyjnych, (Wykonawca będzie zobowiązany wykazać na fakturze dotyczącej kursu 

zawodowego pozycję dotyczącą wydania posiłków dwudaniowych, w ramach wartości 

ofertowej zamówienia) 

 

2. Minimalny zakres tematyczny szkolenia: 

 zawód, warsztat i techniki pracy Baristy  

 możliwości oraz style ukierunkowane na jakość 

 kultura i historia picia kawy oraz biznesu kawowego 

 droga kawy od plantacji do filiżanki - metody zbioru i proces produkcji: obróbka, proces 

palenia, parzenie 
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 gatunki i odmiany kawy - sposoby ich rozróżniania 

 świeżość kawy - wpływ na ocenę sensoryczną  

 kofeina: fakty i mity 

 metody parzenia: ocena sensoryczna poszczególnych sposobów parzenia kawy oraz 

możliwości ich wykorzystania w kawiarni lub w domu, możliwości sensoryczne i ich ocena 

 dzielenie ekstrakcji 

 prawidłowe picie espresso 

 nalewanie i wykańczanie kawy oraz napojów mlecznych i możliwości latte art 

 rodzaje mleka, dobór produktu i sprzętu, techniki, parametry 

 przygotowywanie kaw warstwowych 

 Cup Tasting - na czym polega profesjonale testowanie kaw 

 rozpoznawanie oraz opisywanie smaków i aromatów 

 kawy jednorodne i mieszanki 

 profesjonalne użytkowanie i konserwacja sprzętu: ekspresy ciśnieniowe/ młynki, etc 

 obsługa klienta w kawiarni 

 

3. Nabyte umiejętności praktyczne i uprawnienia: 

 wiedza i umiejętności z zakresu zawodu: barista   

 wiedza i umiejętność z zakresu obsługi klienta  

 nauka parzenia oraz podawania napojów kawowych 

 zaświadczenie o ukończeniu szkolenia   

 

 


