ZP.26.1.70.2023
Załącznik nr 3 do Specyfikacji Warunków Zamówienia
Opis przedmiotu zamówienia

Usługa hotelowo- gastronomiczna 
Doby hotelowe:
18/19 października 2023 roku – maksymalnie 10 pokoi jednoosobowych (lub dwuosobowych z przeznaczeniem dla 1 osoby), minimum 4 (wraz ze śniadaniem);
19/20 października 2023 r. – maksymalnie 10 pokoi jednoosobowych (lub dwuosobowych z przeznaczeniem dla 1 osoby), minimum 4 (wraz ze śniadaniem); 
20/21 października 2023 r. maksymalnie 10 pokoi jednoosobowych (lub dwuosobowych z przeznaczeniem dla 1 osoby), minimum – 4 (wraz ze śniadaniem).
Szczegółowy opis warunków, jakie musi spełnić hotel:
1. Hotel o standardzie minimum 3-gwiazdkowym, określonym przez Rozporządzenie Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których świadczone są usługi hotelarskie (t. j. Dz.U. z 2017 r., poz. 2166 z późn. zm.).
2. Miejsca noclegowe zlokalizowane na terenie jednego obiektu.
3. Pokoje z pełnym węzłem sanitarnym, klimatyzowane, z wyznaczonym miejscem do pracy (biurko i krzesełko), wyposażone w łazienki; dostęp do bezprzewodowego Internetu w hotelu; ze śniadaniem w dniach 19-21.10.2023 r. zgodnie z datami kwaterowania; w każdym pokoju musi być dostępny zestaw do parzenia kawy lub herbaty.
4. Posiłki podawane w ramach śniadania w dniach 19-21.10.2023 r. serwowane będą zgodnie z wymogami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2018 r., poz. 1541 z późn. zm.).
5. Zapewnienie miejsc parkingowych dla gości Zamawiającego (bez dodatkowych opłat).
6. Miejsce świadczenia usługi winno być zlokalizowane w ścisłym centrum Częstochowy. Zamawiający wymaga, aby miejsce świadczenia usługi zlokalizowane było w Częstochowie, w odległości wyliczonej jako wariant „pieszo” przy użyciu aplikacji Google Maps:
1. [bookmark: _GoBack]nie większej niż 3,5 kilometra od budynku Wydziału Humanistycznego Uniwersytetu Jana Długosza w Częstochowie, położonego przy Alei Armii Krajowej 36 a w Częstochowie,
1. nie większej niż 1,5 kilometra od Miejskiej Galerii Sztuki w Częstochowie położonej przy Alei Najświętszej Maryi Panny 64 w Częstochowie.
8. Hotel musi być przystosowany dla osób niepełnosprawnych – winda, podjazd dla osób niepełnosprawnych.
Usługa obejmuje także przygotowanie w hotelu następujących posiłków:
1) Śniadanie serwowane w godzinach 7.00-8.30:
- szwedzki stół
- obsługa kelnerska dla osób starszych i niepełnosprawnych (podanie posiłku); 
- tradycyjne: na ciepło: parówki cielęce (150 gram), wędlina (100 gram), ser żółty (80 gram), warzywa świeże: pomidor, ogórek, papryka (100 gram);  masło (30 gram); pieczywo (300 gram na osobę) żytnie, pieczywo mieszane, bułka wieloziarnista; kawa (z ekspresu ciśnieniowego) i herbata bez ograniczeń, cukier,
- menu wegetariańskie: jajecznica ze szczypiorkiem z 3 jaj, twaróg na słono ze świeżymi ziołami (250 gram);  warzywa świeże 150 gram - pomidor, ogórek, papryka;
masło (30 gram);  pieczywo (300 gram): żytnie, pieczywo mieszane, bułka wieloziarnista; konfitury z owoców (150 gram);  kawa (z ekspresu ciśnieniowego) i herbata i woda mineralna z cytryną i miętą bez ograniczeń.

2) Kolacja w dniu 20 października 2023 roku 
Kolacja na ciepło dla maksymalnie 15 osób; minimum 8. Kolacja będzie serwowana na terenie obiektu, w którym będzie świadczona usługa hotelowa.
Posiłki podawane w ramach kolacji w dniu 20.10.2023 r. serwowane będą zgodnie z wymogami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2018 r., poz. 1541 z późn. zm.).

Kolacja rozpocznie się o godzinie 19:00 w dniu 20.10.2023 r.; sala gastronomiczna, w której odbywać się będzie kolacja, będzie dostępna dla gości do godziny 22:00.

Wykonawca musi podać posiłki na stołach przykrytych białym obrusem; zastawa biała porcelanowa lub ceramiczna, sztućce trwałe metalowe w odpowiedniej ilości wraz z dekoracją stołu i dopasowanymi serwetkami; zamawiający wyklucza możliwość wykorzystania przez wykonawcę sztućców i naczyń jednorazowego użytku, w tym wykonanych z plastiku. Wykonawca musi zapewnić obsługę kelnerską podczas trwania posiłku ubraną w stosowny strój. Kolacja będzie odbywać się w formie zasiadanej przy jednym stole. 

Menu:
Zupa krem z dyni (300 gram) lub zupa borowikowa z makaronem; II danie: kuleczki ziemniaczane lub ryż oraz surówki (180-200 gram), roladka z kurczaka (200 gram), a dla wegetarian krokiety z pieczarkami i kapustą (300 gram),
pierogi ze szpinakiem albo grzybami (9 sztuk) + zestaw surówek (150 gram),
deser – szarlotka albo sernik (150 gram),
kawa (z ekspresu ciśnieniowego) i herbata, i woda mineralna z cytryną i miętą bez ograniczeń,
wino czerwone i białe (dwie lampki na osobę).
