
Załącznik Nr 2/3 do SWZ Nr ZPO:ZP/12/2023 (poprawiony i ujednolicony w dniu 31.08.2023 r. po dodatkowej odpowiedzi z 31.08.2023 r.)
Specyfikacja asortymentowo-ilościowo-cenowa 

i wymagania jakościowe odnoszące się do co najmniej głównych elementów składających się na przedmiot zamówienia.

 przedmiot zamówienia: dostawa artykułów spożywczych -  Zadanie Nr 3
	Lp.
	Opis przedmiotu zamówienia

i wymagane standardy jakościowe (charakterystyka i cechy produktu)                                                          
	 Jedn.

miary
	    Szacunkowa

       wielkość

     zamówienia

       w okresie 

12 miesięcy
	Opis oferowanego przedmiotu zamówienia

 (podać nazwę produktu/ wielkość opakowania/                         producenta / cechy jakościowe 
odpowiednio do wymogów Zamawiającego                              zamieszczonych w kolumnie nr 2)
	Cena

jedn.

netto
	Wartość

netto pozycji

ogółem
	% VAT
	Wartość

brutto pozycji

ogółem



	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	Bobo fruty bez cukru 300ml                                  sok jabłkowy (min. 57%),                     banany (min. 22,8%),                      marchew (min. 12%), 

np. GERBER lub „równoważny“
	szt.
	1500
	
	
	
	
	

	2
	Brzoskwinie (połówki)                                              w syropie 820g do 850g
	szt.
	450
	
	
	
	
	

	3
	Chrupki kukurydziane               naturalne 80g   
	szt.
	130
	
	
	
	
	

	4
	Cukier paczkowany 1kg
	kg
	2400
	
	
	
	
	

	5
	Cukier waniliowy 16 g 
	szt
	150
	
	
	
	
	

	6
	Dżem wiśniowy

n/słodzony, min. 35% owocu, 1 kg                 np. Anna lub „równoważny“
	szt.
	550


	
	
	
	
	

	7
	Dżem truskawkowy

n/słodzony, min. 35% owocu,                 3,5 kg , np. Helcom  lub „równoważny“
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	8
	Dżem brzoskwiniowy n/słodzony,                      min. 35% owocu, 1 kg , 

np. Anna  lub „równoważny“
	szt.
	550
	
	
	
	
	

	9
	Dżem z czarnej porzeczki n/słodzony, min. 25% owocu, 1 kg , 
np. Anna lub „równoważny“         
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	10
	Fasolka kons. zielona łamana 440 g
	szt.
	120
	
	
	
	
	

	11
	Galaretka owocowa 1 kg
	kg
	70
	
	
	
	
	

	12
	Groszek konserwowy 400g
	szt.
	80
	
	
	
	
	

	13
	Herbata granulowana 100g

np Lipton lub „równoważny“
	szt.
	550


	
	
	
	
	

	14
	Herbata owocowa expres                              – 25 szt. w opak.
	opak.
	500
	
	
	
	
	

	15
	Kasza jęczmienna wiejska                           4 x 100g 
	szt.
	400


	
	
	
	
	

	16
	Kasza manna 400 g 
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	17
	Kasza pęczak 4x100g 
	opak
	150
	
	
	
	
	

	18
	Ketchup 480 g wyciskany

min.161g pomidorów zużytych                           na 100g produktu
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	19
	Kisiel 1 kg 
	kg
	100
	
	
	
	
	

	20
	Konc. pomid. 28% +/- 2%  900g. 

np. Włocławek lub „równoważny“
	szt.
	400
	
	
	
	
	

	21
	Konc pomid 28% +/- 2% 0,2 litra

np. Włocławek lub „równoważny“
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	22
	Koper SUSZ 10g   

np. CYKORIA  lub „równoważny“        
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	23
	Kwasek cytrynowy 20g 
	szt.
	60
	
	
	
	
	

	24
	Liść laurowy 12g  
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	25
	Majonez pomorski 260g,

zawierający m.in. olej roślinny, woda, ocet spirytusowy, cukier, żółtko, sól, gorczyca, naturalne przyprawy ziołowe
	szt.
	250
	
	
	
	
	

	26
	Mąka wrocławska 1 kg, 

TYP 500 np. Szczepanski lub „równoważny“
	kg
	1500
	
	
	
	
	

	27
	Makaron 250g zacierka babuni, zawierający m.in. mąkę z pszenicy zwyczajnej, wodę, pasteryzowaną masę jajowa
	szt.
	350
	
	
	
	
	

	28
	Makaron 1 kg 

z pszenicy durum, spaghetti,                     nie sklejający się, np. Lubella lub „równoważny“
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	29
	Makaron 500g 

z pszenicy durum , nitka cięta,                             nie sklejający się, np. Lubella lub „równoważny“
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	30
	Makaron 2 kg  

z pszenicy durum, świderki, 

nie sklejający się, np. Lubella lub „równoważny“
	szt.
	450
	
	
	
	
	

	31
	Makaron 2 kg 

z pszenicy durum, łazanki, 

nie sklejający się, np. Lubella lub „równoważny“
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	32
	Makaron 2 kg 

z pszenicy durum, wstążka,

nie sklejający się, np. Lubella lub „równoważny“
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	33
	Makaron 2 kg 

z pszenicy durum, kolanka ozdobne, nie sklejający się, np. Lubella lub „równoważny“
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	34
	Majeranek 20g
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	35
	Margaryna 450g                

woda, oleje i tłuszcze roślinne,                  masło z mleka (min. 0,5%),witaminy (A, D3, E).                       

Zawartość tłuszczu: 39% +/- 3%.

np. „Smakowita” lub „równoważny“
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	36
	Musztarda stołowa 180g
	szt.
	150
	
	
	
	
	

	37
	Napój jabłkowy 2 litrowy

z zagęszczonego soku jabłkowego 

min. 20%, zawartość owoców  min.  20%
	szt.
	600
	
	
	
	
	

	38
	Napój pomarańczowy  2 litrowy 

z zagęszczonego soku pomaranczowego min. 20%, zawartość owoców min.  20%
	szt.
	600
	
	
	
	
	

	39
	Napój multiwitamina  2 litrowy 
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	40
	Ocet 10% 1 litr
	szt.
	100
	
	
	
	
	

	41
	Ogórek kons. 860g 
	szt.
	600
	
	
	
	
	

	42
	Olej uniwersalny 5 l,

z rzepaku, do różnych celów kulinarnych: pieczenia, smażenia, surówek, warzyw,          np. Mazowiecki  lub „równoważny“      
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	43
	Papryka słodka kons. 860g 
	szt.
	30
	
	
	
	
	

	44
	Pietruszka SUSZ 10g 

np. Cykoria lub „równoważny“      
	szt.
	450
	
	
	
	
	

	45
	Pieprz ziarnisty 20g 
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	46
	Pieprz mielony 20g 
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	47
	Pomidory w puszce 2,5 kg                            np. „Rolnik“  lub „równoważne“      
	szt.
	200
	
	
	
	
	

	48
	Przyprawa stołowa w płynie 960g, zawierająca m.in.: wodę, sól, wzmacniacze smaku, ocet, wyciąg z lubczyku, glukoza, ekstrakt drożdży, aromat, 
np. Meggi lub „równoważny“      
	szt.
	80
	
	
	
	
	

	49
	Przyprawa warzywna do potraw 1000g, zawierająca m.in.: sól kuchenną, suszone warzywa  min. 15,05%  (np. marchew, pasternak, ziemniaki, cebula, seler, natka pietruszki), wzmacniacze smaku, cukier, przyprawy, np. Vegeta lub „równoważna“      
	szt.
	40
	
	
	
	
	

	50
	Przyprawa warzywna 3 kg                            np. „Natur“ Vegeta/Kucharek  lub „równoważna“      
	szt.
	40
	
	
	
	
	

	51
	Ryż biały długoziarnisty 4 x 100 g
	opak
	350
	
	
	
	
	

	52
	Ryż biały długoziarnisty
	kg
	150
	
	
	
	
	

	53
	Sok pomidorowy warzywny 1 litr           z zagęszczonego soku pomid. w ilości                            min. 64%, przecier z marchwi min. 14%,

sok z buraków lub zag. soku z buraków                         min. 2%,  seler, cebula, pietruszka, papryka.

np. Fortuna lub „równoważny“  .
	szt.
	80
	
	
	
	
	

	54
	Sok marchwiowy 850 ml.
naturalny sok przecierowy przygotowany                           na bazie: przecier jablkowy min. 57 %,                         marchwi (min.37%), np. Kubuś  lub „równoważny“      
	szt.
	500
	
	
	
	
	

	55
	Sok marchwiowy 300 ml.               naturalny sok przecierowy przygotowany                         na bazie: marchwi (min. 28%) i bananów (min.14%), soku jabłkowego (min.11%),                        np. Kubuś  lub „równoważny“     
	szt.
	1500
	
	
	
	
	

	56
	Sól  1kg
	kg
	500
	
	
	
	
	

	57
	Soda oczyszczona 60g  
	szt.
	50
	
	
	
	
	

	58
	Syrop owocowy 0,42 l, 

min. 0,19 % zagęszczonego soku                       o ekstrakcie ogólnym min. 58 %                          z witaminą C, bez konserwantów.                                     np. Herbapol lub „równoważny“     
	szt.
	6000
	
	
	
	
	

	59
	Woda zródlana 1,5 l niegazowana.                                         Ilość minerałów: min. 270 mg/l                              np. ARO lub „równoważny“     
	szt.
	10 000
	
	
	
	
	

	60
	Żelatyna spożywcza wiep. 50g 
	szt.
	300
	
	
	
	
	

	61
	Ziele angielskie 20g 
	opak
	400
	
	
	
	
	

	62
	Woda mineralna 1,5 l
niegazowana, średnio zmineralizowana tj. 740 mg/l +/- 40mg/l, uboga w sód
np. Cisowianka lub „równoważna“ .    
	Szt.
	1 000
	
	
	
	
	

	63.
	Masło w kostkach po 200g,
zawartość tłuszczu około 82% +/- 2%

	kg
	2000
	
	
	
	
	

	                                                                                                  
	Wartość netto ogółem:
……………
	% VAT
……….
	Wartość brutto ogółem:  .........................


Słownie wartość brutto Zadania Nr 3 ogółem: ............................................................................................................................................................................

UWAGA! 

1). zaproponowane w ofercie produkty muszą odpowiadać wielkościom opakowań wskazanym w powyższej tabeli  z uwzględnieniem podanych w pozycji tolerancji i dopuszczeń.

W pozycjach Zadania Nr 3 (artykuły spożywcze), tam gdzie nie podano żadnych tolerancji wagowych (wielkościowych), Zamawiający dopuszcza oferowanie produktóww w innych opakowaniach odbiegających wagowo (+/- 30%) od opakowań wymaganych w SWZ pod warunkiem ich odpowiedniego przeliczenia tj. łączna oferowana liczba opakowań (sztuk oferowanego produktu) musi odpowiadać (nie może być mniejsza) od ilości produktu zamawianego przeliczonej wagowo, a w przypadku braku możliwości dostosowania do pełnych sztuk (opakowań), ilość oferowaną należy zaokrąglać do dwóch miejsc po przecinku. 
2). W przypadku części zamówienia (wskazane art. spożywcze w zadaniu nr 3), z uwagi na specyfikę przedmiotu zamówienia, Zamawiający nie mógł opisać przedmiotu zamówienia w sposób wystarczająco precyzyjny i zrozumiały, a w konsekwencji użyto do opisu przykładowych znaków towarowych lub danych wskazujących na pochodzenie produktu (jako przykład jednego z możliwych wyrobów); jednakże w każdej tej pozycji można je zastąpić produktami równoważnymi. Za produkt równoważny Zamawiający uzna produkt o cechach (właściwościach jakościowych i użytkowych) odpowiadających parametrom wskazanego produktu (zbliżony do opisanego skład surowcowy, walory jakościowe, konsystencja, inne istotne właściwości), uznając tym samym każdy produkt o takich 
samych lub lepszych właściwościach. W przypadku zaoferowania produktu równoważnego w pozycjach dot. artykułów spożywczych, Wykonawca musi dołączyć do oferty lub opisać 
w specyfikacji cenowej, odpowiednie do wymagań produktu cechy jakościowe umożliwiające porównanie z odpowiednią pozycją zamówienia.
.......................

      data                                                                                                                                                                  .............................................................

                                                                                                                                                                                                                                 (podpis osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy

1

