DROB

KURCZAK CALY MROZONY - tuszka kurczaka patroszona, bez podrobéw, czysta, bez
zanieczyszczen obcych oraz krwi.

Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania
1. | Wyglad powierzchnia powinna byé czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych
substancji obcych, zabrudzen lub krwi
2. |Waga od 1,2 kg do 2,00 kg
barwa miesni naturalna, jasnordézowa, nie dopuszcza sie wylewow
3. |Barwa krwawych w mieséniach; skéra bez przebarwien i uszkodzern mechanicznych
oraz resztek upierzenia
naturalny, charakterystyczny dla miesa drobiowego swiezego, bez oznak
4. |Zapach zaparzenia i psucia; niedopuszczalny zapach swiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy
Trwatos¢
Okres przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.
Opakowanie

Opakowanie jednostkowe o wadze od 1,2 do 6 kg

CWIARTKA Z KURCZAKA MROZONA - element tuszki kurczecej obejmujacy ¢wiartke bedaca
tylng ¢wiartkg otrzymang poprzez poprzeczne ciecie potdwki., facznie z otaczajgcymi jg

miesniami, mrozony.

Wymagania organoleptyczne

Wymagania

wiasciwie umiesniona, prawidtowo wykrwawiona i ocieknieta, linie ciecia
rowne, gtadkie, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi; dopuszcza sie niewielkie
naciecia skory i miesni przy krawedziach ciecia, nie dopuszcza sie miesni i
skéry nie zwigzanych ze sobg. Mieso drobiowe mrozone nie moze mieé
oparzelin mrozowych- nieznacznego lub obszernego wysuszenia skory lub
miesni

barwa miesni naturalna, jasnorézowa, nie dopuszcza sie wylewdw
krwawych w miesniach; skdra bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych
oraz resztek upierzenia.

naturalny, charakterystyczny dla miesa drobiowego $wiezego, bez oznak
zaparzenia i psucia; niedopuszczalny zapach Swiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy,

Lp. Cechy

1. | Wyglad

2. |Barwa

3. |Zapach
Trwatosé

Okres przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.

Opakowanie




Opakowanie jednostkowe o wadze od 0,5 do 15 kg

FILET Z PIERSI KURCZAKA MROZONY - element tuszki kurczecej obejmujacy miesiers
piersiowo powierzchniowy i /lub gteboki bez przylegajacej skory, w catosci lub podzielony na

czesci, mrozony

Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy Wymagania
miesnie piersiowe pozbawione skory, kosci i Sciegien, czyste, wolne od
jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi, dopuszcza

1. | Wyglad sie niewielkie rozerwania i naciecia miesni powstate podczas oddzielania od
skory i koséca; dopuszcza sie w opakowaniu jednostkowym niewielkie
oblodzenie bezbarwne do jasnoczerwonego oraz oszronienie opakowania,
niedopuszczalne sg oparzeliny mrozowe

> | Barwa naturalna, jasnordzowa, charakterystyczna dla miesni piersiowych, nie
dopuszcza sie wylewdéw krwawych w miesniach
naturalny, charakterystyczny dla miesa drobiowego sSwiezego, bez oznak

3. |Zapach zaparzenia i psucia; niedopuszczalny zapach swiadczgcy o nieswiezosci lub
inny obcy

Trwatos¢

Okres przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.

Opakowanie

Opakowanie jednostkowe o wadze od 0,2 do 15 kg

MIESO MIELONE DROBIOWE MROZONE — $wieze mieso drobiowe, grubo rozdrobnione,
mielone, mrozone, maksymalna zawartosc¢ ttuszczu 20%.

Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy

Wymagania

1. | Czystosé

mieso czyste, bez sladéw jakichkolwiek zanieczyszczen

2. |Barwa miesa

jasnordzowa do czerwonej, dopuszczalne zmatowienie, niedopuszczalny
odcien szary lub zielonkawy

3. |Barwa ttuszczu | biata z odcieniem kremowym lub lekko rézowym

4. |Konsystencja

jedrnai elastyczna

5. |Zapach

naturalny, charakterystyczny dla miesa drobiowego swiezego, bez oznak
zaparzenia i psucia; niedopuszczalny zapach swiadczacy o nieswiezosci
lub inny obcy




Trwatos¢
Okres przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.

Opakowanie
Opakowanie jednostkowe o wadze od 0,2 do 15 kg

WATROBKA Z KURCZAKA SWIEZA — watroba z kurczaka uzyskana podczas patroszenia tuszki
kurczecej w postaci podwdjnych lub pojedynczych ptatéw, pozbawiona czesci niejadalnych,
schtodzona, uprzednio nie mrozona.

Wymagania organoleptyczne

Lp.

Cechy

Wymagania

Wyglad
zewnetrzny

podwdjne lub pojedyncze ptaty bez zanieczyszczen
i skrzepéw krwi, dopuszcza sie pojedyncze czesci ptatéw
o wielkosci nie mniejszej niz potowa ptata; usuniety catkowicie
woreczek zétciowy wraz ze skrawkiem zazieleniatej watroby; na
powierzchni niedopuszczalna oslizgtos¢ lub nalot plesni;
powierzchnia mokra z naturalnym potyskiem; dopuszcza sie
obeschnietg powierzchnie oraz niewielki wyciek w opakowaniu

Barwa

bezowa do brunatno-wisniowej, charakterystyczna dla watroby
Swiezej

Zapach

naturalny, charakterystyczny dla swiezej watroby drobiowej, bez
oznak zaparzenia i psucia; niedopuszczalny zapach $wiadczacy
o nieswiezosci lub inny obcy

Trwatos¢
Okres przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.

PORCJA ROSOLOWA MROZONA- element uzyskany z rozbioru tuszki kurczaka, schtodzony,
bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych oraz bez zanieczyszczernn obcych oraz krwi,

mrozony.
Wymagania organoleptyczne
Lp. Cechy Wymagania
1 | Wvelad powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych
' Ve substancji obcych, zabrudzen lub krwi
barwa naturalna, jasnordzowa, nie dopuszcza sie uszkodzen
2. |Barwa . . .
mechanicznych oraz resztek upierzenia
naturalny, charakterystyczny dla miesa drobiowego $wiezego, bez oznak
3. |Zapach zaparzenia i psucia; niedopuszczalny zapach swiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy
Trwatos¢

Okres przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 2 dni od daty dostawy.




Opakowanie
Opakowanie jednostkowe o wadze od 0,5 do 15 kg



