Załącznik nr 2 do SWZ 06/SŻ/24

FORMULARZ CENOWY – OWOCE I WARZYWA MROŻONE
	Lp.
	Przedmiot zamówienia
	CPV
	Ilość
	Nazwa oferowanego produktu/

nazwa producenta/

 gramatura produktu
	Wartość netto  PLN
	Wartość brutto PLN 

	1
	Brokuły mrożone, 
Wymagania klasyfikacyjne:

Różyczki intensywno -zielone, niepozlepiane i niepoprzerastane,

niewielkie oszronienie nie stanowi wady. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.                        

Cechy dyskwalifikujące:

listki przerastające,

różyczki rozluźnione,

różyczki uszkodzone mechanicznie,

różyczki z oparzeliną mrozową,

zlepieńce stałe,

różyczki uszkodzone przez choroby lub szkodniki,

zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineralne, oznaki rozmrożenia i zbrylenia

Opakowanie nie mniejsze niż 2,5 kg. 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy 
min. 2 miesiące
	15331170-9
	1 000 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:


	Wartość:


	Wartość:



	2
	Kalafior mrożony
Wymagania klasyfikacyjne:

Różyczki - części róży kalafiorowej  powstałe przez jej rozdzielenie na mniejsze części, z głąbikami przyciętymi do 20 mm, mierząc od nasady najniższego rozgałęzienia, kolor biały lub lekko kremowy,

niewielkie oszronienie nie stanowi wady. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.          

Cechy dyskwalifikujące:

różyczki rozluźnione,

różyczki uszkodzone mechanicznie,

różyczki z oparzeliną mrozową,

zlepieńce stałe,

różyczki uszkodzone przez choroby lub szkodniki,

zanieczyszczenia obce,

zanieczyszczenia mineralne, oznaki rozmrożenia i zbrylenia

Opakowanie nie mniejsze niż 2,5 kg. 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy 
min. 2 miesiące
	15331170-9
	3 000 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	Wartość:


	Wartość:



	3
	Duet marchwi w plastrach mrożona, 
Wymagania klasyfikacyjne: żółta i pomarańczowa marchewka pokrojona w plastry, niesklejone, lekkie oszronienie nie stanowi wady, wyprodukowana z surowca najwyższej jakości, barwa intensywna pomarańczowa oraz żółta, smak i zapach typowy dla marchewki. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Cechy dyskwalifikujące:

zanieczyszczenia pochodzenia roślinnego 

zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp., oznaki rozmrożenia i zbrylenia

Opakowanie nie mniejsze niż 2,5 kg. 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 2 miesiące
	15331170-9
	700 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	Wartość:


	Wartość:



	4
	Marchewka z groszkiem mrożona
Wymagania klasyfikacyjne:

jednolitość odmianowa - praktycznie jednolita odmianowo w partii, dopuszcza się inne odmiany o podobnych parametrach technologicznych i cechach jakościowych.

Zawartość marchewki w opakowaniu min.70%

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte. 

Cechy dyskwalifikujące: zanieczyszczenia pochodzenia roślinnego, zanieczyszczenia mineralne -gleba, piasek,

zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Opakowanie nie mniejsze niż 2,5 kg. 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy 

min. 2 miesiące
	15331170-9
	3 000 kg


	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	Wartość:


	Wartość:



	5
	Dynia puree mrożona

Wymagania klasyfikacyjne: puree z dyni, głęboko mrożone, wyprodukowana z surowca najwyższej jakości, barwa intensywna żółta, smak i zapach typowy dla świeżej dyni. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Cechy dyskwalifikujące:

zanieczyszczenia pochodzenia roślinnego 

zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp., oznaki rozmrożenia i zbrylenia

Opakowanie nie mniejsze niż 2,5 kg. 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 2 miesiące
	15331170-9
	800 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	Wartość:


	Wartość:



	6
	Mieszanka warzywna typu kalifornia, mrożona
Wymagania klasyfikacyjne:

Mieszanka marchewki pokrojonej w słupki, fasolki żółtej i fasolki zielonej 

Smak i zapach - typowy dla świeżej fasoli i marchewki, całkowicie wolny od obcego smaku i zapachu. Konsystencja w stanie zamrożonym - twarda, po ugotowaniu - krucha bez mączystych ziaren, niegąbczasta, niewłóknista. Bez zanieczyszczeń roślinnych i mineralnych. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Opakowanie nie mniejsze niż 2,5 kg. 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 2 miesiące
	15331170-9
	1 500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	Wartość:


	Wartość:



	7
	Mieszanka warzywna typu królewska, mrożona 

Skład : kalafior, brokuły, marchew karbowana plastry

Wymagania klasyfikacyjne:

Jednolitość odmianowa użytego surowca, produkt niepołamany i niepozlepiany, brak oznak rozmrożenia. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.                 

Cechy dyskwalifikujące:

zanieczyszczenia pochodzenia roślinnego, zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp. oznaki rozmrożenia i zbrylenia

Opakowania minimum 2,5kg.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy 

min. 2 miesiące
	15331170-9
	1000 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	8
	Mieszanka warzywna zupa jarzynowa, mrożona, 

Skład : fasolka szparagowa, kalafior, marchew, por krążki, seler, pietruszka korzeń

Wymagania klasyfikacyjne:

Jednolitość odmianowa użytego surowca, produkt niepołamany i niepozlepiany, brak oznak rozmrożenia. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.                  

Cechy dyskwalifikujące:

zanieczyszczenia pochodzenia roślinnego, zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp. oznaki rozmrożenia i zbrylenia

Opakowania minimum 2,5kg.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 2 miesiące
	15331170-9
	2 500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	9
	Papryka mrożona, 

Typu paprykowe Trio 

Skład: papryka zielona, papryka czerwona, papryka żółta

Wymagania klasyfikacyjne:

Pocięte w paseczki 3 kolory papryki, produkt niepołamany i niepozlepiany, brak oznak rozmrożenia. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.                  

Cechy dyskwalifikujące:

zanieczyszczenia pochodzenia roślinnego,  zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, oznaki rozmrożenia i zbrylenia

Opakowania minimum 2,5kg.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy 

min. 2 miesiące
	15331170-9
	1 000 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	10
	Włoszczyzna w paski mrożona, 

Skład: marchewka , pietruszka , seler , por 

Wymagania klasyfikacyjne:

Jednolitość odmianowa użytego surowca, produkt niepołamany i niepozlepiany, brak oznak rozmrożenia. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.                  

Cechy dyskwalifikujące:

zanieczyszczenia pochodzenia roślinnego, zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

zanieczyszczenia drewno, tworzywa sztuczne, metal itp. obce insekty lub ich części, oznaki rozmrożenia i zbrylenia

Opakowania minimum 2,5 kg.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy 

min. 2 miesiące
	15331170-9
	1 500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	11
	Bazylia mrożona krojona

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt otrzymany z listek bazylii bez łodyg, posiekany i zamrożony, niepozlepiany, brak oznak rozmrożenia. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.                 

Cechy dyskwalifikujące:

zanieczyszczenia pochodzenia roślinnego, zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

zanieczyszczenia drewno, tworzywa sztuczne, metal itp. obce insekty lub ich części, oznaki rozmrożenia i zbrylenia 

Opakowanie minimum 0,5 kg. 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy 

min. 2 miesiące
	15331170-9
	50 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	12
	Szpinak siekany mrożony, 

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt otrzymany z liści, posiekany i zamrożony a następnie uformowany w kule. Barwa intensywna zielona, zapach charakterystyczny dla świeżego szpinaku. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Cechy dyskwalifikujące:

zanieczyszczenia pochodzenia roślinnego 

zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp., oznaki rozmrożenia i zbrylenia

Opakowanie minimum 0,5 kg. Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy min. 2 miesiące
	15331170-9
	1000 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	13
	Mieszanka warzywna chińska, mrożona, 

Skład : kiełki fasoli mung, marchew, pędy bambusa, grzyby chińskie, por, papryka cebula

Wymagania klasyfikacyjne:

Jednolitość odmianowa użytego surowca, produkt niepołamany i niepozlepiany, brak oznak rozmrożenia. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.                  

Cechy dyskwalifikujące:

zanieczyszczenia pochodzenia roślinnego, zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp. oznaki rozmrożenia i zbrylenia

Opakowania minimum 2,5 kg.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy 

min. 2 miesiące
	15331170-9
	500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	14
	Trójkątne placki ziemniaczane 
Otrzymane z tartych ziemniaków uformowanych w trójkąty i obsypane bułką tartą. Wstępnie podsmażone i głęboko mrożone

Skład : ziemniaki, olej słonecznikowy, sól, cebula suszona, biały pieprz, dekstroza

Wymagania klasyfikacyjne:

Jednolitość odmianowa użytego surowca, produkt niepołamany i niepozlepiany, brak oznak rozmrożenia. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.                  

Cechy dyskwalifikujące:

zanieczyszczenia pochodzenia roślinnego, zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp. oznaki rozmrożenia i zbrylenia

Opakowania minimum 2,5 kg. 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy 

min. 2 miesiące
	15331170-9
	500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	15
	Mini przekąski ziemniaczane

Otrzymane z tartych ziemniaków uformowanych w kulki i obsypane bułką tartą. Wstępnie podsmażone i głęboko mrożone

Skład : ziemniaki, olej słonecznikowy, sól, cebula suszona, biały pieprz, dekstroza

Wymagania klasyfikacyjne:

Jednolitość odmianowa użytego surowca, produkt niepołamany i niepozlepiany, brak oznak rozmrożenia. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.                  

Cechy dyskwalifikujące:

zanieczyszczenia pochodzenia roślinnego, zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp. oznaki rozmrożenia i zbrylenia

Opakowania minimum 2,5 kg. 

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy 

min. 2 miesiące
	15331170-9
	500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	16
	Talarki ziemniaczane
Wstępnie podsmażone i głęboko mrożone, wyprodukowane z wyselekcjonowanych ziemniaków, umytych, obranych i pokrojonych. 

Skład : ziemniaki, olej słonecznikowy

Wymagania klasyfikacyjne:

Jednolitość odmianowa użytego surowca, produkt niepołamany i niepozlepiany, brak oznak rozmrożenia. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.                  

Cechy dyskwalifikujące:

zanieczyszczenia pochodzenia roślinnego, zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp. oznaki rozmrożenia i zbrylenia

Opakowania minimum 2,5 kg.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy 

min. 2 miesiące

	15331170-9
	500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	17
	Frytki proste, mrożone
Nadające się do przygotowania w piecu konwekcyjno-parowym

Skład : ziemniaki, olej słonecznikowy

Wymagania klasyfikacyjne:

Jednolitość odmianowa użytego surowca, produkt niepołamany i niepozlepiany, brak oznak rozmrożenia. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.                  

Cechy dyskwalifikujące:

zanieczyszczenia pochodzenia roślinnego, zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp. oznaki rozmrożenia i zbrylenia

Opakowania minimum 2,5 kg.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy 

min. 2 miesiące
	15331170-9
	500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	18
	Truskawka mrożona
Wymagania klasyfikacyjne :

Wygląd : owoce bez szypułek, całe, sypkie, bez trwałych zlepieńców

Dojrzałość : owoce w stanie dojrzałości konsumpcyjnej 

Zdrowotność : owoce zdrowe. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Cechy dyskwalifikujące:

zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek, zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp., oznaki rozmrożenia i zbrylenia  Opakowania minimum 2,5 kg.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy 

min. 2 miesiące
	15332100-5
	3 600 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	19
	Wiśnia mrożona bez pestki, 

Wymagania klasyfikacyjne:

Odmiany : wszystkie odmiany sokowe

Barwa : czerwona do ciemnoczerwonej 

Dojrzałość : owoce w stadium dojrzałości konsumpcyjnej

Wygląd zewnętrzny :

Owoce całe, bez szypułek, nie podsuszone, nie popękane, dopuszcza się zlepieńce nietrwałe. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Cechy dyskwalifikujące: 

zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek,

zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp., oznaki rozmrożenia i zbrylenia    Opakowania minimum 2,5 kg.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy 

min. 2 miesiące
	15332100-5
	3 500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	20
	Porzeczka czarna mrożona, 

Wymagania klasyfikacyjne:

Wygląd : owoce bez szypułek, całe, sypkie, bez trwałych zlepieńców, nie podsuszone, nie popękane

Dojrzałość : owoce w stanie dojrzałości konsumpcyjnej 

Zdrowotność : owoce zdrowe, wolne od oznak zapleśnienia, gnicia i fermentacji

Barwa : ciemnogranatowa z odcieniem fioletowym. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Cechy dyskwalifikujące: 

zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek, zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp., oznaki rozmrożenia i zbrylenia    Opakowania minimum 2,5 kg.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy

 min. 2 miesiące
	15332100-5
	2 300 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	21
	Rabarbar mrożony, 

Wymagania klasyfikacyjne:

Wygląd: rabarbar mrożony krojony w plastry, bez blaszek liściowych, bez trwałych zlepieńców, nie podsuszany,  nie popękany

Dojrzałość : owoce w stanie dojrzałości konsumpcyjnej 

Zdrowotność : owoce zdrowe, wolne od oznak zapleśnienia, gnicia i fermentacji

Barwa: różowa do ciemno czerwonej. Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Cechy dyskwalifikujące: 

zanieczyszczenia mineralne- gleba, piasek, zanieczyszczenia obce insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp., oznaki rozmrożenia i zbrylenia    Opakowania minimum 2,5 kg.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy

 min. 2 miesiące
	15332100-5
	2 500 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	

	22
	Mieszanka kompotowa, owocowa 3C , mrożona 

Skład:: truskawka,  śliwka, czarna porzeczka

Wymagania klasyfikacyjne:

Wygląd : owoce bez szypułek, całe, sypkie, bez trwałych zlepieńców, nie podsuszone, nie popękane

Dojrzałość : owoce w stanie dojrzałości konsumpcyjnej 

Zdrowotność : owoce zdrowe, wolne od oznak zapleśnienia, gnicia i fermentacji

Opakowanie powinno być prawidłowo oznakowane i prawidłowo zamknięte.

Cechy dyskwalifikujące:

Zanieczyszczenia mineralne – gleba, piasek, zanieczyszczenia obce – insekty lub ich części, drewno, tworzywa sztuczne, metal itp.

Opakowanie minimum 2,5 kg.

Termin przydatności do spożycia w dniu dostawy

 min. 2 miesiące
	15332100-5
	3 300 kg
	Nazwa produktu:

Nazwa producenta:

Gramatura jednostkowa produktu:
	
	


Razem wartość BRUTTO (cena) zamówienia wynosi: …………………………………………. zł 
Razem wartość NETTO (cena) zamówienia wynosi: …………………………………………. zł 

Informacja dla Wykonawcy:

Formularz musi być opatrzony przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania Wykonawcy kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym i przekazany Zamawiającemu. 
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