Zakacznik Nr 1 do SWZ — czgéc 4
AT.ZP.271.18.2024.AK
Szczegélowy opis przedmiotu zamowienia

Cze$¢ Nr 4: PIECZYWO, $wieze wyroby piekarnicze i ciastkarskie.

15810000-9 - pieczywo, §wieze wyroby piekarskie i ciastkarskie

* Dostarczane pieczywo nie moze by¢ mrozone ani rozmrazane.

* Pieczywo nie moze by¢ wypiekane z ciasta mrozonego.

* Pieczywo $wieze, wyprodukowane nie wczesniej niz 6 godzin od planowanej dostawy do Zamawiajacego, migkkie,
chrupigce, wyprodukowane z najwyzszej jakosci sktadnikéw, bez §ladéw wody 1 wilgoci.

Szacunkowa
Lp. Nazwa asortymentu jm. ilos¢ w okresie
umowy

Butka grahamka 50g, zawarto$¢ maki pszennej graham min. 60%na
1 | kwasie z dodatkiem soli, ksztalt podtuzny lub okragly, niedopuszczalne szt. 1200
jest stosowanie do produkcji potproduktow.

2 | Baton pszenny krojony 300g szt. 150
Butka sojowa z ziarnami (soja, stonecznik, sezam, siemi¢ Iniane, ptatki

3 . szt. 500
owsiane) 70 g

4 Butka tarta pakowana w torby z oznaczeniem zawartosci i datg do K 75
spozycia £

5 Butka kukurydziana 50g z dodatkiem soli, ksztatt okragty, Sst. 1200

niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji potproduktow.

Bulka zwykta mala 50g, zawarto$¢ maki pszennej min. 80% na zakwasie
z dodatkiem drozdzy lub na drozdzach z dodatkiem soli. Ksztatt podtuzny
6 | lub okragly z poprzecznym podziatem, skorka gladka lub lekko szt. 1200
chropowata, ztocista. Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji
pdtproduktow mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.

Chalka wyborowa kroj.400g. Niedopuszczalne jest stosowanie do

7 produkcji potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa. Szt. 160

8 | Chleb graham kroj.400 g. Niedopuszczalne jest stosowanie do produkeji <zt 200
polproduktdw mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa. ’

9 | Chleb orkiszowy kroj.400g. Niedopuszczalne jest stosowanie do

o . . . szt. 400

produkcji potproduktéw mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.

10 | Chleb dyniowy kroj.400 g. Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji ozt 280
polproduktéw mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa. ’
Chleb pszenno-zytni, kroj. 500 g, r6zne rodzaje Niedopuszczalne jest

11 | stosowanie do produkcji potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do szt. 280
pieczywa..
Chleb razowy krojony 500g. pieczywo razowe z maki z pelnego

12 | przemiatu, o sktadzie: maka zytnia, pszenna, woda, ziarno stonecznika. szt. 600
Drozdze, s6l

13 Chleb tostowy krojony 400g. Niedopuszczalne jest stosowanie do St 40

produkcji poétproduktéw mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa..

Chleb zakopianski z makiem kroj.500g z dodatkiem mleka zsiadtego.
14 | Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji potproduktéw mrozonych szt. 220
oraz polepszaczy do pieczywa.

Chleb zwykty krojony 500g. Niedopuszczalne jest stosowanie do

15 produkcji potproduktéw mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa. Szt. 1500

16 Chleb zytni krojony 500g. Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji St 150
potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa. )

17 Paczek z marmolada i lukrem 70g. Niedopuszczalne jest stosowanie do ozt 110

produkcji potproduktéw mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.




Ciastka kruche, drobne, z marmolada, rézne ksztatty (do wyboru przez
18 | zamawiajacego). Niedopuszczalne jest stosowanie do produkc;ji Kg 40
potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.

Pierniczki, drobne, rézne ksztatty. Niedopuszczalne jest stosowanie do

19 produkcji potproduktéw mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.

Butki drozdzowe z twarozkiem, dzemem, owocami (do wyboru przez
20 | zamawiajacego) polane lukrem 100g. Barwa jasnobragzowa, smak i zapach|  Szt. 200
swoisty, bez obcego zapachu

Sernik wiedenski. Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji

21 potproduktow mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.

Kg 12

Tort na bazie bitej $mietany. Niedopuszczalne jest stosowanie do

22 produkcji poétproduktéw mrozonych oraz polepszaczy do pieczywa.

Kg 40

1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilo§ciach wynikajacych z zapotrzebowania
sktadanego bezposrednio przez Zamawiajacego. Osoba upowazniona przez Zamawiajacego przekaze Wykonawcy
telefonicznie, minimum z jednodniowym wyprzedzeniem zamoéwienie z wykazem  produktéw, wraz z terminem i
godzing dostawy.

2. Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety szczegdtowym opisem przedmiotu zaméwienia z podaniem kategoryzacji
rodzajowej 1 iloSciowej przedstawionej w specyfikacji (formularz ofertowy) oraz ofercie Wykonawcy stanowi
orientacyjne iloéci, ktore mogg ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwigkszeniu) w trakcie trwania umowy. Zamawiajacy
zapewnia realizacj¢ przedmiotu umowy do 50% calkowitej wartoSci wynagrodzenia umownego brutto. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo dokonywania zamoéwien z zakresu poszczegdlnych kategoryzacji rodzajowych i ilo$ciowych
towaré6w w zaleznos$ci od wlasnych potrzeb bez wzgledu na ilosci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy,
pod warunkiem nieprzekroczenia calkowitej kwoty umownej brutto oraz przy uwzglednieniu wartosci cen
jednostkowych, ktore majg charakter ryczaltowy. Wykonawca z tego tytutu, jak réwniez w przypadku zmniejszenia
iloéci, nie bedzie dochodzit jakichkolwiek roszczen od Zamawiajacego. Wykonawcy nie przystuguja wobec
Zamawiajacego roszczenia odszkodowawcze z tytulu zmniejszenia zamowienia.

3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:

Czeg$¢ Nr 4: PIECZYWO, $wieze wyroby piekarnicze i ciastkarskie : 5 razy w tygodniu (od poniedziatku do pigtku), w

godzinach od 6:00 do 7:00. Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie ze ztozonym zamdwieniem. Zamawiajacy

bedzie sktadat zamowienie z minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

4. Miejscem dostawy bedzie: Przedszkole Miejskie nr 9 ”Akademia Usmiechu” w Stupsku

5. Zamawiajacy potwierdzi na piSmie (protokdt ilosciowo-jakosciowy WZ) przyjecie dostawy. Nie dopuszcza si¢
pozostawiania towaru przez Wykonawce osobom nieupowaznionym oraz przed siedzibg Zamawiajacego.

6. Wykonawca zobowiazuje si¢ do terminowego dostarczania zamdwionych towarow.

7. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dowozu towaru na swoéj koszt, w pojemnikach i opakowaniach zwrotnych i
bezzwrotnych, przy uzyciu S$rodkdéw transportowych przeznaczonych do przewozu zywnosci, zgodnie z
obowiazujacymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia
zywno§ci na terenie RP.

8. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowac go i wnies¢ do miejsca wskazanego przez
Zamawiajacego w jego siedzibie.

9. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki przystosowane do przewozu
danego asortymentu) i ponosi catkowitg odpowiedzialno$¢ za dostawe i jakos¢ dostarczonego towaru.

10. Za realizacj¢ umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajacego: Stawa Wasik (samodzielny referent).

11. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, §wiezy (termin przydatnosci do
spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje), spetniajgcy normy jakosciowe (PN) dla
danego asortymentu, wysokiej jakosci sensorycznej i mikrobiologicznej, spetnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne
oraz zasady HACCP. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu przedtozenia
pisemnego potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotu i spozycia, wydanego przez organ uprawniony do
kontroli jakos$ci artykulow spozywczych.

12. Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument potwierdzajacy, ze
zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamowienia oraz z wymaganiami opisanymi w SWZ.

13. Wykonawca winien posiadaé wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty migsne, okazywany na kazde
zadanie Zamawiajacego.



14.Tlo$ciowy i jakosciowy odbior towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego w oparciu o
ztozone zamowienie.

15. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstale w czasie transportu oraz ponosi z tego
tytutu wszelkie skutki materialne i prawne.

16. Dostawy artykulow zywno$ciowych musza by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP, posiada¢ $wiadectwa
jakosci przy dostawach migsa, przetworéw migsnych, mleka i przetworéw mlecznych, miodu, ryb oraz przy dostawie
jaj aktualne zaswiadczenie z Powiatowego Inspektoratu Weterynarii o podleganiu kontroli, dostarczony asortyment
dotyczy migsa i wyroboéw wedliniarskich, powinien posiada¢ handlowy dokument identyfikacyjny.

17. Dostarczana zywnos$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem identyfikacyjnym oraz
terminem przydatno$ci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla czesci nabial, jaja; 3 miesigce dla czgsSci mrozonki,
produkty rézne, ryby mrozone i specjalne produkty spozywcze; w przypadku czgéci migso, drob, warzywa i owoce,
pieczywo, dania gotowe oraz ,ryba $wieza” towar musi by¢ $wiezy), umozliwiajacym identyfikacj¢ artykutu
spozywczego z danej partii produkcyjne;j.

19. Produkty nieoznakowane muszg spelnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

20. Wykonawca, na zadanie Zamawiajacego, moze uzyczy¢ nieodptatnie ewentualnie potrzebnych pojemnikow przy
kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do nastgpnej dostawy.
21. Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach, Wykonawca winien

przeliczy¢ warto$¢ opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajacego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy spetnione jest
minimum wymagane przez Zamawiajacego a jednostkg miary sg sztuki.

22. Przedmiot zamdéwienia begdzie pochodzil z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie z zasadami GMP
(Dobrej Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
23. Towar oferowany przez Wykonawcow ma spelnia¢é wymagania Polskich Norm, by¢ $wiezy, 1 gatunku,

najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujacymi normami, atestami, terminami przydatnosci do
spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.

24. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych, oznakowanych
zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegolnych rodzajow srodkow spozywcezych z pozniejszymi zmianami.

25. Opakowania produktow spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe¢ produktu, nazwe i adres
producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego srodek spozywczy, wykaz i ilos¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikow,
zawarto$¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania.

26. Dostarczane produkty spetnia¢ musza prawem okreSlone wymogi dla tych produktow, w tym wymogi
zdrowotne. Material opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywno$cia. Produkty przetworzone (tj.
wedliny, przetwory migsne, konserwy) maja posiadac etykiety okreslajace nazwe handlowa produktu, procentowy sktad
surowcowy — tj. % zawarto$¢ migsa w wedlinie oraz substancje stosowane w produkcji. Zamawiajacy wymaga, aby
mieso swieze pochodzilo ze zwierzat do lat 3 i byto pochodzenia polskiego. Jako$§¢ organoleptyczna zywnosci, ktorej nie
mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy obrobce podczas przygotowywania positkow u
Zamawiajgcego.

217. W przypadku niespelnienia wymagan, surowiec zostanie zwrécony Wykonawcy, a fakt ten zostanie odnotowany
w formularzu reklamacyjnym.
28. W przypadku niecodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy $rodkéw spozywczych po dacie minimalnej

trwatoSci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastgpi odmowa przyjecia odnotowana w formularzu
reklamacyjnym.
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