OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

SOSY, ZUPY, PRZYPRAWY

ZUPA ZUREK
Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych, zageszczonych lub przetworzonych
surowcow roslinnych, zwierzecych lub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych przypraw
roslinnych, spozywczych dodatkéw smakowo — zapachowych, substancji wzmacniajgcych
smak i zapach, substancji poprawiajgcych strukture produktu, naturalnych lub identycznych z
naturalnymi barwnikéw organicznych oraz innych substancji dopuszczonych do stosowania
przez upowaznione jednostki resortu zdrowia, ktéry po przyrzadzeniu stanowi zupe
Wymagania klasyfikacyjne
— struktura i konsystencja — sypka, jednolity proszek lub granulki, bez grudek, z
widocznymi kawatkami suszonych warzyw,
- barwa, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych do produkcji sktadnikdw i
przypraw.
Dopuszczalne tolerancje
Dopuszcza sie nieliczne fatwo rozsypujgce sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czastki
pochodzace z zastosowanych surowcéw
Cechy dyskwalifikujgce
— obce posmaki, zapachy,
— zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
— objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,
— obecnos$é drobnoustrojow chorobotwérczych,
— obecno$é szkodnikdw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
— brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e Opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
e Opakowanie zbiorcze — pudfo kartonowe, worek papierowy lub foliowy od 5 do 10kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Termin przydatnosci do spozycia: min. 6 miesiecy od daty dostawy

ZUPA BARSZCZ BIALY

Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych, zageszczonych lub przetworzonych
surowcow roslinnych, zwierzecych lub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych przypraw
roslinnych, spozywczych dodatkéw smakowo — zapachowych, substancji wzmacniajgcych
smak i zapach, substancji poprawiajgcych strukture produktu, naturalnych lub identycznych z



naturalnymi barwnikéw organicznych oraz innych substancji dopuszczonych do stosowania
przez upowaznione jednostki resortu zdrowia, ktéry po przyrzadzeniu stanowi zupe
Wymagania klasyfikacyjne:
— struktura i konsystencja — sypka, jednolity proszek lub granulki, bez grudek, z
widocznymi kawatkami suszonych warzyw,
- barwa, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych do produkcji sktadnikéw i
przypraw.
Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujgce sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czgstki pochodzace
z zastosowanych surowcow
Cechy dyskwalifikujgce:
— obce posmaki, zapachy,
— zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
— objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,
— obecnos$é drobnoustrojow chorobotwérczych,
— obecnos¢ szkodnikéow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
— brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e Opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
e Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe, worek papierowy lub foliowy od 5 do 10kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
nazwe produktu
- pojemnosc opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Termin przydatnosci do spozycia: min. 6 miesiecy od daty dostawy

ZUPA BARSZCZ CZERWONY
Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych, zageszczonych lub przetworzonych
surowcow roslinnych, zwierzecych lub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych przypraw
roslinnych, spozywczych dodatkéw smakowo — zapachowych, substancji wzmacniajgcych
smak i zapach, substancji poprawiajgcych strukture produktu, naturalnych lub identycznych z
naturalnymi barwnikéw organicznych oraz innych substancji dopuszczonych do stosowania
przez upowaznione jednostki resortu zdrowia, ktéry po przyrzadzeniu stanowi zupe
Wymagania klasyfikacyjne:
- struktura i konsystencja — sypka, jednolity proszek lub granulki, bez grudek, z
widocznymi kawatkami suszonych warzyw,
- barwa, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych do produkcji sktadnikéw i
przypraw.
Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujgce sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czgstki pochodzgce
z zastosowanych surowcow
Cechy dyskwalifikujgce:
— obce posmaki, zapachy,
— zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,



— objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,
— obecnos¢ drobnoustrojéw chorobotwérczych,
— obecno$é szkodnikédw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
— brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e Opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
e Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe, worek papierowy lub foliowy od 5 do 10kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Termin przydatnosci do spozycia: min. 6 miesiecy od daty dostawy

ZUPA CEBULOWA
Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych, zageszczonych lub przetworzonych
surowcow roslinnych, zwierzecych lub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych przypraw
ro$linnych, spozywczych dodatkéw smakowo — zapachowych, substancji wzmacniajgcych
smak i zapach, substancji poprawiajgcych strukture produktu, naturalnych lub identycznych z
naturalnymi barwnikéw organicznych oraz innych substancji dopuszczonych do stosowania
przez upowaznione jednostki resortu zdrowia, ktéry po przyrzadzeniu stanowi zupe
Wymagania klasyfikacyjne
— struktura i konsystencja — sypka, jednolity proszek lub granulki, bez grudek, z
widocznymi kawatkami suszonych warzyw,
- barwa, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych do produkcji sktadnikéow i
przypraw.
Dopuszczalne tolerancje
Dopuszcza sie nieliczne fatwo rozsypujgce sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czastki
pochodzace z zastosowanych surowcow
Cechy dyskwalifikujgce
— obce posmaki, zapachy,
— zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
— objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,
— obecnos$é drobnoustrojow chorobotwérczych,
— obecno$é szkodnikdw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
— brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e Opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
e Opakowanie zbiorcze — pudtfo kartonowe, worek papierowy lub foliowy od 5 do 10kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemno$¢é opakowania



- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Termin przydatnosci do spozycia: min. 6 miesiecy od daty dostawy

ZUPA POMIDOROWA
Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych, zageszczonych lub przetworzonych
surowcow roslinnych, zwierzecych lub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych przypraw
ro$linnych, spozywczych dodatkéw smakowo — zapachowych, substancji wzmacniajgcych
smak i zapach, substancji poprawiajgcych strukture produktu, naturalnych lub identycznych z
naturalnymi barwnikéw organicznych oraz innych substancji dopuszczonych do stosowania
przez upowaznione jednostki resortu zdrowia, ktéry po przyrzadzeniu stanowi zupe
Wymagania klasyfikacyjne:
— struktura i konsystencja — sypka, jednolity proszek lub granulki, bez grudek, z
widocznymi kawatkami suszonych warzyw,
- barwa, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych do produkcji sktadnikéw i
przypraw.
Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujgce sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czastki pochodzgce z
zastosowanych surowcow
Cechy dyskwalifikujgce:
— obce posmaki, zapachy,
— zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
— objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,
— obecnos$é drobnoustrojow chorobotwérczych,
— obecno$é szkodnikdw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
— brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e Opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
e Opakowanie zbiorcze — pudfo kartonowe, worek papierowy lub foliowy od 5 do 10kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemnos¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Termin przydatnosci do spozycia: min. 6 miesiecy od daty dostawy

ZUPA GROCHOWA

Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych, zageszczonych lub przetworzonych
surowcow roslinnych, zwierzecych lub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych przypraw
roslinnych, spozywczych dodatkéw smakowo — zapachowych, substancji wzmacniajgcych
smak i zapach, substancji poprawiajgcych strukture produktu, naturalnych lub identycznych z



naturalnymi barwnikéw organicznych oraz innych substancji dopuszczonych do stosowania
przez upowaznione jednostki resortu zdrowia, ktéry po przyrzadzeniu stanowi zupe
Wymagania klasyfikacyjne:
— struktura i konsystencja — sypka, jednolity proszek lub granulki, bez grudek, z
widocznymi kawatkami suszonych warzyw,
- barwa, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych do produkcji sktadnikéw i
przypraw.
Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujgce sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czgstki pochodzace z
zastosowanych surowcow
Cechy dyskwalifikujgce:
— obce posmaki, zapachy,
— zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
— objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,
— obecnos$é drobnoustrojow chorobotwérczych,
— obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
— brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e Opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
e Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe, worek papierowy lub foliowy od 5 do 10kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
nazwe produktu
- pojemnosc opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Termin przydatnosci do spozycia: min. 6 miesiecy od daty dostawy

ZUPA JARZYNOWA
Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych, zageszczonych lub przetworzonych
surowcow roslinnych, zwierzecych lub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych przypraw
roslinnych, spozywczych dodatkéw smakowo — zapachowych, substancji wzmacniajgcych
smak i zapach, substancji poprawiajgcych strukture produktu, naturalnych lub identycznych z
naturalnymi barwnikéw organicznych oraz innych substancji dopuszczonych do stosowania
przez upowaznione jednostki resortu zdrowia, ktéry po przyrzadzeniu stanowi zupe
Wymagania klasyfikacyjne:
— struktura i konsystencja — sypka, jednolity proszek lub granulki, bez grudek, z
widocznymi kawatkami suszonych warzyw,
— barwa, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych do produkcji sktadnikéw i
przypraw.
Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujgce sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czgstki pochodzgce
z zastosowanych surowcow
Cechy dyskwalifikujgce:
— obce posmaki, zapachy,



— zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
— objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,
— obecnos$é drobnoustrojow chorobotwérczych,
— obecno$é szkodnikdw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
— brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e Opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
e Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe, worek papierowy lub foliowy od 5 do 10kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Termin przydatnosci do spozycia: min. 6 miesiecy od daty dostawy

SOS BIALY
Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych, zageszczonych lub przetworzonych
surowcow roslinnych, zwierzecych lub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych przypraw
ro$linnych, spozywczych dodatkéw smakowo — zapachowych, substancji wzmacniajgcych
smak i zapach, substancji poprawiajgcych strukture produktu, naturalnych lub identycznych z
naturalnymi barwnikéw organicznych oraz innych substancji dopuszczonych do stosowania
przez upowaznione jednostki resortu zdrowia, ktéry po przyrzadzeniu stanowi sos — dodatek
do dan drugich gotowy do spozycia
Wymagania klasyfikacyjne:

— struktura i konsystencja — sypka, jednolity proszek lub granulki bez grudek

— barwa, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych do produkcji sktadnikéw i

przypraw

Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujace sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czgstki pochodzace
z zastosowanych surowcow.

Cechy dyskwalifikujgce:
- obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
- objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,
- obecno$é drobnoustrojow chorobotwérczych
— obecno$é szkodnikdw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
- brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:
o Opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
o Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe, worek papierowy lub foliowy od 5 do
10kg,
oznakowanie powinno zawierac:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu



- pojemnos$¢ opakowania

- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

SOS PIECZENIOWY
Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych, zageszczonych lub przetworzonych
surowcow roslinnych, zwierzecych lub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych przypraw
roslinnych, spozywczych dodatkéw smakowo — zapachowych, substancji wzmacniajgcych
smak i zapach, substancji poprawiajgcych strukture produktu, naturalnych lub identycznych z
naturalnymi barwnikéw organicznych oraz innych substancji dopuszczonych do stosowania
przez upowaznione jednostki resortu zdrowia, ktéry po przyrzadzeniu stanowi sos — dodatek
do dan drugich gotowy do spozycia
Wymagania klasyfikacyjne:

— struktura i konsystencja — sypka, jednolity proszek lub granulki bez grudek

— barwa, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych do produkcji sktadnikéw i

przypraw

Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujace sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czgstki pochodzace
z zastosowanych surowcéw.

Cechy dyskwalifikujgce:
- obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
- objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,
- obecno$é drobnoustrojow chorobotwérczych
— obecnos¢ szkodnikéow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
— brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
o Opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
o Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe, worek papierowy lub foliowy od 5 do
10kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemnos¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

SOS GRZYBOWY

Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych, zageszczonych lub przetworzonych
surowcéw roslinnych, zwierzecych lub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych przypraw
roslinnych, spozywczych dodatkéw smakowo — zapachowych, substancji wzmacniajgcych
smak i zapach, substancji poprawiajgcych strukture produktu, naturalnych lub identycznych z
naturalnymi barwnikéw organicznych oraz innych substancji dopuszczonych do stosowania



przez upowaznione jednostki resortu zdrowia, ktéry po przyrzadzeniu stanowi sos — dodatek
do dan drugich gotowy do spozycia
Wymagania klasyfikacyjne:

— struktura i konsystencja — sypka, jednolity proszek lub granulki bez grudek

— barwa, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych do produkcji sktadnikéw i

przypraw

Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujace sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czgstki pochodzgce
z zastosowanych surowcéw.

Cechy dyskwalifikujgce:
- obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
- objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,
— obecnos¢ drobnoustrojéw chorobotwdrczych
— obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
— brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:
o Opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
o Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe, worek papierowy lub foliowy od 5 do
10kg,
oznakowanie powinno zawiera¢:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

SOS POMIDOROWY
Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych, zageszczonych lub przetworzonych
surowcow roslinnych, zwierzecych lub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych przypraw
roslinnych, spozywczych dodatkdéw smakowo — zapachowych, substancji wzmacniajgcych
smak i zapach, substancji poprawiajgcych strukture produktu, naturalnych lub identycznych z
naturalnymi barwnikéw organicznych oraz innych substancji dopuszczonych do stosowania
przez upowaznione jednostki resortu zdrowia, ktéry po przyrzadzeniu stanowi sos — dodatek
do dan drugich gotowy do spozycia
Wymagania klasyfikacyjne:

— struktura i konsystencja — sypka, jednolity proszek lub granulki bez grudek

— barwa, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych do produkcji sktadnikéw i

przypraw

Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujace sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czgstki pochodzgce
z zastosowanych surowcow.

Cechy dyskwalifikujgce:
- obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,



— objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,
-~ obecnos¢ drobnoustrojéw chorobotwérczych
-~ obecnosc¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
- brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
o Opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
o Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe, worek papierowy lub foliowy od 5 do
10kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemnosc opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

SOS NEAPOLITANSKI
Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych, zageszczonych lub przetworzonych
surowcow roslinnych, zwierzecych lub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych przypraw
ro$linnych, spozywczych dodatkéw smakowo — zapachowych, substancji wzmacniajgcych
smak i zapach, substancji poprawiajgcych strukture produktu, naturalnych lub identycznych z
naturalnymi barwnikéw organicznych oraz innych substancji dopuszczonych do stosowania
przez upowaznione jednostki resortu zdrowia, ktéry po przyrzadzeniu stanowi sos — dodatek
do dan drugich gotowy do spozycia
Wymagania klasyfikacyjne:
— struktura i konsystencja — sypka, jednolity proszek lub granulki bez grudek
— barwa, smak i zapach — charakterystyczny dla uzytych do produkcji sktadnikéw i
przypraw
Dopuszczalne tolerancje:
Dopuszcza sie nieliczne tatwo rozsypujace sie zbrylenia, oraz ciemniejsze czgstki
pochodzgace z zastosowanych surowcéw.

Cechy dyskwalifikujgce:
- obce posmaki, zapachy, zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
- objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, trwate zbrylenia,
- obecno$é drobnoustrojow chorobotwérczych
— obecno$é szkodnikdw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
- brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e Opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
e Opakowanie zbiorcze — pudto kartonowe, worek papierowy lub foliowy od 5 do 10kg,
oznakowanie powinno zawierac:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu



- pojemnos$¢ opakowania

- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

CZOSNEK GRANULOWANY- przyprawa otrzymana z czosnku, w postaci suchego granulatu.
Wymagania klasyfikacyjne:
e konsystencja — sypka,
e wyglad — niewielkie granulki,
e barwa — charakterystyczna dla suszonego czosnku,
e smakizapach — intensywny, charakterystyczny dla czosnku.
Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy, itp.,
zanieczyszczenia mechaniczne,
zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,
obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwdrczych
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemnosc opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

ZIELE ANGIELSKIE — przyprawa otrzymana z owocdéw korzennika lekarskiego.
Wymagania klasyfikacyjne:
konsystencja — ziarnista,
wyglad — czarne kulki nieco wieksze od ziarenek pieprzu,

e barwa - od grafitowej do czarnej,

e smak i zapach — charakterystyczny.
Cechy dyskwalifikujgce:

e obce posmaki, zapachy, itp.,

e zanieczyszczenia mechaniczne,

e zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,

e uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,

e obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

e opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy

dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
oznakowanie powinno zawierac:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
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- nazwe produktu

- pojemnosc opakowania

- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

LISC LAUROWY - przyprawa otrzymana z suszonych lisci laurowych.
Wymagania klasyfikacyjne:
e wyglad —suszone liscie,
e barwa —jasnozielona,
e smak i zapach — charakterystyczny.
Cechy dyskwalifikujgce:
e obce posmaki, zapachy, itp.,
e zanieczyszczenia mechaniczne,
e zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
e uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosg¢,
e o0becnosc zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

MAJERANEK — przyprawa otrzymana z rozdrobnionego ziela majeranku.
Wymagania klasyfikacyjne:
e konsystencja — sypka,
e wyglad — drobne suszone listki,
e barwa — od jasnozielonej do zielonegj
e smak i zapach — charakterystyczny.
Cechy dyskwalifikujgce:
e obce posmaki, zapachy, itp.,
e zanieczyszczenia mechaniczne,
e zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
e uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnos¢,
e obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
oznakowanie powinno zawierac:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
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- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

PAPRYKA StODKA MIELONA — przyprawa otrzymana ze stodkiej czerwonej papryki.
Wymagania klasyfikacyjne:
e konsystencja — sypka,
o wyglad — proszek,
e barwa — charakterystyczna dla suszonej czerwonej papryki,
e smakizapach — charakterystyczny, intensywny.
Cechy dyskwalifikujgce:
e obce posmaki, zapachy, itp.,
e zanieczyszczenia mechaniczne,
e zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
e uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosg¢,
e obecnosc zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

PAPRYKA OSTRA MIELONA — przyprawa otrzymana z ostrej czerwonej papryki.
Wymagania klasyfikacyjne:
e konsystencja — sypka,
e wyglad — proszek,
e barwa — charakterystyczna dla suszonej czerwonej papryki,
e smakizapach — charakterystyczny, intensywny.
Cechy dyskwalifikujgce:
e obce posmaki, zapachy, itp.,
e zanieczyszczenia mechaniczne,
e zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
e uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,
e o0becnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
¢ opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
oznakowanie powinno zawierac:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemnos$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
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oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

PIEPRZ CZARNY MIELONY — przyprawa otrzymana z owocOw pieprzu czarnego, zawierajgca
olejki eteryczne i alkaloid piperyny nadajgcy charakterystyczny, palgcy smak.
Wymagania klasyfikacyjne:
¢ konsystencja — sypka,
e wyglad — proszek,
e barwa — charakterystyczna dla owocdw pieprzu czarnego
e smak i zapach — palgcy, intensywny.
Cechy dyskwalifikujgce:
e obce posmaki, zapachy, itp.,
zanieczyszczenia mechaniczne,
zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnos¢,
e obecnosc zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

SOL - produkt spozywczy bedacy oczyszczong solg kamienna, jodowana. Zawierajacy co
najmniej 99,9% chlorku sodu.
Wymagania klasyfikacyjne:

e konsystencja — sypka,
wyglad — drobne krysztatki,
barwa — biata,

e smak — mocno stony.
Cechy dyskwalifikujgce:

e obce posmaki, zapachy, itp.,

e zanieczyszczenia mechaniczne,

e zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,

e uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,

e obecnosc¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikdw i bakterii chorobotwadrczych.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

e opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy

dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,

e opakowanie zbiorcze - pudfo kartonowe lub folia termokurczliwa do 20 kg

oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
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- nazwe produktu

- pojemnosc opakowania

- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

BAZYLIA — przyprawa otrzymana z suszonych lisci bazylii pospolitej.
Wymagania klasyfikacyjne:
—konsystencja — sypka,
—wyglad — rozdrobnione suszone listki,
—barwa — jasno zielona
—zapach —intensywny, Swiezy.
Cechy dyskwalifikujgce
- obce posmaki, zapachy, itp.,
- zanieczyszczenia mechaniczne,
- zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
- uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,
- obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

OREGANO- przyprawa otrzymana z suszonych lisci lebiodki pospolite;j.
Wymagania klasyfikacyjne:
e konsystencja — sypka,
e wyglad — rozdrobnione suszone listki,
e barwa —jasno zielona
e zapach —intensywny, swiezy.
Cechy dyskwalifikujgce:
e obce posmaki, zapachy, itp.,
e zanieczyszczenia mechaniczne,
e zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
e uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,
e obecnosc zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
oznakowanie powinno zawierac:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
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- nazwe produktu

- pojemnosc opakowania

- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

KOPER SUSZONY- przyprawa otrzymana z suszonej natki kopru.
Wymagania klasyfikacyjne
e konsystencja — sypka,
e wyglad —rozdrobnione suszona natka,
e barwa—jasno zielona
e zapach —intensywny, swiezy.
Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy, itp.,
zanieczyszczenia mechaniczne,
zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
e uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosg¢,
e obecnosc zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie i oznakowanie dostawy
e opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemnos$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

NATKA PIETRUSZKI SUSZONA- przyprawa otrzymana z suszonych lisci pietruszki.
Wymagania klasyfikacyjne:

- konsystencja — sypka,

- wyglad — rozdrobnione suszone liscie,

- barwa —jasno zielona

- zapach —intensywny, swiezy.
Cechy dyskwalifikujgce:

- obce posmaki, zapachy, itp.,

- zanieczyszczenia mechaniczne,

- zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,

- uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,

- obecnosc¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:

e opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy

dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
oznakowanie powinno zawierac:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
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- nazwe produktu

- pojemnosc opakowania

- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

BULION DROBIOWY
Wymagania klasyfikacyjne:

e Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych, zageszczonych lub przetworzonych
surowcow roslinnych, zwierzecych lub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych
przypraw roslinnych, spozywczych dodatkéw smakowo — zapachowych, substancji
wzmachniajgcych smak i zapach, substancji poprawiajgcych strukture produktu,
naturalnych lub identycznych z naturalnymi barwnikéw organicznych oraz innych
substancji dopuszczonych do stosowania przez upowaznione jednostki resortu
zdrowia, ktory po przyrzagdzeniu stanowi bulion.

Bulion w postaci sypkiej o wydajnosci 25 g/1 | gotowego wywaru.

Dopuszczalne tolerancje: Dopuszcza sie barwe od ztocistej do pomaranczowej
Cechy dyskwalifikujgce:

e obce posmaki, zapachy,

e zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

e Objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,

e obecnosé bakterii salmonelli,

e obecnosc¢ szkodnikdw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

e brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:
o Opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy.

PRZYPRAWA WARZYWNA TYPU VEGETTA- produkt spozywczy otrzymany z suszonych
warzyw z dodatkiem spozywczych dodatkéw smakowo — zapachowych, substancji
wzmachiajgcych smak i zapach, substancji poprawiajgcych strukture produktu, naturalnych
lub identycznych z naturalnymi barwnikdéw organicznych oraz innych substancji
dopuszczonych do stosowania przez upowaznione jednostki resortu zdrowia.
Wymagania klasyfikacyjne:

° konsystencja — sypka,

° wyglad — widoczne rozdrobnione suszone warzywa,

° barwa — od jasnozéttej do ciemno zdtte;j,

° zapach —intensywny, $wiezy, charakterystyczny dla uzytych warzyw i przypraw.
Cechy dyskwalifikujgce:
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e obce posmaki, zapachy, itp.,
e zanieczyszczenia mechaniczne,
e zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
e uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé¢,
e obecnosc zanieczyszczen chemicznych, szkodnikdw i bakterii chorobotwdrczych.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemnosc opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

KWASEK CYTRYNOWY
Kwasek cytrynowy spozywczy k. |
Wymagania klasyfikacyjne:
— produkt spozywczy,
— struktura i konsystencja — sypka, drobne krysztatki bez grudek i zlepien lub
proszek
— barwa — bezbarwne krysztatki lub biaty proszek,
— smak — silnie kwasny,
— zapach —bezwonny,
— zawartos¢ kwasu cytrynowego nie mniej niz 99,5%
Dopuszczalne tolerancje: Dopuszcza sie nieliczne fatwo rozsypujace sie zbrylenia.
Cechy dyskwalifikujgce:
obce posmaki, zapachy,
zanieczyszczenia mechaniczne,
objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia,
brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e Opakowanie jednostkowe — torba foliowa zgrzewana (materiat opakowaniowy
dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) od 0,5 do 1 kg,
¢ Opakowanie zbiorcze — pudfo kartonowe
oznakowanie powinno zawierac:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemno$¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

PRZYPRAWA W PLYNIE TYPU MAGGI
Silnie aromatyczna przyprawa w ptynie, zblizona w swoim smaku, konsystencji i ogélnym
wygladzie do sosu sojowego
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Wymagania klasyfikacyjne
e strukturai konsystencja — jednolita, ptynna bez rozdziatu sktadnikéw
e barwa — wifasciwa dla zastosowanych surowcéw i dodanych sktadnikéw smakowo -
zapachowych,
e dopuszcza sie wystepowanie czarnych punkcikéw pochodzgcych od zastosowanych
przypraw,
e smakizapach —stonawy, z wyczuwalnym zapachem i smakiem przypraw
e przyprawa w ptynie typu maggi pakowana w butle plastikowe 0,5-1 | (materiat
opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscia)
Cechy dyskwalifikujgce
— obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitosé,
— trwate rozwarstwienie sktadnikéw, objawy plesnienia, fermentacji, psucia,
— zanieczyszczenia mechaniczne,
— brak oznakowania opakowania, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e Opakowanie jednostkowe — butelka plastikowa 0,5 -1 |
e Opakowanie zbiorcze — kartony tekturowe lub zgrzewa termokurczliwa.
oznakowanie powinno zawieraé:
- nazwe dostawcy — producenta, adres
- nazwe produktu
- pojemnos¢ opakowania
- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy

OCET
Ocet spirytusowy rektyfikowany 10%
Wymagania klasyfikacyjne

— ocet wyprodukowany z przedestylowanego alkoholu pochodzenia rolniczego,

— struktura i konsystencja — jednolita, klarowna, ptynna

— barwa naturalna, przezroczysta,

— smak i zapach — czysty, mocno - kwasny

— zawarto$é kwasdw ogdétem w occie, wyrazona jako bezwodny kwas octowy
powinna wynosi¢ 100g na 1000ml —10%,

Cechy dyskwalifikujgce

— obce posmaki, zapachy, zmiana barwy - zmetnienie,

— zanieczyszczenia mechaniczne,

— stosowanie substancji zabronionych w powotywanej PN — np. pozostatosci po
destylacji, pozostatosci po fermentacyjne i ich produkty uboczne, sztuczne
dodatki aromatyczno — smakowe,

— brak oznakowania butelek octu, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Opakowanie i oznakowanie dostawy:
e opakowanie jednostkowe — ocet pakowany lub w butelki z tworzyw sztucznych
(materiat opakowaniowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig) o pojemnosci 1 I.
e Opakowanie zbiorcze — zgrzewa termokurczliwa,
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oznakowanie powinno zawierac:

- nazwe dostawcy — producenta, adres

- nazwe produktu

- pojemno$¢ opakowania

- date —termin produkcji i przydatnosci do spozycia

oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.
Inne wymagania: Termin przydatnosci do spozycia min. 6 miesiecy od daty dostawy
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