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    ZESPÓŁ  OPIEKI  ZDROWOTNEJ  

    Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej

    im. R. Czerwiakowskiego   w Brodnicy
    ul. Wiejska 9,   87-300 Brodnica,   tel.  56 66 89 100,  
    fax.   56 66 89 101   e-mail:  sekretariat@zozbrodnica.pl                






                                                Brodnica, dn. 12.01.2021r. 

DO WSZYSTKICH ZAINTERESOWANYCH
Sprawa nr: SZP.251.3.21
Pytania i odpowiedzi nr 1 

Dotyczy: wyjaśnienia treści Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia – sprawa numer SZP.251.3.21
Zamawiający – Zespół Opieki Zdrowotnej w Brodnicy działając na podstawie art. 284 ust. 1 i 2 ustawy z dnia 11 września 2019r. Prawo zamówień publicznych (t. j. Dz.U. z 2019r. poz. 2019, z zm.) udziela odpowiedzi na zadane pytania w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego pn.: „Świadczenie usług żywienia na rzecz Zespołu Opieki Zdrowotnej w Brodnicy.". Wpłynęły pytania do treści Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia o następującym brzmieniu:

Zestaw pytań nr 1:

Szanowni Państwo, analizując załącznik do umowy - "opis usług..." nasuwają się pytania, które wymagają wyjaśnień przed złożeniem oferty. A mianowicie: 
1) do śniadania narzucacie Państwo gramaturę dodatku warzywnego bądź owocowego w wysokości 60 g. Pragnę zwrócić uwagę, iż 60 g to np. połowa średniego pomidora, zatem sam tylko dodatek do śniadania to koszt rzędu 0,45 zł netto, ogórek kiszony to 0,25 zł netto.

Odp. wg zaleceń IŻŻ – w codziennym żywieniu zawartość warzyw i owoców – powinna być w ilości – minimum  400-500 g  (w tym 3/4 – warzywa i 1/4 owoce)

2) proszę o dookreślenie pojęcia "chude dobrej jakości wędliny" i "wysokiej jakości wędliny". Koszt dobrej jakości wędliny to ceny rzędu kilkunastu złotych - 50 g to około 0,75 zł netto,
Odp. 

- „chude dobrej jakości wędliny” –  w tym drobiowych - zawierających powyżej 70 % mięsa w składzie (m. in. kiełbasy : szynkowa, podwawelska, krakowska, kanapkowa) w około 60 % w dekadzie

- „ wysokiej jakości wędliny” – wędliny wołowe, drobiowe i w tym wieprzowe  – zawierające powyżej 70 % mięsa w składzie (m.in. szynka, baleron, polędwica itp.) w około 40 % w dekadzie

3) dodatek do obiadu w postaci kompotu i deseru dla diet 3-posiłkowych? Czy jest możliwa rezygnacja z tych dodatków? Kolejne elementy, które generują koszty posiłku.
Odp. 

- możemy zrezygnować z deseru dla diet 3 posiłkowych, z kompotu nie;
- możliwa jest zamiana kompotu na wodę mineralną lub wodę z cytryną dla diety cukrzycowej

4)  Prosimy o dopuszczenie dodatku do posiłków dla diet podstawowych warzyw konserwowych
Odp. 

- dopuszczamy dodatek warzyw konserwowych dla diety podstawowej, bogatoenergetycznej oraz wegetariańskiej lub diety cukrzycowej  (jeżeli nie będzie dodatkowych przeciwwskazań)

5)  Kolacja - ponownie dodatek warzywny lub owocowy
Odp. 

- wg zaleceń IŻŻ – w codziennym żywieniu zawartość warzyw i owoców – powinna być w ilości – minimum  400-500 g  (w tym 3/4 – warzywa i 1/4 owoce) 

Dodatek owoców ¼ zalecanej ilości czyli ok. 100-150g na dobę

Dodatek warzyw - śniadanie i kolacja – 2x 50-60 g  = 100-120g; 

obiad – dodatek warzyw do zupy średnio  50-100g +  dodatek do II dania  - 120-150g   = średnio  ~ 170-220     do   ~220-250g, 
- razem warzyw  około -  270-350 g czyli około  ¾ zalecanej ilości warzyw przy minimalnym planowaniu w ilości 400-500g/dobę

6) sugerujemy zmiany w zapisie o niepowtarzalności potraw z 10 dni na 7
Odp. 

-  dopuszczamy, ale planowane zestawy  posiłków/potraw (w jadłospisie tygodniowym)   mogą powtarzać się co 3-ci tydzień
7) dopuszczenie podawania sałatek owocowych w zbiorczych pojemnikach 

Odp. Dopuszczamy
8)
 w daniu typu ryba po grecku, czy risotto dopuszcza się niepodawanie dodatku warzywnego w postaci surówki, 

Odp. 

Dopuszczamy jeżeli w danej potrawie będzie wymagana ilość dodatku warzywnego w ilości 120g (jeżeli np. w potrawie Risotto czy np. porcji gulaszu mięsno-warzywnego – będzie możliwość skontrolowania odpowiedniej ilości warzyw w porcji dla pacjenta – to można zrezygnować z dodatku 60g podawanych osobno); 

- jeżeli ilość warzyw nie będzie  odpowiednia lub niemożliwa do skontrolowania – to dodatek warzywny podawany osobno w ilości ok. 60g jest wymagany
9) 
nie ma możliwości podawania dań typu serki , jogurty dżemy, miody itp. w oryginalnych opakowaniach jednostkowych. Aby obniżać koszty przygotowywania posiłków towar ten kupowany jest w dużych opakowaniach zbiorczych. Na potrzeby kontroli posiadamy dowody zakupu. 

Odp.

- dopuszczamy podawanie np. serków, dżemów, miodów oraz np. maślanki czy kefiru (podawanego jako dodatek do II śniadania czy podwieczorku) w opakowaniach innych niż oryginalne (pod warunkiem dostępności informacji o składzie oraz dacie ważności)

- jogurty (naturalne, owocowe) – powinny być podawane w opakowaniach jednostkowych
10)
 wnosimy o wyrażenie zgody na stosowanie potraw konserwowych, marynowanych i kiszonych, 

Odp.

- dopuszczamy dodatek warzyw: konserwowych, marynowanych  - dla diety podstawowej, bogatoenergetycznej oraz wegetariańskiej (jeżeli nie będzie dodatkowych przeciwwskazań)

- dopuszczamy dodatek warzyw  kiszonych - dla diety podstawowej, bogatoenergetycznej oraz wegetariańskiej cukrzycowej, diet II a (dla kobiet w ciąży i karmiących)

11)
 wnosimy o dopuszczenie do podawania w posiłkach: pasztetów, past, mortadeli, parówek, pasztetowej, salcesonu itp. Wyroby te mogą być dobrej jakości i wpłyną na urozmaicenie jadłospisu, 

Odp. 

- dopuszczamy podawanie : np. : pasztetów mięsnych , mięsno-warzywnych czy rybno-warzywnych  oraz past mięsnych czy rybnych – pod warunkiem wytwarzania w kuchni przed wydaniem (gramatura pasztetów musi być podana przy planowaniu) ; jednak nie częściej niż 1 x tydzień (w zależności od diety)

- dopuszczamy podawanie parówek, serdelek – z zawartością mięsa powyżej 80% - nie częściej niż 1x tydzień

- nie dopuszczamy podawania -  gotowych : pasztetów,  past,  mortadeli, pasztetowej, salcesonu, parówek o zawartości mięsa poniżej 80%

12) 
wnosimy o wycofanie zapisu: "Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania zmiany jadłospisu bez podania powodu." Jest to daleko idące naruszenie zasad dobrej współpracy. 

Odp. Zamawiający nie wyraża zgody.
13) 
wnosimy o racjonalne podejście w kwestii zalecanej ilości dobowej warzyw i owoców. 1/2 kg nikt z nas nie zjada dziennie, 

Odp. 

- wg zaleceń IŻŻ – w codziennym żywieniu zawartość warzyw i owoców – powinna być w ilości – minimum  400-500 g  (w tym 3/4 – warzywa i 1/4 owoce) 

Dodatek owoców ¼ zalecanej ilości czyli ok. 100-150g na dobę

Dodatek warzyw - śniadanie i kolacja – 2x 50-60 g  = 100-120g; 

obiad – dodatek warzyw do zupy średnio  50-100g +  dodatek do II dania  - 120-150g   = średnio  ~ 170-220     do   ~220-250g, 

- razem warzyw  około -  270-350 g czyli około  ¾ zalecanej ilości warzyw przy minimalnym planowaniu w ilości 400-500g/dobę

14) 
dania mogą się powtarzać w cyklach tygodniowych 

Odp. Takie same dania/ takie same jadłospisy mogą powtarzać się co 3 tygodnie

15) 
proponujemy następujący rozkład rodzajów dań obiadowych w tygodniu: 

1 x ryba lub paluszki rybne lub pulpet rybny  

1 x danie jarskie typu jajko na twardo w sosie musztardowym, makaron z twarogiem, 

1 x danie mączne typu: naleśniki, pierogi, pierogi leniwe, kopytka 

2 x porcja mięsa typu: kotlet mielony, rolada, pieczeń rzymska, pulpet, kotlet schabowy, kotlet z fileta z kurczaka, filet z kurczaka grillowany, mięso pieczone itp. 

2 x gulasz, potrawka, spaghetti bolognese, spaghetti carbonara itp.

Odp. 
- Proponowany rozkład zestawów obiadowych w tygodniu (7 dni) :

- 1 x ryba lub paluszki rybne lub pulpet rybny  (paluszki rybne, czy ryba smażona dla diety podstawowej i bogatoenergetycznej – mogą być także dla dzieci z dietą podstawową)

- 1 x danie jarskie typu jajko na twardo w sosie musztardowym, makaron z twarogiem, 

lub  danie mączne typu: naleśniki, pierogi, pierogi leniwe, kopytka 

- 3 x porcja mięsa typu:  kotlet schabowy, kotlet z fileta z kurczaka, filet z kurczaka grillowany, mięso pieczone itp. 

- 2 x gulasz, potrawka, spaghetti bolognese, spaghetti carbonara itp.  

lub : kotlet mielony, rolada, pieczeń rzymska, pulpet,

Zamawiający prosi o uwzględnienie udzielonych odpowiedzi przy sporządzaniu oferty.
 Dyrektor Zespołu Opieki Zdrowotnej 

                      w Brodnicy 
                Dariusz Szczepański

       (oryginalny podpis w  aktach sprawy)

