Zatgcznik nr 2 do SWZ

Nr sprawy:
DKW.2232.5.2021.JR

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamodwienia jest realizacja zamdwienia publicznego pn.: , Sukcesywne dostawy warzyw $wiezych, kwaszonych, owocéw oraz ziemniakéw do
Zaktadu Karnego w Siedlcach” w nizej wymienionych szacunkowych ilosciach.

2. Przedmiot zamdwienia podzielony jest na czesci, gdzie wykonawca moze ztozy¢ oferte na dowolng ilos¢ czesci (max. dwie czesci) badz na dang czes¢
przedmiotu zamowienia:
2.1 CZESC 1 — warzywa $wieze, kwaszone, owoce
2.2 CZESC 2 - ziemniaki

Wymagania ogélne
I. Jako$¢ przyjmowanego surowca musi odpowiada¢ normom handlowym oraz wymaganiom specyfikacji wewnetrznej zamawiajgcego, czyli wiasciwosci srodkéw
spozywczych okreslonych jako pozgdane — stan idealny do matych odchylen.
. Jako$¢ organoleptyczng zywnosci, ktdrej nie mozna ocenic przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy produkcji. W przypadku nie spetnienia wymagan surowiec
zostaje zwrécony do dostawcy a fakt odnotowany w formularzu reklamacyjnym.
lll. Znakowanie artykutéw spozywczych w jezyku polskim, musi zapewnié ich petng identyfikowalnosé.
W przypadku nieodpowiedniego oznakowania oraz $rodkédw spozywczych po dacie minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia
nastgpi odmowa przyjecia, odnotowana w formularzu reklamacyjnym.
IV. Materiat opakowaniowy i transportowy dopuszczony do kontaktu z zywnoscig
V. Dostawca musi funkcjonowac zgodnie z aktualnymi wymaganiami prawa zywnosciowego.
VI. Sposdb dostawy oraz dostarczana zywnos¢ musi by¢ zgodna z wszystkimi wymaganiami prawa zywnosciowego:
VI.1. Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustalajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego,
powotujace Europejski Urzad ds. Bezpieczeristwa Zywnosci oraz ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczefistwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31 z 1.02.2002, str. 1;
Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463), zwane dalej ,rozporzgdzeniem nr 178/2002”
V1.2 Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. 2020 poz. 2021).
VI. 3 Ustawa z dnia 21.12.2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych (Dz.U. 2021 poz. 630).
V1.4 Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi z dnia 23.12.2014 r. w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkéw spozywczych (Dz.U. 2020 poz.

1149).



CZESC | - WARZYWA SWIEZE, KWASZONE, OWOCE

Termin
. Szacunkowa L Lo L.
Przedmiot L Zamowienie ZamOwienie | przydatnosci
Lp. L. faczna ilo$¢ ) L. KOD CPV Charakterystyka
zamowienia gwarantowane | opcjonalne do spozycia
kol. 4 + kol.5 ..
minimum
1 2 3 4 5 6 7
Buraki powinny by¢ dobrej jakosci i powinny po-
siada¢ cechy charakterystyczne dla odmiany; wy-
glad: swieze, cate, zdrowe (bez oznak gnicia, $la-
doéw plesni, zmarzniecia), czyste, jedrne, bez bocz-
nych rozwidlen i rozgatezien, wolne od szkodni-
min 14 dni od CPV kéw i szkdd przez nich wyrzadzonych, pozbawione
1 | Buraki cwikfowe 8 750 kg 3750 kg _ (0d przez nich wyrzadzonycn, pozbal
12500 kg daty dostawy | 03221111-7 | nieprawidfowej wilgoci zewnetrznej, niezbyt
drobne; jednolite pod wzgledem odmiany i wiel-
kosci; barwa: ciemnoczerwona, charakterystyczna
dla odmiany; smak i zapach: swoisty, niedopusz-
czalny obcy. Opakowania przeznaczone do kontak-
tu z zywnoscig do max 30kg.
Cebula w powinna by¢ dobrej jakosci i posiadac
cechy charakterystyczne dla odmiany; wyglad:
min 14 dni od cPv - . o,
2 Cebula biata 11000 k 7700 kg 3300 kg cafa, Scista, jedrna, czysta, zdrowa (bez objawow
& daty dostawy 03221113-1 | gnicia, $ladéw plesni, zmarzniecia), bez zgrubien
spowodowanych nieprawidtowym wzrostem, doj-
rzata (przynajmniej 2/3 masy gtowki jest utworzo-




ne z lisci bez blaszkowych), wystarczajgco sucha,
bez objawdéw wyrosniecia lub kietkowania, z za-
schnietg szyjka szczypioru i korzeniami, wolna od
szkodnikéw i uszkodzen przez nich wyrzadzonych,
pozbawiona nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej;
dopuszczalne sg lekkie zabrudzenia niepokrywaja-
ce wiecej niz 1/5 czesci powierzchni pojedynczej
cebuli oraz powierzchowne pekniecia i brak czesci
tuski zewnetrznej (pod warunkiem, ze migzsz ce-
buli jest chroniony) jezeli nie wptywaja one na
ogoélny wyglad produktu; ksztatt: kulisty, lekko
spfaszczony lub wydtuzony, dopuszczalne sg nie-
wielkie wady ksztattu; barwa: tuski suchej - jasno-
26tta do jasnobrgzowej, tuski miesistej - biatokre-
mowa lub kremowo zielona, dopuszczalne s3 nie-
wielkie wady zabarwienia; smak i zapach: swoisty,
niedopuszczalny nieswoisty smak i obcy zapach
jednolitos¢: jednolita pod wzgledem pochodzenia,
odmiany, jakosci i wielkosci. Opakowania przezna-
czone do kontaktu z zZywnoscig do max 30kg.




Kapusta biata

14500 kg

10 150 kg

4350 kg

min 14 dni od
daty dostawy

CPV
03221410-3

Kapusta biafta gtowiasta powinna by¢ dobrej jako-
$ci i posiada¢ cechy charakterystyczne dla danej
odmiany. Gtowki kapusty powinny by¢ zwarte,
biorgc pod uwage odmiane kapusty; wyglad:
gtéwki powinny by¢ Swieze, czyste, zdrowe (bez
objawéw gnicia, sladéw plesni), zwarte, bez oznak
kwitnienia, wolne od owadoéw i szkodnikéw oraz
uszkodzen spowodowanych przez choroby i
szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wilgoci
zewnetrznej; todyga powinna by¢ ucieta nieco
ponizej najnizszego poziomu wyrastania lisci; liscie
powinny pozosta¢ mocno przytwierdzone, a miej-
sce ciecia powinno by¢ czyste; dopuszczalne s3
nieznaczne obicia, przyciecia lisci zewnetrznych,
niewielkie pekniecia zewnetrznych lisci oraz nie-
znaczne uszkodzenia spowodowane mrozem, pod
warunkiem ze nie majg one wptywu na ogdlny
wyglad; smak i zapach: swoisty, niedopuszczalny
obcy; jednolitos¢: jednolite w opakowaniu pod
wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci, ksztattu
i koloru; masa gtéwki: nie mniej niz 1200 g. Opa-
kowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscig do
max 30kg.

Kapusta
czerwona

3500 kg

2450 kg

1050 kg

min 14 dni od
daty dostawy

CPV
03221410-3

Kapusta powinna by¢ dobrej jakosci i posiadac
cechy charakterystyczne dla danej odmiany.
Gtowki kapusty powinny by¢ zwarte, biorgc pod
uwage odmiane kapusty; wyglad: gtéwki powinny
by¢ swieze, czyste, zdrowe (bez oznak gnicia, $la-
dow plesni), zwarte, wolne od owaddw i szkodni-
kow oraz uszkodzen spowodowanych przez cho-




roby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wil-
goci zewnetrznej, bez oznak kwitnienia i zwiednie-
cia; todyga powinna by¢ ucieta nieco ponizej naj-
nizszego poziomu wyrastania lisci; liScie powinny
pozosta¢ mocno przytwierdzone, a miejsce ciecia
powinno by¢ czyste; dopuszczalne sg nieznaczne
obicia, przyciecia lisci zewnetrznych, niewielkie
pekniecia zewnetrznych lisci oraz nieznaczne
uszkodzenia spowodowane mrozem, pod warun-
kiem ze nie majg one wptywu na ogdlny wyglad,
barwa czerwono — fioletowa; smak i zapach: swoi-
sty, niedopuszczalny obcy; jednolitosc: jednolite w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmia-
ny, jakosci, ksztattu i koloru; masa gtéwki: nie
mniej niz 800 g. Opakowania przeznaczone do
kontaktu z zywnoscig do max 30kg.




Marchewka

27000 kg

18 900 kg

8100 kg

min 14 dni od
daty dostawy

CPV
03221112-4

Marchew powinna by¢ dobrej jakosci, posiadac
cechy charakterystyczne dla danej odmiany; wy-
glad: s$wieza, jedrna, cata, zdrowa (bez oznak gni-
cia, $ladéw plesni, uszkodzen spowodowanych
przez mréz), czysta, wolna od szkodnikéw i szkdd
przez nich wyrzadzonych, niezdrewniata, prosta,
ksztattna (bez bocznych rozgatezien i rozwidlen),
bez szczelin, odgniecen i peknieé, pozbawiona
nieprawidtowej wilgoci zewnetrznej, tj. nalezycie
osuszona po umyciu, bez oznak swiadczacych o
wyrastaniu korzenia w ped nasienny; naé powinna
by¢ réwno ucieta na wierzchotku marchwi, bez
uszkodzenia korzenia; dopuszczalne sg niewielkie
wady ksztattu, zabarwienia, zabliznione pekniecia,
niewielkie pekniecia lub bruzdy powstate w wyni-
ku czynnosci manipulacyjnych lub mycia pod wa-
runkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogdlny
wyglad produktéw; niezbyt drobna, srednica ko-
rzeni mierzona w najszerszym przekroju od 2 do 4
cm barwa: pomaranczowa, jednolita, dopuszcza
sie zielone lub fioletowe/purpurowe wierzchotki o
dtugosci do 1cm w przypadku marchwi o dtugosci
nieprzekraczajgcej 10 cm, oraz do 2 cm w przy-
padku pozostatej marchwi; smak i zapach: swoisty,
niedopuszczalny obcy; jednolitosé: Jednolita pod
wzgledem pochodzenia, odmiany, jakosci i wielko-
$ci. Opakowania przeznaczone do kontaktu z zyw-
noscig do max 30kg.




Ogodrek krotki
Swiezy

2500 kg

1750 kg

750 kg

min 14 dni od
daty dostawy

CPV
03221270-9

Ogorki powinny by¢ dobrej jakosci posiada¢ cechy
charakterystyczne dla danej odmiany i/lub typu
handlowego, wyglad: swieze, jedrne, czyste, cate,
zdrowe (niedopuszczalne ogoérki z objawami gni-
cia, sladami plesni), o komorach nasiennych bez
pustych przestrzeni, wolne od owaddéw i szkodni-
kéw oraz uszkodzen spowodowanych przez cho-
roby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowe] wil-
goci zewnetrznej; dobrze wyksztatcone; dopusz-
czalne sg nieznaczne znieksztatcenia (z wyjatkiem
znieksztatcen spowodowanych formowaniem sie
nasion), lekkie otarcia skorki pod warunkiem ze sg
zabliznione; barwa: zielona, typowa dla odmiany,
dopuszczalne rozjasnienia barwy w czesci ogérka
stykajgcej sie z ziemig w okresie wzrostu; smak i
zapach: swoisty, niedopuszczalny obcy; minimalna
dtugos¢ ogérkéw - dla ogérkéw o masie 250-500g
— 100 mm, - dla ogérkéw o masie 180 - 300g — 70
mm; minimalna waga ogérkow, g: - gruntowych —
180 g - odmian spod oston — 250 g; jednolitosc:
Jednolite w opakowaniu pod wzgledem pocho-
dzenia, odmiany, jakosci i wielkosci. Opakowania
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig do max
30kg.




Papryka swieza
mix koloréw

2000 kg

1400 kg

600 kg

min 14 dni od
daty dostawy

CPV
03221230-7

Papryka stodka; w odmianach barwy: mix koloréw
np. czerwona, zielona, z6tta; papryka powinna by¢
dobrej jakosci, posiadac¢ cechy charakterystyczne
dla danej odmiany i/lub typu handlowego jesli
chodzi o stopien rozwoju, ksztatt i barwe w powia-
zaniu ze stopniem dojrzatosci. Papryka powinna
by¢ jedrna, niepomarszczona, szyputka moze by¢
lekko uszkodzona lub ucieta bez uszkodzenia na-
sady kielicha; wyglad: charakterystyczna dla danej
odmiany lub typu handlowego; Swieza, czysta,
twarda, dobrze rozwinieta, cata, zdrowa (bez ob-
jawoéw gnicia, sladoéw plesni), bez uszkodzeh me-
chanicznych, wolna od szkodnikéw i szkéd przez
nich wyrzadzonych, pozbawiona nieprawidtowej
wilgoci zewnetrznej, bez uszkodzer spowodowa-
nych przez storice i mréz. Szerokos¢ papryki stod-
kiej nie mniejsza niz, mm, - dla papryki stodkiej
wydtuzonej (szpiczastej) — 50 mm — dla papryki
stodkiej kwadratowej (o ptaskim korcu) i papryki
stodkiej kwadratowej stozkowej (kotkowej) — 70
mm — dla papryki stodkiej ptaskiej (papryki pomi-
dorowej) — 60 mm. Dopuszczalna réznica pomie-
dzy najmniejszg a najwiekszg $rednicg papryki w
kazdym opakowaniu — nie wiecej niz 2 cm; barwa:
charakterystyczna dla danego gatunku papryki
smak i zapach: swoisty, niedopuszczalny obcy;
jednolitos¢: w kazdym opakowaniu papryka po-
winna by¢ jednolita pod wzgledem pochodzenia,
odmiany lub typu handlowego, jakosci i wielkosci
(jezeli sortowano wedtug wielkosci), barwy. Jed-
nakze dopuszczalne jest pakowanie w jednym




opakowaniu papryki o réznej barwie, jesli zacho-
wana jest jednolito$¢ pod wzgledem pochodzenia,
typu handlowego, jakosci i wielkosci (jezeli sorto-
wano wedtug wielkosci). Opakowania przeznaczo-
ne do kontaktu z zywnoscig do max 30kg.

Pietruszka —
korzen

2500 kg

1750 kg

750 kg

min 14 dni od
daty dostawy

CPV
03221110-0

korzen pietruszki powinien by¢ dobrej jakosci i
powinien posiada¢ cechy charakterystyczne dla
danej odmiany, wyglad: zdrowe (bez oznak gnicia,
Sladéw plesni, zmarzniecia), czyste, twarde, jedr-
ne, ksztattne (bez rozwidlen i bocznych rozgate-
zien), bez sttuczen, pekniec oraz ordzawien skorki,
wolne od uszkodzen spowodowanych przez cho-
roby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wil-
goci zewnetrznej; naé pietruszki powinna by¢
rowno oberwana lub obcieta tuz przy gtdowce, tak
aby korzen byt nieuszkodzony; dopuszczalna réz-
nica $rednic korzeni w kazdym opakowaniu — nie
wiecej niz 15 mm, niezbyt drobna; barwa: biata do
biato kremowej smak i zapach: swoisty, niedo-
puszczalny obcy; jednolitos¢: jednolita w opako-
waniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany, jako-
Sci i wielkosci. Opakowania przeznaczone do kon-
taktu z zywnoscig do max 30kg.

Pomidor spod
ostony

3000 kg

2100 kg

900 kg

min 14 dni od
daty dostawy

CPV
03221240-0

Powinny mie¢ jedrny migzsz oraz charakterystycz-
ny dla danej odmiany ksztatt, wyglad oraz stopien
rozwoju. Niezaleznie od stopnia dojrzatosci migzsz
pomidoréw powinien by¢ jedrny tzn. odporny na
zwykty nacisk palcow. Oznacza to, ze pomidory




przejrzate sg niedopuszczalne. Pomidory powinny
mieé bardzo regularny ksztatt, a jakiekolwiek de-
formacje s niedopuszczalne; wyglad: charaktery-
styczne dla danej odmiany lub typu handlowego;
Zdrowe (bez objawdw gnicia, $ladow plesni), cate
(wolne od peknieé), czyste, praktycznie wolne od
szkodnikéw i wolne od uszkodzen przez nich wy-
rzgdzonych, pozbawione nieprawidtowe] wilgoci
zewnetrznej i widocznych zazielenien (zielonych
pietek), bez pustych komor na przekroju; Dopusz-
czalne s nieznaczne wady skoérki, ksztattu, wy-
barwienia oraz bardzo nieznaczne $lady obicia pod
warunkiem, ze nie wptywajg one ujemnie na ogél-
ny wyglad produktu, jego jakos¢, wiasnosci prze-
chowalnicze, prezentacje w opakowaniu. Dla po-
midoréw ,zebrowanych” dopuszcza sie: - zabliz-
nione pekniecia o dtugosci nie wiekszej niz 1cm, -
nieznaczne wypuktosci, - matg nieskorkowaciaty
narosl, - skorkowacenie blizny kielichowej o po-
wierzchni do 1cm2 , - delikatng blizne stupkowg o
wydtuzonym ksztatcie (przypominajgcy szew), ale
nie dtuzszg niz 2/3 najwiekszej srednicy owocu
Minimalna srednica, mm - pomidory ,okragte” i
»2ebrowane” — 50 mm - pomidory ,,podtuzne” — 50
mm Maksymalna $rednica, mm - pomidory ,0kra-
gte” i ,,zebrowane” — 80 mm - pomidory , podtuz-
ne” — 80 mm; barwa: charakterystyczna dla dane-
go gatunku, odmiany smak i zapach: swoisty, nie-
dopuszczalny obcy; jednolitosé: w kazdej jednost-
ce opakowania pomidory powinny by¢ jednolite,
tj. tego samego pochodzenia, tej samej odmiany




lub typu handlowego, tej samej jakosci i wielkoSci
(jezeli sortowane wedtug wielkosci). Ponadto po-
midory "podtuzne" powinny by¢ dostatecznie jed-
nolite pod wzgledem dfugosci. W celu zachowania
jednolitosci pod wzgledem barwy pomidory po-
winny mie¢ zblizong barwe np. w jednym opako-
waniu moga by¢ pomidory dojrzate oraz jeszcze
nie w petni dojrzate o nieco jasniejszej barwie.
Natomiast niedopuszczalne jest pakowanie np.
pomidoréw dojrzatych oraz dopiero zaczynajacych
zmieniaé barwe z zielonej na czerwong tzw. zapa-
lonych. Opakowania przeznaczone do kontaktu z
zywnoscig do max 30kg.

Por

2500 kg

1750 kg

750 kg

min 14 dni od
daty dostawy

CPV
03221110-0

Por powinien by¢ dobrej jakosci, mie¢ cechy cha-
rakterystyczne dla danej odmiany lub typu han-
dlowego; wyglad: zdrowe (bez oznak gnicia, ple-
$ni), niepopekane, wolne od szkodnikdéw i uszko-
dzen przez nich wyrzadzonych, pozbawione nie-
prawidtowej wilgoci zewnetrznej, bez peddéw na-
siennych, z usunietymi nieswiezymi lub zwiednie-
tymi lisémi oraz przycietymi koncéwkami lisci i
korzeniami; biata lub zielonkawobiata czes¢ pora
powinna stanowi¢ przynajmniej jedng trzecig catf-
kowitej dtugosci lub potowe czesci ostonietej;
smak i zapach: swoisty, niedopuszczalny obcy;
jednolitos¢: jednolity w opakowaniu pod wzgle-
dem pochodzenia, odmiany, jakosci, wielkosci
(jezeli dla tego kryterium obowigzuje jednorod-
nos$¢) oraz stopnia rozwoju i zabarwienia). Opako-
wania przeznaczone do kontaktu z zywnoscig do




max 30kg.

Seler — korzen

4500 kg

3150 kg

1350 kg

min 14 dni od
daty dostawy

CPV
03221110-0

Seler powinien by¢ dobrej jakosci, powinien miec
cechy charakterystyczne dla danej odmiany lub
typu handlowego wyglad: ksztattny, twardy, jedr-
ne, bez pustych przestrzeni na przekroju podfuz-
nym, bez sladéw zepsucia i plesni, czysty, bez sttu-
czen i ordzawien, bez bocznych rozwidlen i rozga-
tezien, skorki, zdrowe (bez oznak gnicia, sladow
plesni, zmarzniecia), wolne od owadéw i szkodni-
kéw oraz uszkodzen spowodowanych przez cho-
roby i szkodniki, pozbawione nieprawidtowej wil-
goci zewnetrznej, bez oznak wyrastania pedu
kwiatostanowego; Srednica korzenia, mierzona w
najszerszym miejscu od 70 do 130 mm; Dopusz-
czalna réznica Srednic najwiekszego i najmniejsze-
go selera w kazdym opakowaniu, nie wiecej niz 30
mm; barwa: biata do biatokremowej; smak i za-
pach: swoisty, niedopuszczalny obcy; jednolitosc:
jednolity pod wzgledem pochodzenia, odmiany,
jakosci i wielkosci; Opakowania przeznaczone do
kontaktu z zywnoscig do max 30kg.

Kapusta
kwaszona

3500 kg

2450 kg

1050 kg

min 14 dni od
daty dostawy

CPV
15331142-4

produkt otrzymany z kapusty gtowiastej biatej,
oczyszczonej z lisci zewnetrznych, bez giabu, po-
krojonej, z dodatkiem przypraw, soli spozywczej
oraz z dodatkiem lub bez dodatku warzyw i owo-
cow, poddanej fermentacji mlekowej, niepastery-
zowany; - konsystencja: skrawki jedrne, chrupkie; -
zawartosc soku, %, nie wiecej niz: 10 %; - grubos¢
skrawkéow, mm: 0,8-1; - pH: 3,4-4,0 - kwasowos¢




ogdlna w przeliczeniu na kwas mlekowy,%: 1,0%-
1,5% - zawartos¢ soli, %: 1,2%-2,5% - zawartosc
zanieczyszczen mineralnych nie wiecej niz: 0,03%;
barwa: - skrawkéw: biata lub kremowobiata z od-
cieniem zéttawym - soku: biatokremowa, opalizu-
jaca; smak i zapach: charakterystyczny dla kapusty
prawidtowo ukwaszonej, aromatyczny, stonokwa-
$ny; konsystencja: skrawki jedrne, chrupkie, bez
Sladow zepsucia i plesni, jednolitos¢: Jednolite w
opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, odmiany
lub rodzaju handlowego, jakosci, wielkosci oraz w
miare mozliwosci tego samego stopnia dojrzatosci
i rozwoju trwatos¢: pakowanie: opakowania sta-
nowig wiadra wykonane z materiatéw opakowa-
niowych przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
od 5 do 10 kg ); Nie dopuszcza sie stosowania
opakowan zastepczych

10

Ogorki kwaszone

2000 kg

1400 kg

600 kg

min 14 dni od
daty dostawy

CPV
15331000-7

produkt otrzymany z ogérkéw swiezych, z dodat-
kiem roslinnych przypraw aromatyczno smako-
wych, zakwaszane octem, poddany naturalnemu
procesowi fermentacji mlekowej, wymiary ogor-
kéw, cm: - dtugosé: od 6 do 15 - srednica: od 2 do
5, jednak nie wieksza niz potowa dtugosci ogorka;
masa netto powinna by¢ zgodna z deklaracjg pro-
ducenta, barwa: ogodrkéw: oliwkowozielona,
ksztatt mozliwie prosty, powierzchnia wolna od
uszkodzern mechanicznych i plam chorobowych;
zalewy: od biatoszarej do zielonawoszarej, bez
oznak s$luzowacenia i zaplesnienia, konsystencja i
przekréj poprzeczny: ogorki twarde, jedrne,




chrupkie, komory nasienne prawidtowo wypetnio-
ne, ogoérki nie sg puste w srodku, smak i zapach:
charakterystyczny dla ogérkéow kwaszonych, z
wyczuwalnym smakiem i zapachem przypraw, bez
obcych posmakdéw i zapachdw, jednolitosé: jedno-
lite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia,
odmiany lub rodzaju handlowego, jakosci, wielko-
$ci oraz w miare mozliwosci tego samego stopnia
dojrzatosci i rozwoju, pakowanie: opakowania
stanowig wiadra wykonane z materiatéw opako-
waniowych przeznaczonych do kontaktu z zywno-
$cig od 5 do 10 kg; opakowania powinny zabezpie-
cza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszcze-
niem, powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdéw i
uszkodzen mechanicznych; Nie dopuszcza sie sto-
sowania opakowan zastepczych

11

Jabtka polskie
(typu cortland
lub delikates)

6500 kg

4550 kg

1950 kg

min 14 dni od
daty dostawy

CPV

03222321-9

Migzsz owocdw powinien by¢ catkowicie zdrowy.
Owoce powinny by¢ wolne od wszelkich wad, z
wyjatkiem bardzo niewielkich wad powierzchnio-
wych, pod warunkiem, ze nie wptywajg one ujem-
nie na ogdlny wyglad owocdw, ich jakos¢, zacho-
wanie jakosci oraz prezentacje w opakowaniu
wyglad: cate — oznacza to, ze owoce nie mogg
mie¢ zadnych ubytkéow i uszkodzenn powstatych
zaréwno podczas wzrostu, zbioru, pakowania jak i
innych operacji zwigzanych z przygotowaniem ich
do przechowywania lub sprzedazy. Zdrowe; nie
dopuszcza sie owocéw z objawami zepsucia lub z
takimi zmianami, ktére czynig je niezdatnymi do
spozycia. Czyste, praktycznie wolne od jakichkol-




wiek widocznych zanieczyszczenn obcych — owoce
powinny byé wolne od sladéw ziemi, brudu, pozo-
statosci $rodkéw ochrony roslin. Praktycznie wol-
ne od szkodnikéw. Praktycznie wolne od uszko-
dzen spowodowanych przez szkodniki — owoce
muszg by¢ wolne od uszkodzern spowodowanych
przez owady, ktére powodujg ich niezdatnosé¢ do
spozycia. Wolne od nadmiernego zawilgocenia
powierzchniowego — niedopuszczalne sg owoce
wilgotne. Natomiast dopuszczalne jest lekkie za-
wilgocenie owocéw spowodowane rdznicg tempe-
ratur po wystawieniu owocéw z chtodni. Owoce
powinny by¢ wystarczajgco rozwiniete, aby osia-
gnat petny stan dojrzatosci typowy dla danej od-
miany, ale nie moga by¢ przejrzate gdyz to mogto-
by ujemnie wptynac¢ na ich przydatnos¢ do spozy-
cia. Niedopuszczalne sg owoce: - nie w petni roz-
winiete lub niedojrzate, ktére wiedng w czasie
sktadowania oraz sg kwasne i twarde co dyskwali-
fikuje je pod wzgledem przydatnosci do spozycia, -
przejrzate, - owoce, ktére po wystawieniu z chtod-
ni wykazujg wady takie jak wewnetrzne zbrazo-
wienie, oparzeline przechowalniczg czy wady
spowodowane zbyt niskg temperaturg, barwa: w
zaleznosci dla gatunku i odmiany, smak i zapach:
bez obcych zapachéw i/lub smakéw — owoce nie
mogg by¢ przechowywane w nieodpowiednich
warunkach, w ktérych mogtyby pochtongé niepo-
zadane zapachy np. od innych produktéw sktado-
wanych w tym samym miejscu, jednolitosé: zawar-
tos¢ kazdego opakowania powinna by¢ jednolita i




zawiera¢ owoce wylgcznie tego samego pocho-
dzenia, odmiany, jakosci, wielkosci (jesli sortowa-
no wedtug wielkosci) oraz o tym samym stopniu
dojrzatosci. Opakowania przeznaczone do kontak-
tu z zZywnoscig do max 30kg

CZESC Il - ziemniaki

Termin
. Szacunkowa Lo L L.
Przedmiot L. Zamoéwienie Zamowienie | przydatnosci
Lp. L. faczna ilo$¢ . L. KOD CPV Charakterystyka
zamoOwienia gwarantowane | opcjonalne do spozycia
kol. 4 + kol.5 .
minimum
1 2 3 4 5 6 7 8
Odmiana koloru biatego lub kremowego, sypkie, klasa
I: ziemniaki w tej klasie powinny by¢ dobrej jakosci,
powinny mie¢ cechy charakterystyczne dla danej od-
miany lub typu handlowego wyglad: jednolite odmia-
nowo, dojrzate, zdrowe, niezazieleniate, czyste, nie
uszkodzone, nienadmarzniete, nieporosniete, o ksztat-
) dni od cie i zabarwieniu migzszu typowym dla odmiany, bez
Ziemniaki min 14 dnio CPV - .. . .
ustych miejsc wewnatrz migzszu, smak i zapach: swoi-
1 jadalne biafe 120 000 kg 84 000 kg 36 000 kg daty dostawy | 03212100-1 pusty ) q q p

sty, niedopuszczalny obcy, minimalna srednica po-
przeczna: - dla bulw okragtych i okraggtoowalnych —
35mm - dla bulw podtuznych — 30mm, zawartos$¢ bulw,
% wagowy, nie wiecej niz: 1) zazieleniatych - facznie do
2%; 2) porazonych zgnilizng — 1%; 3) zanieczyszczonych
mineralnie i organicznie — 1%; 4) o mniejszej Srednicy
(nie mniejszej jednak niz 28mm) — 2%; 5) porazonych




10.
11.

12.
1)

parchem zwyktym — 3%; 6) uszkodzonych — 3%; 7) nie-
dojrzatych — 3% 8) nieksztattnych — 3%; 9) innych od-
mian —2%

zawartos¢ bulw z wadami o ktdrych mowa powyzej, %
wagowy, nie wiecej niz: 6% bulw: 1) nadmiernie zawil-
gocone na powierzchni - nie dopuszcza sie 2) zaparzo-
ne - nie dopuszcza sie 3) zaplesniate - nie dopuszcza sie
4) zmarzniete - nie dopuszcza sie 5) zanieczyszczone
srodkami ochrony roslin - nie dopuszcza sie 6) poro-
$niete kietkami powyzej 3mm — nie dopuszcza sie.
Opakowania przeznaczone do kontaktu z zZywnoscig do
max 30kg

Dostarczany towar winien by¢ swiezy, z okresami waznosci odpowiednimi dla danego asortymentu, wysokiej jakosci, tj. I-go gatunku, bez wad
fizycznych i jakosciowych.

Dostarczany towar powinien cechowac sie wysokimi walorami smakowymi.

Oferowane artykuty spozywcze muszg spetniaé¢ parametry jakosciowe dla danego asortymentu przez PN, spetnia¢é wymogi sanitarno-
epidemiologiczne i zasady systemu HACCP.

Termin przydatnosci do spozycia w chwili dostawy do Zamawiajgcego nie moze by¢ krétszy niz 14 dni

Wykonawca gwarantuje i ponosi odpowiedzialnos¢ za to, ze wszystkie produkty posiadajg aktualne dopuszczenia do stosowania zgodnie z
przeznaczeniem wedtug prawa polskiego.

Dostarczane produkty powinny byé w estetycznych opakowaniach, bez zanieczyszczeh oraz obcych zapachéw i smakéw, bez fizycznych
uszkodzen dyskwalifikujgcych produkty (tzn. pokruszenie, ubytki, uszkodzone opakowanie).

W przypadku, gdy jakiekolwiek produkty dostarczone do Zamawiajgcego bedg miaty wady lub dane zamowienie czesciowe nie zostanie
zrealizowane w petnym zakresie, Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia produktdéw wolnych od wad i/lub brakujgcych zgodnie ze
ztozong przez siebie ofertg, bez ponoszenia przez Zamawiajgcego z tego tytutu jakichkolwiek dodatkowych kosztow.

W przypadku nie dokonania jego wymiany na towar wtasciwy Zamawiajgcy ma prawo dokonania zakupu zamoéwionego towaru w dowolnej
jednostce handlowej. Koszty powstate z tego tytutu obcigzajg Wykonawce.

W przypadku niezgodnosci dostarczanych produktow z wymogami i opisem Zamawiajgcy odmowi odbioru tych produktéw a Wykonawca
poniesie koszty zgodnie z zapisem w pkt.10

Transport artykutow

Przedmiot zaméwienia musi by¢ dostarczony odpowiednim, dostosowanym do asortymentu srodkiem transportu petnigcym wymagania
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sanitarne, w opakowaniach gwarantujgcych bezpieczny transport i magazynowanie.

Dostawy realizowane bedg transportem Wykonawcy do siedziby Zamawiajgcego.

Wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zaméwienia, w szczegdlnosci transport czy ubezpieczenie pokrywa Wykonawca.

Zamawiajgcy przewiduje zamowienia gwarantowane oraz zamowienia opcjonalne (prawo opcji) wg zestawien przedmiotu zamdéwienia dla
CZESCI | oraz CZESCI Il. Zaméwienie gwarantowane stanowi 70% z kazdego rodzaju asortymentu przedmiotu zaméwienia. Podane ilosci
poszczegdlnych produktow przedmiotu zamowienia sg iloSciami szacunkowymi i mogg ulec zmianie w trakcie trwania umowy, z tym ze
warto$¢ zakupionych artykutdw nie moze przekroczyé catkowitej oferowanej wartosci zamowienia gwarantowanego oraz opcjonalnego.
Wykonawcy przystuguje prawo do wynagrodzenia wytgcznie za faktycznie dostarczone ilosci towaru. Zamawiajgcy przewiduje mozliwosc
zmian w zakresie ilosci przedmiotu zamowienia z zastrzezeniem, ze zmiana wynika z potrzeb Zamawiajgcego, ktdérych nie mozna byto
przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy. Ostateczny rozmiar zamoéwienia nie moze stanowi¢ podstaw do zgtaszania roszczen z tytutu
niezrealizowanych dostaw albo podstawy do odmowy realizacji dostaw.

Zamowienie winno by¢ realizowane sukcesywnie wg potrzeb Zamawiajgcego do wyczerpania kwoty brutto najpierw zaméwienia
gwarantowanego nastepnie opcjonalnego, wynikajgcych z umowy.

Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ wprowadzenia zmian do umowy w zakresie zwiekszania wartosci dostaw wytgcznie w przypadku zmiany
stawki podatku VAT. Cena jednostkowa netto pozostaje niezmienna.

Terminy oraz czestotliwo$¢ i miejsce dostaw:

Asortyment i wielkos¢ dostawy ustalane bedg kazdorazowo w zamdwieniu czesciowym, sktadanym z wyprzedzeniem min. 2 dni (nie liczgc dni
Swigtecznych, ustawowo wolnych od pracy i sobét).

Wykonawca bedzie dostarczat przedmiot umowy, w ciggu 2 dni liczonych od momentu zlozenia telefonicznego lub mailowego zaméwienia do
miejsca dostawy, w ustalonych godzinach.

Za dostarczang zywnos¢ odpowiada Wykonawca do czasu odbioru przedmiotu zamowienia przez Zamawiajgcego.



