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	GINEKOLOGICZNO – POŁOŻNICZY SZPITAL KLINICZNY UNIWERSYTETU MEDYCZNEGO IM. K. MARCINKOWSKIEGO W POZNANIU

ul. Polna 33, 60 – 535 Poznań
	F1026-Adm

	
	
	Wydanie 1
	Strona 3 z 13

	Formularz asortymentowo - cenowy



Oznaczenie sprawy: PN –  04/20
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	Załącznik nr 1
	do     SIWZ
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Część nr 1 – Jaja kurze
	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	Jedn. miary
	Prognozowana ilość zapotrzeb. jednorazowego
	Ilość zapotrzeb. rocznego
	Nazwa handlowa / Producent
	Cena jedn. netto
	Stawka VAT          [%]
	Cena jednostkowa brutto (7x8)
	Wartość pozycji netto                    (5x7)
	Kwota VAT               [zł]
	Wartość pozycji brutto                       (10+11)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1.
	Jaja kurze
	szt
	1440
	60000
	
	 
	 
	
	 
	 
	 


Wymagania dla przedmiotu zamówienia:
Realizacja dostaw 1 x w tygodniu na podstawie zamówienia złożonego przez Kierownika Działu Żywienia  (na 2 dni przed planowaną dostawą)..
Jakość dostarczanych jaj nie może wzbudzać zastrzeżeń pod względem jakości , jajka muszą być świeże i czyste, bez kurzych odchodów, rozmiar m (53g do 63g), jakość pierwsza.
Jajka dostarczone do szpitalnej kuchni powinny być bez żadnych uszkodzeń zewnętrznych i wolne od zakażeń Salmonelli. Jaja naświetlone muszą być promieniami UV. Do każdej dostawy dołączony handlowy dokument identyfikacyjny z datą zniesienia jaj oraz terminem przydatności do spożycia . Wykonawca jest zobowiązany do dostarczenia jaj w skrzyniach zawierających 360sztuk.
Część nr 2 –Nabiał i przetwory mleczarskie
	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	Jedn. miary
	Prognozowana ilość zapotrzeb. jednorazowego
	Ilość zapotrzeb. rocznego
	Nazwa handlowa / Producent
	Cena jedn. netto
	Stawka VAT          [%]
	Cena jedn. brutto          (5x7)
	Wartość pozycji netto                    (7x8)
	Kwota VAT               [zł]
	Wartość pozycji brutto                       (10+11)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1.
	Ser homogenizowany tłusty (op. 100g)
	kg
	15
	1300
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Serek wiejski grani op. 150 – 200g
	kg
	20
	1800
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Serek owocowy (brzoskwiniowy, truskawkowy, waniliowy, pieczone jabłko, straciatela op. 100 – 150g)
	 kg
	20
	     800
	
	
	
	
	
	
	 

	4.
	Ser twarogowy wędzony
	kg
	5
	500
	
	
	
	
	
	
	 

	5.
	Ser twarogowy półtłusty mielony
	kg
	30
	3000
	
	
	
	
	 
	
	

	6.
	Ser twarogowy półtłusty mielony kostka 200 – 250g
	kg
	15
	3800
	
	
	 
	
	
	
	 

	7.
	Jogurt naturalny op. 200g
	kg
	15
	3200
	
	 
	
	
	
	
	

	8.
	Kefir 1,5% naturalny op. 5 lit.
	litr
	25
	1000
	
	
	
	
	
	
	

	9.
	Kefir 1,5% naturalny op. 0,2 lit
	litr
	25
	600
	
	
	
	
	
	
	

	10.
	Maślanka naturalna op. 5 lit.
	litr
	25
	1100
	
	
	
	
	
	
	

	11.
	Ser dojrzewający: podlaski, puławski, gouda, edamski, salami lub równoważny
	 kg
	20
	700
	
	
	
	 
	
	
	

	12.
	Ser tylżycki wędzony typu Zamojski  lub równoważny
	kg
	10
	350
	
	
	
	
	
	
	

	13.
	Ser fromage op. 100g
	kg
	10
	1800
	
	
	
	
	
	
	

	14.
	Ser sałatkowo – kanapkowy  typu feta lub równoważny
	kg
	5
	350
	
	
	
	
	
	
	

	15.
	Mleko 2% op. folia 5 l
	litr
	130
	40000
	
	
	
	
	
	
	

	16.
	Śmietanka 18%, wiaderko 5 l.
	litr
	10
	1800
	
	
	
	
	
	
	

	17.
	Śmietana 12% ukwaszona, op. 400g
	kg
	8
	200
	
	
	
	
	
	
	

	18.
	Ser topiony kremowy: gouda, edamski lub równoważny, op. 100g
	kg
	10
	100
	
	
	
	
	
	
	

	19..
	Ser topiony w plasterkach, op. 150g, Hochland lub równoważny
	kg
	10
	400
	
	
	
	
	
	
	

	20.
	Ser topiony trójkąty, Hochland lub równoważny -  trójkąt
	kg
	5
	250
	
	
	
	
	
	
	

	21.
	Masło extra 82% tł., op. 250g
	kg
	50
	3800
	
	
	
	
	
	
	

	22.
	Drożdże
	kg
	1
	100
	
	
	
	
	
	
	

	
	Razem:
	
	
	 


Wymagania dla przedmiotu zamówienia: 
1. Jakość dostarczanego nabiału nie może budzić zastrzeżeń. Mleko i śmietana muszą być świeże, pasteryzowane o naturalnym smaku i konsystencji, nie mogą posiadać obcego smaku i zapachu. Mleko musi mieć jednolitą barwę, nie może posiadać śladów jełczenia.
2. Maślanka, kefir, jogurt naturalny muszą charakteryzować się jednolitą barwą:  od białej do lekko kremowej, jednolitą konsystencją, lekko zawiesistą bez rozwarstwień, czystym smakiem i zapachem, lekko kwaśnym i orzeźwiającym. Masło musi charakteryzować się jednolitą konsystencją, brakiem obcego smaku i zapachu, bez śladów zjełczenia.
3. Sery dojrzewające twarde – dobrze krojące się na maszynie, nie kruszące się, o łagodnym smaku i zapachu. Sery białe o jednolitej kremowej barwie, łagodnym smaku i przyjemnym, świeżym zapachu, bez rozwarstwień, bez oznak zjełczenia i zepsucia, bez obcego smaku i zapachu.
4. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczania artykułów żywnościowych identycznych z zaproponowanymi w ofercie.

5. Wykonawca zobowiązany jest do dostarczania oferowanych artykułów żywnościowych, za wyjątkiem mleka,  do Kuchni szpitalnej w terminie 2 dni od momentu złożenia zamówienia przez Kierownika Działu Żywienia.
6. Wykonawca zobowiązany jest do realizacji dostaw oferowanych artykułów (za wyjątkiem mleka) 1 raz w tygodniu.
7. Dostawa mleka do Kuchni szpitalnej codziennie od poniedziałku do soboty do godz. 05:30. W każdą sobotę Wykonawca zobowiązany jest do dostarczania mleka w ilości podwójnej w stosunku do zapotrzebowania jednorazowego.
Część nr 3 – Przetwory warzywno - owocowe

	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	Jedn. miary
	Prognozowana ilość zapotrzeb. jednorazowego
	Ilość zapotrzeb. rocznego
	Nazwa handlowa / Producent
	Cena jedn. netto
	Stawka VAT          [%]
	Cena jedn. brutto          (5x7)
	Wartość pozycji netto                    (7x8)
	Kwota VAT               [zł]
	Wartość pozycji brutto                       (10+11)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1.
	Ananas w syropie (op. do 1 kg)
	kg
	10
	200
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Brzoskwinie w syropie(op. do 1 kg)
	kg
	12
	300
	
	
	
	
	 
	 
	

	3.
	Dżem truskawkowy  (op. do 1 kg)
	kg
	20
	300
	
	
	
	
	 
	
	

	4.
	Dżem wiśniowy (op. do 1 kg)
	kg
	20
	300
	
	
	
	
	
	 
	

	5.
	Dżem z czarnej porzeczki (op. do 1 kg) 
	kg
	20
	300
	
	
	
	
	 
	 
	 

	6.
	Powidła śliwkowe (op. do 1 kg) 
	kg
	10
	500
	
	
	
	
	
	
	 

	7.
	Fasolka czerwona konserwowa  (op. do 1 kg)
	kg
	10
	60
	
	
	
	
	
	
	 

	8.
	Groszek konserwowy (op. do 1 kg) 
	kg
	10
	400
	
	 
	
	 
	
	
	 

	9.
	Koncentrat pomidorowy  (op. do 1 kg)
	kg
	50
	1200
	
	
	
	
	 
	
	 

	10.
	Kukurydza konserwowa (op. do 1 kg)
	kg
	10
	500
	
	
	
	
	 
	
	 

	11.
	Ogórki konserwowe  (op. do 1 kg)
	kg
	40
	800
	
	
	
	 
	
	
	

	12.
	Papryka konserwowa (op. do 1 kg)
	kg
	40
	850
	
	
	
	
	
	
	

	13.
	Sok pomidorowy  (op. do 1 l)
	l
	100
	1600
	
	
	
	 
	
	
	

	14.
	Cieciorka konserwowa (op. 0,40kg)
	kg
	10
	300
	
	
	
	
	
	
	

	15.
	Sos sojowy 
	litr
	2
	15
	
	
	
	
	
	
	

	16.
	Szczaw konserwowy
	kg
	5
	50
	
	
	
	
	
	
	

	
	Razem:
	 
	
	 

	Wymagania dla przedmiotu zamówienia:
	 
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 


Konserwy nie mogą być zbrylone , zawilgocone, nie mogą zawierać   szkodników ani  posiadać obcego zapachu. Opakowania nieuszkodzone. Wszystkie artykuły powinny być opisane, posiadać odpowiedni termin przydatności do spożycia. Realizacja dostaw 2x w miesiącu na podstawie zamówienia  złożonego  przez Kierownika Działu Żywienia (na 2 dni przed planowaną dostawą).
Część nr 4 - Przyprawy

	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	Jedn. miary
	Prognozowana ilość zapotrzeb. jednorazowego
	Ilość zapotrzeb. rocznego
	Nazwa handlowa / Producent
	Cena jedn. netto
	Stawka VAT          [%]
	Cena jedn. brutto          (8x8)
	Wartość pozycji netto                    (5x7)
	Kwota VAT               [zł]
	Wartość pozycji brutto                       (10+11)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1.
	Cynamon mielony
	kg
	0,25
	3
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Goździki
	kg
	0,10
	0,5
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Kwasek cytrynowy
	kg
	1
	28
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Liść laurowy
	kg
	0,50
	3
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Majeranek
	kg
	1
	35
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Papryka mielona – (słodka, ostra)
	kg
	1
	28
	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Musztarda delikatesowa (sł. – 0,90)
	kg
	4
	130
	
	
	
	
	
	
	

	8.
	Pieprz naturalny czarny - mielony
	kg
	1,50
	45
	
	
	
	
	
	
	

	9.
	Ziele angielskie
	kg
	0,50
	6
	
	
	
	
	
	
	

	10.
	Żelatyna spożywcza - wieprzowa
	kg
	2,00
	65
	
	
	
	
	
	
	

	11.
	Oregano
	kg
	0,25
	2
	
	
	
	
	
	
	

	12.
	Ocet 10% - but. 0,50l
	litr
	10
	90
	
	
	
	
	
	
	

	13.
	Majonez delikatesowy dekoracyjny Winiary lub równoważny 
	kg
	6
	260
	
	
	
	
	
	
	

	14.
	Chrzan b/octu
	kg
	2
	100
	
	
	
	
	
	
	

	15.
	Żurek 
	litr
	25
	85
	
	
	
	
	
	
	

	16.
	Pieprz ziołowy
	kg
	0,25
	1,5
	
	
	
	
	
	
	

	17. 
	Pieprz cytrynowy
	kg
	0,25
	5
	
	
	
	
	
	
	

	18.
	Tymianek
	kg
	0,10
	3
	
	
	
	
	
	
	

	19.
	Rozmaryn
	kg
	0,10
	3
	
	
	
	
	
	
	

	20.
	Zioła prowansalskie 
	kg
	0,20
	4
	
	
	
	
	
	
	

	21.
	Curry
	kg
	0,25
	6,5
	
	
	
	
	
	
	

	22.
	Kurkuma
	kg
	0,10
	1,5
	
	
	
	
	
	
	

	23.
	Imbir
	kg
	0,10
	4
	
	
	
	
	
	
	

	24.
	Bazylia
	kg
	0,25
	4
	
	
	
	
	
	
	

	25.
	Cukier waniliowy
	kg
	0,25
	4,5
	
	
	
	
	
	
	

	26.
	Proszek do pieczenia
	kg
	0,10
	2
	
	
	
	
	
	
	

	27.
	Gałka muszkatołowa
	kg
	0,10
	1,5
	
	
	
	
	
	
	

	28
	Cząber
	kg
	0,10
	1
	
	
	
	
	
	
	

	29
	Ocet jabłkowy (op 1 litr)
	l
	3
	10
	
	
	
	
	
	
	

	
	Razem:
	 
	
	


Wymagania dla przedmiotu zamówienia:

Wszystkie artykuły żywność. powinny być: opisane, posiadać ważny termin przydatności do spożycia,  nie mogą być zbrylone i zawilgocone, nie mogą zawierać szkodników i posiadać obcego zapachu. Opakowania nie mogą być uszkodzone. Realizacja dostaw 2 x w miesiącu na podstawie zamówienia złożonego  przez Kierownika Działu Żywienia  (na 2 dni przed planowana dostawą)..                                                       
	Część nr 5 – Miód wielokwiatowy

L.p.

Opis przedmiotu zamówienia

Jedn. miary

Prognozowana ilość zapotrzeb. jednorazowego

Ilość zapotrzeb. rocznego

Nazwa handlowa / Producent

Cena jedn. netto

Stawka VAT          [%]

Cena jedn. brutto          (7x8)
Wartość pozycji netto                    (5x7)
Kwota VAT               [zł]

Wartość pozycji brutto                       (10+11)
1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

1.

Miód wielokwiatowy -  0,025g

Szt.

500

12000

 

 




Wymagania dla przedmiotu zamówienia:
Dostawy 2 razy w miesiącu po uprzednim złożeniu zamówienia przez Kierownika Działu Żywienia (na 2 dni przed planowaną dostawą).

Powinien charakteryzować się łagodnym i słodkim aromatem, o woskowym zapachu. Miód może posiadać różny kolor i posmak, zależy w dużej mierze od kwiatów z których został zebrany. Dostarczony miód wielokwiatowy powinien być w stanie płynnym. Po skrystalizowaniu kolor brązowy. 
Część nr 6 – Tłuszcze  roślinne

	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	Jedn. miary
	Prognozowana ilość zapotrzeb. jednorazowego
	Ilość zapotrzeb. rocznego
	Nazwa handlowa / Producent
	Cena jedn. netto
	Stawka VAT          [%]
	Cena jedn. brutto          (7x8)
	Wartość pozycji netto                    (5x7)
	Kwota VAT               [zł]
	Wartość pozycji brutto                       (10+11)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1.
	Margaryna mleczna
	kg
	1
	10
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Masło roślinne
	kg
	10
	80
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Olej rzepakowy Kujawski, Mazowiecki lub równoważny
	litr
	15
	1200
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Oliwa z oliwek Extra Virgin op. 1 litr
	litr
	2
	42
	
	
	
	
	
	
	

	Razem:
	 
	 
	


Wymagania dla przedmiotu zamówienia
Margaryna , masło, masło roślinne - bez obcego smaku i zapachu, jednolitej konsystencji.
Olej - opakowanie plast., nadający się do smażenia, pieczenia i do sałatek, klarowny, bez śladów zjełczenia.

Oliwa z oliwek Extra Virgin pierwszego tłoczenia w szklanym opakowaniu.
Dostawy 1- x w tygodniu po złożeniu zamówienia  przez Kierownika Działu Żywienia. ( na 2 dni przed planowaną dostawą).

Część nr 7 – Artykuły sypkie

	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	Jedn. miary
	Prognozowana ilość zapotrzeb. jednorazowego
	Ilość zapotrzeb. rocznego
	Nazwa handlowa / Producent
	Cena jedn. netto
	Stawka VAT          [%]
	Cena jedn. brutto          (5x7)
	Wartość pozycji netto                    (7x8)
	Kwota VAT               [zł]
	Wartość pozycji brutto                       (10+11)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1.
	Herbata indyjska – granulowana, p – 100g
	kg
	5
	95
	
	
	
	
	 
	
	

	2.
	Herbata ekspresowa – 2g
	sasz.
	2000
	45000
	
	
	
	
	 
	
	

	3.
	Kasza  pęczak
	 kg
	40
	150
	
	
	 
	
	
	
	 

	4.
	Kakao naturalne (Wedel, Goplana lub równoważne) - 100g 
	kg
	4
	120
	
	
	
	 
	
	 
	 

	5.
	Kasza jęczmienna
	kg
	40
	220
	
	 
	
	
	 
	 
	 

	6.
	Kasza pszenna – manna - luz
	kg
	20
	400
	
	 
	
	 
	
	 
	

	7.
	Kawa zbożowa  - luz
	kg
	25
	800
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	8.
	Kisiel owocowy - luz
	kg
	4
	100
	
	 
	
	
	 
	 
	 

	9.
	Mąka pszenna typ 500 - luz
	kg
	100
	2200
	
	 
	
	 
	
	 
	

	10.
	Mąka ziemniaczana
	kg
	4
	400
	
	
	 
	
	
	 
	

	11.
	Płatki owsiane – górskie – op. a’  0,50 – 1 kg
	kg
	5
	630
	
	 
	
	 
	 
	 
	

	12.
	Ryż – luz
	 kg
	75
	700
	
	
	
	 
	
	 
	

	13.
	Ryż paraboliczny - luz
	kg
	60
	1000
	
	 
	
	 
	 
	 
	 

	14.
	Sól jodowana
	kg
	70
	1250
	
	
	
	
	
	
	

	15.
	Sucharki z cukrem - delikatesowe
	kg
	23
	100
	
	
	
	
	
	
	

	16.
	Sucharki bezcukrowe - delikatesowe
	kg
	23
	450
	
	
	
	
	
	
	

	17.
	Cukier biały
	kg
	300
	2800
	
	
	
	
	
	
	

	18.
	Groch łuskany
	kg
	10
	200
	
	
	
	
	
	
	

	19.
	Fasola sucha
	kg
	10
	200
	
	
	
	
	
	
	

	20.
	Wafle ryżowe naturalne (bezglutenowe)
	kg
	3
	180
	
	
	
	
	
	
	

	21.
	Makaron 2 - jajeczny (nitki, świderki, kolanka, muszelki, kokardki, wstążki)
	kg
	30
	600
	
	
	
	
	
	
	

	22.
	Makaron 2 – jajeczny (spaghetti)
	kg
	20
	500
	
	
	
	
	
	
	

	23.
	Makaron penne 2 - jajeczny
	kg
	20
	600
	
	
	
	
	
	
	

	24.
	Makaron  penne 2 – jajeczny pełnoziarnisty
	kg
	20
	450
	
	
	
	
	
	
	

	25.
	Kasza jaglana
	kg
	20
	350
	
	
	
	
	
	
	

	26.
	Kasza gryczana
	kg
	10
	300
	
	
	
	
	
	
	

	27.
	Kuskus
	kg
	15
	300
	
	
	
	
	
	
	

	28.
	Soczewica czerwona
	kg
	15
	250
	
	
	
	
	
	
	

	29.
	Ryż brązowy
	kg
	5
	350
	
	
	
	
	
	
	

	30.
	Mąka bezglutenowa kukurydziana
	kg
	1
	50
	
	
	
	
	
	
	

	31.
	Rodzynki
	kg
	1
	120
	
	
	
	
	
	
	

	32.
	Pestki dyni łuskane
	kg
	1
	40
	
	
	
	
	
	
	

	33.
	Nasiona słonecznika łuskane
	kg
	1
	100
	
	
	
	
	
	
	

	34.
	Siemię lniane
	kg
	1
	30
	
	
	
	
	
	
	

	35.
	Makaron bezglutenowy wstążka i penne
	kg
	1
	40
	
	
	
	
	
	
	

	36.
	Galaretka bezglutenowa cytrynowa i truskawkowa
	kg
	1
	3
	
	
	
	
	
	
	

	37.
	Orzech włoski
	kg
	1
	40
	
	
	
	
	
	
	

	38.
	Wiórki kokosowe
	kg
	1
	30
	
	
	
	
	
	
	

	39.
	Migdał płatki
	kg
	1
	30
	
	
	
	
	
	
	

	
	Razem:
	 
	
	 


Wymagania dla przedmiotu zamówienia:
Wszystkie artykuły żywność. powinny być: opisane, posiadać ważny termin przydatności do spożycia,  nie mogą być zbrylone i zawilgocone, nie mogą zawierać szkodników i posiadać obcego zapachu. Opakowania nie mogą być uszkodzone.      
Realizacja dostaw 1 x w tygodniu na podstawie zamówienia złożonego  przez Kierownika Działu. Żywienia (na 2 dni przed planowaną dostawą)..
Część nr 8 – Mrożonki
	L.p.
	Opis przedmiotu zamówienia
	Jedn. miary
	Prognozowana ilość zapotrzeb. jednorazowego
	Ilość zapotrzeb. rocznego
	Nazwa handlowa / Producent
	Cena jedn. netto
	Stawka VAT          [%]
	Cena jedn. brutto          (5x7)
	Wartość pozycji netto                    (7x8)
	Kwota VAT               [zł]
	Wartość pozycji brutto                       (10+11)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1.
	Czerwona porzeczka op.2,5kg – 10 kg
	kg
	40
	250
	
	
	
	 
	
	 
	 

	2.
	Czarna porzeczka op.2,5kg – 10 kg
	kg
	20
	900
	
	 
	
	
	 
	 
	 

	3.
	Truskawki op.2,5kg – 10 kg
	kg
	20
	900
	
	 
	
	 
	
	 
	

	4.
	Wiśnie op.2,5kg – 10 kg
	kg
	20
	600
	
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	5.
	Mieszanka komp.-4 skład op.2,5kg – 10 kg 
	kg
	20
	500
	
	 
	
	
	 
	 
	 

	6.
	Rabarbar op.2,5kg – 10 kg
	kg
	20
	300
	
	 
	
	 
	
	 
	

	7.
	Śliwka b/p- op.2,5kg – 10 kg
	kg
	20
	350
	
	
	 
	
	
	 
	

	8.
	Brukselka. op.2,5kg – 10 kg
	kg
	15
	300
	
	 
	
	 
	 
	 
	

	9.
	Bukiet z warzyw- 3 składn. op.2,5kg – 10 kg
	 kg
	30
	1000
	
	
	
	 
	
	 
	

	10.
	Brokuły op.2,5kg – 10 kg
	kg
	30
	3200
	
	 
	
	 
	 
	 
	 

	11.
	Fasolka szparag żółta/zielona  op.2,5kg – 10 kg
	kg
	20
	600
	
	
	
	
	
	
	

	12.
	Kalafior op.2,5kg – 10 kg
	kg
	20
	500
	
	
	
	
	
	
	

	13.
	Mieszanka warz.-7składn. op.2,5kg – 10 kg
	kg
	10
	300
	
	
	
	
	
	
	

	14.
	Szpinak liście op.2,5kg – 10 kg
	kg
	30
	1600
	
	
	
	
	
	
	

	15.
	Owoce leśne op. 2,5kg – 10 kg
	kg
	20
	700
	
	
	
	
	
	
	

	16.
	Malina mrożona grys op.2,5kg – 10 kg 
	kg
	20
	900
	
	
	
	
	
	
	

	17.
	Marchewka z groszkiem op.2,5kg – 10 kg
	kg
	40
	650
	
	
	
	
	
	
	

	18.
	Marchewka baby-mini op.2,5kg – 10 kg
	kg
	30
	200
	
	
	
	
	
	
	

	19
	Marchewka talarki op.2,5kg – 10 kg
	kg
	30
	650
	
	
	
	
	
	
	

	20.
	Groszek zielony op.2,5kg – 10 kg
	kg
	25
	400
	
	
	
	
	
	
	

	21.
	Dynia kostka op.2,5kg – 10 kg
	kg
	25
	1000
	
	
	
	
	
	
	

	22.
	Kukurydza nasiona op.2,5kg – 10 kg
	kg
	20
	350
	
	
	
	
	
	
	

	23.
	Włoszczyzna paski op.2,5kg – 10 kg
	kg
	50
	300
	
	
	
	
	
	
	

	24.
	Papryka mrożona paski op.2,5kg – 10 kg
	kg
	20
	200
	
	
	
	
	
	
	

	25.
	Cukinia mrożona kostka op.2,5kg – 10 kg
	kg
	20
	1400
	
	
	
	
	
	
	

	
	Razem:
	 
	
	 


Wymagania dla przedmiotu zamówienia:
Towar nie może być zbrylony lub zanieczyszczony, Opakowania opisane, nieuszkodzone i z widoczną datą przydatności do spożycia. Dostawa asortymentu do Kuchni Szpitalnej 1-2 x w tygodniu, po uprzednim zamówieniu  złożonym  przez kierownika Działu Żywienia  (na 2 dni przed planowaną dostawą)..
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