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Zatacznik nr 2 do zapytania ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (OPZ)

Przedmiotem zamoéwienia jest: ,Ustuga w zakresie przygotowania oraz dowozu i wniesienia do sali

cateringu/wyzywienia dla uczestnikow

szkolenia specjalistycznego ,Terapia systemowa i jej zastosowanie w

przypadku przemocy domowej” realizowanego przez Dolnoslgski Osrodek Polityki Spotecznej we Wroctawiu w

ramach zadania Przeciwdziatanie przemocy w rodzinie.

Przedmiot zamdwienia

Ustuga w zakresie przygotowania oraz dowozu i wniesienia do sali
cateringu/wyzywienia dla uczestnikdw szkolenia specjalistycznego

Liczba os6b

17 0séb ( 16 uczestnikdw + trener)

Termin realizacji

wrzesien-listopad 2023, w dni robocze, 3 zjazdy po trzy dni szkolenia. Wymaga
sie min. 2 dni roboczych przerwy miedzy zjazdami. Zamawiajacy ustali z
Wykonawcg wybranym do realizacji ustugi szczegétowe daty zjazdow przy
podpisaniu umowy.

Liczba dni $wiadczenia ustugi

9 dni roboczych swiadczenia ustugi w podziale na 3 zjazdy po 3 dni
robocze tzn. trzy dni robocze ciggiem w kalendarzu trwa jeden zjazd dla

grupy liczacej 17 osdb, wymagajacy dostarczenia positku o wskazanej

godzinie. Wymaga sie min. 2 dni roboczych przerwy miedzy zjazdami.
tacznie dla 1 grupy: 9 dni roboczych swiadczenia ustug w podziale na 3
zjazdy po 3 dni robocze dla grupy liczacej 17 oséb

Ustuga wymaga dostarczenia positku w kazdym dniu roboczym,
wskazanym jako trzydniowy zjazd dla grupy. W terminach wskazanych
przez Zamawiajgcego przy podpisaniu umowy.

Zakres ustugi

Zapewnienie cateringu/wyzywienia dla 1 grupy liczacej 17 oséb, w tym:

1. przerwa lunchowa (w kazdym dniu szkolenia jedna przerwa)
zestaw w sktad ktérego wchodzg po 1 sztuce przekaski w formie
toritilli/bagietki/croissanta miesnej i jarskiej na jedng osobe oraz
po jednej sztuce owocu na osobe:

OPIS DOT. PRZEKASKI W FORMIE LUNCHU:

1. Wykonawca zapewni dowdz oraz podanie zestawu positku dla kazdego
uczestnika szkolenia, ztozonego z przekaski w formie zestawu
tortilli/bagietki/croissanta (po 1 szt. miesnej i 1 szt. jarskiej) oraz po 1
sztuce owocu w kazdy dzien.
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2. Wykonawca zapewni dowdz oraz podanie przekasek dla 1 grupy liczacej
17 oséb w trakcie catego szkolenia, obejmujgcego tgcznie 9 dni w podziale
na 3 zjazdy po 3 dni kazdy.

3. Podajgc przekaski zapakowane w papier i/lub inne zgodnie z ustawg z
dnia 13 czerwca 2013r. o gospodarce opakowaniami i odpadami
opakowaniowymi, = Wykonawca owoce ufozy na  odrebnych
talerzach/pdétmiskach jednorazowego uzytku.

W kazdym dniu $wiadczenia ustugi nalezy zapewnic lunch, obejmujacy:

A. tortille/croissanty/bagietki pszenne Ilub petnoziarniste Ilub
maslane po 1 sztuce w wersji miesnej i 1 sztuce w wersji
wegetarianiskiej zwany zestawem.

Gramatura: min. 220-250g na 1 osobe.

Dla kazdego uczestnika do wyboru po 1 sztuce wersji miesnej i
1 sztuce w wersji jarskiej (wege).

Kazda tortilla/crosissant/bagietka powinna zawiera¢ minimum
6 sktadnikéw typu: pieczone miesa lub miesa pieczone
faszerowane Ilub drobiowo-wieprzowe min. 80% miesa w
masie, wedliny* (nie moze zawiera¢ MOM — miesa
oddzielonego mechanicznie), lub ryby pieczone lub wedzone
typu fosos wedzony lub turiczyk lub makrela, tofu, kotleciki
sojowe, falafele, jaja gotowane, sery dfugo dojrzewajgce lub
ser plesniowy lub ser mozzarella, parmezan oraz min. 3
dodatki warzywne typu: satata dekoracyjna, oliwki czarne lub

Zielone, ogorek swiezy lub kiszony lub konserwowy,
pomidorki koktajlowe, papryka, ogorek, kukurydza lub inne
zaproponowane przez Wykonawce. Do kazdej propozycji
dodatkiem powinien by¢ sos typu jogurtowo- ziotowy,
czosnkowy, musztardowo — miodowy lub humus czy pasta lub
inny zaproponowany przez Wykonawce.

tacznie na 1 dzien szkolenia w jednej grupie, nalezy podac
facznie: 17 zestawdw ( w tym dla kazdego uczestnika po 1 szt.
miesnej i 1 szt. jarskiej).

Co stanowi na 3-dniowy zjazd w grupie 51 zestawdw (w tym na
kazdego uczestnika po 1 szt. miesneji 1 sz. jarskiej)

tacznie na 9 dni szkolenia w jednej grupie: 153 zestawy ( w tym
dla kazdego uczestnika po 1 szt. miesnej i 1 szt. jarskiej)
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C.

UWAGI:

W kazdym dniu szkolenia nalezy zapewni¢ uczestnikom po
1 sztuce owocu typu: jabtko, banan, mandarynka, gruszka,
brzoskwinia.

Na jedng grupe 17 oséb/na 1 dzien szkolenia nalezy podaé w
misie/paterze 17 sztuk tego samego owocu, po jednym dla kazdego
uczestnika szkolenia. Podczas jednego zjazdu trwajgcego 3 dni w
kazdym dniu nalezy zapewnic inny owoc dla catej grupy.

Dla 1 grupy po 17 oséb na jeden 3 dniowy zjazd nalezy zapewnic
tacznie: 51 sztuk owocow, co oznacza koniecznos¢ zapewnienia w
trakcie 9 dni szkolenia 153 sztuk zréznicowanych owocéw, jednak
wymaga sie, aby dla jednej grupy w jednym dniu szkoleniowym
podawany byt ten sam owoc.

W kazdym dniu szkolenia inny owoc dla catej grupy np. jednego
dnia jabtka, drugiego dnia banan itp.

Owoce muszg by¢ zdatne do spozycia (Swieze, nieobrane,
niegnijgce, nieprzejrzate, umyte).

Kazdego dnia szkolenia, jeden uczestnik winien otrzyma¢ zestaw
lunchowy ztozony z: boxu/lunchu sktadajgcego sie zamienienie z
trotilli/croissanta/bagietki (w tym dla jednej osoby wersja lunchu
miesna i wege) oraz 1 sztuki owocu.

Wyzywienie winno by¢ serwowane w zamknietym opakowaniu
umozliwiajgc tym samym wziecia na wynos. W przypadku owocéw
podanie 17 sztuk owocéw tego samego rodzaju w misie lub na
paterze lub w wiklinowym koszyku.

Wykonawca zapewni dostarczenie na jeden zjazd trwajgcy
3 dni 9 sztuk catych cytryn, ktére stanowig dodatek do napojow.
tacznie na 9 dni ustugi zapewni sie dostarczenie 27 cytryn,
jednak wymaga sie ich dostarczania sukcesywnie w kazdym
zjezdzie Kazdorazowo w pierwszym dniu zjazdu. Nie dopuszcza
sie dostawy jednorazowo z uwagi na brak warunkéw do
przetrzymywania produktu przez Zamawiajgcego.

1. W trakcie kazdego dnia szkoleniowego (facznie 9 dni robocze w
podziale: 1 grupa szkoleniowa x 3 zjazdy na grupe x 3 dni kazdy zjazd)
wymaga sie w terminie kazdego dnia zjazdu zabezpieczenia wyzywienia
dla 1 grupy/ grupa 17 oséb,
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2. W trakcie kazdego dnia szkoleniowego w grupie (3 dni/zjazd),
serwowany bedzie inny rodzaj przekaski lunchowej (zestawu) w formie
torilli/croisanta/bagietki. W kazdym dniu sktad bedzie sie nieco réznit.
W kazdym dniu szkolenia nalezy podac dla wszystkich uczestnikéw ten
sam owoc, jednak w ciggu 3 dni szkolenia podawane owoce w danym
dniu szkolenia nie powinny sie powtarzad tj. jednego dnia mozna poda¢é
dla catej grupy jabtka, drugiego banany, trzeciego brzoskwinie itp.

3. Wykonawca na min. 3 dni robocze przed szkoleniem przesle
Zamawiajgcemu w formie e-mail menu uwzgledniajgce proponowane
menu na 3 dni szkolenia.

4. tacznie ustugi beda sSwiadczone we wskazanych pdzniej terminach.
tacznie Wykonawca zapewni positki wraz z dowozem we wskazane ww.
dni ustugi,

5. Wymaga sie podania positkdw zgodnie z podang godzing przerwy w
trakcie szkolenia.

6. Wykonawca zapewni swieze produkty oraz personel do wykonania
positkdw, posiadajgcy aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne do
realizacji ustugi.

Wykonawca zapewni transport oraz wniesienie positkéw do sali

szkoleniowej dla uczestnikow szkolenia.

Do obowigzkéw Zamawiajgcego nalezy:

1. Wskazanie terminu realizacji ustugi wraz z podziatem na zjazdy oraz

godziny przerwy lunchowej w kazdym dniu szkolenia.

Do obowigzkow Wykonawcy nalezy:

1. Dowdz na terenie Wroctawia, wniesienie i podanie positkéw,
przygotowanych zgodnie ze standardami gastronomicznymi oraz
sanitarno-epidemiologicznymi dla wszystkich uczestnikéw szkolenia w
dniach i godzinach wskazanych przez Zamawiajacego,

Po wykonaniu ustugi ztozenie sprawozdania na wzorze wskazanym
przez Zamawiajgcego wraz z fakturg do 7 dni od zakoriczenia ustugi.
Miejsce Miasto: Wroctaw

ul. Trzebnicka 42-44, budynek nie posiada windy, wymaga sie wniesienia

positkdw do sali na IV pietro.

Zakres ustugi Wykonawca odpowiedzialny jest za zapewnienie lunchu dla uczestnikéw
wyzywienia/cateringu warsztatu — fgcznie ustugi dla 1 grupy obejmujacej 17 oséb w trybie 3
(Swiadczonej w Sali wskazanej zjazddw, kazdy zjazd po 3 dni robocze, tacznie 9 dni Swiadczenia ustugi.
przez Zamawiajgcego) Codziennie wymaga to zabezpieczenia lunchu dla 1 grupy/ 17 oséb.

Informacje dodatkowe:
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Szczegbtowy harmonogram dni i godzin serwowania positkdw na
poszczegdlne zjazdy, zostanie przekazany Wykonawcy przez
Zamawiajgcego.

Wymagania dodatkowe

Do obowigzkow Zamawiajgcego nalezy:
1. Wskazanie terminéw zjazdéw szkolenia wraz z podziatem na grupy

oraz godziny serwowania przerwy lunchowej w kazdym dniu
szkolenia,

2. Monitoring realizacji ustugi.

Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy:

Dowdz, wniesienie, podanie cateringu/wyzywienia wraz z opakowaniami
i/lub naczyniami jednorazowego uzytku, przygotowanych zgodnie ze
standardami lunchu dla wszystkich uczestnikéw w dniach i godzinach
wskazanych w harmonogramie w trakcie poszczegélnych zjazdow.

Po wykonaniu ustugi ztozenie sprawozdania na wzorze wskazanym przez
Zamawiajgcego wraz z fakturg do 7 dni od ostatniego dnia szkolenia.
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