Załącznik nr 1a do SWZ 
Pakiet nr 1
	Lp
	Nazwa artykułu
	Jm/        liczba
	Cena netto
	Wartość netto
	Stawka VAT
	Cena brutto
	Wartość brutto
	Opis (Producent/Nazwa oferowanego  aparatu, aparat fabrycznie nowy, rok produkcji 2023

	1
	Piec konwekcyjno-parowy
	Kpl 1
	
	
	
	
	
	


   PARAMETRY GRANICZNE i WYMAGALNE

	Lp.
	Parametry urządzenia
	Wartość wymagana
	Potwierdzenie spełnienia warunków (opis)

	CERTYFIKATY

	1
	Instrukcje obsługi w języku polskim w formie elektronicznej i drukowanej (przekazane w momencie dostawy sprzętu)
	TAK
	

	2
	Instrukcja konserwacji, mycia, dezynfekcji dla poszczególnych elementów sprzętu. 
	TAK
	


	Lp.
	Parametry techniczne
	Parametr oferowany


	

	Piec konwekcyjno-parowy 5 GN 1/1 z myciem
	
	

	1. 
	Intuicyjny panel sterowania; mycie, klamka drzwi z prawej

strony; alarm na koniec cyklu pracy; wyłącznik drzwiowy;

wewnętrzne oświetlenie LED; przyłacze wody 3/4 cala;

regulacja wilgotności od 0 do 100 %; regulacja czasu od

0–120 minut i tryb non-stop; odległość między

prowadnicami ~ 67 mm; rozmiar komory 620x405x410

mm; sygnalizacja Led - temp., czas i nawilżania; rewers wentylatora; podwójna, bezpieczna szyba
	Tak 
	

	2. 
	Wymiary (mm) szer/gł/wys 790/860/690
	Tak 
	

	3. 
	Moc KW 7,75
	Tak 
	

	Stacja zmiękczająca dedykowana do pieca
	
	

	4. 
	Maksymalny przepływ wody ~8.33 l /min.; automatyczna

regeneracja uzależniona od zużycia wody; proces

regeneracji nie blokuje pracy zasilanych urządzeń;

maksymalna temperatura wody do 45°C; wkład należy

regenerować solą tabletkową ; zbiornik na sól o pojemności ok.10 kg 
	Tak 
	

	5. 
	Wymiary (mm)szer/gł/wys 790/860/690
	Tak 
	

	6. 
	Moc KW 7,75
	Tak 
	

	Podstawa pod piec
	
	

	7. 
	Wykonana ze stali nierdzewnej; 8 par prowadnic na GN 1/1
	Tak 
	

	8. 
	Wymiary (mm) szer/gł/wys 704/645/850
	Tak 
	

	9. 
	Komplet blach 
	Tak 
	

	10. 
	Szkolenie personelu w zakresie obsługi i mycia sprzętu w dniu dostawy sprzętu  
	Tak 
	

	11. 
	Drugie szkolenie przeprowadzone przez wykfalifikowanego kucharza ustalone w dogodnym terminie dla Zamawiającego.  
	Tak
	


	SERWIS I GWARANCJA

	PARAMETRY
	Wartość wymagalna
	Potwierdzenie spełnienia-warunki oferowane

	1
	Okres gwarancji całego sprzętu
	Min. 12m-ce
	

	2
	W okresie trwania gwarancji Wykonawca świadczy w cenie oferty naprawy gwarancyjne sprzętu i przeglądy serwisowe (w częstotliwości i w zakresie zgodnym z wymogami producenta) wraz z koniecznym transportem sprzętu i wymianą części, w tym 1 przegląd w ostatnim miesiącu przed    upływem gwarancji
	Przez cały okres gwarancji
	

	4
	Czas usunięcia usterki nie wymagający wymiany części zamiennych w dniach kalendarzowych
	Do 5 dni roboczych
	

	5
	Czas usunięcia usterki wymagający wymiany części zamiennych w dniach kalendarzowych
	Do 14 dni roboczych
	

	6
	Wszelkie koszty transportu związane z naprawą w okresie gwarancji ponosi Wykonawca
	TAK
	

	7
	Minimalna liczba napraw powodująca wymianę danego podzespołu na nowy /dopuszczamy 2-krotną naprawę, w przypadku 3 uszkodzenia wymiana podzespołu na nowy/
	TAK
	

	8
	Okres zagwarantowania części zamiennych i wyposażenia   
	5 lat od daty dostawy
	

	9
	Serwis gwarancyjny - proszę wskazać dla Zamawiającego punkt napraw gwarancyjnych (adres, tel., e-mail)
	podać
	


Wartość zamówienia netto: 

Wartość zamówienia brutto: 

