											Załącznik nr 1 do Formularza ofertowego
Tabela cenowa dla części nr 1 - artykuły mleczne i nabiał      kod CPV: 15500000-3 ; 
Ceny jednostkowe brutto niezmienne w okresie realizacji umowy

	Lp.
	Przedmiot zamówienia
Nazwa produktu nadanego przez zamawiającego
	

Masa
	

J.m..
	
Ilość
szacunkowa
	
Częstotliwość dostaw
	
Cena jedn. netto
	
Stawka
VAT %
	
Wartość jednost. netto
poz.5x7
	
Kwota
VAT (od poz.8)
	
Wartość
Brutto
( poz. 9+10)

	1. 
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11 

	1. 
	Drożdże świeże
	100g
	szt
	40 szt 
	Sierpień - grudzień
1 x w miesiącu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Jogurt bez laktozy
naturalny 9% 
 
	150 g
	szt
	Ok 50 szt 
	Sierpień-grudzień
3 x w miesiącu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	 Jogurt kremowy z musem owocowym Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja – jednolita, bez grudek, lekko luźna, barwa charakterystyczna dla użytych składników,
smak i zapach – czysty, łagodny.
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość,rozwarstwienie, objawy pleśnienia, fermentacji, jełczenia, psucia,
brak oznakowania jogurtów, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
	
120g
	
szt
	Ok 1000 szt 
	Sierpień - grudzień
3 x w tygodniu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Jogurt naturalny gęsty
skład:mleko, białka mleka, żywe kultury bakterii jogurtowych
	3 kg
	wiaderko
	Ok 80 szt x 
	Sierpień - grudzień
1 x w miesiącu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Jogurt owocowy pitny 170g, bez dodatku zagęstników, sztucznych aromatów i barwników, o niskiej zawartości cukru
	Szt.
	Szt.
	Ok 500 sztuk

	Sierpień - grudzień
1 x w miesiącu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Mascarpone
	250g
	szt
	Ok 30 szt 
	Sierpień - grudzień
2x w miesiącu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Masło 
zaw.tł.minim.82% 
Wymagania klasyfikacyjne:
wygląd – kostka starannie uformowana, barwy jednolitej, powierzchnia gładka sucha, barwa jednolita, konsystencja – jednolita, zwarta, smarowna, smak czysty lekko kwaśny, mlekowy, Zawartość tłuszczu 82%
Cechy dyskwalifikujące:
zdeformowane kostki, roztopione, ze śladami kilkukrotnego schładzania, barwa niejednolita, rozwarstwienia, obce posmaki, zapachy, krople wody na powierzchni i wewnątrz bryłek, objawy psucia, zjełczenia, zapleśnienia, obniżona zawartość tłuszczu, zwiększona zawartość wody, soli, opakowania uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone, niedopuszczone do pakowania masła przez Państwowy Zakład Higieny
	kostka 
200g
	Szt.
	Ok 2000 szt. 
	Sierpień - grudzień
3 x w tygodniu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Masło roślinne  MARGARYNA 100% ROŚLINNA Skład: oleje roślinne (rzepakowy 36%), słonecznikowy 9%), woda, tłuszcz palmowy, emulgatory (mono-i diglicerydy kwasów tłuszczowych, mono - i diglicerydy kwasów tłuszczowych estryfikowane kwasem cytrynowym, lecytyny słonecznikowe), sól (0,24%), aromaty, barwnik (annato), regulator kwasowości (kwas cytrynowy), witaminy (A i D) Bez zawartości serwatki i mleka
	Op 450 g
	Szt.
	Ok. 60 szt. 

	Sierpień - grudzień
3 x w tygodniu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Maślanka
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja – jednolita, zwarta, porowata bez grudek,barwa naturalna, charakterystyczna dla użytych składników,smak i zapach – czysty, łagodny, lekko kwaśny, aromatyczny, charakterystyczny
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość,
rozwarstwienie, objawy pleśnienia, fermentacji, jełczenia, psucia,brak oznakowania serków, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
	1l
	Szt.
	130 szt. 

	Sierpień-grudzień
1 x w miesiącu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Mleko UHT 2 % wypasione lub prod. równoważny
Wymagania klasyfikacyjne: jednorodna ciecz o barwie białej z odcieniem jasnokremowym lub białej, bez odstoju śmietanki, o zapachu charakterystycznym dla mleka, zawartość tłuszczu 2 %,
Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy mleka, rozwarstwienie, objawy pleśnienia, fermentacji, jełczenia, psucia, zaniżona zawartość tłuszczu, zafałszowanie, rozwodnienie
	Karton 1l
	Szt.
	Ok. 4 000 
	Sierpień - grudzień
3 x w tygodniu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Ser żółty bez laktozy plastry 
	150g
	Opak.
	20 sz. 
	Sierpień-grudzień
3 x w tygodniu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Ser żółty Gouda plastry 
typu holenderskiego Gouda, Morski, Edamski 
Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość ,zdeformowane kształty, rozwarstwienie, objawy pleśnienia, fermentacji, jełczenia, psucia,zaniżona zawartość tłuszczu, przekroczenie normy zawartości wody i soli, brak oznakowania serów, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
	 kg
	kg
	Ok 100 kg  
	Sierpień - grudzień
3 x w tygodniu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Ser żółty w bloku typu szwajcarskiego: Salami 
Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość, zdeformowane kształty, rozwarstwienie, obajawy pleśnienia, fermentacji, jełczenia, psucia,
zaniżona zawartość tłuszczu, przekroczenie normy zawartości wody i soli, brak oznakowania serów, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
	kg
	kg
	Ok 10 kg  
	Sierpień - grudzień
3 x w tygodniu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Serek  homogenizowany, 
bez skrobi modyfikowanej, sztucznych aromatów i barwników.
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość,
rozwarstwienie, objawy pleśnienia, fermentacji, jełczenia, psucia,brak oznakowania serów, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. 

	130 g.
	szt
	750 szt 
	Sierpień - grudzień

	
	
	
	
	

	1. 
	Serek wiejski z truskawkami
twaróg ziarnisty
śmietanka pasteryzowana
wsad truskawkowy (truskawka 8 % w serku, cukier, zagęszczony sok z cytryny, koncentrat soku z czarnej marchwi, naturalne aromaty, barwnik: ekstrakt z papryki)
sól


	150 g
	Szt.
	Ok. 500 
	Sierpień - grudzień
2 x w miesiącu do 8:00
	
	
	
	
	

	1. 
	Serek wyciskany homogenizowany waniliowy 200g bez laktozy, bez skrobi modyfikowanej, sztucznych aromatów i barwników.            
	120 g.
	Szt.
	750 szt. 
	Sierpień - grudzień
1 x w miesiącu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Śmietana 12% ,
 bez zagęstników. Wymagania klasyfikacyjne:
wygląd – jednorodna gęsta ciecz, o barwie białej z odcieniem jasnokremowym lub białej, bez rozwarstwień, bez posmaków i zapachów obcych,
Cechy dyskwalifikujące:
niedopuszczalne jest wystąpienie objawów psucia, fermentacji, zjełczenia, zapleśnienie, wystąpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia, obce posmaki i zapachy, opakowania uszkodzone, nieoznakowane, zabrudzone,
	Kubek 
400 g
	szt
	Ok. 150 szt 
	Sierpień - grudzień
3 x w tygodniu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Śmietana 30%
bez karagenu. 
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja – jednolita, zwarta, porowata bez grudek,barwa naturalna, charakterystyczna dla użytych składników,smak i zapach – czysty, łagodny, lekko kwaśny, aromatyczny, charakterystyczny
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość,
rozwarstwienie, objawy pleśnienia, fermentacji, jełczenia, psucia,brak oznakowania serków, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia
	1l
	szt
	Ok 140 szt 
	Sierpień - grudzień
3 x w tygodniu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Twarożek kanapkowo – sernikowy 
Skład: śmietanka, kultury bakterii fermentacji mlekowej,
twarożek
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość,
rozwarstwienie, objawy pleśnienia, fermentacji, jełczenia, psucia,brak oznakowania serków, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia

	Wiaderko 
1  kg
	kg
	80 kg 
	Sierpień - grudzień
1 x w tygodniu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Twarożek śmietankowy kostka 250g
	250g
	szt
	Ok.  30 szt 
	Sierpień - grudzień
1 x w miesiącu  do 7:30
	
	
	
	
	

	1. 
	Twaróg półtłusty 
Wymagania klasyfikacyjne:
struktura i konsystencja – jednolita, zwarta, porowata bez grudek,barwa naturalna, charakterystyczna dla użytych składników,smak i zapach – czysty, łagodny, lekko kwaśny, aromatyczny, charakterystyczny
Cechy dyskwalifikujące:
obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitość,
rozwarstwienie, objawy pleśnienia, fermentacji, jełczenia, psucia,brak oznakowania serków, ich uszkodzenia mechaniczne,zabrudzenia
	kostka
	kg
	Ok 100 kg 
	Sierpień - grudzień
3 x w tygodniu  do 7:30
	
	
	
	
	



Razem wartość części nr 1 wynosi:

netto wynosi  ……………………… 
VAT wynosi   ………………………..
brutto wynosi   ……………………………

słownie; ……………………………………………………………………………………….…                                                               


………………………,dnia:…………………..                                                                                       






pieczęć imienna osoby uprawnionej)






													Załącznik nr 1 do formularza ofertowego
Tabela cenowa dla części nr 2 – pieczywo, świeże wyroby piekarskie i ciastkarskie      kod CPV: 15810000-9      
Ceny jednostkowe brutto niezmienne w okresie realizacji umowy.

	Lp.
	Przedmiot zamówienia 
Nazwa produktu nadanego przez zamawiającego
	

Masa 
	

J.m..
	
Ilość 
szacunkowa
	
Częstotliwość dostaw
	
Cena jedn. netto
	
Stawka
VAT %
	
Wartość jednost. netto
poz.5x7
	
Kwota 
VAT (od poz.8)
	
Wartość 
Brutto 
( poz. 9+10)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	1. 
	Babka piaskowa
	300g
	szt
	Ok. 80 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	2. 
	Bulka tarta
	Torebki 0,50 kg
	kg
	50 kg 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	3. 
	Bułka drożdżówa z jabłkami/serem/sezonowa

	50 g
	szt
	Ok 300 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30))
	
	
	
	
	

	4. 
	Bułka pszenna mini 
Bułka zwykła 50g,  zawartość mąki pszennej min. 80%,  na kwasie z dodatkiem drożdży lub na drożdżach z dodatkiem soli. Kształt podłużny lub okrągły z poprzecznym podziałem, skórka gładka lub lekko chropowata, złocista. Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji półproduktów mrożonych oraz polepszaczy do pieczywa. 
	50 g
	szt
	Ok. 2250 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	5. 
	Bułka weka krojona
	400g
	szt
	Ok. 150 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	6. 
	Bułka ze słonecznikiem ciemna
	70g
	Szt
	Ok. 200 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	7. 
	Bułka zwykła 100g,  zawartość mąki pszennej min. 80%,  na kwasie z dodatkiem drożdży lub na drożdżach z dodatkiem soli. Kształt podłużny lub okrągły z poprzecznym podziałem, skórka gładka lub lekko chropowata, złocista. Niedopuszczalne jest stosowanie do produkcji półproduktów mrożonych oraz polepszaczy do pieczywa. 

	100 g
	szt
	Ok. 300 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	8. 
	Bułka żytnia

	80 g
	szt
	Ok 50 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	9. 
	Chałka
	300g
	szt
	Ok 100 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	10. 
	Chleb  razowy krojony
	450 g
	szt
	Ok 50 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	11. 
	Chleb  ze słonecznikiem krojony 

	400 g
	szt
	Ok.50 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	12. 
	Chleb graham krojony

	450g
	szt
	Ok 50 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	13. 
	Chleb wieloziarnisty krojony
	450 g
	szt
	Ok. 50 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	14. 
	Chleb zwykły krojony 
550 g pieczywo pszenno żytnie na zakwasie, o składzie: mąka pszenna, woda, mąka żytnia, drożdże, sól
	550 g
	szt

	Ok. 1750 szt 
	[bookmark: DDE_LINK]sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	15. 
	Chleb żytni krojony

	450g
	szt
	Ok. 50 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	16. 
	Ciasto drożdżowe z owocami i kruszonką
	1kg
	kg
	Ok 15 kg 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	17. 
	Pączek mini
	1kg
	kg
	Ok. 40

	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	18. 
	Pączek z dżemem i pudrem
	80 g
	Szt.
	Ok 300 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	19. 
	Rogal maślany 80 g, pieczywo pszenne drożdżowe, wygląd okrągły, dekorowany kruszonką, barwa brązowa, połyskliwa
	90 g
	szt
	Ok. 150 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	20. 
	Sernik – sernik na jasnym, kruchym spodzie

	1kg
	kg
	Ok 30 kg 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	

	21. 
	Wianek drożdżowy z serem/jabłkami
	300g
	szt
	Ok 60 szt 
	sierpień - grudzień
5x w tyg(6:30)
	
	
	
	
	






Razem wartość części  nr 2 wynosi:
	Netto wynosi
	

	VAT wynosi
	

	Brutto wynosi
	


                
słownie; ………………………………………………………………………………………………………….                




………………………,dnia:…………………..                                                                                                            ………………………………………………………                             
                                                                                       (pieczęć i podpis osoby uprawnionej)



















Załącznik nr 1 do formularza ofertowego
Tabela cenowa dla części nr 3 - produkty zwierzęce, mięso, wędliny      kod CPV: 15100000-9,   kod CPV: 15112000-6,   kod CPV:15112100-7
Ceny jednostkowe brutto niezmienne w okresie realizacji umowy

	Lp.
	Przedmiot zamówienia 
Nazwa produktu nadanego przez zamawiającego
	Opis
	

Masa 
	

J.m..
	
Ilość szacunkowa
	
Częstotli-
wość dostaw
	
Cena jedn. netto
	
Stawka
VAT %
	
Wartość jednost. netto
poz.6x8
	
Kwota 
VAT
(od poz.9)
	
Wartość 
Brutto 
( poz. 10+11)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12

	1. 5.
	Antrykot wołowy
Kl I z kością
	mięśnie pozbawione skóry, prawidłowo wykrwawione, bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych, bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi, bez oznak zepsucia, gat. I
	luz
(pojemnik)
	kg 
	Ok. 15 kg 
	Sierpień-grudzień 4x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	2. 9.
	Filet z indyka
Kl I świeży
	mięśnie piersiowe pozbawione skóry, kości i ścięgien, prawidłowo wykrwawione, bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi,gat.I

	Luz
(pojemnik)
	kg
	Ok.  200 kg 
	Sierpień-grudzień
4x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	3. 
	Filet z kurczaka 
Kl I swieży
	mięśnie piersiowe pozbawione skóry, kości i ścięgien, prawidłowo wykrwawione, bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi,gat.I

	Luz 
(pojemnik)
	kg
	Ok.350 kg 
	Sierpień-grudzień
4x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	4. 1.
	Karkówka B/K
Kl I świeża odtłuszczona

	Karkówka B/K klasy I, bez nastrzyku * (karkowy odcinek schabu, tkanka mięsna przerośnięta  tłuszczem i tkanką łączną), pakowane w pojemniki z pokrywą typu „Euro”
	luz
(pojemnik)
	kg
	Ok 250  kg 
	Sierpień-grudzień 4x w tyg
(do 7:30)
	
	
	
	
	

	5. 18.
	Kiełbasa  dębowa wieprzowa 
	smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, surowce równomiernie rozłożone, osłonka ściśle przylegająca, barwa: charakter. dla danego asortymentu, złocista. Zawartość mięsa z szynki wieprzowej nie mniej niż 70 %, w skład produktu wchodzą również: przyprawy naturalne, sól, cukier.

	opak.
	kg
	Ok. 12 kg 
	Sierpień-grudzień
2x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	6. 21.
	Kiełbasa  wileńska zaw.mięsa wieprz. min 93 %
	smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, surowce równomiernie rozłożone, dopuszczalne pojedyncze skupiska tłuszczu, osłonka ściśle przylegająca, barwa: charakter. dla danego asortymentu, złocista. Zawartość mięsa minimum 93%, w skład produktu również wchodzą: białko sojowe, przyprawy 
naturalne, sól, woda
	kg
	Kg
	Ok 15 kg 
	Sierpień-grudzień
2x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	7. 17.
	Kiełbasa krakowska drobiowa
zaw. Mięsa drobiowego Min. 70 % 
	smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, surowce równomiernie rozłożone, dopuszczalne pojedyncze skupiska tłuszczu, osłonka ściśle przylegająca, barwa: charakter. dla danego asortymentu, złocista. Zawartość mięsa minimum 70 %  drobiowego, w skład produktu również wchodzą: białko sojowe,
	opak.
	kg
	Ok. 3 kg 
	Sierpień-grudzień
2x w tyg
(do 7:30)
	
	
	
	
	

	8. 12.
	Kiełbasa szynkowa  wieprzowa
	smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, surowce równomiernie rozłożone, dopuszczalne pojedyncze skupiska tłuszczu, osłonka ściśle przylegająca, barwa: charakter. dla danego asortymentu, złocista. Zawartość mięsa z kurczaka nie mniej niż 90%, w skład produktu także wchodzą: woda, sól, cukier, przyprawy naturalne.

	opak.
	kg
	Ok. 10 kg 
	Sierpień-grudzień
2x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	9. 20.
	Kiełbasa śląska
Extra  średnio rozdrobniona zaw. mięsa wieprz. min 95 %
	smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, surowce równomiernie rozłożone, dopuszczalne pojedyncze skupiska tłuszczu, osłonka ściśle przylegająca, barwa: charakter. dla danego asortymentu, złocista. Zawartość mięsa minimum 95 % 
	kg
	kg
	Ok 40 kg 
	Sierpień-grudzień
2x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	10. 10.
	Korpus drobiowy
	oczyszczony, umyty i świeży, bez oznak zepsucia, o zapachu charakterystycznym dla kurczaka świeżego, skóra bez przebarwień oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi
	Luz (pojemnik)
	kg
	Ok. 60 kg 
	Sierpień-grudzień
2x w tyg
(do 7:30)
	
	
	
	
	

	11. 19.
	Kurczak gotowany
	smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, surowce równomiernie rozłożone, dopuszczalne pojedyncze skupiska tłuszczu, osłonka ściśle przylegająca, barwa: charakter. dla danego asortymentu, złocista. Zawartość mięsa z kurczaka nie mniej niż 98%, w skład produktu także wchodzą: woda, sól, cukier, przyprawy naturalne.

	kg
	kg
	Ok 30 kg 
	Sierpień-grudzień
2x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	12. 7.
	Ogonówka surowa mięso kl I
	część zasadnicza wieprzowiny odcięta z tylnej półtuszy , tkanka mięsna delikatna, drobnowłóknista, miękka i soczysta, produkt obrobiony kulinarnie, , bez skóry i kości, powierzchnia bez przekrwień, pozacinań, barwa ciemnoróżowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla każdego rodzaju mięsa, konsystencja jędrna, elastyczna, powierzchnia sucha, matowa, przekrój lekko wilgotny, sok mięsny przezroczysty, gat. I
	luz
(pojemnik)
	kg
	Ok. 160 kg 
	Sierpień-grudzień

4x w tyg
(do 7:30)
	
	
	
	
	

	13. 8.
	Pałka z kurczaka 
Kl I świeże
	podobnej wielkości, o wadze od 15 do 20 dag, oczyszczone, umyte i świeże, bez oznak zepsucia, o zapachu charakterystycznym dla nogi kurczaka, skóra bez przebarwień oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi, gat. I
	Luz
(pojemnik)
	kg
	Ok. 250 kg 
	Sierpień-grudzień
4x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	14. 13.
	Parówki  drobiowe
	Parówki o składzie nie mniej niż 90% mięsa drobiowego,  termin przydatności do spożycia 10 dni od daty dostawy
	opak.
	kg
	Ok 60 kg 
	Sierpień-grudzień
2x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	15. 14.
	Parówki naturalne z szynki  
	smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, surowce równomiernie rozłożone, barwa: charakter. dla danego asortymentu. Zawartość mięsa wieprzowego nie mniej niż 100%, produkt homogenizowany, parzony, bez osłonek, przyprawy naturalne, sól.

	opak.
	kg
	Ok. 30 kg 
	Sierpień-grudzień
2x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	16. 16.
	Pasztet  pieczony
	produkt z mięsa drobiu grzebiącego i wieprzowego (80%), wątróbki, z dodatkiem bułki tartej, soli, cebuli i przypraw naturalnych; drobno rozdrobniony lub homogenizowany, formowany – tafla, pakowany w atestowaną folię. Nie mogą występować: substancje poprawiające sztucznie strukturę wyrobu (zagęstniki – skrobia modyfikowana), smak i zapach wyrobu, stabilizatory (E 452).   
	opak.
	kg
	Ok. 6 kg 
	Sierpień-grudzień
2x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	17. 25.
	Pieczeń z indyka 

	•Pieczeń z indyka, średnio rozdrobniona, pieczona.
•Wysoka zawartość mięsa – 83%
•Odpowiednia konsystencja pozwala pokroić pieczeń na cienkie plastry.
•Średnica plastra idealna na kanapkę.
•Bez dodatku glutaminianu sodu.
•Produkt bez dodatku fosforanów.
•Wysoka zawartość łatwo przyswajalnego białka.
•Starannie dobrane dodatki w postaci żurawiny i aromatycznych przypraw nadają pieczeni niepowtarzalny smak i aromat.

	kg
	kg
	Ok. 6 kg 
	Sierpień-grudzień
2x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	18. 2.
	Polędwiczka wieprzowa
Kl I 
	Polędwiczki wieprzowe,  zawartość mięsa powyżej 70%, bez zawartości mięsa odkostnionego mechanicznie,  termin przydatności do spożycia 10 dni od daty dostawy 
	luz
(pojemnik)
	kg
	Ok. 40 kg
	Sierpień-grudzień 4x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	19. 3.
	Schab B/K
Kl I 
	część zasadnicza wieprzowiny - odcięta od półtuszy z odcinka piersiowo-lędźwiowego w liniach; gruby, jednolity, soczysty mięsień otoczony błoną i niewielką ilością tłuszczu, barwa ciemnoróżowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla każdego rodzaju mięsa, konsystencja jędrna, elastyczna, powierzchnia sucha, matowa, przekrój lekko wilgotny, sok mięsny przezroczysty, gatunek I

	luz 
(pojemnik)
	kg
	Ok. 60 kg 
	Sierpień-grudzień
4 x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	20. 22.
	Schab wielkopolski
	smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, surowce równomiernie rozłożone, dopuszczalne pojedyncze skupiska tłuszczu, osłonka ściśle przylegająca, barwa: charakter. dla danego asortymentu, złocista. Zawartość mięsa ze schabu nie mniej niż 70%, w skład produktu także wchodzą: woda, sól, cukier, przyprawy naturalne
	kg
	Kg
	Ok. 5 kg 
	Sierpień-grudzień 
2x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	21. 11.
	Skrzydełka z indyka kl I swieże
	podobnej wielkości, oczyszczone, umyte i świeże, bez oznak zepsucia, o zapachu charakterystycznym dla skrzydeł indyka, skóra bez przebarwień oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi, gat. I
	Luz
(pojemnik)
	kg
	Ok. 60 kg 
	Sierpień-grudzień

	
	
	
	
	

	22. 15.
	Szynka  z kotła
	smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, surowce równomiernie rozłożone, osłonka ściśle przylegająca, barwa: charakter. dla danego asortymentu, złocista. Zawartość mięsa z szynki wieprzowej nie mniej niż 70 %, w skład produktu wchodzą również: przyprawy naturalne
	Opak.
	kg
	Ok. 10 kg 
	Sierpień-grudzień
2x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	23. 24.
	Szynka biała, zawartość mięsa powyżej 70%, bez zawartości mięsa odkostnionego mechanicznie,  termin przydatności do spożycia 10 dni od daty dostawy
	smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, surowce równomiernie rozłożone, dopuszczalne pojedyncze skupiska tłuszczu, osłonka ściśle przylegająca, barwa: charakter. dla danego asortymentu, złocista. Zawartość mięsa nie mniej niż 70%, w skład produktu także wchodzą: woda, sól, cukier, przyprawy naturalne.

	kg
	kg
	Ok 6 kg 
	Sierpień-grudzień
2x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	24. 23.
	Szynka z piersi indyka, 
	smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, surowce równomiernie rozłożone, osłonka ściśle przylegająca, barwa: charakter. dla danego asortymentu, złocista. Zawartość mięsa z szynki wieprzowej nie mniej niż 70 %, w skład produktu wchodzą również: przyprawy naturalne, sól, cukier.
	opak.
	kg
	Ok. 20 kg 
	Sierpień-grudzień
2x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	25. 4.
	Wołowina b/k  kl I
	mięśnie pozbawione skóry, kości i ścięgien, prawidłowo wykrwawione, bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi, gat. I
	luz
(pojemnik)
	kg
	Ok. 40 kg 
	Sierpień-grudzień
4x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	26. 6.
	Zestaw wołowy rosołowy,  
	mięso świeże, bez nastrzyku, pakowane w pojemniki z pokrywą typu Euro
	Luz
(pojemnik)
	kg
	Ok. 30 kg 
	Sierpień-grudzień
4x w tyg
(do 7:30
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	




Razem wartość części  nr 3 wynosi 
netto wynosi  …………………………
VAT wynosi  …………………………..
brutto wynosi ………………………..


słownie; …………………………………………………………………………….. 

………………………,dnia:…………………..									            ……..……..…………………………………………………….
                                                                                                                                                                                                                                (podpis i pieczęć imienna osoby uprawnionej)




Tabela cenowa dla części nr 4 – przyprawy, makarony, kod CPV: 15800000-6 , CPV 15851100-9                      Załącznik nr 1 do Formularza ofertowego
 Ceny jednostkowe brutto niezmienne w okresie realizacji umowy

	Lp.
	Przedmiot zamówienia Nazwa produktu nadanego przez zamawiającego
	
Masa
	
J.m..
	
Ilość szacunkowa
	

	
Cena jedn. netto
	
Stawka
VAT %
	
Wartość jednost. netto
poz.5x7
	
Kwota 
VAT (od poz.8)
	
Wartość 
Brutto 
( poz. 9+10)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11 

	1. 
	Barszcz biały KNOR biały bez zawartości chemicznych dodatków do żywności, sztucznych aromatów i barwników,
Lub prod. równoważny
	Op. 3 kg
	szt
	 Ok. 3szt x 
	sierpień - grudzień
1x w miesiącu
	
	
	
	
	

	2. 
	Bazylia  PET 
zioła wysokiej jakości, system utrzymania aromatu, specjalne wielowarstwowe szczelne opakowania

	300 g
	szt
	Ok. 2 szt 
	sierpień - grudzień

	
	
	
	
	

	3. 
	Czosnek granulowany , system utrzymania aromatu,specjalne wielowarstwowe szczelne opakowania, bez zawartości dwutlenku siarki
	1 kg 
	szt
	Ok 6 szt 
	sierpień - grudzień
1x w miesiącu
	
	
	
	
	

	4. 
	Delikat do mięs KNORR Wart.energ.213kcal/100g b.185g; tł.49g; węgl.25,7g lub lub prod.równoważny
	600g
	szt
	Ok. 12 szt 
	sierpień - grudzień
	
	
	
	
	

	5. 
	Kasza gryczana prażona 
bez ciał obcych
	5 kg
	Kg 
	Ok. 30 kg  
	sierpień - grudzień
1x w miesiącu
	
	
	
	
	

	6. 
	Kasza jęczmienna średnia
bez ciał obcych
	5 kg
	kg
	Ok. 70 kg  
	sierpień - grudzień
1x w miesiącu
	
	
	
	
	

	7. 
	Kasza pęczak 
	5 kg
	szt
	Ok. 30 kg 
	sierpień - grudzień
1x w miesiącu
	
	
	
	
	

	8. 
	Koncentrat pomidorowy, zawartość ekstraktu ogólnego 28- 30%, opakowanie karton, bez sztucznych barwników i konserwantów
	puszka 
0,8 kg
	szt
	Ok. 80 szt 
	sierpień - grudzień
1x w tygodniu
	
	
	
	
	

	9. 
	Kwasek cytrynowy

	1 kg 
	szt
	Ok. 3 szt 
	sierpień - grudzień
1x w miesiącu
	
	
	
	
	

	10. 
	Liść laurowy - 
opakowanie szczelne pozwalające zachować aromat
	400 g
	szt 
	Ok. 2 szt 

	sierpień - grudzień

	
	
	
	
	

	11. 
	Majeranek  otarty 20g, opakowanie szczelne pozwalające zachować aromat

	150g
	szt
	Ok. 30 szt
	 sierpień - grudzień
	
	
	
	
	

	12. 
	Makaron bezglutenowy kukurydziany 
	Op. 0,5 kg
	kg
	Ok 30 szt 
	sierpień - grudzień
1x w tygodniu
	
	
	
	
	

	13. 
	Makaron muszle/ kokardki/ spaghetti/ świder 3- kolorowy 100 % pszenicy durum
	Worek 5 kg
	kg
	Ok. 100 kg 
	sierpień - grudzień
1x w tygodniu
	
	
	
	
	

	14. 
	Makaron pełnoziarnisty 
mąka pełnoziarnista 100% z pszenicy durum,woda,

	Op. 1 kg
	kg
	Ok. 20 kg
	sierpień - grudzień
1x w tygodniu
	
	
	
	
	

	15. 
	Makaron pennette , (piórka)
100 % pszenicy durum, KNOR opis j. w. lub prod. równoważny
	Op. 3 kg
	kg
	Ok. 60 kg 
	sierpień - grudzień
1x w tygodniu
	
	
	
	
	

	16. 
	Makaron świder/rurka gruba  / kolanka 
100 % pszenicy durum, KNOR opis j. w. lub prod. równoważny
	Op. 3 kg
	kg
	Ok. 120 kg
	sierpień - grudzień
1x w tygodniu
	
	
	
	
	

	17. 
	Papryka słodka mielona  
opakowanie szczelne pozwalające zachować aromat
	400 g
	szt
	Ok. 2 szt 
	sierpień - grudzień

	
	
	
	
	

	18. 
	Pieprz czarny mielony 
opakowanie szczelne pozwalające zachować aromat GastroLine

	450 g
	szt
	Ok. 2 szt 
	sierpień - grudzień

	
	
	
	
	

	19. 
	Pieprz ziołowy 
opakowanie szczelne pozwalające zachować aromat
Skład pieprzu ziołowego to: gorczyca biała, owoc kolendry, kminek, papryka ostra, czosnek, kozieradka i majeranek.
Prymat – lub produkt równoważny GastroLine

	600 g
	kg
	Ok. 4 szt 
	 sierpień - grudzień

	
	
	
	
	

	20. 
	Przyprawa do potraw 
kompozycja naturalnych składników - soli, pieprzu, kurkumy oraz w 40% suszonych warzyw: marchwi, kapusty, ziemniaka, selera, pora, pomidora, pasternaku, słodkiej papryki, cebuli, korzenia lubczyku a także korzenia i natki pietruszki. Nie zawiera glutaminianu sodu ani barwników i substancji konserwujących. 
	3000g
	szt
	Ok. 80 szt 
	sierpień - grudzień
1x w tygodniu
	
	
	
	
	

	21. 
	Pulpa pomidorów
dozwolone składniki wyłącznie pomidory i sól, zawartość rozdrobnionych pomidorów minimum 85
	Puszka 2,55 kg
	szt
	Ok. 60 szt 
	sierpień - grudzień
1x w miesiącu
	
	
	
	
	

	22. 
	Ryż parbolled długoziarnisty 
	worek 5 kg
	szt.
	Ok. 200 kg 
	sierpień - grudzień
1x w tygodniu
	
	
	
	
	

	23. 
	Sos sałatkowy ogrodowy bez glutaminianu sodu, 
	Op. 0,7 kg
	Szt
	Ok. 3 szt 
	sierpień - grudzień
1x w miesiącu 
	
	
	
	
	

	24. 
	Sól niskosodowa
	kg
	kg
	Ok. 90 kg 
	sierpień - grudzień
1x w miesiącu
	
	
	
	
	

	25. 
	Ziele angielskie 
opakowanie szczelne pozwalające zachować aromat
	600g
	Szt.
	Ok. 2 szt 
	sierpień - grudzień
	
	
	
	
	

	26. 
	Zioła prowansalskie 
opakowanie szczelne pozwalające zachować aromat

	200 g
	szt
	Ok. 2 szt 
	sierpień - grudzień

	
	
	
	
	

	27. 
	Żurek KNOR bez zawartości chemicznych dodatków do żywności, sztucznych aromatów i barwników,
Lub prod. równoważny
	Op. 3 kg
	szt
	Ok.3 szt 
	sierpień - grudzień
1x w miesiącu 
	
	
	
	
	










Wartość pakietu nr 4 wynosi
Razem wartość Pakietu nr 4

Wynosi netto …………………………………………
VAT wynosi    …………………………………………….
Wynosi brutto  ………………………………………..

Słownie……………………………………………………….........................................................................….

………………………………., dnia……………………………                             


                                                                                                                                                                              ......................................................................................
                                                                                                                                                                                      (Podpis i pieczęć imienna osoby uprawnionej)





Tabela cenowa dla części 5– warzywa i owoce   CPV: 15331000-7 CPV: 15300000-1    Załącznik nr 1 do Formularza ofertowego
Ceny jednostkowe niezmienne w okresie obowiązywania umowy

	Lp.
	Przedmiot zamówienia 
Nazwa produktu nadanego przez zamawiającego
	

Masa 
	

J.m..
	
Ilość szacunkowa
	
Częstotliwość dostaw
	
Cena jedn. netto
	
Stawka
VAT %
	
Wartość jednost.netto
poz.5x7
	
Kwota 
VAT (od poz.8)
	
Wartość 
Brutto 
( poz. 9+10)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11                   

	1. 
	Ananas świeży dojrzały - sezonowy

	kg
	kg
	Ok 35 kg 
	Sierpień  -październik 
1 x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	2. 
	Arbuz 
klasa jakości I
	Kg-luz
	kg
	Ok 200 kg 
	Sierpień  -październik 
1 x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	3. 
	Banan 
klasa jakości I, długość paluszka min 20 cm
	Karton
	kg
	Ok. 900 kg 
	Sierpień - grudzień
1 x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	4. 
	Borówka amerykańska 
	kg
	kg
	Ok. 80 kg 
	sierpień.- grudz.
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	5. 
	Brokuł
	szt
	szt
	Ok. 80
	Sierpień -grudzień
2x w  m-cu do 7:30
	
	
	
	
	

	6. 
	Brzoskwinia płaskoowocowa Saturn - UFO
	kg
	kg
	Ok. 40 kg 
	Sierpień - grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	7. 
	Buraki czerwone pasteryzowane –  netto (bez octu w składzie)
	Woreczek 
2 kg
	kg
	Ok. 400 kg 
	Sierpień - grudzień
3 x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	8. 
	Cebula, klasa jakości I
	1 kg
	Kg
	Ok. 30 kg 
	Sierpień - grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	9. 
	Cukinia młoda, długość 15-20 cm, klasa jakości I
	kg
	kg
	Ok 40 kg 
	Sierpień - październik
1x w  m-cu do 7:30
	
	
	
	
	

	10. 
	Cytryna 
wielkość 5-6 cm, klasa jakości I
	Kg- luz
	Kg
	Ok. 90 kg 
	Sierpień - grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	11. 
	Czosnek
	główki
	szt
	Ok. 10 szt 
	Sierpień - grudzień
1x w  m-cu do 7:30
	
	
	
	
	

	12. 
	Fasola szparagowa 
	Worki 10 kg
	kg
	Ok. 40 kg 
	Sierpień - grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	13. 
	Gruszka klasa jakości I, min. 180 g. jedna z odmian: Lukasówka, Konferencja, Faworytka, Erika, Paten, Paryżanka, Bonkreta Wiliamsa
	Klatka 15kg
	Kg
	Ok. 180 kg
	Sierpień - grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	14. 
	Jabłka luzem, klasa jakości I, o średnicy 6,5 – 8,00 cm (jedna z odmian) Ligol, Cortland,  Paulared, Delikates, Alwa,  Jonagoldd, Gala, Lobo,Szampion, kosztela
	Klatka 15kg
	Kg
	Ok. 800 kg 
	Sierpień - grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	15. 
	Kalafior
	Sztuki-luz
	Szt
	Ok. 80 szt
	Sierpień – październik
 2 x w  m-cu do 7:30
	
	
	
	
	

	16. 
	Kalarepa, klasa jakości I
	szt
	szt
	Ok. 100 szt
	Sierpień - grudzień
1 x w  m-c do 7:30
	
	
	
	
	

	17. 
	Kapusta biała (głowiasta), klasa  jakości I
	Główki
	Kg
	Ok. 60 kg 
	Sierpień - grudzień
3x w  m-cu do 7:30
	
	
	
	
	

	18. 
	Kapusta czerwona 
(głowiasta), klasa  jakości I
	Główki
	kg
	Ok. 40 kg 
	Sierpień - grudzień
1x w  m-cu do 7:30
	
	
	
	
	

	19. 
	Kapusta kiszona
opakowanie 15 kg, klasa jakości I, utrwalona naturalnie bez  dodatkowego kwasu octowego,  mlekowego
	Wiadro 15 kg
	kg
	Ok. 300 kg 
	Sierpień - grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	20. 
	Kapusta młoda
	Główki
	szt
	Ok. 60 szt 
	Sierpień- wrzesień
2x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	21. 
	Kapusta pekińska - sezonowa
	Główki
	Kg
	Ok. 80 kg  
	Wrzesień-grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	22. 
	Kapusta włoska - sezonowa
	główki
	szt
	Ok 10 szt 
	Wrzesień-grudzień
1x w  m-cu do 7:30
	
	
	
	
	

	23. 
	Kiełki  klasa jakości I - sezonowe
	Op 50g
	szt
	Ok 40 szt.
	Wrzesień – grudz.
 2 x w  m-cu do 7:30
	
	
	
	
	

	24. 
	Kiwi klasa jakości I
	kg
	kg
	Ok 30 kg 
	Sierpień-grudzień
	
	
	
	
	

	25. 
	Koperek 
	pęczki
	szt
	Ok. 100 szt 
	Sierpień - grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	26. 
	Malina świeża - sezonowa
	Op. 250g
	kg
	Ok. 60 kg 
	Sierpień – październik
 2 x w  m-cu do 7:30
	
	
	
	
	

	27. 
	Mandarynki 
bezpestkowa, słodka, luzem klasa jakości I
	10kg
	Kg
	Ok. 80 kg 
	Listopad - grudzień
3 x w  m-cu do 7:30.
	
	
	
	
	

	28. 
	Marchew korzeń klasa jakości I
	Worki 10kg
	Kg
	Ok. 300 kg
	sierpień.-  grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	29. 
	Melon
	
	szt
	Ok. 60 kg 
	sierpień.-  grudzień
1x w  m-c do 7:30
	
	
	
	
	

	30. 
	Mix sałat
	Op 150g
	op
	Ok. 90 op 
	Wrzesień- grudizeń
1 x w  m-cu do 7:30 
	
	
	
	
	

	31. 
	Morele świeże krajowe
	Kg
	kg
	Ok. 50 kg
	Wrzesień – październik
 2 x w  m-cu do 7:30
	
	
	
	
	

	32. 
	Ogórek zielony  gruntowy świeży klasa jakości I
	Kg - luz
	kg
	Ok. 150 kg 
	Sierpień - październik
2x w  tyg do 7:30.
	
	
	
	
	

	33. 
	Ogórek zielony świeży klasa jakości I
	Kg-luz
	Kg
	Ok. 50 kg 
	sierpień.-  grudzień
x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	34. 
	Ogórki kiszone
opakowanie 3kg,  klasa jakości I, utrwalony naturalnie bez  dodatkowego kwasu octowego, mlekowego
	Wiadro 3 kg
	kg
	Ok. 140 kg
	sierpień.-  grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	35. 
	Ogórki małosolny
opakowanie 3kg,  klasa jakości I, utrwalony naturalnie bez  dodatkowego kwasu octowego, mlekowego
	Wiaderko  3 kg
	kg
	Ok 12 kg 
	Sierpień - wrzesień
3 x w  m-cu  do 7:30
	
	
	
	
	

	36. 
	Papryka świeża czerwona klasa jakości I
	luz
	Kg
	Ok. 40 kg 
	Wrzesień-grudzień
1x w  tyg do 7:30.
	
	
	
	
	

	37. 
	Papryka świeża zielona klasa jakości I
	luz
	Kg
	Ok. 5 kg 
	Wrzesień-grudzień
1x w  m-cu do 7:30.
	
	
	
	
	

	38. 
	Papryka świeża żółta klasa jakości I
	Luz
	kg
	Ok. 16 kg
	Wrzesień-grudzień
1x w  m-cu do 7:30.
	
	
	
	
	

	39. 
	Pieczarki klasa jakości I
	Luz kg
	Kg
	Ok. 40 kg 
	Wrzesień-grudzień
1x w  m-cu do 7:30.
	
	
	
	
	

	40. 
	Pietruszka korzeń  z nacią klasa jakości I
	Pęczki
	szt
	Ok. 20 pęczków 
	Sierpień - wrzesień
2x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	41. 
	Pietruszka korzeń klasa jakości I
	Luz kg
	kg
	Ok. 20 kg 
	Sierpień -grudzień
2x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	42. 
	Pietruszka nać klasa jakości I
	Pęczki
	szt
	Ok. 300 szt
	Sierpień -grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	43. 
	Pomarańcza 
	1kg
	kg
	Ok. 100 kg 
	Październik  grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	44. 
	Pomidor koktajlowy
	Kg - luz
	kg
	Ok. 10 kg 
	Sierpień -grudzień
2x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	45. 
	Pomidor malinowy klasa jakości I
	Luz kg
	kg
	Ok. 40 kg 
	Sierpień -grudzień
2x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	46. 
	Pomidor szklarniowy klasa jakości I
	Luz kg
	kg
	Ok. 100 kg 
	Sierpień -grudzień
3 x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	47. 
	Por
świeży, klasa jakości I
	Sztuki
	szt
	Ok. 20 szt 
	Sierpień -grudzień
2x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	48. 
	Rzodkiew biała, klasa jakości I
	Kg- luz
	kg
	Ok. 20 kg 
	Sierpień -grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	49. 
	Rzodkiewka  (pęczek), klasa jakości I
	Pęczek
	szt
	Ok. 300 szt 
	Sierpień -grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	50. 
	Sałata masłowa, klasa jakości I
	Główki (sztuki)
	szt
	Ok. 150 szt 
	Sierpień -grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	51. 
	Seler korzeń świeży, klasa jakości I
	kg
	kg
	Ok. 30 kg 
	Sierpień -grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	52. 
	Seler z nacią
klasa jakości I
	szt
	szt
	Ok. 10 szt 
	Sierpień -październik
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	53. 
	Szczypior 
(pęczek), klasa jakości I
	Pęczki
	szt
	Ok. 400 szt 
	Sierpień -grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	

	54. 
	Śliwki węgierki
	Śliwka węgierka 
	Luz kg
	Ok. 60 kg 
	sierpień – październik.
 2 x w  m-cu do 7:30
	
	
	
	
	

	55. 
	Winogrona białe bezpestkowe
	Op. 5 kg
	kg
	Ok.  5  kg 
	Wrzesień – grudz.
 do 7:30
	
	
	
	
	

	56. 
	Ziemniaki  jadalne odmiana Lord, 
	Worki od 15 kg
	kg
	Ok. 3700 kg 
	Sierpień -grudzień
3x w  tyg do 7:30
	
	
	
	
	









Wartość  pakietu nr 5 wynosi
Razem wartość Pakietu nr 5                                                                      
 
netto wynosi  ………………………………… 
VAT wynosi  …………………………………..
brutto wynosi  : …………………………………

słownie; ………………………………………………………………………………………………………………

………………………,dnia:………………….. 										……………………………………………………………………..                                                                                 
                                                                                                                                                                (podpis i pieczęć imienna osoby uprawnionej)



































Tabela cenowa dla części nr 6 – mrożonki    kod CPV: 15300000-1 , CPV: 15221000-3, CPV: 15331170-9     Załącznik nr 2 do Formularza ofertowego
 Ceny jednostkowe brutto niezmienne w okresie realizacji umowy

	Lp.
	Przedmiot zamówienia Nazwa produktu nadanego przez zamawiającego
	
Masa
	
J.m..
	
Ilość szacunkowa
	
Częstotliwość dostaw
	
Cena jedn. netto
	
Stawka
VAT %
	
Wartość jednost. netto
poz.5x7
	
Kwota 
VAT (od poz.8)
	
Wartość 
Brutto 
poz.9+10

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	1. 
	Agrest  mrożony
	Op. 2,5 kg
	kg
	Ok 150 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	2. 
	Brokuł mrożony
	Op. 2,5 kg
	kg
	Ok. 60 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	3. 
	Brukselka - mrożonki
	Op. 2,5 kg
	kg
	Ok. 20 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	4. 
	Bukiet warzyw -mieszanka królewska- Mrożonki
	Op. 2,5 kg
	kg
	Ok. 40 kg 

	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	5. 
	Czarna porzeczka mrożona
	Op. 2,5kg
	kg
	Ok. 150 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	6. 
	Czerwona porzeczka mrożona
	Op. 2,5 kg
	Kg
	Ok. 150 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	7. 
	Dorsz mrożony, filety bez ości, bez glazury, bez skóry, glazura technologiczna do 6%

	Op.6,80 kg
	kg
	Ok. 20 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	8. 
	Fasolka szparagowa żółta- zielona mrożona 
	Op. 2,5 kg
	kg
	Ok. 60 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	9. 
	Filet shp bez skóry miruna mrożony
filety bez ości, bez glazury, bez skóry, glazura technologiczna do 6%
	Op.6,80 kg
	kg
	Ok. 300 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	10. 
	Gnocchi ziemniaczane

	2,0 kg
	kg
	Ok. 80 kg

	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	11. 
	Groszek ziel. - Mrożonki
	Op. 2,5 kg
	kg
	Ok. 20 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	12. 
	Groszek-marchewka - Mrożonki
	Op. 2,5 kg
	kg
	Ok. 60 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	13. 
	Jagoda 2,5 kg mrożona

	Op. 2,5 kg
	kg
	Ok. 20 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	14. 
	Kalafior mrożony 
	2,5 kg
	kg
	60 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	15. 
	Kluski śląskie – mrożone
o zawartości ziemniaków  gotowanych nie mniej  niż 80%
	2,5 kg
	kg
	Ok. 20 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	16. 
	Kopytka – mrożone
o zawartości ziemniaków gotowanych nie mniej niż 20%
	2,0 kg
	kg
	Ok. 40 kg
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	17. 
	Łosoś filet mrożony
	1 kg
	kg
	Ok. 20 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	18. 
	Maliny mrożone 
	2,50 kg
	kg
	30 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	19. 
	Marchewka mrożona mini 
	Op. 2,50 kg
	kg
	Ok. 60 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	20. 
	Mieszanka kompotowa - mrożonki
	Op. 2,50 kg
	kg
	Ok. 100 kg
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	21. 
	Mieszanka chińska mieszanka warzyw mrożonych ( bez dodatków grzybów)

	Op. 2,50 kg
	kg
	Ok. 20 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	22. 
	Mieszanka wielowarzywna – Mrożonka 7 składnikowa
	Op. 2,5 kg 
	kg
	Ok. 50 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	23. 
	Pierogi ruskie z ziemniaków gotowanych i sera twarogowego minimalna  zawartość farszu 20%
	2 kg
	kg
	Ok 100 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	24. 
	Rabarbar mrożony 2,5kg,

	Op. 2,5 kg 
	kg
	Ok. 40 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	25. 
	Szpinak mrożony liście
	Op. 2,5 kg
	kg
	Ok. 40 kg
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	26. 
	Truskawki mrożone
	Op. 2,5 kg
	kg
	Ok. 140 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	27. 
	Warzywa na patelnię 2,5kg, mieszanka mrożonych warzyw (marchew plastry, brokuły 20%, ziemniak plastry, fasola SZPARAGOWA zielona cięta, cebula kostka, papryka kostka, KUKURYDZA ziarno, groszek zielony

	Op. 2,5 kg
	kg
	Ok. 30 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	28. 
	Wiśnia mrożona
	Op. 2,5 kg
	Kg
	Ok. 150 kg 
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	

	29. 
	Włoszczyzna paski – Mrożonka
o składzie: marchew seler, por, pietruszka,
	Op. 2,5 kg
	kg
	Ok. 600 kg
	sierpień-grudzień
1X w tyg do 9:00
	
	
	
	
	



Wartość pakietu nr 6 wynosi

Razem wartość pakietu nr 6

Wynosi netto  ……………………………………………………
VAT wynosi  ……………………………………………………..
Wynosi brutto  …………………………………………………

Słownie…………………………………………………………………………

……………………….., dnia…………………….                                                                                                    ............................................................................
(Podpis i pieczęć imienna osoby uprawnionej)























Załącznik nr 1 do Formularza ofertowego

Tabela cenowa dla części Nr 7 – pozostałe artykuły żywnościowe     kod CPV: 15800000-6, CPV: 15600000-4, CPV: 15400000-2, CPV: 15240000-2, CPV: 15300000-1 ,CPV : 15332410-1, CPV: 03142500-3
Ceny jednostkowe brutto niezmienne w okresie realizacji umowy
	Lp.
	Przedmiot zamówienia 
Nazwa produktu nadanego przez zamawiającego
	

Masa 
	

J.m..
	
Ilość szacunkowa
	
Częstotliwość dostaw
	
Cena jedn. netto
	
Stawka
VAT %
	
Wartość jednost.netto
poz.5x7
	
Kwota 
VAT (od poz.8)
	
Wartość 
Brutto 
( poz. 9+10)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11 

	1. 
	Ananas w plastrach w syropie 
	Op. 565g
Puszka
	szt
	Ok. 50 szt 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	2. 
	Biszkopty okrągłę
mąka pszenna 45%, cukier, jaja 27%, syrop glukozowo-fruktozowy, skrobia ziemniaczana, olej rzepakowy, sól, substancja spulchniająca (węglany amonu), aromat, emulgator (mono- i diglicerydy kwasów tłuszczowych), barwnik (karoteny).
	120 g
	szt
	ok 40 szt 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	3. 
	Biszkopty podłużne bez cukrowe, bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji słodzących, emulgatorów, substancji spulchniających tj. węglan amonu, węglan sodu ), sztucznych aromatów i barwników, syropu glukozowo-fruktozowego
	140g
	szt
	Ok 40 szt 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	4. 
	Brzoskwinie w syropie
puszka nie może mieć zarysowań i wgnieceń
	Op. 850g
puszka
	szt
	Ok. 100 szt 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	5. 
	Budyń  różne smaki, bez zawartości chemicznych dodatków do żywności, sztucznych aromatów i barwników,
	64 g
	Szt.
	Ok 300
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	6. 
	Chrupki kukurydziane oznakowane jednoznacznie w sposób potwierdzający, że nie zawierają glutenu
	70g
	szt
	Ok 200 szt 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	7. 
	Chrzan tarty bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie przeciwutleniaczy, regulatorów kwasowości, substancji zagęszczających) oraz bez dodatku octu spirytusowego
	315 g
	Szt 
	Ok. 4 szt 
	Sierpień -grudzień 
2x w miesiącu do 8:00
	
	
	
	
	

	8. 
	Cukier paczkowany kryształ biały 1kg

	1 kg
	kg 
	Ok. 600 kg
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	9. 
	Cukier puder 

	500 g 
	kg
	Ok. 4 kg x
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	10. 
	Cukier trzcinowy
nierafinowany, otrzymywany z trzciny cukrowej, bez oddzielania melasy i kryształków
	O,5 kg
	kg
	Ok. 15 kg 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	11. 
	Cukier waniliowy 
	32 g
	Szt 
	Ok. 100 szt 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	12. 
	Cukierki galaretka 
	Opak. 2,5 kg
	Kg 
	Ok. 5 kg 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	13. 
	Czekolada mleczna

	100g
	Szt 
	Ok. 300 szt
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	14. 
	Dżem owocowy o zawartości 100% owoców (różne smaki) 280g, zawierający cukry wyłącznie naturalnie występujące 
	280 g
	szt
	Ok 400 szt 
	Sierpień -grudzień 
2x w tygodniu
	
	
	
	
	

	15. 
	Fasola sucha średni jaś 
o równym kształcie, bez przebarwień, zanieczyszczeń
	Worki 5 kg
	kg
	Ok 50 kg 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	16.  V blk  j
	Groch suchy łuskany 
	Worki 5 kg
	kg
	Ok 30 kg 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	17. 
	Groszek ptysiowy , bez chemicznych dodatków do żywności, sztucznych aromatów i barwników
	 kg
	kg
	Ok 5 kg 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	18. 
	Herbata liściasta ekspresowa 
bogaty smak i aromat, unikalna kompozycja herbat dojrzewających w słońcu 

	100 szt x 2g
	op
	Ok 50 op 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	19. 
	Herbata miętowa ekspresowa
	25 szt x 2g
	op
	Ok.150 op 
	Sierpień -grudzień 
2x w tygodniu
	
	
	
	
	

	20. 
	HERBATA owocowa (różne smaki)
	25 szt x 2g
	Op.
	Ok 140 op 
	Sierpień -grudzień 
2x w tygodniu
	
	
	
	
	

	21. 
	Herbatniki
bez zawartości chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji spulchniających: węglan amonu, węglan sodu, substancji konserwujących), sztucznych aromatów i barwników, syropu glukozowo-fruktozowego
	24g
	szt
	Ok 300  szt 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	22. 
	Jabłka suszone, bez dodatku glazury cukrowej
	Op. 20g
	szt
	Ok. 300 szt 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	23. 
	Jajka klasa L
	Wytłaczanka po 30 sztuk 
	sz
	Ok 5000 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	24. 
	Kakao naturalne ekstra ciemne o obniżonej zawartości tłuszczu


	150 g
	Szt
	Ok. 90 szt 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	25. 
	Kasza kukurydziana
	0,50 kg
	kg
	20 kg 

	Sierpień -grudzień 
x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	26. 
	Kasza manna
	0,50 kg
	kg
	50 kg
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	27. 
	Kawa zbożowa rozpuszczalna , zboża 78% (jęczmień, żyto) 
	150 g
	Szt 
	Ok.100 szt 
	Sierpień -grudzień 
2x w tygodniu
	
	
	
	
	

	28. 
	Ketchup łagodny bez zawartości chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji konserwujących, regulatorów kwasowości), bez dodatku skrobi modyfikowanej, octu spirytusowego, sztucznych aromatów i barwników

	500g
	szt
	Ok. 70 szt 
	Sierpień -grudzień 
2x w miesiącu do 8:00
	
	
	
	
	

	29. 
	Koncentrat barszczu bez zawartości chemicznych dodatków do żywności, sztucznych aromatów i barwników, Skład : 59,2% soku z buraka
zagęszczony sok z buraków ćwikłowych (57 %), woda, cukier, sól, regulator kwasowości - kwas cytrynowy, warzywa i ekstrakty warzywne (zawierają seler), przyprawy i ekstrakty przypraw, aromaty (zawierają seler, mleko)
	300 ml
	Szt 
	Ok. 70 szt 
	Sierpień -grudzień 
2x w miesiącu do 8:00
	
	
	
	
	

	30. 
	Konserwa  rybna 
filet makrela w sosie pomidorowym 170 g o zawartości minimum 60% makreli
	170 g
	szt 
	Ok. 60 szt 
	Sierpień -grudzień 
1x w miesiącu do 8:00
	
	
	
	
	

	31. 
	Kukurydza konserwowa 
bez pozostałości pestycydów¹, bez dodatku cukru², Bez GMO,  sprawdzając brak ich pozostałości w kukurydzy (w limitach ilościowych <0,01 mg/kg)

	Puszka 
300 g
	Szt.
	Ok. 60 szt 
	sierpień - grudzień
1x w miesiącu
	
	
	
	
	

	32. 
	Majonez dekoracyjny 
 
	400 ml
	Szt 
	Ok. 40 szt 
	Sierpień -grudzień 
2x w miesiącu do 8:00
	
	
	
	
	

	33. 
	Makaron nitka 100 % pszenicy durum
5 jajeczny nitka walcowana

	500g
	szt
	Ok. 60 szt 
	Sierpień -grudzień 
1x w miesiącu do 8:00
	
	
	
	
	

	34. 
	MAKARON ZACIERKA
Składniki: Kaszka pszenna makaronowa, semolina (kaszka z pszenicy durum), jaja 5 sztuk na kilogram mąki, woda, przyprawa kurkuma.

	250g
	szt
	Ok. 50 szt 
	Sierpień -grudzień 
1x w miesiącu do 8:00
	
	
	
	
	

	35. 
	Mąka  tortowa  extra pszenna typ 450  1kg

	kg
	kg
	Ok 250 kg 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	36. 
	Mąka kukurydziana
	0,50 kg
	kg
	Ok. 4 kg 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	37. 
	Mąka ziemniaczana

	0,50kg
	kg
	Ok. 4 kg 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	38. 
	Mieszanka owoców w syropie 

	Op. 400 g puszka
	Szt.
	Ok. 25 szt
	Sierpień -grudzień 


	
	
	
	
	

	39. 
	Miód pszczeli nektarowy, wielokwiatowy 
	Op.380 g 
	szt
	Ok. 50 szt 
	Sierpień -grudzień 
1x w miesiącu do 8:00
	
	
	
	
	

	40. 
	Mus / przecier bananowy/ wiśniowy  bez dodatku jabłka 
	szt
	Szt.
	Ok 40 szt. 
	sierpień - grudzień
1x w miesiącu
	
	
	
	
	

	41. 
	Mus owocowy (przecier owocowy) 90g, 100% zawartości owoców, zawiera wyłącznie cukry z owoców
	100 g
	szt
	Ok.  2000 szt 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	42. 
	Olej rzepakowy 
z pierwszego tłoczenia filtrowany na zimno 1l, o zawartości kwasów jednonienasyconych powyżej 50% i wielonienasyconych poniżej 40%
	1 l
	Szt 
	Ok. 250 szt 
	Sierpień -grudzień 
1x w miesiącu do 8:00
	
	
	
	
	

	43. 
	Pasztet 
zawartość mięsa wieprzowego/drobiowego powyżej 50%,  termin przydatności do spożycia 10 dni od daty dostawy
	160 g
	Szt
	Ok. 160 szt 
	Sierpień -grudzień 
1x w miesiącu do 8:00
	
	
	
	
	

	44. 
	Pieczywo grupie typu Wasa 
Skład : pełnoziarnista mąka żytnia, sól.
	140g
	szt
	Ok. 60 szt 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	45. 
	Płatki kukurydziane 
bez dodatku słodu jęczmiennego
grys kukurydziany, cukier, sól, syrop cukru inwertowanego, regulator kwasowości (fosforany sodu), melasa, substancje wzbogacające: witaminy (B3, B5, B2, B6, B9), 
	Op 250 g
	szt
	Ok. 150 szt 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	46. 
	Płatki owsiane bezglutenowe. 

	0,50 kg
	kg
	5 kg 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	47. 
	Płatki owsiane górskie błyskawiczne
	0,50 kg
	Kg 
	15 kg 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	48. 
	Płatki ryzowe
	0,50 kg
	kg
	15 kg 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	49. 
	Przyprawa carry
opakowanie szczelne pozwalające zachować aromat
	20g
	szt
	Ok 10 szt
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	50. 
	Przyprawa kurkuma
opakowanie szczelne pozwalające zachować aromat
	20g
	szt
	Ok 10 szt 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	51. 
	Ryż biały
	1 kg
	kg
	Ok. 60 kg 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	

	52. 
	Sok marchew, jabłko, banan
zawiera wyłącznie cukry z owoców
	850 ml
	szt
	Ok. 140 szt 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	53. 
	Sok owocowy 100%  w kartoniku 100% zawartości owoców, zawiera wyłącznie cukry z owoców
	200 ml
	Szt 
	Ok. 1500 szt
	Sierpień -grudzień 


	
	
	
	
	

	54. 
	Tuńczyk w sosie własnym 1kgTuńczyk w kawałkach w sosie własnym 1kg w folii. Składniki: tuńczyk pasiasty, woda, sól. Masa netto po odsączeniu: 950g
	Puszka 
185/130
	Szt.
	Ok 60 

	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	55. 
	Wafle kukurydziane – ekstra cienkie 
100% składników pochodzenia naturalnego, jeden wafel to tylko 19 kcal, produkt kontrolowany na nieobecność GMO, niska zawartość cukrów, źródło błonnika, z dodatkiem soli himalajskiej
	120 g
	szt
	Ok. 120 szt 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	56. 
	Wafle ryżowe naturalne 
	130g
	szt
	Ok.120 szt 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	57. 
	Woda mineralna 5l
	Butelka 5 l
	Szt.
	Ok. 100 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	58. 
	Woda mineralna niegazowana
	butelka 1,5l
	szt
	Ok. 3 000 szt 
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	59. 
	Woda niegazowana butelka z dziubkiem
	0,33l
	szt
	Ok. 400 szt x
	Sierpień -grudzień 
2 x w tyg do 8:00
	
	
	
	
	

	60. 
	Żurawina suszona
bez zawartości chemicznych substancji dodatkowych do żywności  (głównie substancji konserwujących), bez dodatku olejów roślinnych, bez dodatku cukru
	200 g
	sz
	Ok. 50 
	Sierpień -grudzień 

	
	
	
	
	







Wartość pakietu nr 7 wynosi:
Razem wartość Pakietu nr 7

 netto wynosi …………………………………………………
VAT wynosi …………………………………………………….
Brutto wynosi …………………………………………………
słownie; …………………………..………………………………    

………………………,dnia:…………………..                                                                                                                               ........................................................................................                                                                                   
                                                                                                                                                                               (podpis i pieczęć imienna osoby uprawnionej)











